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Eine Vorrichtung zum Zubereiten von Lebensmittein
weist im wesentlichen gitterférmige Roste (4), auf denen
die Lebensmittel aufliegen, und eine Férdereinrichtung (2,
9, 10) auf, um die Roste (4) zu Zubereitungsstationen (7a
bis 7d) mit Behiltern (8a bis 8d) fur auf die Lebensmittel
aufzubringende Mittel zu fordern. T

Damit insbesondere beim Panieren und Frittieren von
gebackenem Fleisch, K&se, Gemise, Pilzen, Kartoffeln und
Fischgerichten die Mittel wie Mehl, Ei und Brdsel uber die
gesamte Oberflaiche mit sehr gleichméBiger Stirke und
Dichte aufgebracht werden, da dies auf die Qualitat der
Panier sehr hohen Einflul hat, weist die Férdereinrichtung
(2, 9, 10) im Bereich der Behélter (8a bis 8d) einen im
wesentlichen vertikal ausgerichteten Férderbereich (10) auf
und die Roste (4) sind unter das Fiillniveau der Mittel in
den Behdltern (8a bis 8d) absenkbar, so daR die
zuzubereitenden Lebensmittel mdglichst frei auf den
aufzubringenden Mitteln aufliegen bzw. schwimmen.
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wesentlichen gitterférmigen Rost, auf dem die Lebensmittel aufliegen und mit einer
Fordereinrichtung, um den Rost zu wenigstens einer Zubereitungsstation mit einem Behalter fur
auf die Lebensmittel aufzubringenden Mittel zu férdern.

Beim automatisierten bzw. maschinellen Zubereiten von Lebensmitteln, insbesondere dem
Panieren und Frittieren von gebackenem Fleisch, Kase, Gemuse, Pilzen, Kartoffeln und
Fischgerichten kommt es sehr wesentlich darauf an, dafl die Mittel wie Mehl, Ei und Brosel uber
die gesamte Oberflache mit sehr gleichmaRiger Starke und Dichte aufgebracht werden, da dies auf
die Qualitat der Panier sehr hohen Einfluf hat.

Aus der EP 462 309 A1 ist eine Vorrichtung zum Aufbringen von kornigem Mittel auf
Lebensmittel bekannt, die ein umlaufendes Férderband aufweist, auf welchem das Lebensmittel
auf dem Mittel aufliegend von oben mit Mittel bestreut wird.

Um die gestellte Aufgabe zu I¢ésen wird vorgeschlagen, eine gattungsgemaiie Vorrichtung so
auszufiihren, daR die Fordereinrichtung im Bereich des Behalters einen im wesentlichen vertikal
aus-gerichteten Forderbereich aufweist und daR der Rost unter das Fuliniveau des Mittels im
Behalter absenkbar ist.

Bei der Erfindung wird demnach der Rost beim Aufbringen des Mittels im wesentlichen vertikal
in das Mittel eingetaucht, so daR die zuzubereitenden Lebensmittel moglichst frei auf dem
aufzubringenden Mittel aufliegen bzw. schwimmen.

Erfindungsgemal kann die Vorrichtung dabei so weitergebildet sein, dall der Behalter eine
Rutteleinrichtung aufweist, wobei dadurch das Haften des Mittels wie Mehl oder Brosel auf dem
Lebensmittel verbessert werden kann.

Um ein Wenden des Lebensmittels zum Aufbringen von Mittel auf die zweite Seite zu
vermeiden, kann die Erfindung dadurch weitergebildet werden, dall Gber dem Behalter eine
Streuvorrichtung zum Bestreuen des Lebensmittels mit dem Mittel angeordnet ist und
gegebenenfalls, dai die Streuvorrichtung tiber dem Behalter horizontal verfahrbar ist und/oder eine
Rutteleinrichtung aufweist.

Mit der erfindungsgemaRen Vorrichtung kann das aufzubringende Mittel wie Mehl oder Brosel
mit einer sehr regelmanigen Starke und Dichteverteilung auf das Lebensmittel aufgebracht werden,
wobei durch den Umstand, da das Lebensmittel nur durch das Eigengewicht frei auf dem Mittel
aufliegt, Druckstellen oder Stellen hoherer Dichte sehr gut vermieden werden.

Um den Automatisierungsgrad bei der erfindungsgemaRen Vorrichtung zu verbessern, kann
diese dadurch gekennzeichnet sein, dall wenigstens zwei vertikal Ubereinander angeordnete
Zubereitungsstationen vorgesehen sind, zu welchen der Rost mittels der Fordereinrichtung
nacheinander beférderbar ist und insbesondere, dal sie zum Panieren von Lebensmitteln
ausgefuhrt ist und wenigstens jeweils eine Zubereitungsstation mit einem Behalter fur Mehl, Ei,
Brosel und Frittiersl aufweist, zu welchen der Rost mittels der Férdereinrichtung nacheinander
beférderbar ist.

Weitere Merkmale und Vorteile der Erfindung ergeben sich aus den tbrigen Unteransprichen
sowie der nachfolgenden Beschreibung eines Ausfihrungsbeispiels der Erfindung. Es zeigt Fig. 1
eine Seitenansicht auf eine bevorzugte Ausfuhrungsform der Erfindung im Schnitt und Fig. 2 eine
Draufsicht auf die Vorrichtung von Fig. 1 im Schnitt.

Die erfindungsgemaBe Vorrichtung weist ein Gehause 1 auf, das allseitig geschlossen ist. Im
Inneren des Gehauses 1 ist ein Hauptforderer bzw. Vertikalférderer 2 im Form eines umlaufenden
Kettentriebes vorgesehen. Im Bereich des unteren Endes 3 des Kettentriebes 2, an weichem
dieser umgelenkt wird, kénnen Roste 4 eingehangt werden, die horizontal Uber ein Einschubfach 5,
das mit einer Tur 6 verschlieRbar ist, eingeschoben werden. Uber dem Einschubfach 5 sind vertikal
Ubereinander vier Bearbeitungsstationen 7a bis 7d vorgesehen, die Behalter 8a bis 8d aufweisen,
in welchen Mehl, Ei, Brosel und Frittierdé! enthalten sind.

Den einzelnen Zubereitungsstationen 7a bis 7d sind Horizontalférderer 9 zugeordnet, welche
die Roste vom Vertikalférderer 2 ibernehmen und zu den Zubereitungsstationen 7a bis 7d fordern.
Die Horizontalférderer 9 sind ebenfalls als Kettentriebe ausgefiihrt. Am vom Vertikalfdrderer 2
abgewandten Ende schlielt an die Horizontalférderer 9 schliellich eine Absenkeinrichtung 10,
ebenfalls in Form von Kettentrieben, an, welche die von den Horizontalférderern 9 angeférderten
Roste 4 vertikal in die Behalter 8a bis 8d bis unter das Fllniveau der Behalter 8a bis 8d absenken.
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Der Vertikalfsrderer 2 ist uber die letzte Zubereitungsstation 7d, die Frittierstation, hinaus
verlangert und die Roste 4 werden nach beendeter Zubereitung uber einen weiteren
Horizontalférderer 9 und eine Absenkeinrichtung 10 zu einer Entnahmestation 7e beférdert, von wo
sie Uber einen weiteren Horizontalférderer 11 bei getffneter Ture 12 entnommen werden kdnnen.

Um eine stabile Fihrung der Roste 4 zu gewahrleisten, weisen diese seitliche Fuhrungszapfen
16 auf, mit welchen sie in Nutenfuhrungen in den Seitenwénden 17 des Geh&uses 1 gefihrt
werden.

Den Zubereitungsstationen 7a mit dem Mehl und 7c mit den Broseln sind weiters
Streuvorrichtungen 13a und 13b zugeordnet, die bevorzugt horizontal Uber den Behaltern 8a und
8c verfahrbar sind und mit welchen die Lebensmittel bestreut werden. Die Zubereitungsstationen
7a und 7c und die Streuvorrichtungen 13a und 13b sind des weiteren mit Rutteleinrichtungen
ausgestattet, um das Haften von Mehl und Brésel am Lebensmittel zu verbessemn.

Im unteren Bereich des Gehauses 1 ist getrennt vom Bereich, in welchem die Lebensmittel
zubereitet werden, ein Installationsfach 13 mit dem Antrieb der erfindungsgemafien Vorrichtung
sowie Pumpen und die elektronische Steuerung installiert. Neben dem Installationsfach befinden
sich noch Vorratsbehalter 14 fur Mehl und Brosel sowie eine Einrichtung 15 zum
Wiederaufbereiten bwz. Nachftllen von Frittierdl.

Die erfindungsgemaiie Vorrichtung arbeitet wie folgt. Uber das Einschubfach 5 wird zunéchst
ein erster Rost 4 mit Lebensmitteln eingeschoben und in den Vertikalforderer 2 eingehangt. Dieser
Rost 4 wird dann Uber den Horizontalférderer 9 und die Absenkeinrichtung 10 zur ersten
Bearbeitungsstation 7a geférdert, wo das Mehl aufgebracht wird. Dies erfoigt so, daf der Rost 4 in
das Mehl eingetaucht bis das Lebensmittel frei auf dem Mehl liegt. Der Behalter 7a und die
Streuvorrichtung 13a werden dann geruttelt bzw. verfahren. AnschlieBend wird der Rost 4 wieder
zum Vertikalférderer 2 zuriickgefordert. Gleichzeitig kann ein zweiter Rost 4 Uber das Einschubfach
5 in den Vertikalfésrderer 2 eingehangt werden, der, wahrend der erste Rost 4 zur
Bearbeitungsstation 7b mit Ei geférdert wird, zur ersten Bearbeitungsstation 7a mit Mehl gefordert
wird. Die Roste 4 laufen nun nacheinander alle Bearbeitungsstationen 7a bis 7d durch, wobei
gleichzeitig immer neue Roste 4 Uber das Einschubfach 5 in den Vertikalférderer 2 eingehangt
werden kdnnen.

Die Absenkeinrichtungen kénnen dabei unabh&ngig voneinander so gesteuert werden, daf} die
Verweilzeit der Lebensmittel in den einzelnen Bearbeitungsstationen 7a bis 7d nach Bedarf
unterschiedlich lang sind.

Nach dem Verlassen der Frittierstation 7d wird ein Rost 4 in die Entnahmestation 7e geférdert
und kann dort mit den fertig zubereiteten Lebensmitteln entnommen werden.

Es ist ersichtlich, da® mit der erfindungsgeméaRen Vorrichtung nicht nur ein sehr rasches und
dkonomisches Zubereiten, insbesondere Panieren, von Lebensmitteln mdglich ist, sondern durch
das erfindungsgemaRe Absenken der Roste unter das Fullniveau der einzelnen Behélter 8a bis 8d
eine sehr hohe und gleichbleibende Qualitat der zubereiteten Lebensmittel erzielt werden kann.

PATENTANSPRUCHE:

1. Vorrichtung zum Zubereiten von Lebensmitteln mit einem im wesentlichen gitterformigen
Rost, auf dem die Lebensmittel aufliegen und mit einer Férdereinrichtung, um den Rost zu
wenigstens einer Zubereitungsstation mit einem Behalter fur auf die Lebensmittel
aufzubringenden Mittel zu férdern, dadurch gekennzeichnet, daR die Fordereinrichtung (2, -
9, 10) im Bereich des Behalters (8a, 8b, 8c, 8d) einen im wesentlichen vertikal
ausgerichteten Férderbereich (10) aufweist und daR der Rost (4) unter das Fullniveau des
Mittels im Behalter (8a bis 8d) absenkbar ist.

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dall der Behalter (8a, 8c) eine
Rutteleinrichtung aufweist.

3. Vorrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dal} ber dem Behalter (8a,
8c) eine Streuvorrichtung (13a, 13b) zum Bestreuen des Lebensmittels mit dem Mittel
angeordnet ist.

4. Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet, daR die Streuvorrichtung (13a,
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13b) uber dem Behalter (8a, 8c) horizontal verfahrbar ist und/oder eine Rutteleinrichtung
aufweist.

Vorrichtung nach einem der Anspriche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daR wenigstens
zwei vertikal ubereinander angeordnete Zubereitungsstationen (7a, 7b, 7c, 7d) vorgesehen
sind, zu welchen der Rost (4) mittels der Fordereinrichtung (2, 9, 10) nacheinander
beférderbar ist.

Vorrichtung nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, daR sie zum Panieren von
Lebensmitteln ausgefuhrt ist und wenigstens jeweils eine Zubereitungsstation (7a bis 7d)
mit einem Behalter (8a bis 8d) fur Mehl, Ei, Brésel und Frittierél aufweist, zu welchen der
Rost (4) mittels der Férdereinrichtung (2, 9, 10) nacheinander beférderbar ist.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 5 und 6, dadurch gekennzeichnet, daRl die
Fordereinrichtung (2, 9, 10) zur gleichzeitigen Aufnahme mehrerer Roste (4) ausgefuhrt ist
und dalt die Roste (4) gleichzeitig jeweils einer Zubereitungsstation (7a bis 7d) zufithrbar
sind.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 5 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daR die
Fordereinrichtung aus einem Hauptférderer (2) sowie mehreren Seitenforderern (9)
besteht, die jeweils einer Zubereitungsstation (7a bis 7d) zugeordnet sind.

Vorrichtung nach einem der Anspriiche 5 bis 8, dadurch gekennzeichnet, daR die
Verweilzeit eines Rostes (4) in einer Zubereitungsstation (7a bis 7d) getrennt von der
Verweilzeit der anderen Roste (4) in den anderen Zubereitungsstationen (7a bis 7d)
steuerbar ist.

Vorrichtung nach einem der Anspriche 7 bis 9, dadurch gekennzeichnet, daR die Roste
(4) in die Hauptférdereinrichtung (2) einhangbar sind.

Vorrichtung nach einem der Anspriche 1 bis 10, dadurch gekennzeichnet, dafd die Roste
(4) nach dem Durchlauf aller Zubereitungsstationen (7a bis 7d) zu einer Entnahmestation
(7c) geférdert werden.

Vorrichtung nach einem der Anspriche 1 bis 11, dadurch gekennzeichnet, daR der oder
die Behalter (7a bis 7d) tber Nachfulleinrichtungen mit Vorratsbehaltern (14) verbunden
sind.

HIEZU 1 BLATT ZEICHNUNGEN
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