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Inventia se referd la industria vinicold, in special
la un procedeu de diminuare a continutului de
diglucozide in vinurile rosii.

Procedeul, conform inventiei, include tratarea
vinului cu un preparat enzimatic cu activitate f-
glucozidazici in dozi de 40...200 mg/dm’ la

10

2
temperatura de 24...30°C, amestecarea, mentinerea
in decurs de 5...20 zile si tragerea de pe sediment.
Rezultatul constd in obtinerea vinurilor rosii de
calitate cu un continut redus al diglucozidei de
malvidina.
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, in special la un procedeu de diminuare a continutului de digluco-
zide in vinurile rosii.

Este cunoscut faptul cd culoarea vinurilor rosii se datoreazi prezentei in struguri a antocianilor
(substantelor colorante), care sunt parte componentd a substantelor fenolice.

in soturile de struguri rosii tehnice europene antocianii principali sunt reprezentati prin monoglucozidele
malvidinei, petunidinei, delfinidinei si neonidinei, iar in soiurile de struguri americane si hibrizi euro-
americani antocianul principal este diglucozida de malvidina (pand la 90% din suma totald a antocianilor).

Conform documentelor normative in vigoare ale Uniunii Europene, continutul diglucozidei de malvidind
este strict limitat i nu trebuie si depdseascd concentratia de 15 mg/dm’.

Necesitatea respectirii cerintelor europene referitor la limitarea concentratiei maxime a diglucozidei de
malvidind este legati de influenta negativi a acesteia asupra indicilor igienici ai vinurilor rosii. In functie de
originea soiurilor in vinurile rosii produse din struguri de soiuri europene si americane, concentratia
diglucozidei de malvidind poate varia de la 50 pani la 200 mg/dm”.

Pentru diminuarea continutului de substante fenolice in practica vinicold sunt utilizate polivinilpirolidona
(PVP) si polivinilpolipirolidona (PVPP) in doze pani la 0,5 g/dm’ [1].

Dezavantajele acestui procedeu constau in faptul cd tratarea cu PVP si PVPP permite diminuarea
continutului de substante fenolice oxidative si polimerizate, insd nu permite diminuarea continutului de
diglucozidd de malvidind. Tratarea vinurilor cu PVP §i PVPP necesitd si utilizarea obligatorie a bentonitei,
ceea ce duce la pierderi mari de vin si la marirea duratei procesului tehnologic.

Un alt procedeu de tratare a vinurilor in scopul diminudrii concentratiei de substante fenolice este bazat
pe utilizarea caseinei. Dozele de tratare a vinului cu caseini sunt de la 50 pani la 500 mg/dm’ [2].

Acest procedeu de asemenea nu permite diminuarea continutului de diglucozida de malvidina.

Un alt procedeu de tratare a vinurilor in scopul diminudrii continutului de substante fenolice este bazat pe
utilizarea cirbunelui activ in doze pani la 10 g/dm’ [3].

Dezavantajele acestui procedeu sunt eliminarea totald a substantelor fenolice si colorante, ce duce la
pierderea completd a culorii vinului, care devine incolor. Dozele mari de carbune activ duc la pierderi
esentiale de vin si acest procedeu poate fi folosit numai la fabricarea vinurilor aromatizate.

Cea mai apropiatd solutie de inventia propusd este procedeul de diminuare a surplusului de substante
fenolice, inclusiv a antocianilor, bazat pe utilizarea gelatinei, care poate fi combinat cu tratarea cu bentonitd
[4]. Utilizarea gelatinei si bentonitei permite de a micsora considerabil continutul complexului antocianic al
vinurilor rosii i a ameliora calitatea vinurilor taninoase §i astringente.

Dezavantajul acestui procedeu tehnologic este diminuarea neinsemnata a continutului de diglucozida de
malvidind in urma acestei tratari.

Problema pe care o rezolva inventia este diminuarea continutului de diglucozida de malvidina din vinurile
rosii, fard a schimba esential continutul total de substante fenolice si colorante, adicd pastrand culoarea
initiald a vinurilor rosii.

Esenta inventiei constd in transformarea diglucozidei de malvidind, care reprezintd un compus chimic in
structura cdruia sunt inclusi doi radicali ai glucozei in monoglucozida, in urma tratarii vinurilor rosii cu un
preparat enzimatic, care posedi activitate B-glucozidazic. in urma tratirii enzimatice a vinurilor rosii seci are
loc dezintegrarea radicalului glucozei si transformarea diglucozidei de malvidind in monoglucozida, cu
diminuarea continutului acesteia.

Procedeul, conform inventiei, include tratarea vinului cu un preparat enzimatic cu activitate p-gluco-
zidazici in dozi de 40...200 mg/dm® la temperatura de 24...30°C, amestecarea, mentinerea in decurs de
5...20 zile i tragerea de pe sediment.

Pentru efectuarea reactiilor de transformare completd a diglucozidei in monoglucozidd temperatura de
tratare a vinurilor trebuie si fie in intervalul 24...30°C. Temperaturile mai joase de 24°C stopeazi
desfasurarea reactiilor, iar mai inalte de 30°C combat activitatea enzimatica a preparatului enzimatic.

Durata procesului de tratare a vinurilor rosii cu preparatul enzimatic cu activitate B-glucozidazica este de
la 5 pana la 20 zile, in functie de concentratia initiald a diglucozidei de malvidind, componenta fizico-chimica
a vinului si temperatura mediului. Durata minimd de tratare de S5 zile este testatid pentru vinurile cu
concentratii joase de diglucozidd de malvidind si pentru vinuri rogii mai putin bogate in substante fenolice si
colorante, iar pentru vinuri rosii care contin surplusuri mari ale acesteia, perioada maxima este de 20 zile,
deoarece pastrarea ulterioard a vinului cu preparatul enzimatic nu duce la diminuarea ulterioari a diglucozidei
de malvidina.

Dozele de utilizare a preparatului enzimatic cu activitate B-glucozidica pentru tratarea vinurilor rosii in
scopul elimindrii diglucozidei de malvidind sunt de 40...200 mg/dm’, in functie de concentratia initiald a
acesteia si compozitia fizico-chimica a vinului si activitatea enzimatica a preparatului enzimatic.
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Dozele optime pentru tratarea vinurilor in scopul elimindrii surplusului de diglucozida de malvidind se
stabilesc in prealabil in conditii de laborator in baza studiului zilnic al dinamicii continutului de diglucozida
de malvidina.

Tratarea vinurilor rosii cu preparatul enzimatic cu activitate B-glucozidazicd nu provoacd schimbari
esentiale in compozitia fizico-chimicd a vinurilor tratate (gradul de alcool, aciditatea titrabild si volatila,
continutul de SO,, pH, extractul total etc.).

in asa fel, inventia dat are urmitoarele avantaje:

- eliminarea efectivd a surplusului de diglucozidd de malvidina din vinurile rosii;

- influenta minima asupra indicilor fizico-chimici ai vinurilor tratate;

- pierderile mici de vin;

- ameliorarea calitatilor igienice ale vinurilor rosii.

Rezultatul inventiei constd in obtinerea vinurilor rosii de calitate cu un continut redus al diglucozidei de
malvidind §i care au un grad inalt igienic.

Procedeul se realizeaza in felul urmator: vinul rosu sec cu un continut mérit de diglucozidd de malvidinad
dupd limpezire si filtrare este supus tratdrii cu preparat enzimatic cu activitate B-glucozidazica in dozele
40...200 mg/dm’, iar procesul de tratare se efectueazi la temperatura de 24...30°C in decurs de 5... 20 zile,
cu tragerea ulterioard a vinului de pe sediment prin filtrare.

Exemplul 1

Vinul rosu sec, roada anului 2004, cu urmaétorii indici: alc. 10,5% vol., aciditatea titrabila 7,2 g/dms,
aciditatea volatili 0,65 g/dm® si concentratia diglucozidei de malvidind de 40,0 mg/dm® a fost tratat cu
preparat enzimatic cu activitate B-glucozidazici Lallemand Beta. Doza preparatului a fost de 40,0 mg/dm’,
durata procesului tehnologic de 20 zile si temperatura de tratare de 24°C. Dupi efectuarea analizelor fizico-
chimice s-a stabilit ca indicii de bazi ai vinului nu s-au schimbat, iar concentratia diglucozidei de malvidinad
s-a micgorat pani la 15,0 mg/dm>.

Exemplul 2

Vinul rosu sec, roada anului 2004, cu urmaétorii indici: alc. 10,5% vol., aciditatea titrabila 7,2 g/dms,
aciditatea volatili 0,65 g/dm® si concentratia diglucozidei de malvidind de 40,0 mg/dm® a fost tratat cu
preparat enzimatic cu activitate B-glucozidazici Lallemand Beta. Doza preparatului a fost de 100,0 mg/dm’,
durata procesului tehnologic de 10 zile si temperatura vinului de 28°C. Dupi efectuarea analizelor fizico-
chimice s-a stabilit cd indicii de bazd ai vinului nu s-au schimbat, iar concentratia diglucozidei de malvidina
s-a micsorat pani la 14,8 mg/dm’.

Exemplul 3

Vinul rosu sec, roada anului 2004, cu urmdtorii indici: alc. 10,5% vol., aciditatea titrabild de 7,2 g/dms,
aciditatea volatild de 0,65 g/dm”® si concentratia diglucozidei de malvidind de 40,0 mg/dm® a fost tratat cu
preparat enzimatic cu activitate B-glucozidazici Lallemand Beta. Doza preparatului a fost de 200,0 mg/dm’,
durata procesului tehnologic de 5 zile §i temperatura vinului de 30°C. Dupd efectuarea analizelor fizico-
chimice s-a stabilit cd indicii de baza ai vinului nu s-au schimbat, iar concentratia diglucozidei de malvidina
s-a micgorat pani la 14,6 mg/dm’.
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(57) Revendicare:
Procedeu de diminuare a continutului de diglucozide in vinurile rosii care include tratarea
vinului cu substantd organicd, amestecarea, mentinerea si tragerea de pe sediment, caracterizat prin aceea

ci in calitate de substantd organicd se utilizeaza un preparat enzimatic cu activitate B-glucozidazica in doza
de 40...200 mg/dm’, tratarea se efectueazi la temperatura de 24...30°C cu mentinere in decurs de 5...20 zle.
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