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L'invention concerne un appareil électrique de cuisson, notamment friteuse a cuisson séche, comprenant une enceinte de cuisson
(2), un dispositit de chauffe (10) congu pour générer un flux chauffant dans l'enceinte de cuisson, un moyen de réception (20) pré -
vu pour recevoir les aliments, et un moyen de remuage (30) disposé au sein du moyen de réception (20) et entrainé en rotation par
rapport au moyen de réception (20). Selon l'invention, le moyen de remuage (30) comporte un organe de remuage (31) entrainé en
rotation par un élément d'entrainement débrayable le moyen de remuage (30) étant prévu pour entrainer en rotation un accessoire
de cuisson (40) amovible, 1'¢lément d'entralnement débrayable étant monté mobile par rapport a l'organe de remuage (31) entre
une position de repos occupée en 'absence de l'accessoire de cuisson (40), et une position débrayée occupée lorsque l'accessoire
de cuisson (40) est entrainé par le moyen de remuage (30).
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APPAREIL ELECTRIQUE DE CUISSON COMPORTANT UN DISPOSITIF DE
REMUAGE DEBRAYABLE

La présente invention concerne le domaine technique des appareils
électrigues de cuisson utilisant un flux chauffant orienté de facon a frapper

sensiblement au moins une partie des aliments.

Le document WO 2007/088279 divulgue un appareil électrique de cuisson du
type précité, dans lequel un moyen de remuage disposé au sein d’'un moyen
de réception est entrainé en rotation par rapport au moyen de réception. Cet
appareil permet notamment de faire des frites, mais n'est pas adapté pour
cuire correctement les aliments fragiles tels que par exemple les calamars frits
surgelés, et nest pas adapté du tout pour cuire les steaks hachés, ni les

grosses pieces de viande ou de poisson.

Le document FR-10 55737 divulgue un appareil de cuisson du type précité
permettant la cuisson d'un plat complet comportant deux types d’aliments
differents nécessitant des cuissons difféerenciées, du fait de [utilisation
simultanée d’'un moyen de remuage et d’'un support de cuisson additionnel. La
présence du support de cuisson additionnel tend toutefois a confiner les
aliments disposés dans le moyen de réception de I'appareil. Le support de
cuisson additionnel est disposé dans |'appareil aprés une premiére étape de
cuisson ou les aliments présents dans le moyen de réception sont chauffés
par le flux chauffant et peuvent devenir plus rigides. Le confinement de ces
aliments par le support de cuisson additionnel conjugué a I'action du moyen
de remuage peut entrainer une dégradation de I'aspect de ces aliments. Les

aliments allongeés tels que les frites peuvent notamment étre casses.

Un but de la présente invention est de proposer un appareil de cuisson du
type précité, qui permet de réaliser plusieurs types de cuisson sans entrainer

de dégradation de I'aspect des aliments.

Un but de la présente invention est de proposer un appareil de cuisson du
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type précité, qui permet de réaliser plusieurs types de cuisson tout en

conservant une utilisation simple.

Ces buts sont atteints avec un appareil électrique de cuisson, notamment une
friteuse a cuisson séche, comprenant une enceinte de cuisson, un dispositif
de chauffe congu pour générer un flux chauffant dans I'enceinte de cuisson,
un moyen de réception prévu pour recevoir les aliments dans I'enceinte de
cuisson, et un moyen de remuage disposé au sein du moyen de réception et
entrainé en rotation par rapport au moyen de réception, du fait que le moyen
de remuage comporte un organe de remuage entrainé en rotation par un
élément d’entrainement débrayable, que le moyen de remuage est prévu pour
entrainer en rotation un accessoire de cuisson amovible et que I'élément
d’entrainement débrayable est monté mobile par rapport a l'organe de
remuage entre une position de repos occupée en I'absence de I'accessoire de
cuisson amovible, dans laquelle l'organe de remuage est entrainé par
I’élément d’entrainement débrayable, et une position débrayée occupée
lorsque l'accessoire de cuisson amovible est entrainé par le moyen de
remuage, dans laquelle I'organe de remuage est libre en rotation par rapport a
I’élement d’entrainement débrayable. Ainsi la mise en place d'un accessoire
de cuisson amovible sur le moyen de remuage désaccouple I'élément
d’entrainement débrayable de l'organe de remuage. La présence de
I'accessoire de cuisson amovible sur le moyen de remuage contribue a limiter
le volume occupé par les aliments remués par le moyen de remuage. Ce
confinement peut entrainer une détérioration d’aliments tels que les frites, qui
peuvent étre brisées lors du remuage du fait de la limitation des déplacements
possibles. Avec l'invention I'organe de remuage est entrainé en rotation par
I'organe d’entrainement débrayable en I'absence de I'accessoire de cuisson
amovible sur le moyen de remuage, et n’est plus entrainé lorsque 'accessoire
de cuisson amovible est en place sur le moyen de remuage. La détérioration

des aliments précitée peut ainsi étre évitée.

Selon une forme de réalisation préférée, I'élément d’entrainement débrayable
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comporte un organe d’entrainement en rotation. L’élément d’entrainement
débrayable peut ainsi étre directement entrainé en rotation par un organe
entraineur de l'appareil de cuisson. En alternative I'élément d’entrainement
debrayable pourrait notamment étre monté mobile sur un moyeu du moyen de

remuage, ce moyeu preésentant I'organe d’entrainement en rotation.

Selon une forme de réalisation préférée, le moyen de remuage est prévu pour
porter I'accessoire de cuisson amovible. Cette disposition permet de limiter

les efforts d’entrainement de 'accessoire de cuisson amovible.

Avantageusement alors, l'accessoire de cuisson amovible est porté par
I’élement d’entrainement debrayable. L'élément d’entrainement débrayable
peut ainsi étre disposé en position axiale, ce qui garantit le déplacement de
I’élément d’entrainement débrayable indépendamment de la répartition des
aliments sur [l'accessoire de cuisson amovible, qui pourrait incliner
I'accessoire de cuisson amovible par rapport a sa position de référence et

géner 'actionnement correct de I'élément d’entrainement débrayable.

En alternative, I'accessoire de cuisson amovible pourrait notamment étre
port¢é par un moyeu du moyen de remuage, I'élément d'entrainement
débrayable étant alors monté mobile par rapport audit moyeu. L'accessoire de
cuisson amovible pourrait également étre porté par le moyen de réception ou

par toute autre partie du boitier de I'appareil.

Selon une forme de réalisation avantageuse, I'élément d’entrainement
débrayable est monté mobile par rapport a 'organe de remuage contre un
moyen de rappel élastique. Cette disposition permet de s’affranchir de I'effet
de la gravité pour obtenir le retour de I'élement d'entrainement debrayable
vers la position de repos. En alternative I'élément d’entrainement débrayable
pourrait notamment étre repoussé vers le haut par I'accessoire de cuisson
amovible mis en place sur le moyen de remuage, la présence d’'un moyen de

rappel élastique n’étant alors plus indispensable.

Selon une forme de réalisation préférée, I'accessoire de cuisson amovible mis
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en place sur le moyen de remuage repose sur des verrous chanfreinés
mobiles montés sur ['élément d’entrainement débrayable et lors du
deplacement de |'éléement d'entrainement debrayable vers la position
débrayée les verrous chanfreinés mobiles occupent une position de
verrouillage maintenant I'élément d’entrainement débrayable en position
débrayée. Le moyen de rappel élastique est ainsi maintenu comprimeé
indépendamment du poids de I'accessoire de cuisson amovible mis en place
sur le moyen de remuage, et de la répartition des aliments sur I'accessoire de

cuisson amovible.

Avantageusement alors, entre trois et six verrous chanfreinés mobiles sont

montés sur I'élément d’entrainement débrayable.

Avantageusement encore, le moyen de réception comporte une paroi latérale
présentant un obstacle s’étendant en périphérie de la course du moyen de
remuage. Cette disposition contribue a favoriser le soulévement d’aliments
tels que des frites repousseés par le moyen de remuage. L'arrét de la rotation
de l'organe de remuage en présence de l'accessoire de cuisson amovible
permet d’éviter un tel soulévement susceptible de détériorer la forme des

aliments.

Avantageusement encore, I'accessoire de cuisson amovible en place sur le
moyen de remuage s’'étend au dessus et au-dela du moyen de remuage.
Cette disposition contribue a confiner les aliments sous I'accessoire de
cuisson amovible. L’arrét de la rotation de I'organe de remuage en présence
de l'accessoire de cuisson amovible permet d'éviter les mouvements

d’aliments dans cet espace confiné.

Avantageusement encore, le moyen de réception est formé par une cuve
présentant une cheminée. Cette disposition permet de réaliser des opérations

de cuisson utilisant une quantité de liquide non retenue par les aliments.

Avantageusement alors, I'organe de remuage est monté sur un moyeu coiffant

la cheminée. Cette disposition permet d’assurer un centrage du moyen de
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remuage indépendant de I'organe d’entrainement en rotation.

Avantageusement alors, le moyeu présente un verrou mobile de retenue
prévu pour venir en prise avec une conformation interne de la cheminée.
Cette disposition permet d’obtenir une retenue axiale du moyen de remuage

qui limite le soulevement du moyen de remuage par les aliments.

Avantageusement encore, le moyen de remuage comporte une partie
supérieure présentant des conformations en créneaux arrondis aptes a
entrainer I'accessoire de cuisson amovible dans des conditions normales de
fonctionnement tout en permettant un échappement de I'accessoire de
cuisson amovible par rapport au moyen de remuage en cas de blocage de la
rotation de I'accessoire de cuisson amovible. Ainsi 'organe d’entrainement est
configuré pour réaliser un entrainement débrayable de I'accessoire de
cuisson amovible en cas de blocage de la rotation de I'accessoire de cuisson

amovible.

Avantageusement encore, le moyen de réception présente au moins un
organe de support périphérique prévu pour le glissement de I'accessoire de
cuisson amovible entrainé en rotation, et de préférence au moins trois
organes de support périphériques prévus pour le glissement de I'accessoire
de cuisson amovible entrainé en rotation. Ainsi il n’est pas nécessaire de
prévoir une répartition équilibrée des aliments sur I'accessoire de cuisson
amovible. Cette disposition permet de réduire les efforts de retenue de

I'accessoire de cuisson amovible monte sur le moyen de remuage.

Avantageusement alors, I'organe de support périphérique est monté sur un
bord supérieur du moyen de réception. Cette disposition permet d’optimiser le

volume disponible a l'intérieur du moyen de réception.

L'invention sera mieux comprise a I'étude d’'un exemple de réalisation et d’'une
variante, pris a titre nullement limitatif, illustrés dans les figures annexées, dans
lesquelles :

- la figure 1 est une vue en éclaté d’'un appareil électrique de cuisson
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comportant un moyen de remuage formant un dispositif de remuage
débrayable selon I'invention,

la figure 2 est une vue en perspective d'un accessoire de cuisson
amovible illustré sur la figure 1,

la figure 3 est une vue en élévation et en coupe de l'accessoire de
cuisson amovible illustre sur les figures 1 et 2,

la figure 4 est une vue de dessus en perspective de la poignée amovible
illustrée sur la figure 1,

la figure 5 est une vue en perpective de la cuve illustrée sur la figure 1
recevant le moyen de remuage illustré sur la figure 1,

la figure 6 est une vue en perpective de la cuve illustrée sur les figures 1
et 5, recevant le moyen de remuage illustré sur les figures 1 et 5 (non
visible sur la figure 6) sur lequel est disposé |'accessoire de cuisson
amovible illustré sur les figures 1 a 3, sur lequel est montée la poignée
amovible illustrée sur les figures 1 et 4,

la figure 7 reprend la figure 6 avec une coupe partielle de I'accessoire de
cuisson amovible illustré sur les figures 1 a 3,

la figure 8 est une vue en élévation du moyen de remuage illustré sur les
figures 1 et 5,

la figure 9 est une vue en éclaté du moyen de remuage illustré sur les
figures 1, 5,7 et 8,

la figure 10 est une vue de dessus du moyen de remuage illustré sur les
figures 1,5,7 a9,

la figure 11 est une vue en élévation et en coupe du moyen de remuage
illustre sur les figures 1, 5, 7 a 10 utilisé en I'absence de 'accessoire de
cuisson amovible illustré sur les figures 1 a 3,

la figure 12 est une vue en élévation et en coupe du moyen de remuage
illustre sur les figures 1, 5, 7 a 10 utilisé en présence de |'accessoire de

cuisson amovible illustre sur les figures 1 a 3.

L’appareil électrique de cuisson illustré sur la figure 1 comprend une enceinte

de cuisson 2, un dispositif de chauffe 10 congu pour générer un flux chauffant
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dans I'’enceinte de cuisson 2, un moyen de réception 20 prévu pour recevoir
les aliments dans l'enceinte de cuisson 2, et un moyen de remuage 30
disposé au sein du moyen de réception 20 et entrainé en rotation par rapport
au moyen de réception 20. Le moyen de remuage 30 forme un moyen pour
enduire automatiquement les aliments d’'une pellicule de matiere grasse par
brassage desdits aliments avec de la matiére grasse, tel que décrit dans le
document WO 2007/088279. L'appareil de cuisson illustré sur la figure 1

forme ainsi une friteuse a cuisson séche.

L’appareil électrique de cuisson comporte un boitier 1 comprenant un corps
de boitier 3 présentant une ouverture supérieure 4 et un couvercle 5.
L’enceinte de cuisson 2 est ainsi délimitée par le corps de boitier 3 surmonté
du couvercle 5. Selon la forme de réalisation préféree illustrée sur la figure 1
le couvercle 5 est monté pivotant sur le corps de boitier 3. Le couvercle 5

comprend un capot 6 amovible réalisé de préférence en matiére transparente.

Le dispositif de chauffe 10 est avantageusement logé dans le boitier 1. Le
dispositif de chauffe 10 comprend une entrée d’air 11 reliée par un conduit 12
a une sortie d’air 13 débouchant dans I'enceinte de cuisson 2. Le dispositif de
chauffe 10 comprend des moyens de chauffe et des moyens de ventilation,

agences dans le conduit 12, non visibles sur la figure 1.

Tel que représenté sur la figure 1, le moyen de réception 20 est formé par une
cuve 21 montée dans l'enceinte de cuisson 2. La cuve 21 est
avantageusement agenceée amovible dans I'enceinte de cuisson 2. La cuve 21

présente une cheminée 22.

Le moyen de remuage 30 comporte un organe de remuage 31. Le moyen de
remuage 30 agencé dans la cuve 21 sur la cheminée 22 est entrainé en
rotation par un dispositif d’entrainement (non visible sur la figure 1) agencé
dans le boitier 1. Dans I'exemple de realisation illustré sur la figure 1, 'organe
de remuage 31 est monté sur un moyeu 34 coiffant la cheminée 22 lorsque le

moyen de remuage 30 est en place dans le moyen de réception 20.
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Le moyen de remuage 30 est prévu pour entrainer en rotation un accessoire de
cuisson 40 amovible, mieux visible sur les figures 2 et 3. L’accessoire de
cuisson 40 entrainé en rotation par le moyen de remuage 30 est logé dans
I'enceinte de cuisson 2. L'accessoire de cuisson 40 présente avantageusement

une configuration circulaire.

Plus particulierement selon I'exemple de réalisation illustré sur les figures, le
moyen de remuage 30 est prévu pour porter I'accessoire de cuisson 40. Ainsi

I'accessoire de cuisson 40 peut étre disposé sur le moyen de remuage 30.

L’accessoire de cuisson 40 présente un organe de préhension 41. L'accessoire
de cuisson 40 comporte un bord latéral 42 entourant un fond 43. Des

conformations en relief 44 sont ménageées sur le fond 43.

L'organe de prehension 41 est formé par un élément central 45 monte dans
une ouverture centrale du fond 43. La partie inférieure de I'élément central 45
forme un organe d’entrainement 46 prévu pour venir en prise avec le moyen de
remuage 30 lorsque I'accessoire de cuisson 40 repose sur le moyen de
remuage 30. L’'organe d’entrainement 46 présente avantageusement une forme
en créneaux arrondis. Une telle forme assure 'entrainement de I'accessoire de
cuisson 40 par le moyen de remuage 30 dans des conditions normales de
fonctionnement. Une telle forme permet aussi un échappement de I'accessoire
de cuisson 40 par rapport au moyen de remuage 30 dans le cas ou la rotation
de 'accessoire de cuisson 40 serait génée ou empéchée par un blocage des
aliments contre le couvercle 5. Ainsi I'organe d’entrainement 46 est configuré
pour réaliser un entrainement débrayable de I'accessoire de cuisson 40 en cas

de blocage de la rotation de I'accessoire de cuisson 40.

L’appareil électrique de cuisson comporte une poignée de préhension 50
amovible, mieux visible sur la figure 4. La poignée de préhension 50 amovible
est prévue pour étre montée sur I'organe de préhension 41 de I'accessoire de
cuisson 40. La poignée de préhension 50 amovible comporte

avantageusement un coulisseau 51 monté mobile en translation sur un corps
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principal 52 contre un élément de rappel élastique (non visible sur la figure 4).

Tel que mieux visible sur la figure 5, le moyen de remuage 30 comporte une
partie supérieure 32 présentant des conformations en crénaux arrondis 33
aptes a entrainer I'accessoire de cuisson 40 dans des conditions normales de
fonctionnement tout en permettant un échappement de I'accessoire de
cuisson 40 par rapport au moyen de remuage 30 en cas de blocage de la

rotation de I'accessoire de cuisson 40.

Le moyen de réception 20 comporte une paroi latérale 23 présentant un
obstacle 24 s’étendant en périphérie de la course du moyen de remuage 30.
L’'obstacle 24 est par exemple issu d’un support 25 d’'une poignée pivotante

26, tel qu’illustré sur la figure 5. Le support 25 est monté sur la cuve 21.

Le moyen de réception 20 présente avantageusement au moins un organe de
support périphérique 27a, 27b, 27c¢ prévu pour le glissement de 'accessoire
de cuisson 40 entrainé en rotation lorsque monté sur le moyen de remuage
30. De préférence le moyen de réception 20 présente au moins trois organes
de support périphériques 27a, 27b, 27c prévus pour le glissement de
I'accessoire de cuisson 40 entrainé en rotation. Tel que représenté sur la
figure 5, les organes de support périphériques 27a, 27b sont formés par des
patins en polyamide PA66 montés sur une collerette supérieure externe du
bord supérieur de la cuve 21 et I'organe de support périphérique 27c est
formé par un rebord du support 25. Ainsi les organes de support
périphériques 27a, 27b, 27¢ sont montés sur un bord supérieur 28 du moyen

de réception 20.

La figure 6 illustre la poignée de préhension 50 amovible montée sur
I'accessoire de cuisson 40 amovible en place dans le moyen de réception 20

sur le moyen de remuage 30 (non visible sur la figure 6).

Le moyen de remuage 30 portant I'accessoire de cuisson 40 est visible sur la
figure 7 reprenant la figure 6 avec une coupe partielle de l'accessoire de

cuisson 40. L’accessoire de cuisson 40 amovible en place sur le moyen de
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remuage 30 s’étend au dessus et au-dela du moyen de remuage 30.

Le moyen de remuage 30 illustré sur les figures 8 a 10 forme un dispositif de

remuage débrayable.

Le moyen de remuage 30 comporte un organe d’entrainement en rotation 35
entrainé en rotation par le dispositif d’entrainement agencé dans le boitier 1
lorsque le moyen de remuage 30 est en place dans le moyen de réception 20

disposé dans I'enceinte de cuisson 2.

L’'organe de remuage 31 est monté sur le moyeu 34 solidaire en rotation du
moyen de remuage 30. L'organe de remuage 31 est entrainé en rotation par
un élément d’entrainement débrayable 36, la mise en place de I'accessoire de
cuisson 40 amovible sur le moyen de remuage 30 désaccouplant I'élément

d’entrainement débrayable 36 de I'organe de remuage 31.

Selon la forme de realisation préféree illustréee sur les figures, I'élement
d'entrainement deébrayable 36 comporte I'organe d’entrainement en rotation
35.

Selon la forme de réalisation préeféerée illustree sur les figures, I'organe
d’entrainement en rotation 35 est porté par une tige 60 montée dans un corps
principal 70 du moyeu 34. La partie supérieure 32 du moyen de remuage 30
comporte une téte 61 présentant les conformations en créneaux arrondis 33.
La téte 61 est montée sur une coulisse 62 portant des verrous chanfreinés
mobiles 63. La téte 61 est par exemple assemblée par clipsage avec la
coulisse 62 en insérant des languettes 64 de la téte 61 dans des ouvertures
65 de la coulisse 62. La tige 60 est solidaire en rotation de la partie
supérieure 32. A cette effet la tige 60 présente une partie nervurée 66 insérée
dans une ouverture nervurée 67 de la coulisse 62. Un clip de maintien 68
assemble la tige 60 avec la coulisse 62. Le corps principal 70 du moyeu 34
porte une butée 71 soutenant un moyen de rappel élastique 72. La partie
supérieure 32 est montée mobile contre le moyen de rappel élastique 72, la

coulisse 62 reposant sur le moyen de rappel élastique 72. Ainsi I'élément
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d’entrainement débrayable 36 est monté mobile par rapport a I'organe de
remuage 31 contre le moyen de rappel élastique 72. Le moyen de rappel
élastique 72 est avantageusement formé par un ressort hélicoidal. Le moyeu
34 présente un verrou mobile de retenue 73 monté pivotant dans la butée 71
contre un autre moyen de rappel élastique 74. L’autre moyen de rappel
élastique 74 est avantageusement formé par un autre ressort hélicoidal. Le
verrou mobile de retenue 73 est prévu pour venir en prise avec une
conformation interne 29 de la cheminée 22, tel que visible sur la figure 1. A
cet effet le verrou de retenue 73 présente un crochet 79. La conformation
interne 29 est par exemple formée par une collerette supérieure interne. Le
corps principal 70 et la butée 71 sont assemblés I'un avec 'autre. A cet effet
des nervures internes 75 du corps principal 70 sont insérées dans des
rainures externes 76 de la butée 71 et des ergots 78 de la butée 71 sont

insérés dans des encoches 77 du corps principal 70.

Selon la forme de réalisation préférée illustrée sur les figures, I'accessoire de
cuisson 40 amovible est porté par I'élément d’entrainement débrayable 36.
L’accessoire de cuisson 40 mis en place sur le moyen de remuage 30 repose
sur les verrous chanfreinés mobiles 63 montés sur I'élément d’entrainement
débrayable 36. Le moyen de remuage 30 peut comporter avantageusement
entre trois et six verrous chanfreinés mobiles 63 montés sur I'élément

d’entrainement débrayable 36, selon la taille de I'appareil.

L’élément d’entrainement débrayable 36 est monté mobile par rapport a
I'organe de remuage 31 entre une position de repos, illustrée sur la figure 11,
occupée en I'absence de I'accessoire de cuisson 40 amovible, dans laquelle
I'organe de remuage 31 est entrainé par I'élément d’entrainement debrayable
36, et une position débrayée, illustrée sur la figure 12, occupée lorsque
I'accessoire de cuisson 40 amovible est entrainé par le moyen de remuage
30, dans laquelle I'organe de remuage 31 est libre en rotation par rapport a

I’élément d’entrainement débrayable 36.

L’appareil selon I'invention s’utilise et fonctionne de la maniére suivante.
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L’utilisateur peut préparer un plat complet tel qu'un steak frites en plagant des
pommes de terre fraiches taillées en batonnets dans le moyen de réception 20
apres avoir enlevé l'accessoire de cuisson 40 amovible, par exemple au
moyen de la poignée de préhension amovible 50. L'utilisateur fait alors
fonctionner I'appareil avec le moyen de remuage 30 mais sans I'accessoire de
cuisson 40 amovible. Le dispositif de chauffe 10 associé au moyen de
remuage 30 permet la cuisson des frites fraiches avec un peu d’huile ou des

frites surgelées sans nécessiter d’ajout d’huile.

Lorsque la cuisson des frites est presque terminée, I'utilisateur ouvre le
couvercle 5 et place dans I'enceinte de cuisson 2 I'accessoire de cuisson 40
avec un ou plusieurs steaks. L'utilisateur referme I'enceinte de cuisson 2 et
remet en marche 'appareil. Les frites placées dans le moyen de réception 20
terminent de cuire et/ou sont maintenues au chaud lors de la cuisson du ou

des steaks placés dans |I'accessoire de cuisson 40.

La rotation de [l'accessoire de cuisson 40 entrainé par [I'élément
d’entrainement débrayable 36 permet un passage du ou des steaks sous la
sortie du conduit 12 et d'obtenir une cuisson rapide sous I'effet de I'air chaud
frappant directement les aliments placés sur I'accessoire de cuisson 40, et
sous l'effet de I'élévation de la température de l'accessoire de cuisson 40

frappé directement par I'air chaud a cbté des aliments.

Lors de la mise en place de I'accessoire de cuisson 40 amovible sur le moyen
de remuage 30, I'accessoire de cuisson 40 vient en contact avec les verrous
chanfreinés mobiles 63 et les repousse a lintérieur de [I'élément
d’entrainement débrayable 36. L’effort exercé par l'utilisateur sur la partie
supérieure 32 du moyen de remuage 30 rapproche la partie supérieure 32 du
moyeu 34 . Ainsi lors du déplacement de I'élément d’entrainement débrayable
36 vers la position débrayée les verrous chanfreinés mobiles 63 occupent une
position de verrouillage illustrée sur la figure 12 maintenant I'élément
d’entrainement débrayable 36 en position débrayée. L'utilisateur peut alors

relacher l'accessoire de cuisson 40 amovible et retirer la poignée de
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préhension amovible 50 de ['accessoire de cuisson 40 amovible en
manoeuvrant le coulisseau 51. Le moyen de remuage 30 reste en
configuration débrayée et 'organe de remuage 31 n’est plus entrainé en
rotation. La face extérieure du fond 43 de l'accessoire de cuisson 40
dépourvue d’arréte vive minimise les risques d’entrainement des frites, ce qui

évite de les détériorer.

A titre de variante, le dispositif de chauffe 10 n’est pas nécessairement agencé
dans le boitier 1 mais peut étre agencé au moins partiellement dans I'enceinte

de cuisson 2.

A titre de variante, le couvercle 5 n’est pas nécessairement monté pivotant sur

le corps de boitier 3, et peut par exemple étre posé sur le corps de boitier 3.

A titre de variante, I'enceinte de cuisson 2 n’est pas nécessairement délimitée
par un corps de boitier 3 surmonté d’'un couvercle 5, et peut par exemple

comporter une porte latérale d’acceés.

A titre de variante, le moyen de réception 20 n’est pas nécessairement forme
par une cuve 21 agencée de maniére amovible dans I'enceinte de cuisson 2.

La cuve 21 peut notamment délimiter partiellement I'enceinte de cuisson 2.

A titre de variante I'’élément d’entrainement débrayable 36 ne comporte pas
nécessairement l'organe d’entrainement en rotation 35. En alternative
I’élement d’entrainement débrayable pourrait notamment étre monté mobile
sur un moyeu du moyen de remuage, ce moyeu présentant I'organe

d’entrainement en rotation.

A titre de variante, l'accessoire de cuisson 40 amovible n’est pas
nécessairement porté par [I'élément d'entrainement débrayable 36.
L’accessoire de cuisson 40 amovible disposé dans I'enceinte de cuisson 2
pourrait notamment étre porté par un moyeu du moyen de remuage 30,
I’élément d’entrainement débrayable 36 étant alors monté mobile par rapport

audit moyeu.
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A titre de variante, l'accessoire de cuisson 40 amovible n’est pas
nécessairement porté par le moyen de remuage 30. L'accessoire de cuisson
40 amovible disposé dans l'enceinte de cuisson 2 pourrait également étre
porté par le moyen de réception 20 ou par toute autre partie du boitier 1 de

I'appareil, tout en étant entrainé en rotation par le moyen de remuage 30.

A titre de variante, le moyen de remuage 30 ne comporte pas nécessairement
de moyen de rappel élastique tel que le premier ressort de rappel 72.
L’élément d’entrainement débrayable 36 pourrait notamment étre repoussé
vers le haut par I'accessoire de cuisson 40 amovible mis en place sur le

moyen de remuage 30.

A titre de variante, les passages entre le moyen de réception 20 et I'accessoire
de cuisson 40 porté par les organes de support périphériques 27a, 27b, 27¢
pourraient étre remplacés par un passage annulaire en I'absence d’organe de
support périphérique, par une portion de passage annulaire en présence d'un
seul organe de support périphérique, et/ou par au moins un passage meénage
dans l'accessoire de cuisson 40 notamment dans la collerette supérieure
externe formant le bord latéral 42 et/ou autour de I'élément central 45, de
préférence au dessus du niveau des conformations en relief 44. Ces
dispositions permettent d’améliorer la circulation de I'air chaud dans I'enceinte

de cuisson 2 en présence de I'accessoire de cuisson.

La présente invention n’est nullement limitée a I'exemple de réalisation décrit et
a ses variantes, mais englobe de nombreuses modifications dans le cadre des

revendications.



10

15

20

25

30

WO 2012/136928 PCT/FR2012/050721

15

B.1111R’

REVENDICATIONS

Appareil électrique de cuisson, notamment friteuse a cuisson seche,
comprenant une enceinte de cuisson (2), un dispositif de chauffe (10)
congu pour genérer un flux chauffant dans I'enceinte de cuisson (2), un
moyen de réception (20) prévu pour recevoir les aliments dans I'enceinte
de cuisson (2), et un moyen de remuage (30) disposé au sein du moyen
de réception (20) et entrainé en rotation par rapport au moyen de
réception (20), caractérisé en ce que le moyen de remuage (30)
comporte un organe de remuage (31) entrainé en rotation par un
élément d’entrainement débrayable (36), en ce que le moyen de
remuage (30) est prévu pour entrainer en rotation un accessoire de
cuisson (40) amovible et en ce que I'élément d’entrainement débrayable
(36) est monté mobile par rapport a 'organe de remuage (31) entre une
position de repos occupée en I'absence de I'accessoire de cuisson (40)
amovible, dans laquelle I'organe de remuage (31) est entrainé par
I’élément d’entrainement débrayable (36), et une position débrayée
occupeée lorsque 'accessoire de cuisson (40) amovible est entrainé par
le moyen de remuage (30), dans laquelle 'organe de remuage (31) est

libre en rotation par rapport a 'élément d’entrainement débrayable (36).

Appareil électriqgue de cuisson selon la revendication 1, caractérisé en
ce que lI'éléement d’entrainement débrayable (36) comporte un organe

d’entrainement en rotation (35).

Appareil électrique de cuisson selon I'une des revendications 1 ou 2,
caractérisé en ce que le moyen de remuage (30) est prévu pour porter

I'accessoire de cuisson (40) amovible.

Appareil électriqgue de cuisson selon la revendication 3, caractérisé en
ce que l'accessoire de cuisson (40) amovible est porté par I'élément

d’entrainement debrayable (36).
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Appareil électrigue de cuisson selon 'une des revendications 1 a 4,
caracteérisé en ce que l'élement d'entrainement debrayable (36) est
monté mobile par rapport a 'organe de remuage (31) contre un moyen

de rappel élastique (72).

Appareil électrique de cuisson selon les revendications 1 a 5, caractérisé
en ce que l'accessoire de cuisson (40) amovible mis en place sur le
moyen de remuage (30) repose sur des verrous chanfreinés mobiles (63)
montés sur I'élément d’entrainement débrayable (36) et en ce que lors
du déplacement de I'élément d’entrainement débrayable (36) vers la
position débrayée les verrous chanfreinés mobiles (63) occupent une
position de verrouillage maintenant I'’élément d’entrainement débrayable

(36) en position debrayée.

Appareil électrique de cuisson selon la revendication 6, caractérisé en
ce que entre trois et six verrous chanfreinés mobiles (63) sont montés

sur I'élement d’entrainement déebrayable (36).

Appareil électrigue de cuisson selon l'une des revendications 1 a 7,
caractérisé en ce que le moyen de réception (20) comporte une paroi
latérale (23) présentant un obstacle (24) s’étendant en périphérie de la

course du moyen de remuage (30).

Appareil électrique de cuisson selon I'une des revendications 1 a 8,
caractérisé en ce que I'accessoire de cuisson (40) amovible en place sur
le moyen de remuage (30) s’étend au dessus et au-dela du moyen de

remuage (30).

Appareil électrique de cuisson selon I'une des revendications 1 a 9,
caractérisé en ce que le moyen de réception (20) est formé par une cuve

(21) présentant une cheminée (22).

Appareil électrique de cuisson selon la revendication 10, caractérisé en

ce que l'organe de remuage (31) est monté sur un moyeu (34) coiffant la
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cheminée (22).

Appareil électrique de cuisson selon I'une des revendications 10 ou 11,
caractérisé en ce que le moyeu (34) présente un verrou mobile de
retenue (73) prévu pour venir en prise avec une conformation interne
(29) de la cheminee (22).

Appareil électrique de cuisson selon I'une des revendications 1 a 12,
caractérisé en ce que le moyen de remuage (30) comporte une partie
supérieure (32) présentant des conformations en créneaux arrondis (33)
aptes a entrainer l'accessoire de cuisson (40) amovible dans des
conditions normales de fonctionnement tout en permettant un
échappement de I'accessoire de cuisson amovible (40) par rapport au
moyen de remuage (30) en cas de blocage de la rotation de I'accessoire

de cuisson amovible (40).

Appareil électrique de cuisson selon I'une des revendications 1 a 13,
caractérisé en ce que le moyen de réception (20) présente au moins un
organe de support périphérique (27a, 27b, 27¢) prévu pour le glissement
de l'accessoire de cuisson (40) amovible entrainé en rotation, et de
préférence au moins trois organes de support périphériques (27a, 27b,
27c¢) prévus pour le glissement de I'accessoire de cuisson (40) amovible

entrainé en rotation.

Appareil électrique de cuisson selon la revendication 14, caractérisé en
ce que l'organe de support périphérique (27a, 27b, 27c¢) est monté sur

un bord supérieur (28) du moyen de réception (20).
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