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Nézev uZitného vzoru:
Smés pro vyrobu ¢ekankovéhe sirupu

Utad primyslového vlastnictvi v zépisném fizeni nezjistuje, zda pfedmét uitného vzoru

spliiuje podminky zpisobilosti k ochrané podle § 1 zak. &. 478/1992 Sb.
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CZ 30287 U1

Smés pro vyrobu ¢ekankového sirupu

Oblast techniky
Technické feSeni se tykd smési pro vyrobu &ekankového sirupu.
Dosavadni stav techniky

Dosud zndmé smési pro vyrobu sirupt obsahuji jiné ingredience, které maji vyrazné vy&si gly-
kemicky index, obsah cukru a kalorii, a soudasné vyrazné¢ men3i obsah rozpustné vlékniny,
a z hlediska zdravotniho jsou tedy vyrazné méné& prosp&sné pro lidsky organizmus.

Podstata technického fe$eni

Uvedené nevyhody dosavadniho stavu techniky odstrafiuje smé&s pro vyrobu &ekankového sirupu
podle tohoto technického Fe$eni, jehoZ podstata spo&iva v tom, Ze sestava ze 40 a¥ 99 % hmot-
nostnich tekutého extraktu z ¢ekanky nebo z 10 a% 80 % hmotnostnich sypkého extraktu z &e-
kanky. Pfipadné je mozZno pro vyrobu pouZit smés obou slozek, a to v libovolném poméru.

Tento extrakt z &ekanky se miiZe smisit s vodou v maximalnim mnoZstvi 60 % hmotnostnich
nebo maximaln€ s 30 % hmotnostnich glycerinu nebo maximéalné 80 % hmotnostnich smési gly-
cerinu a vody. Do takto vytvofené smési se mohou ptidat dalf ingredience, a to maximaln& 10 %
hmotnostnich barviva a maximéaln& 20 % hmotnostnich aroma a maximaln¥ 25 % hmotnostnich .
sladidla a maximalné 15 % hmotnostnich konzervantu a maximélng 30 % hmotnostnich zahusto-
vadla.

Podstata technického feSeni rovn&Z spotiva v tom, Ze sladidlem mi¥e byt alespoii jedna z piisad
sukral6za, acesulfam-K, aspartam, zusto, palatinéza, maltitol nebo stévia.

Déle je podstatné, Ze konzervantem miiZe byt alespoit néktera z latek E 200-228, E 234, E 235,
E 239, E 242, E 280-285, E 330 ncbo E 422 . ‘

Konetng je podstatné, Ze zahuitovadlem miZe byt alespoti nékters z latek E 410, E 412-415,
E 418, E 440, E 460(i) nebo E 463-466.

Piiklady uskutednéni technického fefeni

Je zapotfebi zhotovit Eekankovy sirup. Proto je smichdno 95 % hmotnostnich tekutého extraktu
z Cekanky s pfedem namichanou smési 2 % hmotn. glycerinu, 1 % hmotnostnim barviva, 1 %
hmotnostnim aroma a 1 % hmotnostnim sladidla. PouZitym sladidlem je sukraléza.

V jiném pfipadé je smés zhotovena z 50 % hmotnostnich tekutého extraktu z éekanky, smisenych
s 30 % hmotnostnimi sypkého extraktu z &ekanky. Takto vznikla smés je smisena s 10 % hmot-
nostnimi glycerinu. Nésledné je pfidiano 2 % hmotnostni barviva, 5 % hmotnostnich sladidla
a 3 % hmotnostnich konzervantu. Pou21tym sladidlem je palatinéza. PouZitym konzervantem je
latka E 234,

V dal¥im pfipad€ je na smés pouZito 75 % hmotnostnich sypkého extraktu z &ekanky, ktery je -
rozpustén v maximaln€ 15 % hmotnostnich glycerinu. Takto vznikl4 smés je smisena s2 %
hmotnostnimi aroma a 4 % hmotnostnimi sladidla, 2 % hmotnostnimi konzervantu a 2 % hmot-
nostnimi zahutovadla. PouZitym sladidlem je stévie. PouZitym konzcrvantem je latka E 235.
Pouzitym zahustovadla je latka E 440.

Priimyslové vyuZitelnost

Technické feleni je moZno vyuZit zejména pii vyrob& &ekankového sirupu vhodného pro kon-
Zumaci.
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NAROKY NA OCHRANU

1.  Smés pro vyrobu &ekankového sirupu, vyznadujici se tim, Ze sestava z 40 aZ
99 % hmotnostnich tekutého extraktu z &ekanky, nebo z 10 az 80 % hmotnostnich sypkého ex-
traktu z &ekanky, nebo jejich smési, rozpuiténych v maximain€ 60 % hmotnostnich vody, nebo
maximélng 30 % hmotnostnich glycerinu, nebo maximélné 80 % hmotnostnich smé&si glycerinu
a vody, pfiemZ extrakt z ¢ekanky je smisen s maximalng 10 % hmotnostnimi barviva a maxi-
malné 20 % hmotnostnimi aroma a maximalné 25 % hmotnostnimi sladidla a maximéln€ 15 %
hmotnostnimi konzervantu a maximain€ 30 % hmotnostnimi zahu$tovadla.

2.  Smés pro vyrobu &ekankového sirupu podle niroku 1, vyznaéujici se tim, Ze
sladidlem je alespoii jedna z pfisad sukral6za, acesulfam-K, aspartam, zusto, palatin6za, maltitol
nebo stévia.

3.  Smés pro vyrobu &ekankového sirupu podle néroku 1, popfipadé podle ndrokii 1 a2, vy-
znadujici se tim, Ze konzervantem je alespori n€které z latek E 200-228, E 234, E 235,
E 239, E 242, E 280-285, E 330 nebo E 422 .

4.  Smés pro vyrobu &ekankového sirupu podle n&kterého z pfedchozich narokli, vyzna-
¢ujici se tim, Ze zahuStovadlem je alespoii néktera z litek E 410, E 412-415, E 418,
E 440, E 460(i) nebo E 463-466.
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