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(57) Abstract

Method for producing a stabilizing, preserving and delaying product for foodstuff. It comprises the production by dissolu-
tion of salts of sodium, potassium, magnesium, lithium or of organic bases, and others of fatty acids of vegetable, animal or syn-
thesis origin in hydroalcoholic solutions, at temperatures appropriate according to the melting point of the fatty acid used, so that
solid products are obtained with a percentage of ethanol, varying between 30 % and 90 %, susceptible of producing an evapora-
tion of its alcoholic contents till it substantially consumes out, with an average composition of pure ethanol of 87 %; salt of sodi-
um, potassium, magnesium, lithium or of organic (alkaline) bases such as trietanolamine, etc. in an amount of 7.8 % and 4.4 % of
water, the evaporation being delayed by addition of fatty alcohols which form a crystalline network.

(57) Resumen

Procedimiento de fabricacion de un producto equilibrante, preservante, y retrayente de los alimentos. Comprende la obten-
cién por disolucion de sales de sodio, potasio, magnesio, litio o de bases organicas, y otras de acidos grasos de origen vegetal,
animal o de sintesis en soluciones hidroalcohdlicas, a temperaturas adecuadas en funcion del punto de fusién del acido graso em-
pleado, de forma tal que se obtienen productos solidos con un porcentaje de etanol que oscilla entre el 30 % y el 90 %, susceptible
de producir una evaporacion de su contenido alcoholico hasta su practica extincion, con una composicion media de etanol puro
del 87 %; sal sodica, potasica, magnésica, de litio o de bases organicas (alcalinas) como la trietanolamina, etc. del 7,8 % y agua
del 4,4 %, retrasandose la evaporacion por adicion de alcoholes grasos que dan lugar a una red cristalina.
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PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE UN PRODUCTO PRESERVANTE DE LOS
ALIMENTOS.

La presente invencién tiene por objeto la obtencién de
un producto en estado s6lido a temperatura ambiente, que en
recipiente abierto emana vapores de etanol. Con ello se

consigue cuando estd situado dentro de un recipiente estanco

'y mezclado con el aire, alcanzar una concentracién capaz de

inhibir el desarrollo de hongos, bacterias y mohos.

Los sistemas y procesos de conservacidén conocidos que
actualmente se utilizan o se han utilizado con anterioridad
pafé la conservacién de los alimentos son los siguientes:

Lavado, filtracién y centrifugacidn.

Desde los tiempos primitivos hasta la actualidad,
tenemos la sal comin, humo, vinagre, aceite, miel, adobo,
dcido sulfuroso, bdérax, creosota, acido. bérico, Aacido
sérbico, 4cido férmico, 4&cido salicilico, las sales de
algunos de dichos &cidos autorizadas por 1las distintas
legislaciones, &4cido benzoico, formaldehido, perdxido de
hidrégeno, 4cido p-clorobenzoico, esteres del 4&cido p-
hidroxibenzoico, &cido propionico, &cido dehidroacético,
pirocarbonato de dietilo y la lista de aditivos autorizados
por las distintas legislaciones.

Pasteurizacién (métodos HTST y IEH),’tindalizacién,
esterilizacién (6xido de etileno en autoclave), altas
temperaturas <100°> desecacidn, bajas temperaturas
(refrigeracidén, congelacidén lenta y congelacién rapida),
sistemas UHT para la leche, gases como el ozono, el protdéxido
de nitrdégeno y nitrdégeno, irradiacién de los alimentos donde

encontramos los rayos UV, rayos 8 y rayos O, radapertizacién,
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radicicacién y raduracién, etc.

Ia creacién de atmdésferas oxidantes o reductoras, de
forma naciente, con el fin de obtener ambientes estériles,
traeria consigo el emplear reactivos, que, después de
reaccionar, originasen 1los gases anteriormente citados,
dejando como subproductos residuos quimicos de indole téxica
en unos casos y en otros de menos toxicidad, pero que serian
siempre inadmisibles para el consumo humaho.

El etanol es un alcohol que reune éptimas condiciones.
El procedimiento ya conocido utiliza como vehiculo una
silice. Frente a éste, el presente procedimiento obtiene el
etanol de un vehiculo que esta constituido por una sal de
4cido graso, cuya ventaja frente a la silice es que tiene la
posibilidad de fabricarse y obtenerse en cualguier lugar del
mundo a precios similares muy econdémicos.

El procedimiento empleado para obtener un producto
sélido a temperatura ambiente, fundible a temperaturas
inferiores a 100°C con un contenido en alcohol etilico no
inferior al 75% en peso, sigue el siguiente proceso:

comprende la obtencidén por disolucidén de sales de
socio, potasio, magnesio, litio o de bases orgdnicas como la
trietanolamina, y otras de &cidos grasos de origen vegetal,
animal o de sintesis en soluciones hidroalcohdlicas, a
temperaturas adecuadas en funcién del punto de fusidn del
dcido graso empleado, de forma tal que pueden obtenerse
productos sélidos con un porcentaje de eténol gue oscila
entre el 30% y el 90%, permitiendo una evaporacién de su
contenido alcohélico hasta su prédctica extincién, con una

composicién media de etanol puro del 87%; sal sddica,
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potdsica, magnésica, de 1litio o de bases organicas
(alcalinas) como la trietanolamina, etc del 7,8% y agua del
4,4%.

Con el fin de poder retrasar 1la evaporacién a
voluntad, se afiadirdn cantidades que oscilan entre el 1% y
el 15% sobre la masa anteriormente obtenida, de alcoholes
grasos, como por ejemplo: alcohol cetilico, alcohol laurico,
alcohol miristico, alcohol palmitico, alcohol estedrico,
alcohol isooleico, alcohol linocérico, alcohol cerético,
etc., dando lugar a la formacién de una red cristalina de
dichos alcoholes grasos para regular la velocidad de
evaporacién del alcohol contenido en su formulacién, en
funcién de la naturaleza, peso y volumen del alimento a
conservar, permitiendo de &esta forma conseguir un
conservante, estabilizador e inhibidor deralimentos adecuado
para cada tipo de alimento.

El producto obtenido por el procedimiento indicado no
interviene en la composicién del alimento, puesto que el
producto sélido objeto de esta patente se envasé dentro de
bolsitas, preferentemente de film de plastico herméticamente
cerradas, depositdndose en el interior del envase con los
alimentos, previa perforacién de 1la propia bolsita,
procediéndose seguidamente al cerrado y/o retractilado del
envase final donde se presente el alimento para su
distribucidn y comercializacidén, que se satura con débiles
cantidades de vapor de etanol, preservando los alimentos
hasta su apertura para el consumo, desapareciendo rapidamente
las pequefiisimas cantidades de etanol liberado.

La dosis de utilizacidn oscila del 0,35% al 1,4% del
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producto alimenticio a conservar, de acuerdo con el valor de

su actividad en agua.
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REIVINDICACIONES

1.- Procedimiento de fabricacién de un producto
equilibrante, preservante y retrayente de los alimentos,
caracterizado por que comprende la obtencién por disolucidn
de sales de sodio, potasio, magnesio, litio o de bases
organicas como la trietanolamina, y de otras de dcidos grasos
de origen vegetal, animal o de sintesis en soluciones
hidroalcohélicas, a temperaturas adecuadas en funcidén del
punto de fusién del acido graso empleado, de forma tal que
se obtienen productos sélidos con un porcentaje de etanol que
oscila entre el 30% y el 90% susceptible de producir una
evaporacién de su contenido alcohélico hasta su practica
extincidén, con una composicidén media de etanol puro del 87%;
sal sdédica, potdsica, magnésica, de 1litio o de bases
organicas <alcalinas> como la trietanolaﬁina, etc. del 7,8%
y agua del 4,4%.

2.~ Procedimiento, segin la reivindicacién anterior,
caracterizado por que el retraso en la evaporacidén so obtiene
por adicién de cantidades que oscilan entre el 1% y el 15%
sobre la masa anteriormente obtenida, de alcoholes grasos,
como por ejemplo: alcohol ceticlico, alcohol laurico, alcohol
miristico, alcohol palmitico, alcohol estearico, alcohol
isooleico, alcohol linocérico, alcohol cerético, etc., dando
lugar a la formacién de una red cristalina de dichos
alcoholes grasos, estando dicho retraso en la evaporacién en
funcidn de la naturaleza, peso, volumen y tiempo del alimento

a conservar.
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