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Spos6b wytwarzania mieszaniny aminokwasow
1 biatka paszowego z odpaddow biatka zwierzgecego

Przedmiotem wynalazku jest spos6b wytwarzania mieszaniny aminokwasOw i biatka paszo-
wego z odpaddéw biatka zwierzgcego, pozostajacego po oddzieleniu substancji leczniczych z roz-
drobnionej tkanki organéw zwierzgcych, polegajacy na ich hydrolizie enzymami proteolitycznymi,
oddzieleniu roztworu autolizatu od niestrawionej tkanki, ktora suszy si¢ rozpylowo i otrzymuje
biatko paszowe a autolizat poddaje si¢ drugiej hydrolizie i otrzymuje si¢ mieszaning wolnych
aminokwaséw lub ich chlorowodoréw.

Znane sposoby przerobu odpadéw biatka zwierzecego polegaja na ich bezposrednim suszeniu
i stosowaniu do produkcji pasz, wzglednie na ich czesciowej hydrolizie enzymami proteolitycznymi
jak pepsyna wystgpujaca w $luzoéwce zotadka lub trypsyna i chymotrypsyna zawarte w trzustce i
stosowaniu otrzymywanych autolizatéw do produkcji peptonéw lub odzywek dla zwierzat.

Sposoby przerobu odpadow biatka zwierzgcego przez ich hydrolizg enzymami proteolity-
cznymi polegaja na tym, ze biatko zawiesza si¢ w wodzie i ustawia kwasem solnym lub wodorotlen-
kiem sodu optymalny dla stosowanego do hydrolizy enzymu zakres pH, ktéry dla pepsyny wynosi
1,5-2,5 adla trypsyny i chymotrypsyny okoto 7,5-9,5. Nastepnie do zawiesiny dodaje si¢ zmielona
sluzéwke zotadkow wieprzowych lub zmielong i autolizowang trzustke i prowadzi hydroliz¢ przez
24-48 godz. w temperaturze 40-45°C. W czasie hydrolizy kontroluje si¢ pH zawiesiny i koryguje
kwasem solnym lub wodorotlenkiem sodu do podanych uprzednio wartos$ci oraz uzupetnia enzym
przez okresowe dodawanie nowej porcji rozdrobnionej §luzéwki lub trzustki. Po zakonczeniu
hydrolizy koryguje si¢ pH produktéw hydrolizy wodorotlenkiem sodu lub kwasem solnym do pH
4-6, ogrzewa do wrzenia w celu denaturacji enzymu i resztek niestrawionej tkanki organéw
zwierzecych a nast¢pnie oddziela przez dekantacjg i filtracj¢ roztwor autolizatu od ptynnej pozosta-
fosci niestrawionej tkanki, ktdra wyrzuca si¢ jako bezuzyteczny odpad, natomiast autolizat o
wspOtczynniku aminokwasowym 0,3-0,4 zawierajagcy mieszaning aminokwasOw, peptydow i roz-
puszczalnych biatek wykorzystuje si¢ do produkcji peptonéw lub odzywek dla zwierzat.
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Ujemng strong tych sposobdw przerobu biatka jest niepetna ochrona srodowiska przed jego
skazeniem odpadowa tkanka organéw zwierzecych, gdyz jej czes¢ nie ulegajaca hydrolizie enzyma-
tycznej, zawierajgca resztki biatka, blonnik, thuszcze i fosfolipidy jest odprowadzana do $ciekdw w
postaci pétptynnego odpadu. Do ujemnych stron tych sposobéw nalezy zaliczy¢ réwniez ograni-
czony zakres wykorzystania autolizatéw, ktére ze wzgledu na niski stopien hydrolizy biatka
posiadaja stonnosci do ciagtego wypadania z nich osadu, co dyskwalifikuje je do stosowania w
produkcji ptynnych uzywek wytwarzanych przez przemyst spozywczy, farmaceutyczny i kosmety-
czny.

W procesach utylizacji odpadéw biatka zwierzgcego nie stosuje si¢ znanych sposobéw hydro-
lizy biatek kwasami mineralnymi, gdyz substancje wystgpujace w tych odpadach jak blonnik,
thuszcze 1 fosfolipidy ulegaja w warunkach hydrolizy rozktadowi i zanieczyszczaja hydrolizat
zwigzkami trudnymi do oddzielenia od mieszaniny aminokwaséw.

Stwierdzono, ze mozna w korzystniejszy sposdb przeprowadzi¢ przeréb odpadéw biatka
zwierzgcego przez poddanie go dwustopniowej hydrolizie i otrzymac biatko paszowe oraz miesza-
ning wolnych aminokwaséw lub ich chlorowodorkéw o wysokim wspétczynniku aminokwaso-
wym, znadujaca zastosowanie w produkcji Srodkow spozywczych, farmaceutycznych i kosmetycz-
nych. ’

Sposéb jest szczegbllnie korzystny do stosowania w przedsigbiorstwach wytwarzajacych
wyciagi lecznicze z réznych organéw zwierzgcych w tym rowniez wyciagi z §luzéwki zotadkéw
wieprzowych oraz trzustki, z ktérych potptynne odpady tkanki mozna wykorzystaé jako zroédio
enzymow proteolitycznych w procesie hydrolizy enzymatycznej pozostatych odpadéw biatka nie-
zawierajacego tych enzyméw jak na przykiad zdenaturowane biatko watroby, ptuc, krwi, lub jaja
kurzego. W zaleznosci od rodzaju enzymu znajdujacego si¢ w odpadowej tkance organu zwierze-
cego, uzytego jako zrodto enzymow proteolitycznych w procesie hydrolizy enzymatycznej prowa-
dzi si¢ przeréb odpadowego biatka zwierzecego w dwu wariantach, ktére réznig si¢ migdzy soba
warunkami prowadzenia hydrolizy i oddzielania ich produktéw. Wybor wariantu hydrolizy enzy-
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-matycznej nie decyduje o koncowej jakosci uzyskiwanych mieszanin aminokwaséw, gdyz otrzy-

mane w jej wyniku autolizaty poddaje si¢ w ten sam sposob dalszej hydrolizie termicznej kwasem
solnym i otrzymuje hydrolizaty o zblizonym sktadzie aminokwasowym.

Jakos¢ otrzymywanych sposobem wedlug wynalazku mieszanin aminokwasdéw ich zastoso-
wanie zaleza natomiast od rodzaju uzytego do alkalizowania hydrolizatu srodka neutralizujacego,
ktéry decyduje o stopniu zasolenia mieszanin aminokwasow. Jezeli jako srodek neutralizujacy
stosuje si¢ stabo zasadowy anionit w formie hydroksylowej, wéwczas otrzymuje si¢ niskosolng
mieszaning aminokwasow i wykorzystuje do produkcji srodkéw farmaceutycznych lub kosmetycz-
nych.

W przypadku neutralizacji hydrolizatu wodorotlenkiem lub weglanem sodu otrzymuje si¢ wysoko-
solne mieszaniny aminokwaséw, ktore ze wzgledu na wlasnosci smakowe i podwyzszong stabilnos¢
wykorzystuje si¢ do produkcji srodkéw spozywczych.

Wybdr wariantu hydrolizy enzymatycznej biatka zalezy od rodzaju przerabianego organu
zwierzgcego, z ktorego odpad wykorzystuje si¢ jako zrédlo enzymow proteolitycznych hydrolizu-
jacych biatko. Jezeli przerabianym organem jest $luzéwka zotadkdw wieprzowych wowczas sposo-
bem wedtug wynalazku odpadowe biatko organdw zwierzgcych niezawierajace enzymow proteoli-
tycznych zawiesza si¢ w wodzie a nastgpnie miesza z potptynnym odpadem $luzéwki zotadkow
wieprzowych pozostajacym po ekstrakcji z niej pepsyny lub intrinsic factora i zakwasza kwasem
solnym do pH 1,5-2,5 odpowiadajacego optvmalnej aktywnos$ci pepsyny. Zawiesing poddaje si¢
nastgpnie w znany sposob hydrolizie enzymatycznej, ktéry polega na przetrzymaniu jej przez 24-48
godz. w optymalnym dla pepsyny zakresie pH i temperatury. Po zakonczeniu hydrolizy i rozwar-
stwieniu si¢ jej produktéw oddziela si¢ przez dekantacje dolng warstwe zawierajaca klarowny
autolizat od gérnej zawierajacej potptynna pozostatosé niestrawionej enzymatycznie tkanki orga-
néw zwierzecych

Nastepnie sposobem wedtug wynalazku pétptynng pozostatos$é niestrawionej tkanki alkalizuje
si¢ wodorotlenkiem sodu do pH 4-6 po czym w celu denaturacji niestrawionego biatka i enzyméw
ogrzewa si¢ przez 1 godz. w temperaturze 100°C, schtadza do 20°-30°C, przepuszcza przez miyn
koloidalny w celu homogenizacji, suszy rozpylowo i otrzymuje biatko paszowe, natomiast autolizat
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oddaje si¢ nizej opisanej hydrolizie termicznej kwasem solnym i otrzymuje mieszaning wolnych
aminokwasdw lub ich chlorowodorkéw. Jezeli natomiast przerabianym organem stanowiagcym
zrédlo enzymoéw proteolitycznych jest trzuska wieprzowa, woéwczas sposobem wedlug wynalazku
odpadowe biatko organéw zwierzgcych niezawierajgce enzymow proteolitycznych zawiesza si¢ w
wodzie, miesza z potplynnym odpadem trzuski pozostajagcym po ekstrakcji z niej enzymoéw,
alkalizuje wodorotlenkiem sodu do pH 7,5-9,5 odpowiadajgcego optymalnej aktywnosci trypsyny
i chymotrypsyny a nastgpnie w celu zapobiezania rozwojowi flory bakteryjnej dodaje si¢ do
zawiesiny mala ilos¢ mieszaniny rozpuszczalnikow organicznych sporzadzonej na przyklad z
chloroformu i toluenu.

Zawiesing poddaje si¢ nast¢pnie w znany sposéb hydrolizie enzymatycznej, ktéry polega na
przetrzymywaniu jej przez 24 godz w optymalnym dla trypsyny i chymotrypsyny zakresie pH i
temperatury. Po zakonczeniu hydrolizy zakwasza si¢ jej produkty kwasem solnym do pH 4-5,
denaturuje termicznie resztki niestrawionego biatka i enzymy przez ogrzanie zawiesiny do 100°C a
nastgpnie pozostawia w spokoju przez 24 godz. w celu rozdzielenia si¢ warstw, po czym oddziela si¢
przez dekantacj¢ autolizat od niestrawionej enzymatycznie czgsci tkanki organéw zwierzecych.
Nast¢pnie sposobem wedhug wynalazku potptynng pozostatosé niestrawionej tkanki ogrzewa si¢ w
temperaturze wrzenia do catkowitego odpgdzenia rozpuszczalnikéw organicznych, dodaje si¢
odpadowy tluszcz po produkcji pankreatyny, schtadza si¢ do temperatury 20°-30°C, przepuszcza
przez miyn koloidalny, suszy rozpylowo i otrzymuje biatko paszowe, natomiast autolizat filtruje
si¢ przez warstwe ziemi okrzemkowej, poddaje nizej opisanej hydrolizie termicznej kwasem solnym
1 otrzymuje mieszaning wolnych aminokwaséw lub ich chlorowodorkow.

W celu otrzymania mieszaniny aminokwaséw uzyskanej jednym z wyzej opisanych sposobéw
autolizat odttuszcza si¢ chlorowcowgglowodorem alifatycznym, korzystnie chloroformem lub
tréjchloroetylenem, oddziela od rozpuszczalnika przez dekantacje i zateza do konsystencji syropu.
Zatgzony autolizat rozcienicza si¢ nastgpnie okolo trzykrotng objetoscig 25% kwasu solnego,
dobierajac tak jego ilo$¢, aby stgzenie chlorowodoru w zakwaszonym autolizacie wynosito powyzej
18%. Zakwaszony autolizat poddaje si¢ nastgpnie hydrolizie termicznej, polegajacej na ogrzewaniu
roztworu przez 24 godz. w temperaturze wrzenia 1 otrzymuje hydrolizat aminokwaséw zawierajacy
duze ilosci wolnego kwasu solnego.

W celu usunigcia nadmiaru kwasu solnego zatg¢za si¢ hydrolizat do okoto 1/4 objetosci i
odzyskuje okoto 80% kwasu solnego uzytego do hydrolizy w postaci destylatu zawierajacego
18-20% chlorowodoru. Destylat ten wzmacnia si¢ st¢zonym kwasem solnym do zawartos$ci okota
25% chlorowodoru i zawraca do hydrolizy nastgpnej porcji autolizatu. Zatg¢zony hydrolizat roz-
cienicza si¢ nastgpnie woda do stezenia okoto 20% i usuwa dalej wolny kwas solny z roztworu przez
jego alkalizacj¢ stabo zasadowym anionitem w formie hydroksylowej wzglednie wodorotlenkiem
lub weglanem sodu i otrzymuje w zaleznos$ci od uzytego $§rodka alkalizujgcego nisko- lub wysoko-
solne roztwory mieszaniny aminokwasow.

W celu otrzymania niskosolnej mieszaniny aminokwasOw zatg¢zony hydrolizat po rozcienicze-
niu woda do stgzenia okoto 20% miesza si¢ z stabo zasadowym anionitem w formie hydroksylowe;j,
uzytym w ilo$ci umozliwiajacej odkwaszanie roztworu do pH 2-3 a nastgpnie oddziela od jonitu
przez filtracj¢. Filtrat odbarwia si¢ nastgpnie na ciepto weglem aktywowanym, zateza pod préznia

-do stezenia 25-30%, suszy rozpylowo i otrzymuje mieszanine chlorowodorkéw aminokwaséw w
postaci suchego produktu, stosowang w lecznictwie jako naturalne Zrédto kwasu solnego, wzgled-
nie oddzielony od jonitu roztwdr po odbarwieniu weglem aktywowanym i zat¢zeniu do st¢zenia
25-30% suchej masy alkalizuje si¢ dalej roztworem wodorotlenku sodu do pH 4,5-5,0, powtdrnie
odbarwia na cieplo weglem aktywowanym, saczy przez filtr przeciwbakteryjny i otrzymuje miesza-
nin¢ wolnych aminokwaséw w postaci roztworu lub po wysuszeniu rozpytowym w postaci suchego
produktu, ktorg stosuje si¢ do produkcji sSrodkéw kosmetycznych i farmaceutycznych.

W celu otrzymania natomiast wysokosolnej mieszaniny aminokwasOw zatgzony hydrolizat po
rozcienczeniu wodg do zawartosci okoto 20% suchej masy alkalizuje si¢ do pH 2-3 za pomoca
wodorotlenku lub weglanu sodu, odbarwia na cieplo weglem aktywowanym, zat¢za do st¢zenia
okoto 25-30% a nastgpnie dalej alkalizuje do pH 4,5-5,0 roztworem wodorotlenku sodu. Zobojet-

niony roztwor saczy si¢ przez filtr przeciwbakteryjny i stosuje w postaci roztworu lub po wysuszeniu
rozpylowym w postaci suchego produktu jako dodatki smakowe w produktach spozywczych.
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Zaletg sposobu przerobu odpadéw biatka zwierzecego wedlug wynalazku jest potgczenie

petnej ochrony naturalnego srodowiska przed jego skazeniem produktami rozktadu biatek z
mozhwoscig uzyskania z nich cennych dla przemystu pétproduktow jakie stanowig biatko paszowe
oraz mieszanina wolnych aminokwasow lub ich chlorowodorkéw.
Mieszanina aminokwasdow otrzymywana sposobem wedhug wynalazku charakteryzuje si¢ wysokim
wspotczynnikiem aminokwasowym, ktory gwarantuje, ze otrzymane z niej roztwory nie posiadajg
sktonnosci do stracania si¢ z nich osadéw i moga w wielu przypadkach zastgpowaé mieszaniny
aminokwaséw otrzymane na drodze hydrolizy kwasami mineralnymi specjalnie preparowanych
biatek jak krew bydlgca lub kazeina, wzglgdnie mieszaniny sporzadzone z poszczegélnych ami-
nokwaséw. Szczegdlng zaleta sposobu wedlug wynalazku jest mozliwo$¢ otrzymania mieszaniny
chlorowodorkéw aminokwaséw o wysokiej zawartosci chlorowodoru, ktéra sama lub w potacze-
niu z enzymami proteolitycznymi $luzéwki zotadka moze byé stosowana w lecznictwie przy
niektorych zaburzeniach trawiennych jako naturalne zrédto kwasu solnego.

Przyktad I. Do 4dm® wody wsypuje si¢ porcjami przy cigglym mieszaniu 3 kg odpadowe;j
tkanki watrobowej lub plucnej, wzglednie skoagulowanego biatka jaja kurzego lub krwi. Do
powstalej zawiesiny dodaje si¢ 3 kg odpadowej, potptynnej tkanki §luzéwki zotagdkéw wieprzo-
wych, pozostajacej po oddzieleniu pepsyny lub intrinsic factora i zakwasza 18% kwasem solnym do
pH 1,5-2.5. Nastgpnie w znany sposob otrzymang zawiesing termostatuje si¢ w 40°-45°C przez 24
godz. i przy okresowym mieszaniu koryguje co 4 godz. kwasem solnym pH do wartosci 1,5-2,5.Po
ostatniej korygacji pH pozostawia si¢ mieszaning w spokoju przez 24 godz. w powyzszej temperatu-
rze w celu oddzielenia si¢ autolizatu od potplynnej pozostatosci niestrawionej tkanki. Nastgpnie
sposobem wedlug wynalazku dekantuje si¢ klarowng cz¢$¢ autolizatu i otrzymuje 6-7 dm® roz-
tworu o pH 2,0-2,5 i stezeniu 8-10% a do pozostatoéci niestrawionej tkanki w ilo$ci 3-4 dm®
wkrapla si¢ 20% roztwor wodorotlenku sodu do pH 4-6, ogrzewa w 100°C przez 1 godz., schiadza
do 20°-30°C, przepuszcza przez mtyn koloidalny, suszy rozpylowo i otrzymuje okoto 0,5 kg suchej
mieszaniny biatka, aminokwaséw i tluszczu, ktéra stosuje si¢ jako dodatek do pasz. Natomiast
oddzielony autolizat poddaje si¢ hydrolizie termicznej kwasem solnym wedtug przyktadu III i
otrzymuje mieszaning aminokwasow.

Przyktad II. Do 4dm?® wody wsypuje si¢ porcjami przy ciagtym mieszaniu 3 kg odpadowe;j
tkanki organdéw zwierzgcych niezawierajacej enzymow proteolitycznych, dodaje sie 3 kg odpado-
wej, pétptynnej tkanki trzustki wieprzowej, pozostajacej po ekstrakcji z niej enzymoéw, alkalizuje
wodorotlenkiem sodu do pH 7,5-9,5 a nast¢pnie wlewa 0,05 dm? chloroformu i 0,15 dm? toluenu.
Powstala zawiesing termostatuje si¢ pod chtodnicg zwrotng w znany sposéb przez 24 godz. w
40-45°C i przy okresowym mieszaniu koryguje co 4 godz. roztworem wodorotlenku sodu pH do
wyzej podanej wartosci. Po zakonczeniu hydrolizy mieszaning zakwasza si¢ 18% roztworem kwasu
solnego do pH 4-5, ogrzewa si¢ przez 1 godz. w temperaturze 100°C i pozostawia w spokoju przez
24 godz. dla oddzielenia si¢ autolizatu od niestrawionej cze$ci tkanki. Nastepnie sposobem wedtug
wynalazku autolizat oddziela si¢ przez dekantacj¢ a potptynng pozostato$é niestrawionej tkanki
ogrzewa si¢ do wrzenia i oddestylowuje rozpuszczalniki organiczne a nast¢pnie dodaje odpadowy
tluszcz pozostajacy po produkcji pankreatyny, schtadza do temperatury 20°C-30°C, przepuszcza
przez mlyn koloidalny, suszy rozpytowo i otrzymuje 0,4-0,5 kg suchej mieszaniny biatka, aminok-
wasow 1 ttuszczu, ktora stosuje si¢ jako dodatek do pasz. Oddzielony natomiast autolizat w ilo$ci
6-7dm? filtruje si¢ przez warstwg¢ ziemi okrzemkowej a nast¢pnie poddaje hydrolizie termiczne;
kwasem solnym wedlug przyktadu III i otrzymuje mieszaning aminokwaséw.

Przyktad III. Otrzymany wedtug przyktadu I lub II autolizat miesza si¢ sposobem wedtug
wynalazku z 0,5dm® chloroformu lub tréjchloroetylenu, pozostawia w spokoju przez 8 godz.,
dekantuje znad rozpuszczalnika, zateza pod préznia i otrzymuje okoto 0,4 dm® gestego syropu o
zawartosci 70-80% suchej pozostalo$ci. Zat¢zony autolizat rozcieficza si¢ okolo trzykrotng obje-
toscig 25% kwasu solnego. Zuzycie kwasu solnego ustala si¢ przez oznaczenie metodg miareczkowsg
st¢zenia chlorowodoru w roztworze kierowanym do hydrolizy, ktére powinno byé wyzsze od 18%.

Zakwaszany roztwor autolizatu ogrzewa si¢ pod chtodnica zwrotna przez 24 godz. w tempera-
turze wrzenia i otrzymuje si¢ hydrolizat, ktory zat¢za si¢ pod préznia do okoto 1/4 objetosci.
Destylat zawierajacy 18-20% kwas solny wzmacnia si¢ stezonym kwasem solnym do zawartosci
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25% chlorowodu i zawraca do hydrolizy nastgpnej porcji autolizatu. Zatgzony hydrolizat rozcien-
cza si¢ woda do stezenia okoto 20% a nast¢pnie alkalizuje stabo zasadowym anionitem w formie
hydroksylowej wzgl¢dnie wodorotlenkiem lub wgglanem sodu i otrzymuje si¢ nisko- lub wysoko-
solne mieszaniny aminokwasow. W celu otrzymania niskosolnej mieszaniny aminokwaséw roz-
cienczony woda do st¢zenia okoto 20% hydrolizat zadaje si¢ porcjami przy ciagglym mieszaniu
okoto 2 dm® stabo zasadowego anionitu jak Amberlit IRA-45 lub Varion ADA w formie hydroksy-
lowej. Jonit dodaje si¢ w takiej ilosci aby korficowe pH roztworu wynosito 2-3. Po osiggnigciu tego
zakresu pH odsgcza si¢ jonit i przemywa woda, po czym filtraty t3czy, miesza w temperaturze do
70°C przez 1 godz. z 50 g wegla aktywowanego i filtruje. Ciemnobrunatny filtrat zat¢za si¢ pod
proznia do st¢zenia 25-30%, ponownie odbarwia weglem aktywowanym i otrzymuje bezbarwny
roztwdr o pH 2-3, ktdry nastepnie suszy si¢ rozpylowo i otrzymuje 0,4-0,5 kg suchej mieszaniny
chlorowodorkéw aminokwasow o niskiej zawartosci soli mineralnych i wysokiej zawartosci chlo-
rowodoru wynoszacej 13-15%. Tak otrzymang mieszanin¢ chlorowodoréw aminokwaséw stosuje
sic samg lub w polaczeniu z pepsyng jako naturalne Zrédto kwasu solnego przy niektorych
zaburzeniach trawiennych. Mozna réwniez z odkwaszonego do pH 2-3 na stabo zasadowym
anionicie hydrolizatu otrzymac niskosolng mieszaning wolnych aminokwaséw. W tym celu od-
kwaszony na jonicie hydrolizat po odbarwieniu weglem i zatezeniu do st¢zenia 25-30% alkalizuje
si¢ dalej roztworem wodorotlenku sodu do pH 4,5-5,0, ponownie odbarwia w¢glem aktywowa-
nym, saczy przez filtr przeciwbakteryjny i stosuje w postaci roztworu lub po wysuszeniu rozpylo-
wym w postaci suchego produktu do produkcji srodkdw farmaceutycznych lub kosmetycznych. W
celu otrzymania natomiast wysokosolnej mieszaniny aminokwaséw hydrolizat po oddestylowaniu
kwasu solnego i rozcienczeniu wodg do stezenia okolo 20% alkalizuje si¢ st¢zonym roztworem
wodorotlenku sodu lub krystalicznym weglanem sodu do pH 2-3, miesza przez 1 godz. w tempera-
turze okoto 70°C z 50 g wegla aktywowanego i filtruje. Ciemnobrunatny filtrat zobojetnia si¢ dalej
wodorotlenkiem sodu do pH 4,5-5,0, odbarwia powtdornie weglem aktywowanym i otrzymuje
bezbarwny roztwor mieszaniny oboj¢tnych aminokwaséw, ktory w postaci ptynnej lub po wysu-
szeniu rozpylowym w postaci suchego produktu stosuje si¢ dodatki smakowe w przemysle
Spozywczym.

Zastrzezenia patentowe

1. Spos6b wytwarzania mieszaniny aminokwasOw i bialka paszowego z odpadéw biatka
zwierzecego, pozostajacego po oddzieleniu substancji leczriczych z rozdrobnionej tkanki organow
zwierzecych, polegajacy na hydrolizie biatka enzymami proteolitycznymi §luzéwki zotagdka lub
trzustki, prowadzonej w optymalnych dla uzytego enzymu zakresach pH i temperatury a nastgpnie
oddzieleniu od p6tptynnej pozostatosci niestrawionej tkanki organow zwierz¢cych, znamienny tym,
ze odpadowe biatko organéw zwierzecych nie zawierajace enzymow proteolitycznych zawiesza si¢
w wodzie, miesza z pOlptynnym cdpadem $luzéwki zotadkéw wieprzowych pozostajacym po
ekstrakcji z niej pepsyny lub intrinsic factora i w optymalnym dla aktywnosci pepsyny zakresie pH i
temperatury prowadzi hydrolize enzymatyczng biatka a nastgpnie po jej zakoriczeniu oddziela si¢
przez dekantacj¢ roztwor autolizatu od pétptynnej pozostatosci niestrawionej tkanki, ktéra alkali-
zuje si¢ wodorotlenkiem sodu do pH 4-6, ogrzewa przez 1 godz. w temperaturze 100°C, schtadza do
20°-30°C, homogenizuje, suszy rozpylowo i otrzymuje biatko paszowe, natomiast autolizat odttu-
szcza si¢ chlorowcowgglowodorem alifatycznym, korzystnie chloroformem lub tréjchloroetyle-
nem, oddziela od rozpuszczalnika przez dekantacj¢ i zat¢za do konsystencji syropu a nastgpnie
rozciencza okoto trzykrotna objgtoscia stgzonego kwasu solnego i hydrolizuje w temperaturze
wrzenia roztworu, po czym hydrolizat zatg¢za sie do okofo 1/4 objetosci a nast¢pnie rozciencza
woda do stgzenia okofo 20% i alkalizuje do pH 2-3 przez wymieszanie z stabo zasadowym
anionitem w formie hydroksyiowej wzglednie wodorotienkiem lub weglanem sodu, odbarwia
weglem aktywowanym i po filtracji zat¢za pod préoznig do stezenia 25-30% a nast¢pnie pozostato$é
podestylacyjng odbarwia si¢ powtdrnie weglem aktywowanym i w zaleznosci od uzytego $rodka
alkalizujacego otrzymuje si¢ risko-lub wysokosolny roztwor mieszaniny chlorowodorkéw ami-
nokwaséw, ktory suszy si¢ rozpylowo i uzyskuje w postaci suchego produktu wzglednie alkalizuje
dalej roztworem wodorotlenku sodu do pH 4,5-5,0, saczy przez filtr przeciwbakteryjny i otrzymuje
mieszaning wolnych aminokwaséw w postaci roztworu lub po wysuszeniu rozpylowym w postaci
suchego produkiu.
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2. Sposéb wytwarzania mieszaniny aminokwasow 1 biatka paszowego z odpadéw biatka
zwierzecego, pozostajacego po oddzieleniu substancji leczniczych z rozdrobnionej tkanki organow
zwierzecych, polegajacy na hydrolizie biatka enzymami proteolitycznymi sluzéwki zotadka lub
trzuski prowadzonej w optymalnych dla uzytego enzymu zakresach pH i temperatury a nast¢pnie
oddzieleniu autolizatu od polptynnej pozostatosci niestrawionej tkanki organdéw zwierzg¢cych,
znamiemny tym, ze odpadowe biatko organéw zwierzgcych nie zawierajace enzymow proteolity-
cznych zawiesza si¢ w wodzie, miesza z pétptynnym odpadem trzustki wieprzowej pozostajacym po
ekstrakcji z niej enzymow, wlewa mieszaning rozpuszczalnikéw organicznych zapobiegajaca roz-
wojowi flory bakteryjnej i w optymalnym dla trypsyny i chymotrypsyny zakresie pH i temperatury
prowadzi hydrolize enzymatyczng biatka a nastgpnie po jej zakoniczeniu zakwasza si¢ kwasem
solnym produkty hydrolizy do pH 4-5, denaturuje termicznie resztki niestrawionego bialka i
enzymy, po czym oddziela si¢ przez dekantacj¢ roztwor autolizatu od podtplynnej pozostalosci
niestrawione]j tkanki, ktora ogrzewa si¢ w temperaturze wrzenia do catkowitego odpgdzenia
mieszaniny rozpuszczalnikéw organicznych, dodaje do cieplej zawiesiny odpadowy thuszcz po
produkcji pankreatyny, schladza do temperatury 20°-30°C, homogenizuje, suszy rozpylowo i
otrzymuje biatko paszowe, natomiast autolizat filtruje si¢ przez warstwe ziemi okrzemkowej,
odtluszcza chlorowcoweglowodorem alifatycznym, korzystnie chloroformem lub tréjetylenem,
oddziela od rozpuszczalnika przez dekantacje i zat¢za do konsystencji syropu a nastgpnie rozcien-
cza koto trzykrotng objetoscia stgzonego kwasu solnego i hydrolizuje w temperaturze wrzenia
roztworu, po czym hydrolizat zat¢za si¢ do okolo 1/4 objgtosci a nastgpnie rozciericza woda do
stezenia okoto 20% i alkalizuje do pH 2-3 przez wymieszanie ze stabo zasadowym anionitem w
formie hydroksylowej wzglednie wodorotlenkiem lub wgglanem sodu, odbarwia wstgpnie weglem
aktywowanym i po filtracji zat¢za pod prozinig do st¢zenia 25-30% a nastgpnie pozostatos
podestylacyjng odbarwia si¢ powtornie weglem aktywowanym i w zaleznosci od uzytego srodka
alkalizujacego otrzymuje nisko- lub wysokosodny roztwér mieszaniny chlorowodorkéw aminok-
wasow, ktory suszy sie rozpylowo 1 uzyskuje w postaci suchego produktu wzglednie alkalizuje dalej
roztworem wodorotlenku sodu do pH 4,5-5,0, saczy przez filtr przeciwbakteryjny i otrzymuje
mieszaning wolnych aminokwaséw w postaci roztworu lub po wysuszeniu rozpylowym w postaci

suchego produktu.

Pracownia Poligraficzna UP PRL. Naktad 100 egz.
Cena 130 zt
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