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(57)摘要

本实用新型公开了一种分层高效蒸汽烤箱，

包括箱体和可转动打开的箱门，箱体内设有内

胆、进行加热烘烤的发热管和输送高温蒸汽的蒸

汽发生装置，内胆内安装有可拆装的分层隔板，

隔板外侧设有密封件并在箱门关闭后抵紧箱门

内壁，将内胆内腔隔离成两个或两个以上烹饪腔

室，分隔后的烹饪腔室比原来整体的内胆空间大

大减小，加热升温的速度更快，可进行高效率的

加热烹饪；拆除隔板后即可恢复正常的内胆空

间，使用方便；每层烹饪空间均设有加热风腔，蒸

汽烤箱内部的控制电路可控制各个烹饪腔室内

的加热风腔独立工作，对不同加工要求的食物分

别进行处理，多个腔室同时工作，并通过加热风

腔形成热风对流，加热速度更快，从而缩短烹饪

时间，提高工作效率。
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1.一种分层高效蒸汽烤箱，包括箱体(1)和可转动打开的箱门(10)，箱体(1)内设有内

胆(2)、对内胆(2)进行加热烘烤的发热管和通过蒸汽入口(41)对内胆(2)输送高温蒸汽的

蒸汽发生装置(4)，其特征在于：所述内胆(2)中安装有可拆装的分层隔板(5)，隔板(5)外侧

设有密封件(7)并在箱门(10)关闭后抵紧所述箱门(10)内壁，将内胆(2)内腔隔离成两个或

两个以上烹饪腔室(21)；每个烹饪腔室(21)背侧设有加热风腔(8)并通过出风罩(81)盖合，

加热风腔(8)内设有转动叶轮(9)、发热管(3)及蒸汽入口(41)，出风罩(81)上设有第一通风

口(82)和第二通风口(83)，所述转动叶轮(9)正对所述第一通风口(82)设置，使得经蒸汽入

口(41)注入的高温蒸汽或经发热管(3)加热的空气从加热风腔(8)的所述第一通风口(82)

或第二通风口(83)吹入所述烹饪腔室(21)内，再从所述第二通风口(83)或第一通风口(82)

回流到加热风腔(8)形成热风对流；箱体(1)内设有控制各个加热风腔(8)独立工作的控制

电路。

2.根据权利要求1所述的蒸汽烤箱，其特征在于：所述密封件(7)设置在隔板(5)四周实

现两两烹饪腔室(21)之间的隔离密封。

3.根据权利要求1或2所述的蒸汽烤箱，其特征在于：所述内胆(2)侧壁对称布置有导轨

(6)，所述隔板夹装在所述导轨(6)内侧的滑槽(61)中。

4.根据权利要求3所述的蒸汽烤箱，其特征在于：所述导轨(6)螺钉连接在所述内胆(2)

中，导轨(6)背侧设有密封条(62)压紧在内胆(2)侧壁实现密封。
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一种分层高效蒸汽烤箱

技术领域

[0001] 本实用新型涉及一种蒸汽烤箱。

背景技术

[0002] 蒸汽烤箱是一种同时具备蒸汽以及烘烤两种加热功能的家用电器，其包括箱体及

内胆，内胆设有加热管，实现对食物的烘烤加热；箱体与内胆的夹层空腔内设有蒸汽发生装

置，通过将水加热持续产生高温蒸汽并输送至内胆，实现对内胆中食物的蒸汽加热。

[0003] 对于上述蒸烤功能合二为一的蒸汽烤箱而言，虽然可实现两种烹饪功能，但由于

内胆容腔较大，对食物进行加热时，需经过较长的升温时间，即使对于体积小或容易熟的食

物也需要对整个内胆加热升温，使得热能损耗大，加热效率低下，且尤其在需要多种食物时

进行烹饪时，由于各自所需加工时间、加工方式不一样，使得食物只能分批进行，浪费大量

时间，不能满足人们快节奏的生活需求。另一方面，现有技术中的蒸汽烤箱，由于发热装置

设计在内胆顶部，靠近发热装置的温度偏高，远离发热装置的温度偏低，造成内胆的温场不

均匀，而导致食物受热不均，热传递效率低，达不到理想的加热效果。

发明内容

[0004] 为了克服现有技术的不足，本实用新型提供一种将内胆空间分层，可根据需要缩

小或恢复内胆空间的蒸汽烤箱，同时在每层设置热风风腔实现高效的独立烹饪。

[0005] 本实用新型解决其技术问题所采用的技术方案是：

[0006] 一种分层高效蒸汽烤箱，包括箱体和可转动打开的箱门，箱体内设有内胆、对内胆

进行加热烘烤的发热管和通过蒸汽入口对内胆输送高温蒸汽的蒸汽发生装置，所述内胆内

安装有可拆装的分层隔板，隔板外侧设有密封件并在箱门关闭后抵紧所述箱门内壁，将内

胆内腔隔离成两个或两个以上烹饪腔室；每个烹饪腔室背侧设有加热风腔并通过出风罩盖

合，加热风腔内设有转动叶轮、发热管及蒸汽入口，出风罩上设有第一通风口和第二通风

口，所述转动叶轮正对所述第一通风口设置，使得经蒸汽入口注入的高温蒸汽或经发热管

加热的空气从加热风腔的所述第一通风口或第二通风口吹入所述烹饪腔室内，再从所述第

二通风口或第一通风口回流到加热风腔形成热风对流；箱体内设有控制各个加热风腔独立

工作的控制电路。

[0007] 所述密封件设置在隔板四周实现两两烹饪腔室之间的隔离密封。

[0008] 所述内胆侧壁对称布置有导轨，所述隔板夹装在所述导轨内侧的滑槽中。

[0009] 所述导轨螺钉连接在所述内胆中，导轨背侧设有密封条压紧在内胆侧壁实现密

封。

[0010] 本实用新型的有益效果是：本实用新型通过在内胆中安装分层隔板，将内胆内腔

分成两个或两个以上的烹饪腔室，以缩小加热空间；隔板外侧设有密封件，在箱门关闭时抵

紧箱门内壁，将分隔后的烹饪腔室的敞口密封盖合，使每个烹饪腔室被隔离成单独的烹饪

空间，分隔后的烹饪腔室比原来整体的内胆空间大大减小，加热升温的速度更快，可对小体
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积食物进行高效率的加热烹饪；隔板可根据需要拆卸或安装，当需要烹饪大体积食物时，拆

除隔板，即可恢复正常的内胆空间，使用非常方便；每个烹饪腔室均设有加热风腔对食物进

行加热烹饪，蒸汽烤箱内部的控制电路可控制各个烹饪腔室独立工作，对不同加工要求的

食物分别进行处理，多个腔室可同时工作，并通过加热风腔形成热风对流，加热速度更快，

从而缩短烹饪时间，提高工作效率。

附图说明

[0011] 下面结合附图和实施例对本实用新型进一步说明。

[0012] 图1是本实用新型的结构示意图一；

[0013] 图2是本实用新型的结构示意图二；

[0014] 图3是加热风腔的结构示意图；

[0015] 图4、图5是本实用新型任一烹饪腔室内的热风对流示意图；

[0016] 图6是本实用新型另一种实施例的拆分示意图；

[0017] 图7是图6中A处的局部放大图。

具体实施方式

[0018] 参照图1、图2的分层蒸汽烤箱，包括箱体1和可转动打开的箱门10，箱体1内设有内

胆2、对内胆2进行加热烘烤的发热管和通过蒸汽入口41对内胆2输送高温蒸汽的蒸汽发生

装置4。

[0019] 内胆2内安装有可拆装的分层隔板5，将内胆2内腔分成两个或两个以上的烹饪腔

室21；隔板5外侧设有密封件7在箱门10关闭时抵紧箱门10内壁，将分隔后的烹饪腔室21的

敞口密封盖合，使每个烹饪腔室21被隔离成单独的烹饪空间，分隔后的烹饪腔室21比原来

整体的内胆空间大大减小，加热升温的速度更快，可对小体积食物进行高效率的加热烹饪；

隔板5可根据需要拆卸或安装，当烹饪大体积食物时，拆除隔板，即可恢复正常的内胆空间。

[0020] 上述密封件7可以设置在隔板5的多侧或单侧，作为优选，密封件7分布在隔板5的

四周，分别抵在内胆的左、右、后侧壁以及箱门内壁，当箱门10关闭，上、下烹饪腔室的四个

侧壁均可实现隔离密封，避免热量从侧壁流失到相邻腔室；密封件7可以与隔板5一体成形，

使隔板5的安装更为简单方便。

[0021] 参照图3至图5，蒸汽烤箱的每个烹饪空间21背侧均设有加热风腔8并通过出风罩

81盖合，加热风腔8内设有转动叶轮9、发热管3及蒸汽入口41，出风罩81上设有中部的第一

通风口82和两侧的第二通风口83，转动叶轮9正对第一通风口设置；当转动叶轮9采用鼓风

叶轮时，经发热管3加热的空气或经蒸汽入口41注入的高温蒸汽从中部的第一通风口82吹

入烹饪腔室21，再从两侧的第二通风口83回流到加热风腔8内，循环往复形成热风对流；同

理，当转动叶轮9采用抽风叶轮时，热空气或蒸汽从两侧的第二通风口83吹入烹饪腔室21，

再从中部的第一通风口82回流到加热风腔8内，循环往复形成热风对流；上述通过加热风腔

形成的热风对流，加热速度更快，使内胆中的温场更均匀、加热效率更高。

[0022] 蒸汽烤箱内设有控制各个烹饪腔室21独立工作的控制电路，当用户需要对不同加

工要求的食物进行处理时，可以分别放在不同腔室内按照各自的方式进行烹饪，多个腔室

同时工作，从而缩短烹饪时间，提高工作效率。上述具体控制电路可采用常规设计实现，此
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处不再赘述。

[0023] 参照图6，作为本实用新型的一种实施例，隔板5可通过内胆2侧壁对称布置的导轨

6插装到内胆2中，导轨6的滑槽61内夹装隔板5起到很好的隔离效果，且隔板安装更为稳固，

再通过隔板5单侧的密封件7抵紧在箱门内壁，将分隔后的烹饪腔室21的敞口密封盖合；作

为优选，可采用四周环设有密封圈的隔板5夹装在导轨滑槽61内中，使两两烹饪腔室21之间

的隔离密封效果更好。

[0024] 参照图7，为了使导轨6与内胆壁的连接处能更好地密封贴合，在导轨6背部设有密

封条62，导轨6螺钉连接在内胆2中，锁紧螺钉时，密封条62压紧在内胆2的侧壁上。
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图1

图2
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图3

图4
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图5

图6
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图7
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