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Vyndlez rieSi sposob extrakcie sachar6zy z
rastlinného materidlu v cukrovarnickom prie-
mysle.

Smery sufasnosti pre ziskanie vy3Sej kvality
Stavy st zamerané najmé na pouZitie ionomeni-
¢ov na distenie Stiav po predchéadzajicej kla-
sickej epur4cii, pouZitie membréanovych proce-
sov a pouZitie ultrafiltracie na odstrdnenie ne-
cukrov, Vyvoj epuraénych metéd je zamerany
najméd na kvalitu Struktdary kalu pre zvySenie
spolahlivosti procesu oddelovania kalu po epu-
racii a menej na zvySenie efektu epurdcie —
odstrdnenie necukrov.

PouZitie ionomenifov je néakladné z hladiska
ceny a regenerovatelnosti ionexov, ale najmé
pristupuje nepriaznivy vplyv zvy¢3enia mnoZstva
a kvality odpadovych vdéd. V poslednom d¢ase
sa vyvija metéda s regenerdciou na principe
NH+, ionov a odpadové vody sa zahustujd a po-
uZivaji v polnohospodarstve ako hnojivd. Téato
metoda vSak opédtovne je ndrofnd na energiu.
Membranové procesy a utrafiltrdacia je v §tadiu
vyskumu zatial bez moZnosti ekonomického vy-
uZitia v praxi. Spominané smery sii charakteri-
zované tym, Ze z difiznej 3tavy o nizkej Cistote
je snaha komplikovanymi metédami 3tavu vy-
Cistit a dosiahnut tak schopnast lep$ej krysta-
lizécie a vysSSej vytaZnosti.

Vyssie uvedené nedostatky odstraiiuje spoésob
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extrakcie sacharézy podla vynédlezu, ktorého.
podstatou je, Ze ako extrakéné c¢inidlo sa po-
uZiva menej polarny systém, ktory moZe byt
dvojzloZkovy, napriklad acetén — voda, alebo
viaczloZzkovy, napriklad etanol — benzén — voda.

Proces extrakcie sacharézy sa vedie pri zni-
Zenej teplote pod 60 stupfiov C, najlepSie pri
teplote miestnosti. Extrak¢né ¢inidlo sa regene-
ruje pri zniZenom tlaku, alebo pri atmosferic-
kom tlaku z rezkov a zo S§tavy, takZe priamo
vo vyrobe sa ziskavaja suché rezky a cca polo-
vitnd mnoZstva $tavy oprotj doteraj§iemu, Vzhla-
dom na nizky bod varu menej poldrnych or-
ganickych rozpastadiel moZno pouZit na ich
regenerdciu odpadné teplo. Ziskand Sfava sa
vzhladom na niZ8i obsah balastnych latok, ko-
loidov a inych latok podrobuje lubovolnému
epurafnému procesu za pouZitia adsorpénych
procesov, popripade klasickej epurdcie, pouZi-
vanej v repnom a trstinovom cukrovarnictve.
Predmet vynélezu je zamerany na zvySenie kva-
lity S§tavy a tym i vytaZnosti sacharézy zo su-
roviny, Co posobi priaznivo na ekonomiku cu-
krovarnickeho priemyslu.

Vyhodou navrhovaného rieSenia je vysoké
¢istota $tavy hned pri taZeni z extrakcie s niz-
kym obsahom koloidnych necukrov a popolo-
vin. PouZitie menej poldrnych Cinidiel pri ex-
trakcii blokuje prechod necukrov do Stavy, ¢im
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sa ziskava &tava o vysokom kvociente ¢&istoty.
Tento spdsob sa preskni$al na modelovom zaria-
deni kontinuélnej difizie, priCom sa konstato-
vali nasledovné vyhody:

1. Proces extrakcie sacharézy prebieha pri zni-
Zenej teplote, napriklad 22 °C, ¢o pri vodnej
extrakcii je moZné len pri teplote 70°C a
vyssej.

2. Menej poldrne prostredie potld€a mikrobidl-
nuy a enzymatickd €innost pocas extrakéného
procesu a zniZuje nezné&me straty o 0,15 aZ
0,2 % na surovinu.

3. Menej poldrne prostredie blokuje prechod
koloidnych a nizkomolekuldrnych necukrov
do 3tavy. Cistota ziskanej surovej $tavy —
extraktu sa pohybuje od 94—99, podla pouZi-
tého extrak&ného ¢&inidla, popripade tpravy
pH.

4. Blokovanim necukrov v rezkoch sa zvy3i vy-
roba rezkov cca o 20 % na surovinu. V ab-
solatnom mnoZstve cca o 40 %.

Extrakéné dinidlo, ako bolo predtym spomi-
nané, sa z rezkov i zo 3favy regeneruje vzhladom
na nizky bod varu z vécSej &asti odpadnym
teplom, mapriklad pri zniZenom tlaku prebieha
destildcia pri 25—48 °C.

Vyhodou je nizke odparovacie teplo, napri-
klad u aceténu 1 kg pary odpari 5,58 1 aceténu.

Po regenerdcii organického ¢&inidla oproti dote-
raj§iemu mnoZstvu 125—130 % na surovinu zo-
stava 66-—70 % S$tavy na extrahovand surovinu.
Z toho vyplyva niZ8ia spotreba pary na néhrevy
a mnoZstvo odparenej vody na odparke. MnoZ-
stvo odparenej vody je o 55 % niZgie ako u do-
teraz pouZivanej technologie.

Pri epurdcii vzhladom na vysoky kvocient
Cistoty Stavy je moZné pouZit zniZené mnoZstvo
vépna, napriklad 0,8 % na $tavu, o je ¥ z do-
teraz pouZivaného mnoZstva. Pritom rezultuje
Stava po epurédcii o kvociente &istoty 99—99,5.

Vysoky kvocient Cistoty (99—99,5) umoZiiuje
zvéarat rafinddu priamo zo §tavy vo viacerych
stupiloch, t. j. I, II, a III. rafinddu priamo bez
prevérky, pri¢om rezultuje miniméilne mnoZstvo
Zltgch cukrovin, ktorych zvdaranie, vyt4canie
trvd nepomerne dlh3ie ako u rafinéd.

Pri doterajSom spdsobe extrakcie pri priemer-
nom kvociente taZkej Stavy za poslednych desat
rokov rezultuje pri dplnej prevarke 75,23 %

cukrovin na surovinu, pri kvociente 99 ziska-
nom extrakciou v menej poldrnom prostredi re-
zultuje 31,3 % cukrovin na surovinu, %o zna-
mend Gsporu 55,57 % normalnej pary.

Podla bilancie vyplyva, Ze spotreba priamej
pary, ktora je potrebnad na odparenie vody pri
zahustovani na ta¥kd 3tavu je menej ako polo-
vica, podobne je to i so spotrebou sekundér-
nych par z odparky [brydové pary), ktoré sa
vyuZivaji na zvAranie cukrovin a néhrevy Stiav.

Vzhladom na cca poloviénd spoirebu pary
v surovdrni i v rafinérii a vzhladom na menej
ako poloviéné mnoZstvo cukrovin v rafinérii
a cca poloviéné mnoZstvo §tavy v surovarni je
moZné vyuZit drobné zariadenie v hlavnej vy-
robnej budove na dvojnisobnd kapacitu spra-
covanej suroviny, pri zvySenej vytaZnosti ra-
finddy o cca 2% a zvySenej vyrobe suchych
rezkov na spracovand surovinu.

Tieto prinosy novej technolégie znamenaji
dvojnasobné zvySenie produktivity préce vo vy-
robnej &asti, dvojndsobné vyuZitie zakladnych
prostriedkov a vysokd uUsporu energie. Spotre-
ba energie v cukrovarnickom priemysle repre-
zentuje 500—700 000 ton merného paliva rotne
(podla mnoZstva spracovanej suroviny)., Téato
spotreba pri novej technolégii by podstatne
klesla.

Priklad 1

Stava bola ziskanad z rezkov cukrovej repy,
kde na 100 hmotnostnych dielov rezkov bolo
pridané 150 hmotnostnych dielov aceténu s vo-
dou. Extrakcia prebiehala v extrak&nom zaria-
deni beZného typu pri teplote 20 °C. Zo ziskanej
§tavy a rezkov bolo pri tlaku 101,325 kPa a tep-
lote 100 °C regenerované extrakéné &inidlo. Zis-
kana &§tava sa podrobila lubovoInému epurac-
nému procesu pouZivanému v repnom a trsti-
novom cukrovarnictve, pri¢om mala nasledovné
vlastnosti:

— Cistota 99 %
— obsah vody o 50 % niZ3i, ako klasickou tech-
noléginou.

Priklad 2

Stava bola ziskana z rezkov cukrovej repy
s vlastnostami a za podmieno kako v priklade
1 s tym rozdielom, %e extrakénym ¢inidlom bol
etanol — benzén — voda,
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Spotrebicte pary MnoZstvo VyuZitie | MnoZstvo VyuZitie

odp. vody bSp otreba odpad. | odp. vody bS-;zt(Jitreba odpad.

na odpar. ryd. pary tepla na odpar. Iyd. pary tepla
Vyhrievanie extrak&ného _ 45 . . - .
zariadenia ’
Néhrevy 3tavy — 3,21 — — 0,92 —
Regeneréacia extrak¢. . . . . 2.9 11.4
ginidla zo $tavy ! ’
MnoZstvo odparenej vody 103,4 — — 46,12 — —
Regenerdcia extrakc. . . . = 20 40
¢inidla z rezkov ’ ’
Zvéranie cukrovin — 32,41 — — 14,4 —
Celkové bilancia 103,4 40,12 — 46,12 19,52 15,4

isla v tabulke vyjadruji mnoZstvo norméalnej pary v % na spracovani surovinu.

PREDMET VYNALEZU

1. Sposob extrakcie sacharozy z rastlinného mate- 2. Sp6sob extrakcie sacharézy podla bodu 1
ridlu, najmé cukrovej repy, v extraktnom zaria- vyznalujici sa tym, Ze rozpuitadlo niZ3ej
deni beZného typu vyznadujici sa tym, Ze ako kvality sa regeneruje zo $tavy a rezkov pri
extrak€né d¢inidlo sa pouZiva prozpastadlo tlaku 19,988 aZ 101,325 kPa a teplote 25 aZ
niZSej ‘kvality pri teplote extrakcie 20—60 °C, 100°C k ¢omu sa vyuZiva z vicSej casti od-
pricom rozpastadlo o niZSej kvalite méZe padné teplo, priom sa op#dtovne vracia na
byt dvejzloZkové, acetén — voda, alebo viac- extrakciu.
zloZkové, etanol — benzén — voda.
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