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mantenga mas fresca y fria durante un periodo de tiempo prolongado, donde el dispensador esta constituido por un bastidor movible que
comprende un grifo en su parte superior; y tiene la particularidad de comprender una cimara de almacenamiento donde se almacena un
tanque de cerveza de barril; una camara de difusion con un tubo de enfriamiento; una cdmara de generacion de aire frio; y una camara de
maquinas; y una unidad de control; de modo que se genera un flujo de aire frio dentro del dispensador, yendo de la camara de generacion
de frio a la cdmara de difusién que comprende el conducto de enfriamiento, y posteriormente a la cimara de almacenamiento del tanque
de cerveza, para volver a la cdmara de generacion de frio.
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DESCRIPCION

DISPENSADOR DE CERVEZA DE BARRIL

Objeto de la invencion

La presente invencidn se refiere a un dispensador de cerveza de barril, que tiene la
particularidad de permitir dispensar cerveza de barril en estado liquido sobreenfriado.
Esta dispensacién es posible por una eficiente circulacién de aire frio dirigido hacia
una camara de almacenamiento del tanque de cerveza de barril. Esto permite que la
cerveza se mantenga mas fresca y fria durante un periodo de tiempo mas prolongado
que la cerveza de barril existente enfriada a una temperatura ambiente, y se
sobreenfrie en un estado liquido, sin congelarse o helarse, para que pueda beber con

el sabor y el gusto original.

Esta invencién se encuadra dentro de los diferentes equipos de dispensacién de

bebidas, y mas concretamente, con los equipos de dispensacién de cerveza.

Antecedentes de la invencion

Como es sabido, por norma general la cerveza de barril se conserva en un estado
refrigerado en el tanque de cerveza de un barril mediante algun tipo de dispositivo de

enfriamiento, y luego se sirve al cliente.

No obstante, la cerveza de barril servida a 3°C~4°C pierde rapidamente su sabor
refrescante una vez que la temperatura aumenta debido a las condiciones de aire

exterior a medida que pasa el tiempo.

Este problema es especialmente notado por el consumidor en verano, cuando la
temperatura aumenta, el tiempo que se tarda en subir la temperatura es aun mas corto.
Dado que la cerveza de barril es realmente deliciosa cuando se consume fresca, la
cerveza de barril que se sirve de forma previa pierde su sabor fresco y frio, 1o que

impide disfrutar de sabor natural.

Por otra parte, con el fin de mantener la frescura y el frio de la cerveza de barril
durante un periodo prolongado de tiempo, es conocido lo publicado en la Patente

Coreana con numero KR 10-2001-0099182, donde se describe un método de
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congelacién rapida para hacer hielo y luego mezclarlo con cerveza antes de beberla.
Sin embargo, si congela la cerveza de este modo, existe una desventaja de que solo
se congelara el agua contenida en la bebida, lo que separa las soluciones y el acido
carbonico, lo cual dificulta apreciar el sabor original de la cerveza. Aunque parezca
refrescante al principio, una vez que el hielo se derrita, el sabor natural de la cerveza

se ve considerablemente afectado.

También se conoce lo publicado en la Patente Coreana con numero KR 10-2002-
0034118, donde se sugiere un método para prevenir la carbonatacién al prolongar el
estado de enfriamiento de la cerveza a través del paso de la trituracion de granulos de
hielo; el paso de preparacion de cerveza fria llenando vasos con cerveza fria; y la
adiciéon de una cierta cantidad de granulos de hielo friturados en la superficie de la
cerveza fria para mantener la temperatura fria. Sin embargo, como desventaja, el
sabor original de la cerveza se deteriora significativamente debido a los granulos

congelados después de ser triturados.

Con el fin de evitar afectar el sabor de la cerveza, se conoce lo divulgado en el Modelo
de Utilidad Coreano con numero KR 20-0229473 donde se sugiere un envase de
cerveza incorporado con medios de enfriamiento, y el Modelo de Utilidad Coreano con
numero KR 20-0284177 donde se propone una mesa enfriadora de cerveza equipada
con un sistema de enfriamiento. A pesar de ello, solo con estos envases y mesas
enfriadoras exclusivas para la cerveza no se puede mantener el sabor natural, el gusto
y el aroma original de la cerveza, y existe la desventaja de un aumento del costo al

tener que equipar por separado los envases y mesas enfriadoras de cerveza.

Con el objetivo de solucionar estas desventajas, se conoce lo publicado en la Patente
Coreana con numero KR 10-1741126, la cual describe una tipologia cerveza helada y
su método de fabricacion. Los pasos de esta técnica incluyen mezclar cerveza de
barril, jugo de frutas y azucar; congelar la cerveza de barril ya mezclada a una
temperatura entre -30°C -15°C durante 60 a 80 horas, agregar la cerveza de barril
helada previamente a la cerveza de barril en una proporcion de peso de 10:1 a 5 para
preparar cerveza final. Si se elabora la cerveza de barril de este modo, se podria
ofrecer una cerveza de barril mas fria y fresca que la cerveza de barril convencional;
no obstante, una desventaja es que el proceso de elaboracién resulta demasiado

complicado, costoso y dificil.
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También se divulga en la publicacion de la Patente Coreana con numero KR 10-
2261780, un método donde hay pasos para elaborar cerveza de barril helada: como
son la maduracién de la cerveza de barril durante 51 horas a una temperatura entre
0°C y 2°C; dispensacion de la cerveza de barril madurada a través de un tubo de
cerveza de barril en espiral en forma de cono mezclado con componentes de cobre
(70 partes en peso), estano (15 partes en peso) e hierro (15 partes en peso), junto con
un grifo de cerveza de barril; colocacion de un vaso de cerveza de barril congelado
rapidamente durante al menos 4 horas a -60°C debajo del grifo de la cerveza de barril;
y llenado del vaso con la cerveza de barril fresca. Este método, al igual que al
anteriormente indicado, podria ofrecer una cerveza de barril un poco mas fria y fresca
que la cerveza de barril convencional, pero requieren un compresor de alta capacidad
para congelar rapidamente los vasos de cerveza de barril a -60°C, lo que también
requiere un trabajo adicional para congelar el vaso de la cerveza, lo que hace que sea

una tecnologia compleja y costosa.

Teniendo en cuenta los métodos y equipos conocidos hasta la fecha, se puede decir
gue solo son conocidos métodos para helar la cerveza o congelar el vaso de cerveza
en lugar de sobreenfriar la cerveza en un estado liquido. Por lo tanto, surge la
necesidad de un nuevo método de produccidén de cerveza de barril en estado liquido
sobreenfriado, lo cual es innovador, que permita una circulaciéon eficiente de aire frio
para sobreenfriar la cerveza a un estado liquido en un rango de temperatura entre -5°C
y -6°C, y asi poder disfrutar el sabor y el aroma original de la cerveza que es mas friay
fresca que la cerveza convencional enfriada a temperatura ambiente, sin necesidad de
congelar el vaso de cerveza o hacer hielo en la cerveza, y que tampoco necesita un
trabajo adicional 0 mas complejo que los métodos conocidos convencionales. El

solicitante no conoce una solucién a estos problemas tan eficaz como la reivindicada.

Explicaciéon de la invencién

La presente invencion afronta el problema conocido dentro del sector relacionado con
la dispensacién de cerveza de barril, de proporcionar una cerveza fresca con buen
sabor que se puede disfrutar durante un largo periodo de tiempo con la misma calidad
de sabor, aroma y textura natural de la cerveza, pero con una sensacién mas fresca y

fria en comparacion con los métodos convencionales, donde se encuentran los
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problemas previamente descritos. Para ello, la presente invencién se basa en
sobreenfriar la cerveza de barril a una temperatura subcero de -5°C ~ -6°C en estado
liquido sin congelacion, frente a las temperaturas convencionales de enfriamiento

conocidas, dentro de un rango de temperatura de 0 °C ~ 4 °C.

Con el fin de solucionar el problema y alcanzar el objetivo anteriormente mencionado,
la presente invencién describe un dispensador de cerveza de barril que comprende un
bastidor movible que se puede abrir y cerrar en la parte frontal mediante una puerta; y
una unidad de control que regula la temperatura tanto de una camara de
almacenamiento del tanque de cerveza de barril como la de la cerveza de barril
sobreenfriada suministrada a un grifo de cerveza a una temperatura establecida. En
esta linea, se puede decir que el dispensador objeto de la presente invencién, que
dispensa cerveza en estado liquido sobreenfriado, esta constituido por un bastidor
movible que comprende un grifo en su parte superior; dispensador que tiene la
particularidad de:

comprender una camara de almacenamiento donde se almacena y enfria un
tanque de cerveza de barril; una camara de difusién; una camara de generacién de
aire frio; una camara de maquinas; y una unidad de control;

donde la camara de generacidn de aire frio comprende una rejilla que se
combina con un ventilador y un evaporador;

donde la camara de difusién comprende un tubo de enfriamiento;

donde la cerveza fluye a través de un tubo de conexién de entrada desde el
tanque de cerveza a la camara de difusion, y hasta llegar a un tubo de enfriamiento
dispuesto en la camara de difusién y, desde el tubo de enfriamiento fluye el liquido
hasta el grifo través de un tubo de salida;
donde el grifo comprende un sensor de temperatura; donde la cdmara de maquinas
comprende un compresor; y donde la unidad de control controla el funcionamiento del
compresor en base a la temperatura detectada por el sensor de temperatura del grifo;
y donde la activacién del compresor produce arie frio en la cdmara de generacién de
frio mediante un intercambio de calor con el evaporador, donde el ventilador envia el
aire frio por medio de al menos un orificio de ventilacién a la camara de difision que
alberga al tubo de enfriamiento y lo enfria, y donde el aire frio sale de la camara de
difusién por una pluralidad de agujeros de difusion hacia la camara de
almacenamiento donde se almacena el tanque, y donde el aire fluye de vuelta a la

camara de generacién de frio.
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En este sentido, el ventilador puede ser de tipo ciclo, el cual succiona el aire frio
producido en la camara de generacién de aire frio y lo envia a la camara de difusién a
través de un orificio en la rejilla, permitiendo que el aire frio fluya y se difunda desde la
camara de difusidn hacia el almacenamiento del tanque de cerveza de barril

ingresando nuevamente a la camara de generacion de aire frio.

Asimismo, el tanque de cerveza de barril situado en el espacio de la camara de
almacenamiento se puede colocar sobre una parilla dispuesto en la parte inferior del
gabinete para evitar interferencias con la circulaciéon del aire frio y asegurar una

circulacion fluida dentro del gabinete.

Ademas, la rejilla previamente citada puede estar equipada con un orificio del aire que
permite la entrada del aire desde el almacenamiento hacia la cAmara de generacion de
aire frio, asi como un ventilador que succiona el aire frio producido en la camara de
generacion de aire frio y un orificio de suministro de aire frio que lo dirige hacia la

camara de difusion.

En unas posibles realizaciones del invento, la camara de difusién se puede colocar en
un soporte dentro del bastidor a la izquierda o a la derecha, y cuenta con una cubierta
para facilitar la entrada y salida del tubo de enfriamiento. En uno de los lados frontales
se ubican orificios por donde salen tanto el tubo de entrada como el de salida del tubo
de enfriamiento, y en la parte trasera se dispone de una abertura que permite el flujo
de aire frio producido en la camara de generacion de aire frio a través de los orificios

de suministro de aire frio en la rejilla.

Se ha de indicar que uno de los lados del tubo de enfriamiento que se ubica en el
interior de la camara de difusién cuenta con una entrada por donde la cerveza que ha
sido previamente enfriada ingresa en la camara de almacenamiento, mientras que en
el otro lado se encuentra una salida que se conecta con el grifo del tanque con la
cerveza que ha sido enfriada dentro de la camara de difusién. Esta forma de tubo de

enfriamiento permite la entrada y salida a través de la camara de difusion.

En este sentido, el tubo de suministro de cerveza de barril conectado al tanque de

cerveza de barril y el tubo de descarga de cerveza de barril conectado al tubo de
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enfriamiento estaran conectados mediante conectores que permiten una facil

separacion y unién.

En una posible realizaciéon del invento se puede instalar un controlador digital para
gestionar una temperatura predeterminada, de manera que la unidad de control enfrie
la temperatura dentro del bastidor un rango de temperatura de -2°C a -3°C, de modo
que la cerveza se enfrie de nuevo en la camara de difusidn y se descargue en el grifo
de cerveza de barril a una temperatura de -5°C a -6°C, y regular el funcionamiento del

compresor ubicado fuera del gabinete.

Teniendo en cuenta estos aspectos, el dispensador de cerveza de barril objeto de la
presente invencion concentra aire frio hacia la camara de difusién a través de una
rejilla, enfria rapidamente la cerveza que fluye a través del tubo de enfriamiento
situado en la camara de difusion, y descarga el aire frio que sale a través de una
pluralidad de orificios en la parte inferior de la camara de difusidon de manera uniforme
en la cAmara de almacenamiento, de modo que la distribucién de la temperatura es
uniforme al eliminar la desviacion y estancamiento del aire frio dentro del bastidor, y
con esta eficiente circulacidén de aire frio, la cerveza de barril puede ser sobreenfriada

a un estado liquido a una temperatura de -5°C a -6°C.

Adicionalmente, la camara de difusion es facil de separar y combinar con facilidad y el
tubo de enfriamiento ubicado en la camara de difusién, que en una realizacion
preferente de la invencion es de aluminio y que tiene una buena conductividad de aire
frio, permite un facil ensamblaje y desmontaje, ademas de ser higiénico y lavable en
cualquier momento. Esto mejora las condiciones de limpieza y mantenimiento de esta

parte esencial del invento.

Ademas, debido a la configuracion que permite circular de forma eficientemente el flujo
de aire frio, el tanque de cerveza de barril enfriado dentro del bastidor y la cerveza
sobreenfriada en el tubo de enfriamiento se convierten en un material acumulador de
aire frio, y no existe ningun cambio de temperatura excepto cuando se abre la puerta
para reemplazar el tanque de cerveza de barril, lo que maximiza la estabilidad de la
temperatura del dispensador de cerveza de barril y esto tiene la ventaja de mejorar la
eficiencia energética del conjunto al reducir el funcionamiento y consumo del

compresor.
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En este sentido, se sabe que el punto critico del sobreenfriamiento de la cerveza, al
igual que algunas bebidas carbonatadas, es de -6,5°C, de modo que es sabido que
este tipo de bebidas pueden ser sobreenfriadas hasta a una temperatura de -5°C a
-6°C permitiendo que la bebida siga manteniendo su calidad, y permitiendo que no sea
necesario que se le anada hielo. La presente invencion permite obtener este resultado,
y permite reducir el consumo de hielo y ahorra energia y agua necesarias para la

produccién del mismo.

Se ha de tener en cuenta que, a lo largo de la descripcion y las reivindicaciones, el
término “comprende” y sus variantes no pretenden excluir otras caracteristicas
técnicas o elementos adicionales.

Breve descripcién de las figuras

Con el objetivo de completar la descripciéon y de ayudar a una mejor comprension de
las caracteristicas del invento, se presenta un juego de figuras, en donde con caracter

ilustrativo y no limitativo se representa lo siguiente:

La Figura 1 muestra una vista en perspectiva libre de una realizaciéon del dispensador

objeto de la presente invencion.

La Figura 2 muestra una vista del dispensador cuando esta abierto, y donde se ve el

interior del mismo.

La Figura 3 muestra una vista en alzado del dispensador abierto.

La Figura 4 muestra la representacién de una seccién interna del dispensador donde
se ve la estructura interna del citado dispensador con los diferentes componentes del

invento.

La Figura 5 muestra una vista en perspectiva explosionada de una rejilla instalada en

el dispensador objeto del presente invento.

La Figura 6 muestra una vista explosionada de una camara de difusion instalada en un
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dispensador objeto del presente invento.

La Figura 7 muestra una representacion visual de cédmo se monta la camara de

difusion en el bastidor

La Figura 8 muestra una vista en seccién de cdmo queda montada la camara de

difusion en el bastidor

La Figura 9 muestra una representacién visual del interior del bastidor sin la camara de

difusion.

La Figura 10 muestra una vista en seccion del interior del bastidor sin la camara de

difusion.

La Figura 11 muestra de forma esquematica el flujo del aire frio dentro del dispensador
objeto de la presente invencion, concretamente yendo de la camara de generacién de
frio a la camara de difusion que comprende el conducto de enfriamiento, y
posteriormente a la camara de almacenamiento del tanque de cerveza, para

posteriormente volver a la camara de generacion de frio.

Descripcién detallada de un modo de realizacién del invento

Tal como se puede observar en el juego de figuras previamente indicado, una posible
realizacién del dispensador objeto de la presente invencion es tal que se puede
observar que el dispensador de cerveza (10) comprende un bastidor (14) que cuenta
internamente con un tanque de cerveza (16) de barril, una camara de almacenamiento
(17) de tanque de cerveza de barril, una camara de difusién (21), una camara de
generaciéon de aire frio (23), y un grifo (13). Ademas, el dispensador comprende,
entre otros, una puerta (11), una manija (11a), una unidad de control (12), un grifo de
cerveza (13), un sensor de temperatura de cerveza de barril (13a), una cubierta de
grifo (13b), un bastidor (14) y una cubierta de camara de maquinas (24a). La puerta
(11) comprende una junta de goma que evita la fuga de aire frio en el interior del
bastidor (14).

En este sentido, el bastidor comprende internamente una camara de almacenamiento
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(17) de tanque de cerveza de barril en la que se enfria y almacena el tanque de
cerveza de barril (16), y el interior del espacio se abre y cierra mediante una puerta
(11). El usuario puede abrir y cerrar el bastidor (14) sujetando la manija (11a) de la
puerta (11).

Por otro lado, la unidad de control (12) esta instalada en la parte delantera del bastidor
(14). La unidad de control (12) emite una senal de control necesaria para el
funcionamiento del dispensador de cerveza (10) y permite visualizar desde el exterior
el estado de la condicién de temperatura dentro del dispensador. La unidad de control

puede comprender un panel tactil con un moédulo de comunicacién inalambrica.

Como también se observa en las figuras, dentro del bastidor hay una camara de
maquinas (24) ubicada en la parte trasera inferior del citado bastidor (14). La camara
de maquinas (24) es un espacio aislado del bastidor (14) y esta protegida por una

cubierta de camara de maquinas (24a).

Al retirar la cubierta de la camara de maquinas (24a), se abre el espacio interno de la

camara de maquinas (24), lo que facilita las tareas de mantenimiento y reparacién.

La cubierta de la camara de maquinas (24a) cuenta con pluralidad de agujeros que
permiten la liberacidn del calor generado por un compresor y un condensador

instalados en la camara de maquinas (24).

Como se observar, el dispensador comprende un grifo (13) de cerveza en la parte
superior del bastidor (14) desde el que se vierte la cerveza, formando un espacio de
descarga que puede ser ocupado por un vaso o recipiente similar de un usuario. El

grifo de cerveza se acciona mediante una palanca o similar.

Desde el tanque de cerveza de barril (16), la cerveza fluye a través de un tubo de
conexion de entrada (18) desde el tanque de cerveza a la camara de difusién (21), y
hasta llegar al tubo de enfriamiento (22) dispuesto en la camara de difusion (21) v,
desde el tubo de enfriamiento (22) se transporta el liquido al grifo (13) de cerveza de

barrila través del tubo de salida (19) de conexidén con el grifo.

El interior del cuerpo principal del grifo (13) de cerveza de barril esta protegido por
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cubierta del grifo (13b). Al retirar la cubierta del grifo (13b), se accede al sensor de
temperatura (13a) que detecta la temperatura de la cerveza de barril dispensada
desde el grifo (13) de cerveza de barril y hacia la palanca, lo que hace que el
mantenimiento y la reparacion sean mas sencillo y ventajoso. En el grifo de cerveza,
adicionalmente, se puede instalar un sensor sensible que detecta la operacion de la
palanca en lugar o como complemento del sensor de temperatura (13a) de la cerveza
de barril. En este sentido, a través de la sefal detectada desde cualquiera de estos
posibles sensores, la unidad de control (12) controla el funcionamiento de un
compresor para sobreenfriar aun mas la temperatura de la cerveza dispensada por el

grifo de cerveza de barril (13) en el rango de -5 °C a -6 °C.

En este sentido, y yendo a la composicidn interna del presente invento, el interior del
bastidor (14) cuenta con un tanque de cerveza (16) de barril, una camara de
almacenamiento (17) de tanque de cerveza de barril, una camara de difusién (21), un
soporte de camara de difusién (14a), una parrilla (15), un espacio con rejilla (20) y una
camara de generacion de aire frio (23). Entrando en mayor detalle, la parte interna del
bastidor (14) se divide en la cAmara de almacenamiento (17) de tanque de cerveza de
barril y una camara de generacion de aire frio (23), las cuales estan en conexién por el

espacio a través de una rejilla (20).

La rejilla (20) esta asociada con un ventilador (20a) y una cubierta de ventilador (20b)
que succiona el aire frio generado en la camara de generacidén de aire frio (23) y lo
dirige hacia la camara de difusion (21). La superficie frontal superior de la rejilla (20)
tiene una estructura abierta u orificio de ventilacion (20c¢) para permitir que el aire frio

expulsado del ventilador (20a) fluya hacia la camara de difusion (21).

La parrilla (15) esta pensada para facilitar el flujo uniforme de aire frio en la camara de
de almacenamiento (17), de modo que el tanque de cerveza (16) se coloca sobre la
parrilla (15).

Dentro de la camara de generacion de aire frio (23), como se ha indicado previamente
se instala una rejilla (20) que se combina con un ventilador (20a) y una cubierta de

ventilador (20b), ademas de un evaporador (23a).

La camara de maquinas (24) se encuentra detras de la parte inferior del bastidor (14) y
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esta bloqueada por la cubierta de la camara de maquinas (24a), y dentro de la camara
de maquinas (24) se encuentran un compresor, un condensador, un ventilador de

condensador y una bandeja de agua.

El grifo (13) de cerveza desde el cual se dispensa la cerveza de barril queda unido a la
superficie superior del bastidor (14), y dispone de un sensor de temperatura (13a) para

detectar la temperatura de la cerveza liquida estado sobreenfriado.

La unidad de control (12) instalada en la parte frontal superior del bastidor (14)
controla el funcionamiento del compresor en base a la temperatura detectada por el

sensor de temperatura (13a).

Cuando la unidad de control (12) pone en marcha el compresor y se produce aire frio
mediante un intercambio de calor desde el evaporador (23a) de la camara de
generacién de aire frio (23), el ventilador (20a) ubicado junto la rejilla (20) absorbe el

aire frio y lo envia al orificio de ventilacion (20c¢) de la rejilla.

El aire frio que pasa a través del orificio de ventilacion (20c) enfria el tubo de
enfriamiento (22), preferentemente con forma de zigzag, ubicado en la camara de
difusién (21), y sale por una pluralidad de salidas inferiores de difusién (21c),
compuesta por una pluralidad de agujeros, para enfriar uniformemente el
almacenamiento del tanque de cerveza (17) de barril; y el aire frio fluye de vuelta a la
camara de generacion de aire frio (23) a través de la entrada de aire inferior (20d). De
esta manera, el aire frio generado en la camara de generacidn de aire frio (23) circula
repetidamente siguiendo el orden de la camara de difusidbn (21), tubo de
enfriamiento(22), camara de almacenamiento (17) del tanque de cerveza de barril y

camara de generacion de aire frio (23).

Cuando la temperatura de la cdmara de almacenamiento (17) del tanque de cerveza
de barril es superior a la temperatura establecida al reemplazar el tanque de cerveza
de barril(16), y cuando la temperatura detectada por el grifo de cerveza de barril(13)

supera la temperatura establecida, la unidad de control(12) activa el compresor.

Entrando en el detalle de la rejilla, esta rejilla (20) comprende un ventilador(20a), una

cubierta de ventilador (20b), una salida de aire frio u orificio de ventilacién (20c¢) y una
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entrada de aire inferior (20d). En la parte superior del frente de la rejilla (20), se
encuentra un agujero por donde fluye el aire frio generado en la camara de generacion
de aire frio (23) hacia la camara de difusion (21), mientras que en la parte inferior hay
un agujero por el cual el aire de la camara de almacenamiento (17) del tanque de

cerveza de barril pasa a través de la camara de generacion de aire frio (23).

En la parte posterior de la rejilla (20), se colocan un ventilador (20a) y una cubierta de
ventilador (20b), y donde el ventilador (20a) succiona el aire frio generado en la
camara de generacion de aire frio (23) para enviarlo a la salida de aire frio de la rejilla
u orificio de ventilacién (20c). El aire frio que fluye por la salida de aire frio u orificio de
ventilacion (20c¢) se dirige hacia la camara de difusidén (21) y enfria el tubo de

enfriamiento.

Tanto la rejilla (20) como la cubierta de ventilador (20b) pueden ser de material
plastico, como el polipropileno PP, moldeado por inyecciéon o de chapa de hierro de

metalico, y el ventilador (20a) puede ser un ventilador de tipo ciclo.

Entrando en el detalle de la camara de difusién (21), esta puede estar hecha de
material de polipropileno PP moldeado por inyeccién o de chapa de hierro de metalico,
y la parte en contacto cercano con la rejilla (20) tiene una forma de un paralelepipedo
rectangular con la cubierta (21a), en la cual se encuentra una entrada abierta de aire
frio (21b) para permitir el flujo de aire frio. El borde esta reforzado con una juntapara
evitar la fuga del aire frio, y en la superficie del suelo hay una pluralidad de salidas
inferiores de difusion (21c¢) para distribuir y descargar uniformemente el aire frio en el
almacenamiento del tanque de cerveza de barril(17). En el lado opuesto de la entrada
de aire frio (21b), hay dos agujeros que sirven como la entrada de cerveza (22a) y la
salida de cerveza (22b) del tubo de enfriamiento (22). Los bordes de los dos agujeros

estan reforzados con material de silicona o goma para evitar que escape el aire frio.

En la camara de difusidén (21) se encuentra un tubo de enfriamiento (22), en el cual se
puede insertar y retirar con facilidad, lo que mejora las labores de limpieza y
mantenimiento, y en una posible realizacion del invento esta hecho de un tubo con un
didametro de 2cm y una longitud de 9m o puede ser mas grande, hecho de aluminio, un
material con buena conductividad de aire frio. En un extremo se ubica la entrada de

cerveza de barril(22a) y en el otro la salida de cerveza de barril (22b), permitiendo que

12



10

15

20

25

30

35

WO 2024/256734 PCT/ES2023/070396

la cerveza del tanque (16) de cerveza fluya y se enfrie en la camara de difusion(21). El

tubo de enfriamiento (22) también puede estar hecho de material de PVC.

Otros detalles del invento son que se puede observar que el soporte(14a) sobre el cual
se coloca la camara de difusién (21) esta configurado en los lados superior izquierdo y
derecho del bastidor (14), y en el extremo interior del soporte (14a) se practica una
ranura para que la camara de difusion (21) encaje en ella. Los soportes pueden ser
sustituidos por diferentes tipos de estructuras. En este sentido, al colocar la camara de
difusiéon (21) sobre el soporte (14a) con el tubo de enfriamiento (22) incluido, y
conectar la cerveza proveniente del tanque (16) al tubo de conexién (18) y la entrada
de cerveza de barril (22a) del tubo de enfriamiento (22), y conectar la salida de
cerveza de barril (22b) del tubo de enfriamiento (22) al grifo de cerveza (13) de barril
por medio del tubo de conexion (19), se sirve la cerveza por el citado grifo. En
cualquier momento, se puede retirar, vaciar e insertar la cdmara de difusion (21) para

limpiar el tubo de enfriamiento (22).

Entrando en el detalle del grifo (13) de cerveza de barril, este comprende un sensor de
temperatura (13a) que permite detectar la temperatura de la cerveza de barril que se
dispensa, regulando la descarga de cerveza de barril con una palanca. Asimismo, es
posible sustituir el sensor de temperatura (13a) por un sensor sensible que detecta la

accion de la palanca.

En cuanto a la forma del grifo, este puede tener diferentes formas de disefio. Si se
retira la cubierta (13b) del cuerpo del grifo, es posible reparar la palanca, ajustar y
reparar el sensor de temperatura (13a), y separarlo para limpiar el tubo por el que fluye

la cerveza con facilidad.

Para finalizar, en el tanque (16) de cerveza se produce el enfriamiento inicial de la
cerveza, y posteriormente en el tubo de enfriamiento (22) se enfria de nuevo, evitando
el contacto directo con el aire frio durante el traslado al grifo (13) de cerveza de barril
(13). Este proceso es fundamentar para el sobreenfriamiento del receptor. En este
sentido, la unidad de control (12) controla la actividad del compresor para que la
cerveza se enfrie solo hasta un grado justo antes de alcanzar a -6.5 ° C, que es el
umbral de sobreenfriameinto de la cerveza. Como la cerveza se enfria sin contacto

directo con el aire frio durante su transporte, es viable elaborar una cerveza
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sobreenfriada en un estado liquido sin que se congele.

En este punto se indica que el sobreenfriamiento es un fenébmeno que ocurre durante
el proceso de enfriamiento cuando la temperatura del material se reduce por debajo de
su punto de cambio de fase sin que se produzca un cambio de estado en el material.
Los experimentos conocidos en este sector han confirmado que la temperatura critica
de sobreenfriamiento de la cerveza con un contenido de alcohol del 4-5%, en un
recipiente (botella de vidrio) que no esta en contacto directo con aire frio, se situa en
-6,5 grados. Por tanto, el propésito de la presente invencion es ofrecer cerveza mas
fria y fresca que ha sido enfriada por medios convencionales de enfriamiento,
manteniéndose en un estado liquido enfriado en un rango de temperatura de -5°C y
-6°C sin congelarse, lo que permite que la cerveza se enfrie rapidamente justo antes

del punto critico de sobreenfriamiento a través de una eficiente circulacion de aire frio.

Para ello, como se ha ido adelantado a lo largo de la descripcion, los elementos
cruciales en el proceso de sobreenfriamiento son el flujo de aire frio y el aislamiento.
En la presente invencidn, el problema del flujo de aire frio se ha solucionado gracias a
su estructura ya explicada, y las condiciones de dispensacion de cerveza de barril son
muy favorables, con cambios minimos de temperatura, salvo cuando se abre y cierra
la puerta para reemplazar los barriles de cerveza. Ademas, tanto el tanque de cerveza
de barrii como el tubo de enfriamiento han sido diseflados como materiales
acumuladores de aire frio que satisfacen la importante condicion de aislamiento para
el proceso de sobreenfriamiento. Esto hace que la presente permite dispensar cerveza
sobreenfriada mediante la incorporacién de una eficiente estructura de circulacion de

aire frio al método convencional de enfriamiento.
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REIVINDICACIONES

1.- Dispensador de cerveza de barril, que dispensa cerveza en estado liquido
sobreenfriado, donde el dispensador (10) esta constituido por un bastidor (14) movible
que comprende un grifo (13) en su parte superior; dispensador que se caracteriza por
que comprende:

una camara de almacenamiento (17) donde se almacena un tanque (16) de cerveza
de barril; una camara de difusion (21); una camara de generacién de aire frio (23); una
camara de maquinas (24); y una unidad de control (12);

donde la camara de generacién de aire frio (23) comprende un espacio con rejilla que
comprende una rejilla (20) que se combina con un ventilador (20a) y un evaporador
(23a);

donde la camara de difusién (21) comprende un tubo de enfriamiento (22);

donde la cerveza fluye a través de un tubo de conexidén de entrada (18) desde el
tanque de cerveza a la camara de difusidén (21), y hasta llegar a un tubo de
enfriamiento (22) dispuesto en la camara de difusidon (21) y, desde el tubo de
enfriamiento (22) fluye el liquido hasta el grifo (13) través de un tubo de salida (19);
donde el grifo (13) comprende un sensor de temperatura (13a); donde la camara de
magquinas (24) comprende un compresor; y donde la unidad de control (12) controla el
funcionamiento del compresor en base a la temperatura detectada por el sensor de
temperatura (13a) del grifo; y

donde la activacién del compresor produce arie frio en la camara de generacion de frio
(23) mediante un intercambio de calor con el evaporador (23a), donde el ventilador
(20a) envia el aire frio por medio de al menos un orificio de ventilacién (20c¢) a la
camara de difusién (21) que alberga al tubo de enfriamiento (22) y lo enfria, y donde el
aire frio sale de la camara de difusién por una pluralidad de salidas inferiores de
difusién (21¢) hacia la camara de almacenamiento (17) donde se almacena el tanque
(16), y donde el aire fluye de vuelta a la cdmara de generaciéon de frio (23) por una
entrada de aire (20d).

2.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicaciéon 1, donde el ventilador

(20a) es un ventilador de tipo ciclo.

3.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacién 1, donde la camara de

difusién (21) tiene una forma de un paralelepipedo rectangular con una cubierta (21a),
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y comprende una entrada abierta de aire frio (21b) encarada con el orificio de

ventilacion (20c¢) de la rejilla para permitir el flujo de aire frio.

4 .- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacion 1, donde la camara de
difusién (21) tiene tiene dos agujeros para la entrada de cerveza de barril (22a) y la
salida de cerveza de barril (22b) del tubo de enfriamiento (22), y donde los bordes de

los dos agujeros estan reforzados con material de silicona o goma.

5.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacion 1, donde el bastidor

comprende una puerta (11) con una manija (11a).

7.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacion 1, donde el bastidor

comprende una cubierta de la camara de maquinas (24a).

8.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacién 1, donde el grifo (13)

comprende una cubierta (13b) del cuerpo del grifo.

9.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacién 1, donde la camara de
maquinas (24) comprende un condensador, un ventilador de condensador y una

bandeja de agua.

10.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacién 1, donde el bastidor (14)

comprende una parrilla (15) sobre la que se apoya el tanque (16) de cerveza.
11.- Dispensador de cerveza de barril, segun la reivindicacién 1, donde el bastidor (14)

comprende un soporte de camara de difusion (14a) donde se fija la camara de difusion
(21).

16
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Bases de datos electrénicas consultadas durante la bisqueda internacional (nombre de la base de datos y, si es posible, términos de
busqueda utilizados)

EPODOC, INVENES, WPI, INTERNET

C. DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

. . N Relevante para las
Categoria* Documentos citados, con indicacién, si procede, de las partes relevantes reivindicaciones n°
X JP 2000234837 A (DAIWA CHUSETSU KK) 29/08/2000, 1-11
Descripcién: Parr.0001-0030. Figuras: 2,3
X JP HO7300197 A (KIRIN BREWERY) 14/11/1995, 1-11
Descripcién: Parr.0001-0081. Figuras: 10-12
X CN 115067752 A (LU LIXIN ET AL.) 20/09/2022, 1-11
Descripcién: Parr.0001-0032. Figuras: 1
A JP 2007303790 A (ORION SUPPORT KK) 22/11/2007, 1-11
Descripcién: Parr.0001-0019. Figuras: 1,2
A CN 204574693U U (NINGBO HICON INTERNAT INDUSTRY CO 1-11
LTD) 19/08/2015,
Descripcién: Parr.0001-0021. Figuras: 1-3

En la continuacién del recuadro C se relacionan otros documentos

Los documentos de familias de patentes se indican en el

anexo

A

"R

npr

"or

pr

Categorfas especiales de documentos citados:

documento que define el estado general de la técnica no
considerado como particularmente relevante.

solicitud de patente o patente anterior pero publicada en la
fecha de presentacién internacional o en fecha posterior.
documento que puede plantear dudas sobre una reivindicacién
de prioridad o que se cita para determinar la fecha de
publicacién de otra cita o por una razén especial (como la
indicada).

documento que se refiere a una divulgacién oral, a una
utilizacién, a una exposicion o a cualquier otro medio.
documento publicado antes de la fecha de presentacién
internacional pero con posterioridad a la fecha de prioridad
reivindicada.

e

e

ny

g

documento ulterior publicado con posterioridad a la fecha de
presentacién internacional o de prioridad que no pertenece al
estado de la técnica pertinente pero que se cita por permitir
la comprensién del principio o teorfa que constituye la base
de la invencién.

documento particularmente relevante; la  invencién
reivindicada no puede considerarse nueva o que implique
una actividad inventiva por referencia al documento
aisladamente considerado.

documento particularmente relevante; la  invencién
reivindicada no puede considerarse que implique una
actividad inventiva cuando el documento se asocia a otro u
otros documentos de la misma naturaleza, cuya combinacién
resulta evidente para un experto en la materia.

documento que forma parte de la misma familia de patentes.

Fecha en que se ha concluido efectivamente la bisqueda internacional.

27/10/2023

Fecha de expedicién del informe de bisqueda internacional.

30 de octubre de 2023 (30/10/2023)

Nombre y direccién postal de la Administracién encargada de la
busqueda internacional

OFICINA ESPANOLA DE PATENTES Y MARCAS

Paseo de la Castellana, 75 - 28071 Madrid (Espafia)

N° de fax: 91 349 53 04

Funcionario autorizado
A. Garnelo Fernandez

N° de teléfono 913495461

Formulario PCT/ISA/210 (segunda hoja) (Julio 2022)




INFORME DE BUSQUEDA INTERNA CIONAL

Solicitud internacional n®

PCT/ES2023/070396

C (Continuacion).

DOCUMENTOS CONSIDERADOS RELEVANTES

Categorfa *

Documentos citados, con indicacién, si procede, de las partes relevantes

Relevante para las
reivindicaciones n®

A

CN 115127277 A (TALOS TECH CORPORATION) 30/09/2022,
Descripcién: Parr.0001-0031. Figuras: 1-4

WO 2017155374 A2 (ORIENTAL BREWERY CO LTD) 14/09/2017,
Descripcién: Pérr.8-120. Figuras: 3-7
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Formulario PCT/ISA/210 (continuacién de la segunda hoja) (Julio 2022)




INFORME DE BUSQUEDA INTERNA CIONAL

Solicitud internacional n®

Informaciones relativas a los miembros de familias de patentes PCT/ES2023/070396
Documento de patente citado Fecha de Miembro(s) de la Fecha de
en el informe de bisqueda Publicacién familia de patentes Publicacién

JP2000234837 A 29.08.2000 NINGUNO
JPHO7300197 A 14.11.1995 NINGUNO
CN115067752 A 20.09.2022 NINGUNO
JP2007303790 A 22.11.2007 NINGUNO
CN204574693U U 19.08.2015 NINGUNO
CN115127277 A 30.09.2022 NINGUNO

WO02017155374 A2 14.09.2017 JP3226848U U 27.07.2020

AR111105 A1 05.06.2019

BE1025941 Al 14.08.2019

BE1025941 B1 20.08.2019

CN108444207 A 24.08.2018

CN206959453U U  02.02.2018

KR201700027470 U  01.08.2017

KR200484718Y Y1  18.10.2017

PCT/ISA/210 (Anexo — familias de patentes) (Julio 2022)




INFORME DE BUSQUEDA INTERNACIONAL

Solicitud internacional n®

PCT/ES2023/070396

CLASIFICACIONES DE INVENCION

B67D1/02 (2006.01)
B67D1/08 (2006.01)
F25D17/04 (2006.01)
F25D31/00 (2006.01)

Formulario PCT/ISA/210 (hoja adicional) (Julio 2022)
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