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특허청  

청 항 1 

가루 100 량 , 타피 카 변  10 내지 100 량 , 찹 가루 10 내지 60 량 , 말 지 2 내지 30

량 , 타피 카 변  한 변  2 내지 30 량 ,   2 내지 30 량  포함하는 프리

믹스. 

청 항 2 

1항에 어 ,

상  타피 카 변  함량  가루 100 량 에 하여 40 내지 70 량  프리믹스.

청 항 3 

1항에 어 ,

상  타피 카 변  한 변  감  , 맥 , 찰 수수 , 수수 ,   

찹   루어진 에  택 는 1  상  변   프리믹스.

청 항 4 

1항에 어 , 

상  타피 카 변   타피 카 변  한 변  각각 독립  아 틸  , 에

,  에스   루어진 에  택 는 것 , 프리믹스.

청 항 5 

4항에 어 ,

상  타피 카 변  타피 카  에  고, 상  타피 카 변  한 변  감

, 맥 , 찰 수수 , 수수 ,  ,  찹   루어진 에  택 는 1  상

 에스  , 프리믹스.

청 항 6 

1항 내지 5항  어느 한 항에 어 , 상  프리믹스는    프리믹스. 

청 항 7 

1항 내지 5항  어느 한 항  프리믹스,  상  프리믹스 량 비 40 내지 70 량%   포함하는

죽 .

청 항 8 

7항에 어 , 

상  죽     죽 . 

청 항 9 

1항 내지 5항  어느 한 항  프리믹스  비하는 단계;

상  프리믹스  상  프리믹스 량 비 40 내지 70 량%   합하여 죽  하는 단계; 

상  죽  리하는 단계 

 포함하는    . 

청 항 10 
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1항 내지 5항  어느 한 항  프리믹스    .

  

 상 한 

     술  야

가루, 타피 카 변 , 찹 가루, 말 지, 변 ,   포함하는 프리믹스, 상  프리믹스[0001]

 포함하는 죽 , 프리믹스  하는   ,  상  프리믹스   

공 다.

     경  술

  겨울철 거리  리 어 가 에  매 는  가 는 특수   매,[0002]

생  보 에 어 운 단  다.

  프리믹스들    해결하  해  만들어진 들  비 들  가 에  직  [0003]

만들어  수 다는 에  매, 생  보  단  해결 할 수 었다.

그러나 들  프리믹스  가   그 리 과 에  30 에  2시간 도  프리믹스 죽  [0004]

 과  거쳐야 하고,  죽  질척한 상 어   비 들   죽  사 하여  한

상  하는  어  어 움  갖는다는  다. 

     내

        해결 하고 하는 과

에 본 들   프리믹스에  신에 타피 카 변 과 타 다  변  특  비  첨[0005]

가함 , 쫄 하  드러운 식감과 에 당한 상  죽  얻  수  견하여 본  

하 다.

, 가루 100 량 , 타피 카 변  10 내지 100 량 , 찹 가루 10 내지 60 량 , 말 지 2[0006]

내지 30 량 , 변  2 내지 30 량 ,   2 내지 30 량  포함하는 프리믹스가 공 다.

또 다  에 , 상  프리믹스  프리믹스 량 비 40 내지 70 량%   포함하는 죽  공 다.[0007]

또 다  에 , 상  프리믹스  사 하여   하는  공 다.[0008]

또 다  에 , 상  프리믹스     공 다.[0009]

        과  해결수단

본    프리믹스  공하는 것 ,  식에   과  통하지 않고도 쫄 하고[0010]

드러운 식감   할 수 고,  과  통하지 않고, 죽  상   에 하여, 보다

간편하게 리할 수 다는 것  특징  한다.   가   가 에  쉽게 만들어  수 도

 필 한 원료  사 에 합하여 다  원료  비 없   만들 수 도  한 프리믹스   하여

만들어진   공 다.

본    가   프리믹스에 가  큰 편함  간주 었  과 과  죽[0011]

업    보 하  해  본 에 는  과  통해   공  생략하고,

 죽  업  여 비 들   시 업  향상과 시간  여 가 에  쉽게  만들

어  수 도  하 다는 에 특징  다.

본 에  타피 카변 , 찹 , 변   합비  하여  과  없 도   쫄[0012]

한 식감  하고, 말 지   가수량   통하여 드러운 식감  하 다. 특  말
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지  사 하여 수  에 쉽게 산 , 죽  업  는 과 가열내  뛰어난  가짐

  죽  드러운 식감과 지연  과가 뛰어나  에   드러운 식감 개 에

과가 다.

우 , 본  는 가루 100 량 , 타피 카 변  10 내지 100 량 , 찹 가루 10 내지 60 량[0013]

, 말 지 2 내지 30 량 , 변  2 내지 30 량 ,   2 내지 30 량  포함하는 프리믹스

 공한다. 

가루는 죽에 한 탄  여하  하여 루  함량  한 것  택하는 것  고, 강 , [0014]

    사 가능하 , 직하게는  사 할 수 나, 에 한 는 것  아니고, 

망하는 죽  상태에   택하여 사 할 수 다 

타피 카 변  죽  쫄 함과 드러움  하  한 것 , 타피 카  아 틸  , 에[0015]

,  에스   택  수 , 직하게는 타피 카  에  변  ( 컨 , 

믹스)  수 고, 컨 , 타피 카 드 시프 필  또는 타피 카 드 시프 필 산   수 다.

타피 카 변  함량 는 가루 100 량 에 하여 10 내지 100 량 , 직하게는 15 내지 90

량 , 욱 직하게는 40 내지 70 량  양  함 는 것  다.  타피 카 변  함량  

드러운 맛  하  하여 가루 100  량 에 하여 100  량  하  것  고 (시험  3  내지 5

참 ),  쫄 한 맛  하고 죽에 한 탄  여하여 업    진시키  하여 가루

100 량 에 하여 20 량  상  것  다. 

찹  가루는 죽  쫄 한 맛  진시키  한 것 , 함량 는 가루 100 량 에 하여 10 내지 60[0016]

량 , 직하게는 20 내지 40 량  것  다.

말 지는 수  에 쉽게 산 , 죽  업  는 과 가열내  뛰어난  가짐[0017]

 드러운 식감  리하게 하고,  나아가 지연 등 가  과도 얻고  사 하는 것 , 식

 지 말  동  지 말 에  1  상 택하여 사  가능하다.  상  식  지는 , 채

, , 야 , 해 , 미   상  지  경  또는 에스  지 등  루어진 에

 택  1  상  것  수 고 ( 컨 , 미 , 미 , 지  등), 상  동  지는 돈지, 우지, 어

 등  루어진 에  택  1  상  것  수 나, 에 한 는 것  아니고, 수 산  든

식  또는 동  지  말 태  사 할 수 다.  상  망하는 과  하고 하게 하  

하여, 말 지는 가루 100 량 에 하여 2 내지 30 량 , 직하게는 15 내지 25 량  양  함

는 것  다. 

상  변  타피 카 변  한 변 , 여러 곡 나 근경에  한  통상  [0018]

 학  변 시킨 것 다.  컨 , 아 틸  , 에  , 에스   택

수 , 직하게는 에스   수 다.  들  변  원료  사  가능한 , 상

한 타피 카  한, 감 , 고 마  포함하는 든 곡  , 특별  한 지는 않는다.   들

감  , 맥 , 찰 수수 , 수수 ,  , 찹   등  곡   어  것 든 사

 가능하다.   직한 원료  찰 수수  수 다.  특 , 상  곡   에스  변

 곡  에 상 없  사한 상  가지므 , 상  곡   에스   ( 컨 , 알 변 ,

산아 핀산 , 또는 알 산아 핀산 , 등)  사 할 수 다.  직한 체 에 는 찰 수수  변

 ( 컨 ,  크리미  (찰 수수  에스  변 ))  사 할  수  ,   경우  찰 수수

알 변 , 찰 수수 산아 핀산  또는 찰 수수 알 산아 핀산  등  사 할 수 고, 욱

직하게는 찰 수수 알 변  사 할 수 나, 에 한 는 것  아니다.

상  같  변   시 끊어지는 식감  진시  안에  질척하고 찐득한 식감  감 시키는 역할[0019]

 하 , 러한 과  하여, 가루 100 량 에 하여 2 내지 30 량 , 직하게는 5 내지 25 량

%, 보다 직하게는 10 내지 20 량  양  함 는 것  다.

는 드러운 식감과, 죽  에  안 도  하여 업  진시키  한 것 , 가루 100 량[0020]

에 하여 2 내지 30 량 , 직하게는 15 내지 25 량  양  함 는 것  다.

상  프 믹스  는 컨  다 과 같   수행  수 다: 가루, 타피 카 변 , 찹 가루,[0021]

말 지,  변  상  함량  1  내지 20 , 직하게는 5  내지 15 간 합하여 말 원료

 비하고,  상  합  말 원료  합하여 5  내지 45 , 직하게는 10  내지 30 간 합
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하 , 들 합  원료  약 5 내지 15 쉬(mesh), 직하게는 약 10 쉬(mesh)에 통과시  다시 한  

합하여 지  합도  하게 할 수 다. 

상  프리믹스는 에  다양한 가  포함할 수 는 , 컨  ,  ( 컨   )[0022]

등  루어진 에  택  1  상  가  포함할 수 나, 에 한 는 것  아니다.  들 가

 첨가량  에    가능하다.

본  다  는 상  같  프 믹스  상  프 믹스 량 비 40 내지 70 량%, 직하게는 45 내[0023]

지 65 량%, 욱 직하게는 50 내지 60 량%   포함하는 죽  공한다. 

드러우 도 쫀득한 맛  지하고, 리시  과 업  개 시키  하여, 죽  수  함량[0024]

매우 하다.  하  실험  2에   는  같 , 죽 내  함량  70 량%  게  매우

질척한 상태  죽  어 업 과  낮아지게 고, 50 량%보다 낮게  죽   단단하

여 직한 식감  얻  들어지므 , 죽 내  함량  상   하는 것  다.   

 특별한 한  없 , 컨  수  수 , 수 도 특별한 한  없 , 컨  상   수[0025]

다. 

상  프리믹스   포함하는 죽  여러 가지 식  에 사  가능하 , 직하게는  [0026]

에  사  가능하다.   상  프리믹스  또는  죽   하는  경우에는  별도   공  필

없 므 , 시간과  감할 수 , 드러우 도 쫄 한 우수한 식감  얻  수 고,  시

한 강도  함수  지하여   업  진킬 수 다는  다. 

본  또 다  는 상  프리믹스  하여   하는  공한다.  상   [0027]

프리믹스  비하는 단계;[0028]

상  프리믹스  상  프리믹스 량 비 40 내지 70 량%   합하여 죽  하는 단계; [0029]

상  죽  리하는 단계 [0030]

 포함할 수 다.[0031]

상   보다 상  하  다 과 같다.  상  프리믹스에 프리믹스 량 비 40 내지 70 량%  상[0032]

  첨가하고 말 어리가 없어질 지 죽  한다.  죽  30 내지 60g 도  크키  할하여 

게 펴주고  믹스  10 내지 15g 도 고 감싸 다.     믹스는 통상 사 는  

미하는 것 , 컨 , 탕, 탕, 강 , 포도당, 태, 볶 , 계피 말 등  합  수

나, 에 한 는 것  아니고, 에  망하는 재료  합하여 사 할 수 다.

후 에 할하여 믹스가 들어간 죽  한 당 2~3  도 누  또는 집  등  통상  도  [0033]

하여 납 하게 눌러가  앞 가 해 질 지 워 다.  리 도는 약 130 내지 180℃ 도  하는 것

다.

상과 같  프리믹스   믹스  하여   과  거치는 편함  해 하  쫄 하고[0034]

드러운  가 에  간편하게 만들 수 다.

본  또 다  는 상  프리믹스 또는 죽     공한다.  [0035]

상 한  같 , 본   과  통해  가   가  프리믹스  단 등  보  통해[0036]

짧  시간 내에 간편하게 집에  만들 수 고, 프리믹스 상태  상  보  통해  1 지 보 하  필 할

마다 사 할 수 는  비 에게 다양한 편리  공한다.

         과

본 에  시하는    프리믹스는 타피 카 변 , 찹 , 변  등  원료  각각 말[0037]

하여  에 비해 스트  사 하지 않  에 과  없고, 죽  상  질척하지 않  에

 에   비 들  쉽게 만들 수 , 식감 또한 쫄 하고 드러운 식감    보

다 뛰어난 식감  가  가 에  맛 는 찰진  쉽게 만들어  수 도  하여  가   단

 매, 생, 보   해결 함과 동시에   프리믹스가 가진 시간  죽  에 어

움  극복한 한 다.
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     실시  한 체  내

하, 본  하  실시 에 거하여 보다 상  하고  한다, 들  본  하  한 것[0038]

뿐 들에 해 본  가 어  식 든 한 는 것  아니다.

실시  1-5[0039]

타피 카 변  함량과 가루에   쫄 한 식감과 드러운 식감  알아보  하여 아  [0040]

합비  프리믹스 합  하 다.

[  1] 프리믹스 합  (단 : 량 ) [0041]

[0042] 실시  1 실시  2 실시  3 실시  4 실시  5

(큐원) 100 100 100 100 100

믹스(삼양 스) 18.2 30 44.4 62.5 85.7

크리미(삼양 스) 12.7 14 15.6 17.5 20

찹 가루(시 마트) 18.2 20 22.2 25 28.6

말 지 P(삼양웰 드) 14.5 16 16 20 22.9

(삼양웰 드) 18.2 20 22.2 25 28.6

시험  1[0043]

상  실시  1-5  합 에  60 량% 첨가하여 죽  한 후, 타피 카 변 과 가루 함량에 [0044]

 죽  탄  스쳐 (TA-XT2i, Stable micro system사)  하여 측 하 다.  죽  단단한

도는 Hardness   통해  압착시 가해지는   죽  강도  측 하 고, 가  죽

 드러운 도 향  나타내는 Chewiness   통해  죽내  드러운 도  측 하 고, 그 단

는 단  당 가해지는 게(g)  나타내었다.

스쳐  통해  Hardness  값  ,  죽  단단한  다는  미 고,  Chewiness  값[0045]

Hardness  보  ,  값   죽   질  상  나타낸다. 

[ 2] 프리믹스 합 에  Hardness  chewiness  값 (단 :g)[0046]

[0047] 수 실시 1 실시 2 실시 3 실시 4 실시 5

Hardness 1 518.34 602.36 505.84 536.23 643.15

2 621.36 560.19 514.14 570.67 664.23

3 642.67 614.64 574.88 562.23 635.14

평균 594.12 592.39 531.62 556.37 647.50

Chewiness 1 501.22 546.74 471.89 502.35 589.45

2 548.06 521.45 498.70 367.48 596.34

3 505.28 570.11 505.37 469.88 556.32

평균 518.19 546.10 491.98 446.57 580.70

 결과  통해  본  프리믹스는 비  드러운  나타내 , 특  실시  3과 실시  4  합[0048]

   드러운 것  나타났다.   에 , 가   양  변  사 하  Hardness  향

가  게 는 실시  3  합  하  시험 에 사 하 다. 

시험  2[0049]

실시  3  합  , 합  질량 비 첨가 가수량에  Hardness  chewiness  값  측 하여[0050]

가  당한 가수량   하 다.
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[  3] 합  질량 비 가수량 ( 량%)  변 에  Hardness  chewiness  차  (단 : g)[0051]

[0052] 수 40 량% 50 량% 60 량% 70 량%

Hardness 1 1449.31 866.30 505.84 258.32

2 1555.03 820.65 514.14 243.34

3 1776.65 898.02 574.88 265.45

평균 1593.63 861.65 531.62 255.70

Chewiness 1 1105.00 836.82 471.89 193.13

2 1384.98 711.37 498.70 188.56

3 1610.27 768.28 505.37 199.36

평균 1336.75 772.15 491.98 193.68

상   3에  알 수 는  같 , 가수량  변 에  당한 Hardness  chewiness  별에  어 ,[0053]

가수량  합  량 비 70 량% 지는 죽  도가 당하 다.  또한, 가수량  60 량%  경우가 가

 당한 Hardness  chewiness   가지는 것  었다. 

시험  3[0054]

실시  3  합 과 비 (  4 참 )  합  사 하여 변  함량에  Hardness  Chewiness[0055]

비 하 다.

실시  3과 비  합  합비는 아   4  같  하 , 여 에 합  량 비 60 량%  [0056]

 첨가하여 죽한 후, Hardness  Chewiness  비 하여 그 결과   5에 나타내었다.

[  4] 비  실시  3  합비 (단 : 량 )[0057]

[0058] 비 실시  3

(큐원) 100 100

믹스(삼양 스) 200 44.4

크리미(삼양 스) 60 15.6

찹 가루(시 마트) 50 22.2

말 지 P(삼양웰 드) 40 16

(삼양웰 드) 50 22.2

[  5] 합비  Hardness  chewiness  값 (단 :g) [0059]

[0060] 수 비 실시  3

Hardness 1 4334.37 505.84

2 4280.00 514.14

3 4436.60 574.88

평균 4350.32 531.62

Chewiness 1 2964.56 471.89

2 2889.57 498.70

3 2932.91 505.37

평균 2929.01 491.98

 5에  는  같 , 비  같  변  가루 비 약 2  도  양 사 한 경우, 실시[0061]

3  경우  비 하여, Hardness가 평균 10  도 게 나타나고, Chewiness역시 평균 6  도 게 나타나

는 것  알 수 다.  러한 결과는 변  함량  본   어나 과량 사 는 경우, 죽

상  단단해  드러운 질감  하 에 지하지 못하여, 변  함량  본   하는

것  리함  보여주는 것 다. 

시험  4[0062]

상  실시  3  비  합 에 60 량%  첨가하여 한 죽  후  리시( 리 도:[0063]
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130 내지 180℃, 리시간 각  약 2-3 ) 각각  죽  Hardness  chewiness  값  비 해 보았다.

[  6] 리시 Hardness  chewiness  값 (단 :g) [0064]

[0065] 수 비 실시  3

Hardness 1 19529.35 6684.35

2 19825.59 6193.25

3 24523.03 5892.33

평균 21292.66 5656.64

Chewiness 1 21037.26 2461.56

2 21028.55 2586.02

3 30267.26 2325.32

평균 24111.02 2457.63

  죽  리   산  Hardness  chewiness  값  비 해보 , 비  경우가 실시  3보다 약[0066]

3.7  상 단단한  가지 , chewiness 또한 약 9.7  상  질  식감  나타내는 것  수치   할

수 다.

시험  5[0067]

시험  4  같  리    능평가  실시하 다.[0068]

5  측도   능평가 원 50  상  각 항 에 해  평가하여 그 평균 값   하 다.[0069]

[  7]    후 능평가[0070]

평가항[0071] 비 실시  3

쫄 함 도 3 4.4

드러운 도 1.3 4.2

 맛  도 2.4 4.2

비  경우에  보  많  양  변  사 함에 어도 쫄 함 과 드러운 도 가 실시 에 비[0072]

해  크게 어지는 것  알 수 고,  맛  도에 도 매우 낮  수  얻었다.   실시  3

경우에는 비 에  사 한  약 50% 도  양 도 쫄 한 식감과 드러운 식감 그리고 

맛  도에 도  수가 나 는 것  알 수 다.
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