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Proszek do pieczenia ciast

Udzielono patentu z mocg od dnia 1 czerwca 1954 r.

Do pieczenia ciast uzywane sg proszki powo-
dujace ich wyrastanie, a do madawania ciastom
aromatu stosuje si¢ odpowiednio dobrane olejki.
Olejki te bywaja dodawane bezpos$rednio do wy-
rabianego ciasta lub tez dodawane w formie
aromatyzowanego cukru, przy ¢zym cukier spel-
nia rolé obojetnego no$nika.

Znane jest rowniez dodawanie do aromatyzo-
wanego cukru substancji utrwalajgcych, np. od-
powiednio przyrzadzanych nasion oleistych
wzglednie oleju parafinowego.

Okazalo sie jednak, i to stanowi przedmiot
wynalazku, ze zname proszki do pieczenia ciast
sa mie tylko dobrymi nosnikami dla aromatéw,
ale ze posiadajg réwniez wlasciwosci utrwala-
jace, wobec czego racjonalniejsze jest mieszanie
aromatéow 2z proszkami anizeli z obojetnym
cukrem. L

Poniewaz iloé§¢é utrwalonego w ten sposéb

olejku moze nie hyé wystarczajgca dla zaroma-

tyzowania danej iloSci ciasta, przewiduje sie, ze
w niektérych przypadkach moze byé wskazane
powiekszenie tych wlasciwosei wutrwalajgcych
przez .dodanie paru procent oleju mineralnego
o czystofci spozywezej np. oleju wazelinowego,
parafinowego itd., wzglednie z jeszcze lepszym
skutkiem, paru procent wosku dopuszczonego do
spozycia mp. wosku pszczelnego.

W ten sposéb wprowadzone do ciasta aroma-
ty meutralizujg jednocze$nie zapach produktow
rozpadu srodkéw do pieczenia np. amoniaku itd.

Tlo§¢ dodanych olejkéw aromatycznych lub ich
utrwalonych kompozycji wynosi od 0,1%, do 5%,
wagl preszku. '
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