PL 9052

RZECPZSESS:SL'TA (12) OPIS OCHRONNY

(21) Numer zgtoszenia: 7583
Urzad Patentowy

WZORU a9 PL 119052
PRZEMYSLOWEGO

(51) Klasyfikacja:
01-01

Rzeczypospolitej Polskiej 55 pata zgtoszenia: 21.03.2005

(54) Bagietka lub podktad do zapiekanek

(45) O udzieleniu prawa z rejestracji ogloszono:
30.12.2005 WUP 12/2005

(73) Uprawniony z rejestracji wzoru przemystowego:

Zakiad Produkcyjno-Handlowy ,KLEINA”
Spoétka Komandytowa, Nowe, (PL)

(72) Tworca(y) wzoru przemystowego:
Kleina Jadwiga, Nowe, (PL)




Bagietka lub podkiad do zapiekanek

Przedmiotem wzoru przemystowego jest bagietka lub podklad do zapickanek
wypieczona w formie stalowej z ciasta pszennego na fermentacji drozdzowe;. ‘

Wzér przemyslowy dotyczy szczegblnego uksztaltowania wyrobéw rzemiosla
pickarniczego.

Wzér przemyslowy rozwiazuje zagadnienie opracowania nowej formy bagietki
lub podkiadu do zapickanek sporzqdzonego z ciasta pszennego na fermentacji drozdzowe;j,
majacego szczegdlny indywidualny zarys ksztaltéw, linii, konturéw i proporcji, nadajacej
si¢ do wielokrotnego odtworzenia w sposéb przemystowy lub rzemiesiniczy przy zastoso-
waniu konwencjonalnych proceséw technologii piekarniczej.

Wz6r przemystowy jest szczegélowo zobrazowany na zalaczonych rysunkach,
na ktérych fig. 1 przedstawia widok perspektywiczny ukosem od gory odmiany pierwszej
bagietki lub podkladu do zapiekanek, fig. 2 taki sam widok odmiany drugiej tego samego
rodzaju bagietki lub podkiadu do zapiekanek, fig. 3 taki sam widok odmiany trzeciej tego
samego rodzaju bagietki lub podkladu do zapiekanek, fig. 4 taki sam widok odmiany
czwartej tego samego rodzaju bagietki lub podkiadu do zapickanek, fig. 5 taki sam widok
odmiany piatej tego samego rodzaju bagietki lub podkladu do zapickanek, fig. 6 taki sam
widok odmiany szGstej tego samego rodzaju bagietki lub podkladu do zapickanek, fig. 7
taki sam widok odmiany si6dmej tego samego rodzaju bagietki lub podkiadu do zapicka-
nek, fig. 8 taki sam widok odmiany 6smej tego samego rodzaju bagietki lub podkladu do
zapiekanek, fig. 9 taki sam widok odmiany dziewiatej tego samego rodzaju bagietki lub
podkladu do zapiekanek i fig. 10 taki sam widok odmiany dziesigtej tego samego rodzaju
bagietki lub podkladu do zapiekanek.
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Bagietka lub podklad do zapickanek jest sporzadzona z maki pszennej, wody,
soli, cukru, thuszczu roslinnego oraz drozdzy, po przeprowadzonej konwencjonalnie fer-
mentacji drozdzowej. Wypick bagietki lub podkladu do zapickanek w kazdej z dziesi¢ciu
opisanych odmian prowadzony jest w formie pickarniczej wielogniazdowej o specjalnej
konstrukcji. Wypieczona bagietka lub podklad do zapiekanek ma kolor swoisty jasno stom-
kowy i charakteryzuje si¢ chrupks skérks i porowatym migkiszem typowym dla ciasta droz-
dzowego. -

Bag;etka lub podkiad do zapickanek w pierwszej odmianie wykonania ( fig. 1),
ma ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawe-
dzie, o podstawic w ksztalcie regularnego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
siebie prostych, polaczonych dwoma jednakowymi lukami, ktorych promienie sy réwne
polowie szerokosci podstawy, przy czym dlugoéé catkowita podstawy stanowi trzykrotnodé
jej szerokosci, a wysokos¢ prostopadloscianu jest réwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapickanek w drugiej odmianie wykonania ( fig, 2 ),
ma ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawe-
dzie, o podstawie w ksztalcie regularnego owalu, skladsjacego si¢ z dwu réwnoleglych do
siebie prostych, polaczonych dwoma jednakowymi lukami, ktérych promienie sq réwne
polowie szerokosci podstawy, przy czym diugosé calkowita podstawy stanowi trzykrotnodé
jej szerokodci, a wysokosé prostopadloscianu jest réwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapiekanek w trzeciej odmianie wykonania ( fig. 3 ),
ma ksztalt regularnego prostopadloécianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawe-
dzie, o podstawie w ksztalcie regulamego owalu, skiadajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
sicbie prostych, polaczonych dwoma jednakowymi lukami, ktérych promienie sq réwne
polowie szerokoéci podstawy, przy czym dlugoéé calkowita podstawy stanowi wiceej jak
trzykrotnosé jej szerokosci, a wysokosé prostopadloscianu jest réwna polowie szerokosci
podstawy.

Bagietka lub podklad do zapickanek w czwartej odmianie wykonania ( fig. 4 ),
ma ksztalt regularnego prostopadloécianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawe-
dzie, o podstawie w ksztalcie regulamnego prostokata, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych
do siebie dluzszych prostych, polaczonych z dwoma kr6tszymi prostymi czterema jedna-
kowymi lukami, ktérych promienie s3 réwne jednej czwartej szerokosci podstawy, przy
czym dlugosé calkowita podstawy stanowi trzykrotnoéé jej szerokosci, 2 wysokosé prosto-
padloscianu jest téwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapiekanek w piatej odmianie wykonania ( fig. 5 ), ma
ksztalt regularnego prostopadloécianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
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podstawie w ksztalcie regularnego prostokata, skiadajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
siebie dluzszych prostych, polaczonych z dwoma krétszymi prostymi czterema jednako-
wymi lukami, ktérych promienie sg réwne jednej czwartej szerokoéci podstawy, przy czym
dlugoéé calkowita podstawy jest wicksza od trzykrotnoici jej szerokosci, a wysokoéé pro-
stopadloscianu jest réwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapiekanek w széstej odmianie wykonania ( fig. 6 ),
ma ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawe-
dzie, o podsféwie w ksztalcie regularnego prostokata, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych
do siebie dluzszych prostych, polaczonych z dwoma krétszymi prostymi czterema jedna-
kowymi lukami, ktérych promienie sq réwne jednej czwartej szerokoéci podstawy, przy
czym dlugosé catkowita podstawy jest wigksza od trzykrotnosci jej szerokodci, a wysokoéé
prostopadloscianu jest réwna polowie szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapiekanek w si6dmej odmianie wykonania ( fig. 7 ),
ma ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane hawc‘-
dzie, o podstawie w ksztalcie regularnego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
siebie prostych, polaczonych dwoma jednakowymi lukami, ktérych promienie s réwne
polowie szerokosci podstawy, przy czym dlugosé calkowita podstawy stanowi trzykrotnosé
jej szerokosci, a wysokos¢ prostopadloscianu jest rtéwna polowie szerokosci podstawy.

Bagietka lub podkiad do zapickanek w 6smej odmianie wykonania ( fig. 8 ), ma
ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w ksztalcie regularnego prostokata, skiadajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
siebie dhuzszych prostych, polaczonych z dwoma krotszymi prostymi czterema jednako-
wymi tukami, ktérych promienie sq réwne jednej czwartej szerokosci podstawy, przy czym
dlugosé catkowita podstawy stanowi trzykrotnosé jej szerokosci, a wysokos¢ prostopadio-
$cianu jest rtéwna polowie szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapiekanek w dziewigtej odmianie wykonania ( fig. 9),
ma ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawe-
dzie, o podstawie w ksztalcie regularnego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
siebie prostych, ktérych korice przechodzga dwoma jednakowymi tukami o duzym promie-
niu w usytuowany w osi symetrii wierzcholek owalu, zarysowany lukiem o malym promie-
niu, réwnym jednej czwartej szerokosci podstawy, przy czym dlugosé calkowita podstawy
stanowi wiecej jak trzykrotnosé jej szerokoéci, a wysokoéé prostopadloscianu jest rowna
szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zépiekanek w dziesigtej odmianie wykonania (fig. 10),
ma ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawe-
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dzie, o podstawic w ksztalcie regularnego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
sicbie prostych, ktrych kofice przechodzgq dwoma jednakowymi lukami o duzym promie-
niu w usytuowany w osi symetrii wierzcholek owalu, zarysowany lukiem o malym promie-
niu, réwnym jednej czwartej szerokosci podstawy, przy czym dlugosé calkowita podstawy
stanowi trzykrotnodé jej szerokosci, a wysokosé prostopadloscianu jest réwna polowie
szerokodci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapickanek wedlug wzoru przemyslowego, dzicki
charakterystycznemu indywidualnemu zarysowi ksztaltow, linii, konturéw i proporcji, ma
dolng podstawe i gorna powierzchni¢ zupelnie plaska, o takich samych wymiarach, propor-
cjach, barwie, chropowatoéci i chrupkoéci, co pozwala na pelng unifikacj¢ gramaturowo —
asortymentowq wyrobu w warunkach prefabrykowanej produkcji masowej prezerw spo-
zywczych, na przyklad produkcji zamrazalniczej zapiekanek. Szczegélnym walorem bagietki
lub podkladu do zapiekanek wedlug wzoru, jest jej ksztalt prostopadloécienhy ‘ostro kra-
wedziowy, oparty na planie regulamego owalu, prostokata oblonaroznego lub regularnego
wrzeciona, pozwalajacy na otrzymanie dwu zupelnie identycznych poléwek, po przecigciu
w polowie wysokosci, w plaszczyznie réwnoleglej do podstawy.

Cechy istotne wzoru przemystowego.

Bagietka lub podklad do zapickanek w pierwszej odmianie wykonania, charak-
teryzuje si¢ nastepujacymi cechami istotnymi wzoru przemystowego. Ma ksztalt regularne-
go prostopadlodcianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o podstawie w
ksztalcie regulamego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do siebie prostych, pola-
czonych dwoma jednakowymi lukami, ktérych promienie sa réwne polowie szerokosci
podstawy, przy czym dlugosé catkowita podstawy stanowi trzykrotnosé jej szerokosci, a
wysokos¢ prostopadloscianu jest rtéwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapickanek tego samego rodzaju w drugiej odmianie
wykonania, charakteryzuje si¢ nastgpujacymi cechami istotnymi wzoru przemystowego. Ma
ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w ksztalcie regulatnego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do siebie
prostych, polaczonych dwoma jednakowymi tukami, ktérych promienie s3 réwne polowie
szerokosci podstawy, przy czym dlugosé calkowita podstawy stanowi trsztotnoéé jej sze-
rokodci, a wysokos¢ prostopadloscianu jest réwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapiekanek tego samego rodzaju w trzeciej odmianie
wykonania, charakteryzuje si¢ nastepujacymi cechami istotnymi wzoru przemystowego. Ma
ksztalt regularnego prostopadloécianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w ksztalcie regularnego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do siebie
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prostych, polaczonych dwoma jednakowymi tukami, ktérych promienie sq réwne polowie
szerokodci podstawy, przy czym dlugoéé catkowita podstawy stanowi trzykrotnoéé jej sze-
rokosci, a wysokod¢ prostopadlodcianu jest téwna polowie szerokoéci podstawy.

Bagietka lub podkiad do zapickanek tego samego rodzaju w czwartej odmianie
wykonania, charakteryzuje si¢ nastepujacymi cechami istotnymi wzoru przemystowego. Ma
ksztalt regularnego prostopadloicianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w.-ksztalcie regulamego prostokata, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
siebie dluiszyk:h prostych, polaczonych z dwoma kr6tszymi prostymi czterema jednako-
wymi tukami, ktérych promienie sq r6wne jednej czwartej szerokosci podstawy, przy czym
dlugosé catkowita podstawy stanowi trzykrotnoé< jej szerokosci, a wysokoéé prostopadio-
Scianu jest réwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapickanck tego samego rodzaju w pistej odmianie
wykonania, charakteryzuje si¢ nastepujacymi cechami istotnymi wzoru przemysiowego. Ma
ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w ksztalcie regularnego prostokata, skladajgcego si¢c z dwu réwnoleglych do
siebie dtuzszych prostych, polaczonych z dwoma krétszymi prostymi czterema jednako-
wymi tukami, ktérych promienie s3 rowne jednej czwartej szerokosci podstawy, przy czym
dhugos¢ catkowita podstawy jest wigksza od trzykrotnosci jej szerokosci, a wysokos¢ pro-
stopadloscianu jest réwna szerokosci podstawy.

Bagietka lub podklad do zapiekanek tego samego rodzaju w széstej odmianie
wykonania, charakteryzuje si¢ nastgpujacymi cechami istotnymi wzoru przemyslowego. Ma
ksztalt regularnego prostopadioécianu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w ksztalcie regularnego prostokata, skladajacego sic z dwu réwnoleglych do
siebie dluzszych prostych, polaczonych z dwoma krétszymi prostymi czterema jednako-
wymi tukami, ktérych promienie sg réwne jednej czwartej szerokosci podstawy, przy czym
dlugoéé catkowita podstawy jest wicksza od trzykrotnosci jej szerokosci, a wysokosé pro-
stopadloscianu jest ré6wna potowie szerokosci podstawy. ,

Bagietka lub podkiad do zapiekanek tego samego rodzaju w si6dmej odmianie
wykonania, charakteryzuje si¢ nast¢pujacymi cechami istotnymi wzoru przemystowego. Ma
ksztalt regularnego prostopadloscianu foremnego, majgcego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w ksztalcie regulamego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do sicbie
prostych, polaczonych dwoma jednakowymi tukami, ktérych promienie s3 réwne polowie
szerokoéci podstawy, przy czym dlugoéé catkowita podstawy stanowi trzykrotnosé jej sze-
rokosci, a wysokosé prostopadloscianu jest réwna polowie szerokosci podstawy.
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Bagietks lub podkiad do zapickanek tego samego rodzaju w ésmej odmianie
wykonania, charsktetyzuje si¢ nastepujacymi cechami istotnymi wzoru przemystowego. Ma
ksztalt regularnego prostopadloécisnu foremnego, majacego ostro zarysowane krawedzie, o
podstawie w ksztalcie regularnego prostokats, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
sichie dluzszych prostych, polaczonych z dwoms krétszymi prostymi czterema jednako-
wymi lukami, ktéeych promienie sy réwne jednej czwattej szerokoéci podstawy, przy czym
diugoéé catkowita podstawy stanowi trzykrotnoéé jej szerokoéci, 2 wysokoéé prostopadio-

Bagietks lub podkiad do zspickanek tego samego rodzaju w dziewigtej odmia-
nie wykonanis, charakteryzuje si¢ nastepujscymi cechami istotnymi wzotu przemystowego.
Ma ksztalt regulamego prostopadioécianu foremnego, majscego ostro zarysowane krawe-
dzie, o podstawic w ksztalcie regulamnego owalu, skladajacego si¢ z dwu réwnoleglych do
sicbie prostych, ktérych kofice przechodzgq dwoma jednakowymi tukami o duzym promie-
niu w usytuowany w osi symetrii wierzcholek owalu, zarysowany lukiem o malym promie-
niv, séwaym jednej czwartej szerokodci podstawy, prey czym dhugoéé calkowits podstawy
stanowi trzykrotnoéé jej szerokodci, a wysokodé prostopadiodcianu jest réwna szerokodci
podstawy. -

Bagietka lub podklad do zapitkanek tego samego rodzaju w dziesigtej odmia-
ni¢ wykonania, charakteryzuje si¢ nastepujacymi cechami istotnymi wzoru przemystowego.
Mahztaltteguhmegoptoowpsdloscnnufotemmgo majacego ostro zarysowane krawe-
dme,OPOdsMthulaereguhmegownh;skhdancegougdeutownohgtychdo
sicbie prostych, ktotych kofice przechodzq dwoma jednakowymi lukami o duzym promie-
_ i W usytiowany w osi symetsii wierzcholek owalu, zarysowany lukiem o malym promie-
niu, t6wnym jednej czwattej szerokoéci podstawy, przy czym dlugoéé catkowita podstawy
stanowi trzykrotnoéé jej szerokoéci, a wysokoé prostopadlodcianu jest réwna polowie
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