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一种栀子花茶生产用烘干装置及其烘干方

法

(57)摘要

本发明公开了一种栀子花茶生产用烘干装

置及其烘干方法，其技术方案是：包括第一壳体，

所述第一壳体一侧固定设有第二壳体，所述第一

壳体内部固定设有滤板，所述滤板两侧均设有热

风机，所述热风机与第一壳体侧壁固定连接，所

述滤板底部设有挡板，所述挡板与滤板侧壁通过

轴承连接，所述第二壳体内部设有输送机构；所

述输送机构包括第一传动轴和第二传动轴，所述

第一传动轴和第二传动轴两端均与第二壳体侧

壁通过轴承连接，所述第一传动轴一端延伸出第

二壳体外部，本发明的有益效果是：通过运输将

栀子花进行输送，使烘干和除湿工艺合并，提高

了烘干和除湿的效率，减少栀子花的生产成本，

提高生产效率，提高栀子花的质量。
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1.一种栀子花茶生产用烘干装置，包括第一壳体（1），其特征在于：所述第一壳体（1）一

侧固定设有第二壳体（6），所述第一壳体（1）内部固定设有滤板（13），所述滤板（13）两侧均

设有热风机（15），所述热风机（15）与第一壳体（1）侧壁固定连接，所述滤板（13）底部设有挡

板（23），所述挡板（23）与滤板（13）侧壁通过轴承连接，所述第二壳体（6）内部设有输送机

构；

所述输送机构包括第一传动轴（17）和第二传动轴（20），所述第一传动轴（17）和第二传

动轴（20）两端均与第二壳体（6）侧壁通过轴承连接，所述第一传动轴（17）一端延伸出第二

壳体（6）外部，所述第一传动轴（17）和第二传动轴（20）外部均固定套设有齿轮（18），两个所

述齿轮（18）外部套设有传送带（19），两个所述齿轮（18）均与传送带（19）相啮合，所述传送

带（19）外侧固定连接有多个料盒（16），所述料盒（16）与第一壳体（1）侧壁相接触；

所述第二壳体（6）一侧固定设有第一保护罩（7），所述第一保护罩（7）内部固定设有第

一电机（29），所述第一电机（29）输出端与第一传动轴（17）固定连接；

所述第二壳体（6）一侧固定设有支撑侧板（8），所述支撑侧板（8）一侧固定设有第二保

护罩（9），所述第二保护罩（9）内部固定设有第二电机（30），所述第二电机（30）输出端固定

连接有往复丝杆（4），所述往复丝杆（4）贯穿支撑侧板（8）并与支撑侧板（8）通过轴承连接，

所述往复丝杆（4）一端与第一壳体（1）侧壁通过轴承连接，所述第二壳体（6）一侧开设有第

四滑槽（33）；

所述往复丝杆（4）外部套设有轴承座（28），所述往复丝杆（4）与轴承座（28）通过滚珠螺

母副连接，所述轴承座（28）一端固定连接有卡板（31），所述卡板（31）贯穿第四滑槽（33），所

述卡板（31）与连接块（32）相接触；

所述第一壳体（1）一侧开设有第一滑槽（12），所述第一滑槽（12）内部设有连接杆（11），

第二滑槽（24）开设于挡板（23）一侧，所述连接杆（11）一端延伸入第二滑槽（24）内部，所述

连接杆（11）另一端延伸出第一壳体（1）外部。

2.根据权利要求1所述的一种栀子花茶生产用烘干装置，其特征在于：所述料盒（16）一

侧开设有滑轨，所述料盒（16）另一侧开设有第三滑槽（27），所述料盒（16）顶部设有推板

（22），所述推板（22）一侧固定连接有连接块（32），所述连接块（32）贯穿第三滑槽（27）。

3.根据权利要求1所述的一种栀子花茶生产用烘干装置，其特征在于：所述第一壳体

（1）顶部固定设有进料仓（5），所述第一壳体（1）底部固定设有出料管（2），所述第一壳体（1）

底部固定连接有支撑板（3），所述支撑板（3）底部固定设有支撑底板（21）。

4.根据权利要求1所述的一种栀子花茶生产用烘干装置，其特征在于：所述滤板（13）和

第一壳体（1）之间固定设有隔板（34），所述滤板（13）顶部一侧固定设有进料口（14），所述滤

板（13）底部一侧固定设有出料口（25）。

5.根据权利要求4所述的一种栀子花茶生产用烘干装置，其特征在于：所述出料口（25）

一侧设有凹槽（26），所述凹槽（26）一侧设有隔断门（10），所述隔断门（10）一端延伸出第一

壳体（1）外部。

6.根据权利要求5所述的一种栀子花茶生产用烘干装置的烘干方法，其特征在于：具体

步骤如下：

S1、采摘及加工：在上午挑选花瓣饱满，色泽新鲜的栀子花进行采摘，采摘过程中去除

枯萎花瓣和枝叶，并将采摘的花朵露水抖露，采摘完成后进行初步的加工；
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S2、烘干：将加工后的栀子花倒入烘干装置中，装置开始运行使热风机持续的对下落的

栀子花进行烘干，同时烘干温度控制在80度左右，烘干时间控制在45分钟左右；

S3、除湿：将热风机的温度控制在40度左右，栀子花在烘干装置中持续下落并使其整体

湿度开始下降，避免花叶烘干不均匀造成局部叶子焦糊，除湿时间控制在30分钟左右，30分

钟左右后将热风机的温度控制在50度左右并继续对栀子花进行除湿，除湿时间控制在20分

钟左右；

S4、二次烘干：将热风机的温度提升到80度，并继续使烘干装置运转，烘干时间控制在

30分钟左右；

S5、收花：将烘干装置中底部隔断门关闭，等装置中的运输机构将所有的栀子花运输到

装置底部后，打开底部挡板，并在出口处用口袋进行收花，收花完成后将花茶进行冷却。
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一种栀子花茶生产用烘干装置及其烘干方法

技术领域

[0001] 本发明涉及栀子花茶加工领域，具体涉及一种栀子花茶生产用烘干装置及其烘干

方法。

背景技术

[0002] 栀子花又名栀子，原产中国，喜温暖湿润和阳光充足环境，较耐寒，耐半阴，怕积

水，要求疏松、肥沃和酸性的沙壤土，栀子花叶色四季常绿，花芳香素雅，绿叶白花，格外清

丽可爱。它适用于阶前、池畔和路旁配置，也可有作篱和盆栽观赏，花还可做插花和佩带装

饰，栀子植株大多比较低矮，高1.2米，干灰色，小枝绿色，单叶对生或主枝三叶轮生，叶片呈

倒卵状长椭圆形，有短柄长514厘米，顶端渐尖稍钝头，叶片革质，表面翠绿有光泽，仅下面

脉腋内簇生短毛托叶鞘状。

[0003] 现有技术存在以下不足：现有的栀子花在烘干过程中需要将烘干工艺和除湿工艺

分开进行，在生产过程中，需要投入大量的时间和精力去加工，导致生产成本大大提高，生

产效率大大降低，导致栀子花的质量降低。因此，发明一种栀子花茶生产用烘干装置及其烘

干方法很有必要。

发明内容

[0004] 为此，本发明提供一种栀子花茶生产用烘干装置及其烘干方法，通过热风机和输

送机构对栀子花进行高效率的烘干，以解决在烘干过程中需要将烘干工艺和除湿工艺分开

进行，在生产过程中，需要投入大量的时间和精力去加工，导致生产成本大大提高，生产效

率大大降低，导致栀子花的质量降低的问题。

[0005] 为了实现上述目的，本发明提供如下技术方案：一种栀子花茶生产用烘干装置及

其烘干方法，包括第一壳体，所述第一壳体一侧固定设有第二壳体，所述第一壳体内部固定

设有滤板，所述滤板两侧均设有热风机，所述热风机与第一壳体侧壁固定连接，所述滤板底

部设有挡板，所述挡板与滤板侧壁通过轴承连接，所述第二壳体内部设有输送机构；

[0006] 所述输送机构包括第一传动轴和第二传动轴，所述第一传动轴和第二传动轴两端

均与第二壳体侧壁通过轴承连接，所述第一传动轴一端延伸出第二壳体外部，所述第一传

动轴和第二传动轴外部均固定套设有齿轮，两个所述齿轮外部套设有传送带，两个所述齿

轮均与传送带相啮合，所述传送带外侧固定连接有多个料盒，所述料盒与第一壳体侧壁相

接触。

[0007] 优选的，所述料盒一侧开设有滑轨，所述料盒另一侧开设有第三滑槽，所述料盒顶

部设有推板，所述推板一侧固定连接有连接块，所述连接块贯穿第三滑槽。

[0008] 优选的，所述第一壳体顶部固定设有进料仓，所述第一壳体底部固定设有出料管，

所述第一壳体底部固定连接有支撑板，所述支撑板底部固定设有支撑底板。

[0009] 优选的，所述滤板和第一壳体之间固定设有隔板，所述滤板顶部一侧固定设有进

料口，所述滤板底部一侧固定设有出料口。
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[0010] 优选的，所述第二壳体一侧固定设有第一保护罩，所述第一保护罩内部固定设有

第一电机，所述第一电机输出端与第一传动轴固定连接。

[0011] 优选的，所述第二壳体一侧固定设有支撑侧板，所述支撑侧板一侧固定设有第二

保护罩，所述第二保护罩内部固定设有第二电机，所述第二电机输出端固定连接有往复丝

杆，所述往复丝杆贯穿支撑侧板并与支撑侧板通过轴承连接，所述往复丝杆一端与第一壳

体侧壁通过轴承连接，所述第二壳体一侧开设有第四滑槽。

[0012] 优选的，所述往复丝杆外部套设有轴承座，所述往复丝杆与轴承座通过滚珠螺母

副连接，所述轴承座一端固定连接有卡板，所述卡板贯穿第四滑槽，所述卡板与连接块相接

触。

[0013] 优选的，所述第一壳体一侧开设有第一滑槽，所述第一滑槽内部设有连接杆，所述

第二滑槽开设于挡板一侧，所述连接杆一端延伸入第二滑槽内部，所述连接杆另一端延伸

出第一壳体外部。

[0014] 优选的，所述出料口一侧设有凹槽，所述凹槽一侧设有隔断门，所述隔断门一端延

伸出第一壳体外部。

[0015] 优选的，具体步骤如下：

[0016] S1、采摘及加工：在上午挑选花瓣饱满，色泽新鲜的栀子花进行采摘，采摘过程中

去除枯萎花瓣和枝叶，并将采摘的花朵露水抖露，采摘完成后进行初步的加工；

[0017] S2、烘干：将加工后的栀子花倒入烘干装置中，装置开始运行使热风机持续的对下

落的栀子花进行烘干，同时烘干温度控制在80度左右，烘干时间控制在45分钟左右；

[0018] S3、除湿：将热风机的温度控制在40度左右，栀子花在烘干装置中持续下落并使其

整体湿度开始下降，避免花叶烘干不均匀造成局部叶子焦糊，除湿时间控制在30分钟左右，

30分钟左右后将热风机的温度控制在50度左右并继续对栀子花进行除湿，除湿时间控制在

20分钟左右；

[0019] S4、二次烘干：将热风机的温度提升到80度，并继续使烘干装置运转，烘干时间控

制在30分钟左右；

[0020] S5、收花：将烘干装置中底部隔断门关闭，等装置中的运输机构将所有的栀子花运

输到装置底部后，打开底部挡板，并在出口处用口袋进行收花，收花完成后将花茶进行冷

却。

[0021] 本发明的有益效果是：

[0022] 1、本发明通过将加工后的栀子花通过进料仓倒入烘干设备第一壳体，设备开始运

行使热风机持续的对滤板内下落的栀子花进行烘干，减少栀子花的生产成本，方便控制烘

干和除湿的温度，提高生产效率，提高栀子花的质量，同时使栀子花烘干更加均匀，避免出

现焦糊；

[0023] 2、本发明通过传送带转动并带动料盒在进料口一侧停止，推板一侧的连接块进入

卡板的断口处，往复丝杆转动并带动轴承座移动，轴承座移动并带动卡板移动，卡板移动并

带动连接块移动，连接块移动并带动推板移动，推板移动并推动料盒上的茶叶落在进料口

上并落入滤板内持续烘干，通过运输将栀子花进行输送，使烘干和除湿工艺合并，提高了烘

干和除湿的效率。
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附图说明

[0024] 图1为本发明提供的整体结构示意图；

[0025] 图2为本发明提供的立体结构示意图；

[0026] 图3为本发明提供的主视剖视图；

[0027] 图4为本发明提供的俯视剖视图；

[0028] 图5为本发明提供的图3中的A处放大图；

[0029] 图6为本发明提供的图4中的B处放大图。

[0030] 图中：1第一壳体、2出料管、3支撑板、4往复丝杆、5进料仓、6第二壳体、7第一保护

罩、8支撑侧板、9第二保护罩、10隔断门、11连接杆、12第一滑槽、13滤板、14进料口、15热风

机、16料盒、17第一传动轴、18齿轮、19传送带、20第二传动轴、21支撑底板、22推板、23挡板、

24第二滑槽、25出料口、26凹槽、27第三滑槽、28轴承座、29第一电机、30第二电机、31卡板、

32连接块、33第四滑槽、34隔板。

具体实施方式

[0031] 以下结合附图对本发明的优选实施例进行说明，应当理解，此处所描述的优选实

施例仅用于说明和解释本发明，并不用于限定本发明。

[0032] 参照附图1‑6，本发明提供的一种栀子花茶生产用烘干装置及其烘干方法，包括第

一壳体1，所述第一壳体1一侧固定设有第二壳体6，所述第一壳体1内部固定设有滤板13，所

述滤板13两侧均设有热风机15，所述热风机15与第一壳体1侧壁固定连接，所述滤板13底部

设有挡板23，所述挡板23与滤板13侧壁通过轴承连接，所述第二壳体6内部设有输送机构；

[0033] 所述输送机构包括第一传动轴17和第二传动轴20，所述第一传动轴17和第二传动

轴20两端均与第二壳体6侧壁通过轴承连接，所述第一传动轴17一端延伸出第二壳体6外

部，所述第一传动轴17和第二传动轴20外部均固定套设有齿轮18，两个所述齿轮18外部套

设有传送带19，两个所述齿轮18均与传送带19相啮合，所述传送带19外侧固定连接有多个

料盒16，所述料盒16与第一壳体1侧壁相接触，滤板13方便热风机15对栀子花进行烘干，料

盒16方便运输栀子花。

[0034] 进一步地，所述料盒16一侧开设有滑轨，所述料盒16另一侧开设有第三滑槽27，所

述料盒16顶部设有推板22，所述推板22一侧固定连接有连接块32，所述连接块32贯穿第三

滑槽27，推板22可推动栀子花进入进料口14上。

[0035] 进一步地，所述第一壳体1顶部固定设有进料仓5，所述第一壳体1底部固定设有出

料管2，所述第一壳体1底部固定连接有支撑板3，所述支撑板3底部固定设有支撑底板21，进

料仓5方便倒入栀子花。

[0036] 进一步地，所述滤板13和第一壳体1之间固定设有隔板34，所述滤板13顶部一侧固

定设有进料口14，所述滤板13底部一侧固定设有出料口25。

[0037] 进一步地，所述第二壳体6一侧固定设有第一保护罩7，所述第一保护罩7内部固定

设有第一电机29，所述第一电机29输出端与第一传动轴17固定连接。

[0038] 进一步地，所述第二壳体6一侧固定设有支撑侧板8，所述支撑侧板8一侧固定设有

第二保护罩9，所述第二保护罩9内部固定设有第二电机30，所述第二电机30输出端固定连

接有往复丝杆4，所述往复丝杆4贯穿支撑侧板8并与支撑侧板8通过轴承连接，所述往复丝
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杆4一端与第一壳体1侧壁通过轴承连接，所述第二壳体6一侧开设有第四滑槽33。

[0039] 进一步地，所述往复丝杆4外部套设有轴承座28，所述往复丝杆4与轴承座28通过

滚珠螺母副连接，所述轴承座28一端固定连接有卡板31，所述卡板31贯穿第四滑槽33，所述

卡板31与连接块32相接触。

[0040] 进一步地，所述第一壳体装置1装置一侧开设有第一滑槽装置12装置，所述第一滑

槽装置12装置内部设有连接杆装置11装置，所述第二滑槽装置24装置开设于挡板装置23装

置一侧，所述连接杆装置11装置一端延伸入第二滑槽装置24装置内部，所述连接杆装置11

装置另一端延伸出第一壳体装置1装置外部。

[0041] 进一步地，所述出料口25一侧设有凹槽26，所述凹槽26一侧设有隔断门10，所述隔

断门10一端延伸出第一壳体1外部。

[0042] 具体步骤如下：

[0043] S1、采摘及加工：在上午挑选花瓣饱满，色泽新鲜的栀子花进行采摘，采摘过程中

去除枯萎花瓣和枝叶，并将采摘的花朵露水抖露，采摘完成后进行初步的加工；

[0044] S2、烘干：将加工后的栀子花通过进料仓5倒入烘干装置第一壳体1，装置开始运行

使热风机15持续的对滤板13内下落的栀子花进行烘干，同时烘干温度控制在80度左右，烘

干时间控制在45分钟左右，栀子花落在挡板23顶部并从出料口25落入料盒16内，启动第一

电机29，第一电机29带动第一传动轴17转动，第一传动轴17转动并带动齿轮18转动，齿轮18

转动并带动传送带19转动，传送带19转动并带动料盒16转动，料盒16转动过程中受程序影

响，使第一电机29在出料口25一侧停止并接住栀子花，传送带19转动并带动料盒16在进料

口14一侧停止，推板22一侧的连接块32进入卡板31的断口处，启动第二电机30，第二电机30

带动往复丝杆4转动，往复丝杆4转动并带动轴承座28移动，轴承座28移动并带动卡板31移

动，卡板31移动并带动连接块32移动，连接块32移动并带动推板22移动，推板22移动并推动

料盒16上的茶叶落在进料口14上并落入滤板13内持续烘干，连接块32回到原位，传送带19

带着料盒16继续转动；

[0045] S3、除湿：将热风机15的温度控制在40度左右，栀子花在烘干装置中的滤板13内持

续下落并使其整体湿度开始下降，避免花叶烘干不均匀造成局部叶子焦糊，除湿时间控制

在30分钟左右，30分钟左右后将热风机15的温度控制在50度左右并继续对栀子花进行除

湿，除湿时间控制在20分钟左右；

[0046] S4、二次烘干：将热风机15的温度提升到80度，并继续使烘干装置运转，烘干时间

控制在30分钟左右；

[0047] S5、收花：将烘干装置中底部的隔断门10推入凹槽26内，等装置中的运输机构将所

有的栀子花运输到滤板13底部后，推动连接杆11，连接杆11一端在第二滑槽24内滑动并带

动挡板23转动，挡板23转动使栀子花排出，并在出料管2处用口袋进行收花，收花完成后将，

花茶进行冷却。

[0048] 以上所述，仅是本发明的较佳实施例，任何熟悉本领域的技术人员均可能利用上

述阐述的技术方案对本发明加以修改或将其修改为等同的技术方案。因此，依据本发明的

技术方案所进行的任何简单修改或等同置换，尽属于本发明要求保护的范围。
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