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(54) Zptsod ziskdvéni exoceluldrniho glukanového blopolymeru produkovaného bakteriélnim

mikroorganismem

Vyndlez se tfkd zphsobu siskdvéni exoceluldrniho glukaenového biopolymeru produko-
vaného bakteridlnim mikroorganismem na ¥ivnych piddch, obsahujicich uhlikaté, dusikaté
a biologicky ektivni ldtky submersni sterilni fermentaci a izolovénim vliastniho polysa-
charidového biopolymeru pro pouZiti v geologickém, potravindiském e farmeceutickém pra-
myslu, ’

Na z&kladd dosavadnich poznatkl, které se fjkaji vétdinou polysacharidi glukano-
vého typu produkovanych kulturemi Leuconostoc, & glukomannanového typu, produkoveaného
nap¥iklad kulturemi Xenthomones, pop¥ipadé Arthrobacter, nebyla v literatuie popsédna
fermentace glukenového typu, produkovaného aerobné produkdnim kmenem bakterie Achro-
mobacter delicatulus. Z literatury zndme nep¥{klad price tykajici se polysécharidu
rodu Xanthomonas (USA patent &, 3 485 719, 3 096 293, nebo 3 328 262), slo¥endho 3z

glukdzy e menndzy, jeho fermentadni viskozite je viak nif3i a fermentece néchylnéjsi

k sekunddrn{ kontemineci.

Podstetou tohoto vyndlezu je zpisob ziskdvéni nového exocelulédrniho biopolymeru
produkoveného bakteridlnim mikroorgenismem Achromobacter delicatulus (Jorden, 1890)
(Bergey et al., 1923) &. 39, ktery je popsén v popise vyndlezu k gs. autorskému osvéd-

Seni &. 172 624, jeho¥ podstatou je, Ze po neodkovani 24 hodinové kultury bakterii
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Achromobacter delicatulus (Jordan, 1890) (Bergey et al, 1923) &, 39 do Z¥ivadho prostie~
41 se fermentuje 48 af T2 hodin p¥i teplot$ 28 a¥ 30 °C za pH 6,8 a¥ 7,2 ve t¥ech stup-
nich, pFidemf v ka¥dém stupni se pFiddvé dalsi cukerny zdroj, nap¥iklad s vyhodou su=
rovy cukr, nade? se biopolymer po ukonden{ fermentece izoluje etanolickym srédZenim

nebe p¥imo suSenim nafermentované pidy rozpradovénim nebo hydrolyzou a frakecionaci se
p¥iprevi biopolymer o po¥adované molekulové hmotnosti, Jednd se o aerobn{ produkéni
kmen, jehof polysacharid glukennového typu d4vé po hydrolyze tyto monomerické cukrys
D=ribosu, D=xylosu, D-arabinosu, D-mannosu, D-fruktosu, a D=galaktosu v mnoZstvich od
0,3 do 3 % hmot. & & =D=glukosu & Q-D-glukoau v mnoZstvich 85 aZ 87 % hmotnosti,

Polysecharid ziskeny zplsobem podle vyndlezu mé vys3i viskozitu fermentovand pi-
dy neZ dosavedni zndmé polysecheridy vyfermentovené z jingch mikroorgenismi & je méné
ndchylny vi&i konteminaci p¥i fermentaci. Homogennost tohoto polymeru je dokumentovd=-
ne ne jeho eludnim diagramu ne obr, 1, jeho infredervené absorpini spektrum na diagre-
mu na obr, 2 & sloZen{ polysacharidu jako smdsi trimethylsilyl derivdtd monosacharidd

na obr, 3.

Ne rozdil od dosud popsanych polysacharidd glukanového typu fermentovanych prevéi-
né eneerobnd (nepfikled kulturou Leuconostoc), nebyla dosud popséne vice stupnovd pri=-
myslovd eerobni kultivace polysacharidu uvedenfch vlaestnosti produkénim kmenem Achromo=~
bacter delicatulus (Jorden, 1890) (Bergey et al. 1923) &, 39,

Déle jsou uvedeny p¥iklady zplascbu ziskévéni biopolymeru podle vynélezu,

Priklad

Nejarive p¥ipravime v 1. stupni inokulum v predodkovecim tenku objemu 400 1 plné-
n{ 200 1 médie za pouZiti tdchto surovin (¥ivné prost¥edf)

surovy ocukr 3 % hmot,

préskovity corn-steep (CSL) 0,2 % hmot,

K,P0, 0475 % hmot,

NeCl 0,01 % hmot,

MgS0,e 7 Hy0 0,02 % hmot,

KNO, 0,04 % &% 0,4 % hmot,
sojovy olej 0,1 % hmot.

kvasnidny autolyzdt 100%n{
ve vodném prost¥edf (vodovedn{ voda) 0,2 % hmot,

PH bylo upraveno pomoci 40%niho roztoku NaOH na hodnotu 6,8, ,
Predolkovaeci tank byl nao¥kovdn 10ti 1 inokule mikroorgenismu Achromobacter deli-
catulus (Jordan, 1890) (Bergey et al. 1923) &, 39, std4%{ 24 hodin.

Kultivuje se 24 aZ 26 hodin p¥i teplotd 28 a¥ 30 éc za stdlého michdni & vzdus-
néni ve sterilnich podminkdoh (I, stupen). '

Potom byl obsah p¥edofkovacfho tanku pFeveden do odkovaciho tanku obsahu 3500 1
s plndnim 2000 1 (2, stupen), Fermentace trvela 48 hodih p?i teplotd 28 af 30 °c; pH
bylo udrZfovéno na 6,8 ze stejnyoh podminek jako v prvém stupni. Ve 48 hodiné byl obsah
oSkovaciho tanku pFeveden do fermentadniho tanku (3. gtupen, obsah 35 m3, plnéni 20 m?).
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V 78 hodind byla pro zvydeni vytéinosti piiddna dévke surového cukru v mnoZstvi 1,5 %
hmotnosti na objem plnéni, (Ve 122 hodind fermentace &inila viskozita fermentadni te=-
kutiny mébend rotadnim viskozimetrem p¥i 12 ot/min 26150 cP). Fermentace byla ukonée~-
ne ve 136 hodind. Poté byla polovina objemu zpracovéna ethanoliekym sréfenim, nale¥
byl ziskany polymer vysufen na horkovzdusné susdrnd, 1%ni roztok takto ziskendho su-
rového préSkového biopolymeru mél hodnotu 640 cP, Bylo ziskéno 308 kg 86,9%niho bio-

polymeru.

Druhé polovina tanku byla gpracovéne pomoci sprayové suSdrny (Anhydro) o vatup-
ni teplotd 175 aZ 188 % & vystupni 108 a% 109 ®¢, Bylo ziskéno celkem 400 kg Zlutého
présku o 97,1 % hmot. susiny, obsahujfci 61 a¥ 68 % &istého blopolymeru.

Biopolymery ziskané zplsobem podle vyndlezu maji vynikejic{ reologické a struk-
turnd mechanické vlestnosti, jeké jsou vyZadovdny pro polymerové vyplachy p¥i aplika=-
ci p#i hlubinnych vrtech (nep¥iklad nafty) p¥i piipravé osmotickych vyplachie

PREDMET VYNKLEZU

Zpisob ziskédvéni exoceluldrniho glukanového biopolymeru produkovaného bekteridl-
afm mikroorgenismem Achromobacter delicatulus (Jordan, 1890) (Bergey et al. 1923) &.
39, ktery je popsédn v popise vyndlezu k &s. autorskému osvddleni &. 172 624, vyznale-
ny tim, %e po naodkovdni 24 hodinové kultury bakterii Achromobacter delicatulus (Jor=-
den, 1890) (Bergey et al. 1923) &, 39 do ¥ivného prostPedi se fermentuje 48 a% T2 hod,
p¥il teplotd 28 aZ 30 O¢ za pH 6,8 aZ 7,2 ve t¥ech étupnich, pPidem? v kaZdém stupni
se prid4vé daldi cukerny zdroj s vyhodou surovy cukr, nade? se biopolymer po ukon&e~
ni fermentace izoluje etanolickym srdZenim nebo p¥imo suSenim nafermentovahé pady
rozprasovdnim nebo hydrolyzou & frakcionaci se pP¥ipravi biopolymer o poZadované mo-

lekulové hmotnosti.

3 vykresy
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OPRAVA
popisu vyndlezu k autorskému osvédéeni & 200 &84
Int. ¢1.° €12 P 15/04

V posisu vyndlezu k autorsikdmu osvdddeny ¢ 200 884 je chybu v zi-

hlavi .
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