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1

Inventia se referd la industria vinicola.

Brandy conform inventiei contine urmatoarele
componente, in dal la 1000 dal de cupaj: alcool
etilic rafinat de mere imbogatit in procesul distilarii
cu componentele lemnului de stejar i maturat cel
putin 6 luni 224...240, alcool etilic rafinat de mere
136...160, extract de stejar 16...24, sirop de zahar

10

2
12...13, caramel 2...3 kg, apa dedurizatd restul,
pana la taria de 40,0+0,3% vol.

Rezultatul constd in accelerarea procesului de
fabricare a produsului finit, ameliorarea calitatii lui
si reducerea pretului de cost.

Revendicari: 1
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, in special la o compozitie de brandy.

Se cunoaste compozitia de bauturd tare tip brandy, constituitd din alcool aromatizat, divin maturat
6...10 ani, caramel, apd dedurizata [1].

Se mai cunoaste bautura tare ce contine distilat de vin maturat 2...3 ani, alcool etilic rafinat sau
alcool etilic rafinat de struguri, extract de stejar, sirop de zahdr, caramel, acid citric i apa dedurizata
2.

Mai aproape de compozitia solicitata este brandy ,,BOTNA”, care include: distilat de vin maturat
in mediu 3 ani 10...20%, distilat de vin 30...50%, alcool etilic rafinat obtinut din melasé si deseuri
vinicole 32...41%, extract de stejar 4...8%, sirop de zahdr 0,8...1,2%, caramel 0,2...0,3% si apa
dedurizata — restul [3].

Dezavantajele bauturilor mentionate mai sus sunt procedeele tehnologice de obtinere indelungate
si pretul de cost majorat.

Problema pe care o rezolva prezenta inventie este accelerarea procesului tehnologic de obtinere a
produsului finit, ameliorarea calititii si reducerea pretului de cost al lui.

Compozitia de brandy conform inventiei inldturd dezavantajele mentionate mai sus prin aceea ca
contine alcool etilic rafinat de mere imbogdtit in procesul distildrii cu componentele lemnului de
stejar si maturat cel putin 6 luni, alcool etilic rafinat de mere, extract de stejar, sirop de zahdr, caramel
si apa dedurizata, In urmatorul raport al componentelor, dal la 1000 dal de cupaj:

alcool etilic rafinat de mere, imbogitit in procesul distilarii
cu componentele lemnului de

stejar si maturat cel putin 6 luni 224...240

alcool etilic rafinat de mere 136...160

extract de stejar 16...24

sirop de zahar 12...13

caramel 2.3

apa dedurizata restul, conform calculului pentru

taria alcoolica de 40+0,3% vol.

Utilizarea alcoolului etilic de mere imbogitit in procesul distilarii cu componentele lemnului de
stejar permite micsorarea considerabild a duratei de maturare pana la 6 luni, astfel fiind inlaturate
dezavantajele ce apar la etapa de maturare a distilatelor — pierderile insemnate de alcool si durata
considerabild a procesului propriu-zis. Alcoolul de mere se imbogiteste in procesul distilarii i
maturdrii cu diferite componente ale lemnului de stejar: substante tanante, substante colorante,
lignind, saponine, hemicelulozi, aminoacizi etc. In afard de schimbirile fizice se produc si o serie de
procese chimice, la care participa atat substantele provenite prin distilare, cat si cele extrase din lemn,
care redau produsului finit un miros placut, armonios. Nota de apreciere s-a majorat cu 0,4 puncte.

Rezultatul inventiei constd in accelerarea procesului de obtinere a produsului finit, ameliorarea
calitdtii lui si reducerea pretului de cost.

Bautura de tip brandy se obtine in felul urmétor.

in unititile viti-vinicole dotate cu utilaj tehnologic corespunzitor se obtine alcool de mere crud
din vin materie primd de mere conform PT 255-082-214-094 prin distilare continua sau discontinua la
instalatii de diferite constructii.

Alcoolul etilic rafinat de mere imbogitit in procesul distildrii cu componentele lemnului de stejar
se obtine din alcool de mere crud conform PT 255-082-315-94. Pentru imbogitirea lui in procesul
distilarii cu componentele lemnului de stejar in extractorul de cupru montat intre deflegmatorul si
condensatorul instalatiei se introduc cubugoare de stejar de 100x50x35 mm sau talag in prealabil
prelucrate la temperatura de 110...115°C. Vaporii de alcool (70...80%) si condensatul (20...30%) din
deflegmator sub actiunea presiunii trec in extractor, unde se mentine o temperaturd de 40...50°C,
pani se atinge o extractivitate de cel putin 0,2 g/dm®. Maturarea alcoolului efilic rafinat de mere
obtinut se efectueazi in butoaie de stejar sau vase emailate cu doage de stejar cel putin 6 luni cu
dozarea oxigenului.

Alcoolul etilic rafinat de mere se obtine din alcool etilic de mere crud la instalatiile de rectificare.

Extractul de stejar se obtine prin extragerea aschiilor de stejar cu solutie hidroalcoolica de 40%
vol. la temperatura de 25...35°C in cantitate de 150...200 g/dm’ timp de 6...8 zile cu omogenizare
péni se atinge o valoare a extractului de cel putin 2 g/dm’.
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4

Siropul de zahdr se obtine prin amestecarea zahdrului rafinat sau tos cu apa caldd pana la o
concentratie de 700...800 g/dm’. Caramelul are o concentratie de pand la 300 g/dm’. Apa se
utilizeaza cu o duritate nu mai mare de 0,36 mg echiv/dm”.

Cupajul se executd conform corelatiei solicitate si a indicilor fizico-chimici cu tratare de

5 conditionare-stabilizare ulterioard. Pentru ameliorarea calititii se recomandd prelucrarea cupajului la
temperatura de 40+2°C timp de 5...7 zile cu administrarea oxigenului in dozi de 10...15 mg/dm’.

Produsul finit este limpede, fird incluziuni strdine, de culoare aurie pand la aurie-inchisd, aroma
find, cu ton de mere proaspete, gust moale, armonios, taria alcoolicd de 40+0,3% vol., concentratia
zaharurilor de 10£2 g/dm’.

10 Exemplul 1

Componentele bauturii au fost obtinute conform exemplului comun, iar cupajul s-a executat
avand urmadtorul raport al componentelor, dal la 1000 dal cupaj:

alcool etilic rafinat de mere imbogdtit in procesul distilarii
cu componentele lemnului de stejar si maturat cel putin 6

luni de 71% vol. 2240

alcool etilic rafinat de mere de 96,2% vol. 160,0

extract de stejar de 40% vol. 24,0

sirop de zahar de 80% 13,0

caramel de 30%, kg 2,0

apa dedurizata restul, pana la taria

de 40,0£0,3% vol.

Bautura obtinutd este limpede, de culoare aurie, cu ton de mere proaspete in aroma si gust.
15 Exemplul 2
Componentele cupajului au fost obtinute conform exemplului comun, iar cupajul s-a executat,
avand urmaétorul raport al componentelor, dal la 1000 dal cupaj:
alcool etilic rafinat de mere imbogdtit in procesul distilarii
cu componentele lemnului de stejar i maturat cel putin 6

luni de 61% vol. 240,0

alcool etilic rafinat de 96% vol. 136,0

extract de stejar de 40% vol. 16,0

sirop de zahar de 80% 12,0

caramel de 30%, kg 3,0

apd dedurizata restul, pand la téria de 40,0+0,3%
vol.

Brandy este de culoare aurie inchisa, fara incluziuni strdine, cu gust moale, armonios, cu aroma de
20 mere.
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(57) Revendicare:

Brandy ce contine alcool etilic rafinat de mere imbogitit in procesul distilarii cu componentele
lemnului de stejar §i maturat cel putin 6 luni, alcool etilic rafinat de mere, extract de stejar, sirop de
5 zahdr, caramel si apa dedurizatd, in urmétorul raport al componentelor, dal la 1000 dal de cupaj:

alcool etilic rafinat de mere
imbogatit in procesul distilarii

cu componentele lemnului de stejar

si maturat cel putin 6 luni 224...240
10 alcool etilic rafinat de mere 136...160
extract de stejar 16...24
sirop de zahar 12...13
caramel, kg 2...3
apd dedurizatd restul, pana la taria
15 de 40,0+0,3% vol.
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