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Fremgangsmaéde til aromatisering af oplgselig
kaffe

SAMMENDRAG 3992 -85

Opleselig kaffe aromatiseres med mellegas-aromaer ved

en fremgangsmade, som involverer vaske-vaske-kontakt

af den vandfase, som normalt aftappes fra skvilibreret
kondenseret mellegas og smides vak, med et glycerid

til udvinding af verdifulde kaffearomastoffer i glyceridet.
Endvidere anvendes tilbagesvaling af flydende carbondioxid-
f se til at udvinde endnu flere verdifulae kaffearomastof-
fer i glyceridet. Der opnds en 25 - 70 % foregelse i
aromaudbyttet i forhold til den kendte teknik og en
forbedring af aromakvaliteten af det aromatiserede glyce-

rid og den dermed aromatiserede opleselige kaffe.
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