
(57)【要約】
【課題】肉食品、より詳細には、ソーセージやハンバーグ等の畜肉や魚肉の加工食品に関
し、脂肪に類似した風味、食感を有する組織改良組成物、及び脂肪や肉汁様のジューシー
なおいしさが増強された肉食品、中でも、脂肪分に変えて、該組成物を添加することによ
り、低脂肪化されたにもかかわらず風味、食感ともに良好な肉食品、より詳細には、ソー
セージやハンバーグ等の畜肉や魚肉の加工食品を提供する。
【解決手段】肉食品用組織改良組成物に乾燥こんにゃく加工品を含むゲル化物である。ま
た、肉食品が、畜肉又は魚肉の加工食品である。ゲル化物に対して、乾燥こんにゃく加工
品を１～４０重量％添加する。ゲル化物の固形分が２０～７０重量％である。更に、乾燥
こんにゃく加工品が５０メッシュ篩過の粉末状である。
【選択図】なし
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【 特 許 請 求 の 範 囲 】
【 請 求 項 １ 】
乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 を 含 む ゲ ル 化 物 で あ る こ と を 特 徴 と す る 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 。
【 請 求 項 ２ 】
肉 食 品 が 、 畜 肉 又 は 魚 肉 の 加 工 食 品 で あ る 請 求 項 １ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 。
【 請 求 項 ３ 】
ゲ ル 化 物 に 対 し て 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 を １ ～ ４ ０ 重 量 ％ 添 加 す る 請 求 項 １ 又 は ２ に 記
載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 。
【 請 求 項 ４ 】
乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 が ５ ０ メ ッ シ ュ 篩 過 の 粉 末 状 で あ る 請 求 項 １ 乃 至 ３ に 記 載 の 肉 食 品
用 組 織 改 良 組 成 物 。
【 請 求 項 ５ 】
ゲ ル 化 物 の 固 形 分 が ２ ０ ～ ７ ０ 重 量 ％ で あ る 請 求 項 １ 乃 至 ４ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組
成 物 。
【 請 求 項 ６ 】
肉 食 品 に 含 ま れ る 脂 肪 分 に 代 替 し て 使 用 さ れ る 請 求 項 １ 乃 至 ５ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良
組 成 物 。
【 請 求 項 ７ 】
請 求 項 １ 乃 至 ６ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 を 用 い た 肉 食 品 。
【 発 明 の 詳 細 な 説 明 】
【 ０ ０ ０ １ 】
【 発 明 の 属 す る 技 術 分 野 】
本 発 明 は 、 肉 食 品 、 よ り 詳 細 に は 、 ソ ー セ ー ジ や ハ ン バ ー グ 等 の 畜 肉 や 魚 肉 の 加 工 食 品 に
脂 肪 や 肉 汁 様 の ジ ュ ー シ ー な 食 感 を 付 与 で き る 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 に 関 す る 。 ま た 、
本 発 明 は 、 脂 肪 特 有 の 風 味 や 食 感 を 変 え る こ と な く 、 こ れ ら 加 工 食 品 に 添 加 す る 脂 肪 分 の
含 量 を 低 減 化 で き る 、 脂 肪 分 に 代 替 し て 使 用 さ れ る 組 成 物 を 提 供 す る こ と に 関 す る 。
【 ０ ０ ０ ２ 】
【 従 来 の 技 術 】
脂 肪 は 、 ３ 大 栄 養 素 の 一 つ と し て 人 間 が 生 活 す る 上 で の 重 要 な エ ネ ル ギ ー 源 と な っ て お り
、 ま た 、 調 理 時 に 旨 味 成 分 や フ レ ー バ ー な ど の 油 溶 成 分 を 溶 解 し て 、 食 品 に お い し さ を 与
え る 効 果 が あ る こ と が 知 ら れ て い る 。 そ の 一 方 で 、 脂 肪 の 過 剰 摂 取 に よ り 、 肥 満 や 心 臓 病
な ど 生 活 習 慣 病 の 原 因 と な り 得 る た め 、 低 脂 肪 や 無 脂 肪 食 品 に 対 す る 消 費 者 の 要 望 も 高 ま
っ て き て い る 。
【 ０ ０ ０ ３ 】
こ の よ う な 要 望 を 元 に 、 脂 肪 特 有 の 食 品 の 風 味 付 与 や 食 感 付 与 な ど の 効 果 は 維 持 し つ つ 、
低 脂 肪 や 無 脂 肪 と す る 脂 肪 代 替 物 に つ い て 種 々 検 討 が な さ れ て い る 。 例 え ば 、 肉 食 品 に 含
ま れ る 脂 肪 の 一 部 を カ ー ド ラ ン の ゲ ル 化 物 で 代 替 す る こ と を 特 徴 と す る 肉 食 品 用 脂 肪 代 替
物 （ 特 許 文 献 １ ） 、 実 質 的 な カ ロ リ ー は 脂 質 に 比 べ て か な り 低 い が 油 脂 様 の テ ク ス チ ャ ー
を 有 す る 機 能 を 有 す る 食 品 素 材 と し て 、 少 な く と も ゼ ラ チ ン を 含 有 す る 脂 肪 代 替 添 加 物 （
特 許 文 献 ２ ） な ど が あ る が 、 し か し 、 こ れ ら は 得 ら れ た 食 品 の 風 味 、 食 感 は 本 来 の 脂 肪 と
異 な り 、 満 足 の い く も の で は な か っ た 。
【 ０ ０ ０ ４ 】
ま た 、 挽 肉 加 工 食 品 の 製 造 に お い て 少 な く と も 、 コ ン ニ ャ ク マ ン ナ ン と そ の 他 の ゲ ル 形 成
素 材 を 含 む 水 性 ゾ ル に ア ル カ リ 性 物 質 を 添 加 し た あ と 、 挽 肉 そ の 他 食 品 素 材 と 混 合 し 、 凍
結 す る こ と を 特 徴 と す る 挽 肉 加 工 食 品 の 製 造 法 （ 特 許 文 献 ３ ） な ど が あ る が 、 コ ン ニ ャ ク
マ ン ナ ン そ の も の は 弾 力 性 が 極 端 に 強 く 、 な め ら か な 口 溶 け を 示 さ ず 、 所 望 の 脂 肪 様 の 食
感 は 付 与 さ れ な い 。
【 ０ ０ ０ ５ 】
【 特 許 文 献 １ 】 特 開 平 ４ － １ ３ １ ０ ６ ７ 号 公 報
【 特 許 文 献 ２ 】 特 開 平 ７ － １ ９ ４ ３ ４ ０ 号 公 報
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【 特 許 文 献 ３ 】 特 開 平 １ － １ ５ ３ ０ ６ ０ 号 公 報
【 ０ ０ ０ ６ 】
【 発 明 が 解 決 し よ う と す る 課 題 】
本 発 明 は 、 か か る 事 情 に 鑑 み て 開 発 さ れ た も の で あ り 、 脂 肪 に 類 似 し た 風 味 、 食 感 を 有 す
る 組 織 改 良 組 成 物 、 及 び 脂 肪 や 肉 汁 様 の ジ ュ ー シ ー な お い し さ が 増 強 さ れ た 肉 食 品 、 中 で
も 、 脂 肪 分 に 変 え て 、 該 組 成 物 を 添 加 す る こ と に よ り 、 低 脂 肪 化 さ れ た に も か か わ ら ず 風
味 、 食 感 と も に 良 好 な 肉 食 品 、 よ り 詳 細 に は 、 ソ ー セ ー ジ や ハ ン バ ー グ 等 の 畜 肉 や 魚 肉 の
加 工 食 品 を 提 供 す る こ と を 目 的 に す る 。
【 ０ ０ ０ ７ 】
【 課 題 を 解 決 す る た め の 手 段 】
本 発 明 者 ら は 、 上 記 従 来 技 術 の 問 題 点 に 鑑 み 、 鋭 意 研 究 を 重 ね て い た と こ ろ 、 乾 燥 こ ん に
ゃ く 加 工 品 を 含 む ゲ ル 化 物 を 組 織 改 良 組 成 物 と し て 使 用 す る こ と よ り 、 脂 肪 に 類 似 し た 風
味 、 食 感 が 付 与 さ れ 、 詳 細 に は 、 脂 肪 や 肉 汁 様 の ジ ュ ー シ ー な お い し さ が 増 強 さ れ た 肉 食
品 が 出 来 る こ と を 見 い だ し た 。 更 に は 、 脂 肪 分 に 変 え て 、 該 組 成 物 を 添 加 す る こ と に よ り
、 低 脂 肪 化 さ れ た に も か か わ ら ず 、 風 味 、 食 感 と も に 良 好 な 肉 食 品 と な る こ と を 見 つ け た
。
【 ０ ０ ０ ８ 】
す な わ ち 本 発 明 は 、 以 下 の 態 様 を 有 す る ；
項 １ ． 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 を 含 む ゲ ル 化 物 で あ る こ と を 特 徴 と す る 肉 食 品 用 組 織 改 良 組
成 物 。
項 ２ ． 肉 食 品 が 、 畜 肉 又 は 魚 肉 の 加 工 食 品 で あ る 項 １ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 。
項 ３ ． ゲ ル 化 物 に 対 し て 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 を １ ～ ４ ０ 重 量 ％ 添 加 す る 項 １ 又 は ２ に
記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 。
項 ４ ． 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 が ５ ０ メ ッ シ ュ 篩 過 の 粉 末 状 で あ る 項 １ 乃 至 ３ に 記 載 の 肉 食
品 用 組 織 改 良 組 成 物 。
項 ５ ． ゲ ル 化 物 の 固 形 分 が ２ ０ ～ ７ ０ 重 量 ％ で あ る 項 １ 乃 至 ４ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良
組 成 物 。
項 ６ ． 肉 食 品 に 含 ま れ る 脂 肪 分 に 代 替 し て 使 用 さ れ る 項 １ 乃 至 ５ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改
良 組 成 物 。
項 ７ ． 項 １ 乃 至 ６ に 記 載 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 を 用 い た 肉 食 品 。
【 ０ ０ ０ ９ 】
【 発 明 の 実 施 の 形 態 】
本 発 明 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 は 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 を 含 む ゲ ル 化 物 で あ る こ と を
特 徴 と す る 。
本 発 明 で 使 用 す る 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 と し て は 、 こ ん に ゃ く 粉 を 、 何 ら か の 形 で 加 工 し
た も の で あ り 、 好 ま し く は 、 こ ん に ゃ く 粉 、 糖 質 及 び 澱 粉 を あ わ せ て 複 合 組 成 物 と し た も
の で あ り 、 粒 状 、 糸 状 、 粉 末 状 等 の 任 意 形 状 を 有 す る よ う に 加 工 さ れ た も の を 例 示 す る こ
と が で き る 。
【 ０ ０ １ ０ 】
乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 の 加 工 方 法 と し て は 、 こ ん に ゃ く 粉 、 糖 質 及 び 澱 粉 を 合 わ せ て 複 合
物 と し て 乾 燥 加 工 品 と す る こ と が で き 、 水 中 で 膨 潤 で き る よ う な も の に 加 工 で き れ ば ど の
よ う な 製 法 を 採 っ て も 構 わ な い 。 好 ま し い 製 造 方 法 と し て 、 コ ン ニ ャ ク 芋 か ら 常 法 に て グ
ル コ マ ン ナ ン を 抽 出 し て 乾 燥 し 、 澱 粉 と 混 合 し 、 水 を 添 加 し て 膨 潤 し 、 少 量 の ア ル カ リ を
添 加 す る こ と に よ る 脱 ア セ チ ル 化 処 理 を 行 っ た 後 、 成 型 、 加 熱 ゲ ル 化 、 中 和 、 糖 質 溶 液 浸
漬 、 乾 燥 す る こ と で 製 造 す る 例 を 挙 げ る こ と が で き る 。 更 に は 、 特 許 第 ２ ８ ６ ６ ６ ０ ９ 号
或 い は 特 許 第 ３ １ ５ ９ １ ０ ４ 号 に 記 載 の 方 法 で 製 造 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ １ 】
ま た 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 中 の こ ん に ゃ く 粉 、 糖 質 及 び 澱 粉 の 組 成 も 、 特 に 制 限 さ れ な
い が 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 中 、 こ ん に ゃ く 粉 ５ ～ ３ ０ 重 量 ％ 、 水 飴 ３ ０ ～ ９ ０ 重 量 ％ 、
澱 粉 ５ ～ ３ ０ 重 量 ％ の 範 囲 と な る よ う に 、 任 意 に 調 整 す る こ と が で き る 。
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【 ０ ０ １ ２ 】
な お 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 は 、 粉 末 状 、 粒 状 、 糸 こ ん に ゃ く の よ う な 糸 状 と い っ た 任 意
の 形 態 を と る こ と が で き る が 、 好 ま し く は 、 粉 末 状 態 の も の で あ る 。 粉 末 の 度 合 い と し て
は 、 ５ ０ メ ッ シ ュ 篩 過 の も の が よ く 、 好 ま し く は 、 ８ ０ メ ッ シ ュ 篩 過 、 更 に 好 ま し く は 、
１ ２ ０ メ ッ シ ュ 篩 過 で あ る 。 こ の よ う な 製 剤 は 、 商 業 上 入 手 す る こ と が で き 、 例 え ば 、 ア
イ レ ス 株 式 会 社 製 の 乾 燥 こ ん に ゃ く や 、 三 栄 源 エ フ ・ エ フ ・ ア イ 株 式 会 社 製 の サ ン ス マ ー
ト ４ ０ ０ 等 の サ ン ス マ ー ト シ リ ー ズ を 挙 げ る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ３ 】
本 発 明 に 係 る ゲ ル 化 物 中 の 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 の 含 有 量 で あ る が 、 ゲ ル 化 物 に 対 し 、 乾
燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 １ ～ ４ ０ 重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 ２ ～ ３ ０ 重 量 ％ 、 更 に 好 ま し く は
、 ８ ～ １ ５ 重 量 ％ で あ る 。 こ の 範 囲 に 調 整 す る こ と で 、 肉 食 品 と の な じ み が 良 く 、 程 良 い
ジ ュ ー シ ー 感 や 脂 肪 の よ う な 食 感 を 出 す こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ４ 】
更 に 、 本 発 明 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 は ゲ ル 化 物 の 固 形 分 （ ブ リ ッ ク ス ） を ２ ０ ～ ７ ０
重 量 ％ 、 よ り 好 ま し く は 、 ４ ５ ～ ５ ５ 重 量 ％ に 調 整 す る の が 好 ま し い 。 こ の 範 囲 に 調 製 す
る こ と で 、 よ り 脂 肪 の 風 味 、 食 感 に 近 い 、 脂 肪 代 替 機 能 を 有 す る 、 組 織 改 良 組 成 物 と な る
か ら で あ る 。
【 ０ ０ １ ５ 】
本 発 明 で は 固 形 分 を 付 与 す る た め に 、 糖 類 や 澱 粉 な ど の 水 溶 性 固 形 分 を 一 定 量 添 加 す る 方
法 を 挙 げ る こ と が で き る 。 糖 類 と し て は 、 シ ョ 糖 、 異 性 化 糖 、 乳 糖 、 麦 芽 糖 、 ブ ド ウ 糖 、
果 糖 、 転 化 糖 、 水 飴 、 粉 末 水 飴 、 還 元 麦 芽 水 飴 、 蜂 蜜 、 ト レ ハ ロ ー ス 、 パ ラ チ ノ ー ス 、 Ｄ
－ キ シ ロ ー ス 等 の 糖 類 や 、 キ シ リ ト ー ル 、 ソ ル ビ ト ー ル 、 マ ル チ ト ー ル 、 エ リ ス リ ト ー ル
等 の 糖 ア ル コ ー ル 類 が 挙 げ ら れ る 。
【 ０ ０ １ ６ 】
澱 粉 と し て は 、 小 麦 粉 、 ワ キ シ ー コ ー ン ス タ ー チ 、 コ ー ン ス タ ー チ 等 の ト ウ モ ロ コ シ 由 来
、 タ ピ オ カ 由 来 、 サ ツ マ イ モ 由 来 、 ジ ャ ガ イ モ 由 来 、 サ ゴ ヤ シ 由 来 の 澱 粉 や そ れ ら の 化 工
・ 加 工 澱 粉 、 デ キ ス ト リ ン 等 を あ げ る こ と が で き る 。
本 発 明 の 肉 食 品 用 組 織 改 良 組 成 物 で あ る ゲ ル 化 物 は 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 に 水 を 加 え て
攪 拌 混 合 し 、 加 熱 攪 拌 を 行 い 、 重 量 調 整 後 、 冷 却 固 化 さ せ る こ と に よ っ て 得 る こ と が で き
る 。 ま た 、 こ の ゲ ル 化 物 に は 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 、 固 形 分 を 付 与 す る た め の 糖 質 等 に
加 え て 、 寒 天 、 カ ラ ギ ナ ン 、 キ サ ン タ ン ガ ム 、 ロ ー カ ス ト ビ ー ン ガ ム 、 ゼ ラ チ ン 、 ジ ェ ラ
ン ガ ム 、 ペ ク チ ン 、 澱 粉 、 乳 た ん 白 、 大 豆 た ん 白 、 卵 た ん 白 等 の ゲ ル 化 剤 或 い は ゲ ル 化 さ
せ る 物 質 を 添 加 す る こ と が 出 来 る 。 更 に は 、 甘 味 料 、 乳 成 分 、 増 粘 剤 、 色 素 、 香 料 、 食 塩
、 調 味 料 、 乳 化 剤 、 日 持 ち 向 上 剤 、 機 能 性 素 材 （ 食 物 繊 維 、 鉄 、 カ ル シ ウ ム 等 の ミ ネ ラ ル
、 米 ぬ か 抽 出 物 等 ） 等 を 任 意 に 添 加 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ７ 】
本 発 明 の 組 織 改 良 組 成 物 を 添 加 す る 肉 食 品 は 、 畜 肉 、 魚 肉 の 加 工 食 品 で あ れ ば そ の 種 類 を
問 わ な い 。 そ の 中 で も 挽 肉 を 原 料 と す る 食 品 が 好 ま し く 、 具 体 的 に は 、 ハ ン バ ー グ 、 パ テ
、 肉 団 子 、 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ 、 シ シ カ バ ブ 、 ギ ョ ウ ザ 、 焼 売 、 ロ ー ル キ ャ ベ ツ の 具 な ど を
挙 げ る こ と が で き る 。 中 で も 、 粗 挽 き 様 食 感 を 良 好 に 付 与 す る た め 、 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ や
ハ ン バ ー グ な ど に 好 ま し く 使 用 さ れ る 。
【 ０ ０ １ ８ 】
本 発 明 に 係 る 肉 食 品 の 製 造 方 法 で あ る が 、 例 え ば 、 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ を 調 製 す る 際 、 豚 肉
、 豚 脂 、 水 、 リ ン 酸 塩 、 食 塩 、 調 味 料 等 を 配 合 す る 際 、 本 発 明 の 組 成 機 会 両 組 成 物 を 基 本
配 合 に 上 乗 せ し た り 、 又 は 、 豚 脂 の 全 量 若 し く は 一 部 に 代 替 し た り す る こ と が 可 能 で あ る
。 前 記 の 調 製 方 法 に よ り 得 ら れ た 組 織 改 良 組 成 物 を ミ ン サ ー な ど で 、 ダ イ ス 状 や 直 径 １ ～
１ ０ ｍ ｍ 程 度 の 粒 状 と し て 、 前 記 原 料 と 混 合 し 、 主 原 料 中 に 分 散 さ せ 、 ケ ー シ ン グ 詰 め し
て 加 熱 す る 。 こ れ に よ っ て 、 粗 挽 き タ イ プ の 低 脂 肪 ソ ー セ ー ジ を 調 製 す る こ と が で き る 。
【 ０ ０ １ ９ 】
本 発 明 に よ り 、 脂 肪 に 類 似 し た 風 味 、 食 感 を 有 す る 組 織 改 良 組 成 物 、 及 び 脂 肪 や 肉 汁 様 の
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ジ ュ ー シ ー な お い し さ が 増 強 さ れ た 肉 食 品 、 中 で も 、 脂 肪 分 に 変 え て 、 該 組 成 物 を 添 加 す
る こ と に よ り 、 低 脂 肪 化 さ れ た に も か か わ ら ず 風 味 、 食 感 と も に 良 好 な 肉 食 品 、 よ り 詳 細
に は 、 ソ ー セ ー ジ や ハ ン バ ー グ 等 の 畜 肉 や 魚 肉 の 加 工 食 品 が 提 供 で き る よ う に な っ た 。
【 ０ ０ ２ ０ 】
【 実 施 例 】
以 下 、 本 発 明 の 内 容 を 以 下 の 実 施 例 、 比 較 例 等 を 用 い て 具 体 的 に 説 明 す る が 、 本 発 明 は こ
れ ら に 何 ら 限 定 さ れ る も の で は な い 。 な お 、 処 方 中 、 特 に 記 載 の な い 限 り 単 位 は 重 量 部 と
し 、 文 中 ＊ 印 の も の は 、 三 栄 源 エ フ ・ エ フ ・ ア イ 株 式 会 社 製 、 文 中 ※ 印 は 三 栄 源 エ フ ・ エ
フ ・ ア イ 株 式 会 社 の 登 録 商 標 で あ る こ と を 示 す 。
【 ０ ０ ２ １ 】
実 施 例 １ ： 組 織 改 良 組 成 物 の 調 製
下 記 処 方 の う ち 、 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 に 水 の 一 部 を 加 え 、 混 合 分 散 し 、 麦 芽 糖 、 寒 天 を
加 え 、 ９ ０ ℃ １ ０ 分 間 加 熱 攪 拌 す る 。 残 り の 水 と ト レ ハ ロ ー ス 、 粉 末 水 飴 、 小 麦 粉 、 脱 脂
粉 乳 を 加 え 、 攪 拌 溶 解 し た も の に 、 前 記 の 乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 混 合 分 散 物 を 加 え 、 ９ ０
℃ １ ０ 分 加 熱 攪 拌 し 、 食 塩 、 香 料 を 添 加 し 、 加 熱 溶 解 し 、 １ ０ ０ 重 量 部 と な る ま で 煮 つ め
る 。 得 ら れ た 煮 つ め 液 を 容 器 に 流 し 入 れ 、 冷 蔵 庫 で 固 化 し 、 ダ イ ス 状 に カ ッ ト し て 組 織 改
良 組 成 物 を 得 た 。
こ の 組 織 改 良 組 成 物 は 、 豚 脂 に 比 べ て 低 カ ロ リ ー 化 さ れ て お り 、 豚 脂 １ ０ ０ ｇ 当 た り 約 ７
３ ０ ｋ ｃ ａ ｌ で あ る の に 対 し 、 実 施 例 の 組 織 改 良 組 成 物 は 約 １ ７ ０ ｋ ｃ ａ ｌ で あ り 、 豚 脂
の 約 ５ 分 の １ の カ ロ リ ー と な っ た 。
【 ０ ０ ２ ２ 】
処 方 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 部
乾 燥 こ ん に ゃ く 加 工 品 （ サ ン ス マ ー ト ※ ４ ０ ０ ＊ ） 　 　 　 　 　 １ ０
麦 芽 糖 （ ハ イ マ ル ト ー ス Ｍ Ｃ ― ５ ５ ； 日 本 食 品 化 工 （ 株 ） 製 ） ３ ３
ト レ ハ ロ ー ス 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ３
粉 末 水 飴 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ３
小 麦 粉 （ 薄 力 粉 ） 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ４
脱 脂 粉 乳 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ２
寒 天 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ８
食 塩 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ． ５
香 料 （ ク ッ キ ン グ フ レ ー バ ー オ イ ル Ｓ Ｖ － ３ ３ ５ ２ ＊ ） 　 　 　 　 ０ ． １
水 に て 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ０ ０ と す る
【 ０ ０ ２ ３ 】
実 施 例 ２ ： 組 織 改 良 組 成 物 含 有 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ
処 方 １ 及 び 処 方 ２ の 原 料 を 混 合 し 、 一 晩 塩 漬 後 、 羊 腸 に 充 填 し 、 加 熱 （ 乾 燥 ５ ０ ℃ ３ ０ 分
・ ス モ ー ク ６ ０ ℃ １ ５ 分 ・ ス チ ー ム ８ ０ ℃ 中 心 ７ ０ ℃ ま で 加 熱 ） し て 、 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ
を 得 た 。
【 ０ ０ ２ ４ 】
処 方 １ 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 部
豚 ウ デ 肉 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ７ ０
実 施 例 １ の 組 織 改 良 組 成 物 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ０
氷 水 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ２ ０
合 計 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ０ ０
【 ０ ０ ２ ５ 】
処 方 ２ 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 部
食 塩 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ． ６
重 合 燐 酸 塩 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ３
Ｌ － ア ス コ ル ビ ン 酸 ナ ト リ ウ ム 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ０ ８
亜 硝 酸 ナ ト リ ウ ム 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ０ １ ２
カ ゼ イ ン ナ ト リ ウ ム 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ． ０
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ス ク ラ ロ ー ス 製 剤 （ サ ン ス イ ー ト ※ Ｓ Ｕ － １ ０ ０ ＊ ） 　 　 　 ０ ． ０ ０ ８
調 味 料 （ サ ン ラ イ ク ※ コ ウ ボ ０ ４ ０ ９ Ｐ ＊ ） 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． １
調 味 料 （ サ ン ラ イ ク ※ ス パ イ ス ミ ッ ク ス Ａ Ｒ － １ ＊ ） 　 　 　 ０ ． ５
調 味 料 （ ホ ワ イ ト ペ パ ー パ ウ ダ ー ） 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ０ ５
ソ ル ビ ン 酸 カ リ ウ ム 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ２ 　 　
【 ０ ０ ２ ６ 】
対 照 と し て 、 実 施 例 １ の 組 織 改 良 組 成 物 １ ０ 部 に 代 え て 、 豚 脂 １ ０ 部 を 使 用 し た 以 外 は 同
様 の 処 方 、 製 法 で 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ を 調 製 し た 。 実 施 例 と 対 照 区 の 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ の 加
熱 歩 留 ま り は 、 実 施 例 の 組 織 改 良 組 成 物 使 用 品 ９ ０ ． ３ ％ 、 対 照 区 の 豚 脂 使 用 品 ８ ９ ． ４
％ で あ り 、 実 施 例 の 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ は 対 照 の 豚 脂 使 用 品 と ほ ぼ 同 等 の 良 好 な 歩 留 ま り を
示 し た 。 ま た 、 実 施 例 の 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ は 、 対 照 の 豚 脂 使 用 品 と 比 べ て 、 約 ２ ０ ％ カ ロ
リ ー カ ッ ト で き た 。
【 ０ ０ ２ ７ 】
ま た 、 実 施 例 と 対 照 区 の 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ を 、 そ の ま ま の 状 態 及 び ８ ０ ℃ １ ０ 分 間 ボ イ ル
し た 後 食 し た 。 そ の ま ま の 状 態 で 食 し た 際 、 対 照 区 は 油 っ ぽ さ が く ど く 感 じ ら れ た が 、 実
施 例 は く ど い 油 っ ぽ さ が 感 じ ら れ ず 良 好 で あ っ た 。 ま た ボ イ ル 品 は 、 対 照 区 と 比 べ て 嗜 好
的 に 劣 る こ と な く 、 む し ろ 好 ま し い 脂 肪 様 の ジ ュ ー シ ー 感 に よ り 優 れ た 粗 挽 き ソ ー セ ー ジ
で あ っ た 。
【 ０ ０ ２ ８ 】
実 施 例 ３ ： 組 織 改 良 組 成 物 含 有 ハ ン バ ー グ
下 記 処 方 １ 及 び ２ に 記 載 の 原 料 を 全 て 混 合 、 成 型 （ １ ０ ０ ｇ ／ １ ヶ ） し 、 表 裏 面 を そ れ ぞ
れ １ ８ ０ ℃ １ 分 間 ず つ 焼 成 後 、 ９ ０ ℃ で ス チ ー ム （ 中 心 温 度 ８ ０ ℃ ま で ） 、 ハ ン バ ー グ を
調 製 し た 。 比 較 例 と し て 、 実 施 例 １ の 組 織 改 良 組 成 物 に 代 え て 、 対 照 品 と し て 豚 脂 １ ０ 部
を 使 用 し た 以 外 は 同 様 の 処 方 、 製 法 で ハ ン バ ー グ を 調 製 し た 。 実 施 例 の ハ ン バ ー グ は 、 対
照 の 豚 脂 使 用 品 と 比 べ て 嗜 好 的 に 劣 る こ と な く 、 む し ろ 肉 汁 様 の ジ ュ ー シ ー 感 が 付 与 さ れ
、 よ り 優 れ た お い し い ハ ン バ ー グ で あ っ た 。
【 ０ ０ ２ ９ 】
処 方 １ 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 部
合 挽 ミ ン チ 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ５ ０
実 施 例 １ の 組 織 改 良 組 成 物 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ０
粒 状 植 物 性 た ん 白 （ ２ ． ５ 倍 加 水 ） 　 　 　 　 　 　 　 １ ０
タ マ ネ ギ ソ テ ー （ ８ ０ ％ → 意 味 確 認 の こ と ） 　 　 　 １ ０
ド ラ イ パ ン 粉 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ５
水 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ５
計 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 １ ０ ０
【 ０ ０ ３ ０ 】
処 方 ２ 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 部
食 塩 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ６
重 合 燐 酸 塩 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ２
粉 末 植 物 性 た ん 白 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 　 ０ ． ２
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