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MEMORIA DESCRITIVA

Resumo

0 presente invento diz respeito a um pro-
cesso de tratamento e de conservacdo de moluscos bivalve no
estado vivo. E caracterizado por se encher parcialmente um
recipiente aberto (4) com &dgua (28) proveniente do meio natu-
ral ou do meio de criacdo de moluscos bivalves, em colocar pe-
lo menos um molusco bivalve vivo na dgua do recipiente de tal
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modo que o recipiente comporta um espaco (32) contendo ar, em
fechar de modo estanque o recipiente, e em substituir o ar con
tido no espago (32) pelo oxigénio com auxilio de uma valvula
comandada (26) prevista numa parte da parede do recipiente.

0 invento refere-se ainda a um reci-
piente proprio para a realizacdo do processo.




-

0 presente inventodiz wrespeito ao trata

mento e & conservacdo de moluscos bivalves vivoes, especialmen-
te ostras, palurdas ou outras.

Estes moluscos possuem uma concha deli-
mitante de uma cavidade na qual estd retida a dgua constituind
0 elemento necessdrio & vida do molusco, sendo a agua regular-
mente renovada desde que o molusco esteja situado neste meio
aqudtico natural por greta da concha.

Desde que a dgua ndo seja renovada, 0S
excrementos contidos na concha provocam poluicdo da &gua, em
particular pelos coliformes fecais, o que torna o molusco inap
to para o consumo.

Além disso, se a auséncia de renovacgao
de &gua se prolonga, o molusco morre.

Estes fenbmenos poém problemas de tra-
tamento dos coliformes fecais, aquando do transporte e da con
servacdo de tais moluscos.

Actualmente os moluscos tais como as
ostras, sdo transportadas e armazenados em caixas por exemplo,
quer dizer uma embalagem leve com abertos montada por presi-
lhas, de seccdo horizontal perpendicular para poder ser produ-
zido em gavelas e de seccdo vertical rectangular ou trapezoi-
dal para ser encaixada no véacuo.

Com um tal processo de conservacdo
para o transporte, os moluscos, e por exemplo as ostras, po-
dem permanecer vivas durante cerca de quinze dias. Contudo a
dgua contida na embalagem nas conchas das ostras ndo & reno-
vada, o que leva a um aumento dos coliformes contidos na ostra,
quer dizer uma poluicdo que conduza ao risco de no limite,se




tornarem perigosas para consumo.

Para remediar este inconveniente, o
invento tem por fim fornecer um processo de tratamento e de
conservagdo de moluscos bivalves vivos permitindo uma comer-
cializacdo mais facil garantindo que eles estejam £m perigo
para o consumidor e aumentando a sua duracdo de vida para a-
lém do seu meio natural ou do seu meio de criacdo.

Para este efeito o invento tem por
objectivo um processo de tratamento e de caservacdo de molus-
cos bivalves vivos numa embalagem fechada, caracterizado por
ele comportar as seguintes etanas:

A) Encher parcialmente uma embalagem aberta de dimensdo adap-
tada com dgua, especialmente com é&gua proveniente do meio na-
tural ou de criacdo dos moluscos, tendo sido esta dgua even-
tualmente esterilizada com auxilio de ozono ou de ultra-viole-
ta, sendo o nivel da &dgua tal que a embalagem comporta na sua
parte superior um espa¢o contendo ar.

B) Colocar pelo menos um molusco bivalve vivo na 4gua contida
na embalagem.

C) Fechar a embalagem de modo estanque com dgua e gés.
D) Extrair o ar contido na embalagem fechada.

E) Introduzir na embalagem fechada, um gads de composicdo con
trolada.

Gracas a um tal processo constata-se,

aquando da armazenagem, uma redu¢do importante da poluicdo
interna dos moluscos, permitindo o processo de facto efectuar




um tratamento bactericida da dgua.

Segundo outras caracteristicas:
- 0 gds & o oxigénio;
- 0 gds & o0 ozono;

- A substituicdo do ar por um gés de composicdo controlada é
efectuada através de uma valvula bidireccional com comando pre
visto numa parte da parede da embalagem e normalmente solici-
tada para a sua posicdo fechada;

- 0 processo consiste além de armazenar eventualmente as em-
balagens fechadas em meio refrigerado;

- 0 processo comporta uma ou vdrias etapas de renovacgdo do
gds contido no espago superior;

- Um alimento destinado ao alimento do molusco é igualmente
introduzido na embalagem aberta aquando da etapa A).

0 invento tem igualmente por objec-
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tivo uma embalagem destinada & execuc¢do do processo.

0 invento vai ser descrito mais em
detalhe a seguir referindo-se aos desenhos anexados, dados
unicamente a titulo de exemplo e sobre os quais:

A Figura 1 & uma perspectiva dispersa
com arrancamento parcial de uma embalagem destinada & execucdo
do processo segundo o invento;

A Figura 2 & uma visdo esquemédtica
de uma embalagem fededa apbs uma execugdo do processo segundo
0 invento.




Para a execugéb'do prbﬁesso segundo o
invento, usou-se uma embalagem 2 tal como representada sobre
as figuras | e 2.

Sobre a figura 1 a embalagem 2 comporta
uma parte formando um recipiente aberto 4 e uma tampa 6.

0-recipiente 4 e tampa 6 s3o realizados
em matéria pldstica transparente, que deve ser estanque &
dgua e ao gé4s.

Deve-se notar que 0 recipiente e a tam-
pa podem ser efectuadas em qualquer outro material, de modo
que seja estanque d dgua e ao gds, e que a colocacdo da tampa
sobre o recipiente 4 seja efectuada de modo a assegurar o es-
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tanque & 4gua e ao ar da fechadura.

0 recipiente 4 comporta um fundo rec-

tangular 8 em que a face exterior é provida de um alojamento
rectangular 10.

Os lados do recipiente 4 comportam ner-
vuras 12 destinadas a aumentar a rigidez dos lados.

A face superior aberta do recipiente 4
comporta um rebordo 14 horizontal fazendo saliéncia na direc-
¢do do exterior do recipiente 4.

A cobertura 6 comporta uma parte rectan-
gular plana destinada a ir tapar a face superior aberta do re-
cipiente 4.

0s bordos da parte 16 comportam um rebor-
do 18 estendendo-se para o exterior destinado a vir cobrir o
rebordo 14 do recipiente 4.
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Para este efeito o rebquo 18 possui uma
forma de U virado de baixo para cima em'qUé'uma primeira asa
20 destinada a ir ao contacto com os lados do recipiente 4 e
uma segunda asa 22 destinada a ir ao contacto com a extremida
de exterior do rebordo 14 do recipiente 4.

0 fundo 24 de U & destinado a ir ao con-
tacto com a parte horizontal do rebordo 14.

A parte plana 16 da tampa 6 comporta uma
vdlvula comandada bidireccional 26.

A vilvula 26 estd disposta numa zona da
parte 16 que, desde que a tampa 6 esteja disposta sobre o
recipiente 4, estd situada na vertical do local 10 do recipien
te 4.

Esta disposicdo permite sobrepdr duas em
balagens, a parte da vdlvula 26 fazendo saida para o exterior
estando entdo colocada no local 10 do recipiente situado por
cima.

Para a execucdo do processo de conserva
cdo segundo o invento com auxilio de um recipiente do tipo
descrito em cima, enche-se parcialmente o recipiente 4 com
auxilio de &qua 28 (ver figura 2) depois introduz-se um ou
varios moluscos 30 de modo a que o recipiente 4 apresente na
sua parte superior um espaco 32 contendo ar.

Pode-se adicionar & dgua do recipiente
pelo menos um produto constituindo um alimento adaptado para
a alimentacdo do molusco vivo.

Em seguida a tampa 6 posiciona-se na

2

abertura do recipiente 4 e o rebordo 18 da tampa & termosol-




dado sobre o rebordo 14 do recipiente 4 .de modo a obter um

a

recipiente fechado estanque & dgua a ao ar.

Com auxilio da vadlvula 26 extrai-se
0 ar contido no espaco 32 depois introduz-se um gé&s de compo-
si¢cdo controlada tal como o oxigénio.

0 gds de composicdo controlada pode
ser uma mistura de pelo menos dois gases em que um servird pa-
ra oxigenar a &qua, constituindo o oxigénio um bactericida.

No quadro de ensaios com o oxigénio,
as embalagens 2 tal como descritas em cima comportando 3 qui-
los de ostras e 1 quilo 850 da &gua do mar foram armazenadas
numa cimara fria a 5°C.

Deve-se notar que para além destes
ensaios o oxigénio contido na embalagem ndo foi renovado se-
ndo com a embalagem usada, & possivel com o intermedidrio da
valvula 26 extrair o gé&s contido na embalagem e dai introdu-

zir de novo o oxigénio "novo".

Aquando do acondicionamento, cons-
tatou-se que os coliformes totais contidos nas ostras eram
de 1440.

As medidas efectuadas aquando da
conservacdo permitiram obter os seguintes resultados:

- ap6s 7 dias: presenca de 250 coliformes totais.
- apbs 14 dias: presenca de 55 coliformes totais.
- apbs 21 dias: presenca de 84 coliformes totais.

- ap6s 28 dias: presenca de 55 coliformes totais.




Constata-se deste -modo que gracas ao

processo segundo o invento, a poluicdo dos moluscos & mais
fraca que a existente aquando do acondicionamento destes.

Apbs um periodo de cerca de 14 dias,
constata-se uma estabilizacdo dos coliformes totais a uma
taxa nitidamente inferior & taxa inicial, o que lhe confere
uma melhor garantia, em especial desde que eles sejam consu-

midos vivos.

Estes ensaios permitiram constar que
apés 28 dias as ostras ndo somente estavam vivas, e podiam
entdo ser comercializadas ao ar livre mas estavam por outro
lado menos poluidas do que aquando do seu acondicionamento.

Noutros termos, os ensaios permitiram
constatar que tratando as ostras vivas com auxilio do oxigé-
nio por execugdo do processo de conservacdo segundo o invento,
€ possivel conservar estas ostras durante 4 semanas sem inter
ferir na sua qualidade e permitindo em seguida comercializa-
las conservando-as ao ar livre segundo os usos actuais duran-
te cerca de 15 dias num local fresco.

Deve-se notar que o0s ensaios foram igual
mente efectuados com ozono e que 0s resultados sdo muito sa-
tisfatoérios.
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REIVINDICACGCUOES

18, - Processo de conservacdo e de

tratamento de moluscos bivalves vivos num recipiente caracteri
zado por comportar as seguintes etapas:

A) Encher parcialmente um recipiente aberto de dimensdo conve-
niente com &gua, particularmente dgua proveniente do meio
natural ou da criacdo dos moluscos, sendo o nivel de &gua
tal que o recipiente comporta na sua parte superior um es-
paco contendo ar.

B) Colocar pelo menos um molusco bivalve vivo na dgua contida
no recipiente.

C) Fechar o recipiente de modo estanque com &gua e gés.

D) Extrair o ar contido no recipiente fechado.

E) Introduzir no recipiente fechado, um gés de composigdo con
trolada.

2%, - Processo de acordo com a
reivindicacdo 1, caracterizado por o gds ser o oxigénio.

328, - Processo de acordo com a
reivindicacdo 1, caracterizado por o gads ser o ozono.

423, - Processo de acordo com a
reivindicacdo 1, caracterizado por as etapas D) e E) serem
realizadas por meio de uma vélvula bidireccional comandada
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prevista numa parte da parede do recipiente e normalmente so-
licitada na posicdo fechada. S

58, - Processo de acordo com qual-
quer uma das reivindica¢Bes anteriores, caracterizado por
consistir ainda o armazenar de recipientes fechados no meio
refrigerado.

62. - Processo de acordo com a
reivindicagdo 1, caracterizado por comportar uma ou varias
etapas de renovamento de gds contendo o referido espaco.

7%, - Processo de acordo com qual-
quer uma das reivindicag8es anteriores, caracterizado por um
alimento destinado & alimentacdo do molusco ser igualmente in-
troduzido no recipiente aberto na etapa A).

82, ~ Recipiente destinado & exe-
cu¢cdo do processo de acordo com qualquer uma das reivindica-
¢Oes anteriores, caracterizado por comportar uma parte formando
0 corpo oco aberto, em matéria pldstica, uma outra parte for-
mando uma tampa termosolddvel sobre o corpo vazio e uma vélvula
bidireccional comandada situada na tampa.

92, - Recipiente de acordo com a
reivindicacdo 8, caracterizado por a matéria plastica ser trans
parente.

Lisboa, 7 de Agosto de 1991
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