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spliuje podminky zpidsobilosti k ochrané podle § 1 zak. & 478/1992 Sb,
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Tésto

Oblast techniky

Technické feSeni se tyka tésta na vyrobu tepelné upravenych biopotravin s prodlouzenou trvanli-
vosti.

Dosavadni stav techniky

Je znama cela fada tepelné upravenych biopotravin uréenych ke zdravé vyzivé, Napfiklad jsou to
rizné smési, které se podavaji suché, s jogurtem, v mléce a podobng&. Znamé jsou i tepelné upra-
vené biopotraviny v podobg ty&inek, desticek, riizné toasty, suchary, placky a podobné.

Tyto vyrobky maji své vyhody, ale i nevyhody spogivajici napfiklad v chut'ovych viastnostech,
lamavosti, drobivosti, omezenych moznostech ohfevu a podobné.

Podstata technického feseni

Ukolem technického Fedeni je vytvorit tésto pro vyrobu biopotravin na bazi nekvaseného celo-
zrmného chleba, které je schopné chut'ovych uprav a liti, pfed tepelnym zpracovanim a ohfevu
pfed konzumaci, a bude vyrobné nenarocné a cenové p¥iznivé,

Toho se dosahne téstem na vyrobu tepelné upravenych biopotravin s prodlouZenou trvanlivosti,
podle tohoto technického feseni, jehoZ podstata spoiva zejména v tom, Ze v poméru k mletému
obilnému zikladu v mnozstvi 5 aZ 6 kg obsahuje alespon 0,8 az 1,2 kg sezamového seminka, 0,8
az 1,2 kg slune¢nicovych seminek, 40 az 50 g soli, 1 az 2 dl rostlinného oleje a 8 az 11 | vody.

Vyhodny pro ptiznivou cenu a moznost vyuziti riznych kofeni a dochucovadel je mlety obilny
zaklad tvofeny p$eniénym Srotem.

Pro bezlepkové vyrobky uvazovaného druhu je vyhodny mlety obilny zaklad tvofeny pienicnou
bezlepkovou moukou a kukufi¢nou moukou v poméru 1:1.

Z hlediska pouZiti je vhodna i varianta mletého obilného zakladu tvofeného zitnou moukou
a pSeninym Srotem v poméru 1:1 az 2;1 Zitné mouky ku pienidnému Srotu.

Vyhodne z hlediska chuti je, kdyz tésto obsahuje alespofl jedno kofeni vybrané ze skupiny kofeni
zahrnujici kmin, suseny esnek, susenou cibuli, mleté papriky, chilli, bazalku, libedek a vanilku
v mnozstvi do 40 dkg.

Prikladna provedeni technického fedeni

Tésto podle technického feSeni na vyrobu tepelné upravenych biopotravin s prodiouZenou
trvanlivosti zahrnuje v poméru k mletému obilnému zékladu v mnoZstvi 5 a2 6 kg alespori 0.8 az
1.2 kg sezamového seminka, 0.8 az 1.2 kg sluneénicovych seminek, 40 az 50 g soh, | az 2 dl
rostlinného oleje a podle pozadavku na tekutost tésta 8 az 11 1 vody.

Jako mlety obilny ziklad je pfednostné uvazovan pieniény Srot, pfipadné v kombinaci s Zitnou

moukou v poméru [:1 aZ 2:1 Zitné mouky ku pseniénému Srotu. Pro bezlepkové vyrobky lze
pouzit jako mlety obilny ziklad pseni¢nou bezlepkovou mouku v poméru 1:1 s kukufiénou
moukou.

Testo Ize dochutit 2z 40 dkg jednim nebo kombinaci kofeni ze skupiny kofeni zahrnujici kmin,
suseny Cesnek. sudenou cibuli, mleté papriky, chilli, bazalku, libecek a vanilku.

Priklad 1

Té¢sto na vyrobu celozrnné placky nebo oplatky se pripravi z 5 az 6 kg celozrnného psenicného
srotu. 0.8 az 1.2 kg sezamového seminka. 0.8 az 1.2 kg slune¢nicovych seminek, 15 a7 25 dkg,
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kminu, 40 az 50 g soli, 1 aZ 2 dl rostlinného oleje smichanim s 8 az 11 | vody v tésto, schopne
lit{. Testo se pak formuje do tvaru oplatky nebo placky, naceZ se dale zndmym zpisobem tepeiné
zpracuje.

Priklad 2

Tésto na vyrobu bezlepkové placky nebo oplatky se ptipravi z 2 az 4 kg p3enicné bezlepkové
mouky, 2 az 4 kg kukufiéné mouky, 0.8 az 1,2 kg sezamového seminka, 0,8 az 1,2 kg slune¢nico-
vych seminek, 15 az 25 dkg kminu, 40 az 50 g soli, | az 2 dl rostlinného oleje smichanim s 8 aZ
11 1 vody v tésto, schopné liti. Tésto se pak formuje do tvaru oplatky nebo placky, a pak se dale
znamym zpisobem tepelné zpracuje.

Priklad 3

Tésto na vyrobu Zitné placky nebo oplatky se pripravi z 3 kg Zitné mouky, 2 kg celozrnného pie-
niéného Srotu. 0.8 az 1,2 kg sezamového seminka, 0,8 az 1.2 kg slunecnicovych seminek, 15 az
25 dkg kminu, 40 az 50 g soli, | az 2 dl rostlinného oleje smichanim s 8 az 111 vody v tésto,
schopné liti. T&sto se pak formuje do tvaru oplatky nebo placky, a pak se dale znamym zpiiso-
bem tepelné zpracuje.

Priklad 4

Tésto na vyrobu bazalkové placky se pfipravi z 5 az 6 kg celozrmného pseni€ného Srotu, 0.8 az
1.2 kg sezamového seminka, 0,8 az 1.2 kg slune¢nicovych seminek, 30 aZ 40 g Inéného seminka,
20 az 30 g suSeného Gesneku, 100 az 150 g bazaiky, 6 az 10 g suleného libecku, 40 az 50 g soli,
| az 2 dl rostlinného oleje smichanim s 8 az 111 vody v t&sto, schopné liti. Tésto se pak formuje
do tvaru oplatky nebo placky, a pak se dale znamym zpisobem tepelné zpracuje.

Priklad 5

Tésto na vyrobu paprikové placky se pfipravi z 5 az 6 kg celozmného p3eni€ného Srotu, 0,8 az
1,2 kg sezamového seminka, 0,8 az 1,2 kg sluneénicovych seminek, 15 az 25 dkg kminu, 40 az
45 g suseného Cesneku, 30 az 40 g mleté papriky, 1 az 2 g chilli, 40 a2 50 g soli, 1 az 2 dl rostlin-
ného oleje smichanim s 8 az 111 vody v tésto, schopné liti. Tésto se pak formuje do tvaru
oplatky nebo placky, a pak se dale znamym zplisobem tepeine zpracuje.

Priklad 6

Tésto na vyrobu &esnekové placky se pfipravi z 5 aZ 6 kg celozmného pseniéného Srotu, 0.8 az
1,2 kg sezamového seminka, 0,8 aZ 1,2 kg slunecnicovych seminek, 15 az 25 dkg kminu, 70 az
80 g suseného cesneku, 1 az 2 g chilli, 20 az 30 g susené cibule, 40 az 50 g soli, 1 az 2 di rostlin-
ného oleje smichanim s 8 az 11 | vody v tésto, schopne liti. Tésto se pak formuje do tvaru oplat-
ky nebo placky, a pak se dale znimym zpiisobem tepelné zpracuje.

Pramyslova vyuzitelnost

Technické fedeni je ureno pro vyrobu tepelné upravenych biopotravin s prodlouZenou trvanli-
vosti uréenych pro zdravou vyzivu.

NAROKY NA OCHRANU

Tésto na vyrobu tepelné upravenych biopotravin s prodlouzenou trvanlivosti, vyzna-

1.
ujici se tim, Zev poméru k mletému obilnému zékladu v mnoZstvi 5 az 6 kg obsahuje
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alespoii 0,8 aZ 1.2 kg sezamového seminka, 0,8 az 1.2 kg sluneénicovych seminek, 40 az 50 g
soli, 1 az 2 dl rostlinného oleje a 8 az 11 | vody.

2. Téstopodlenaroku |, vyznadujici se tim, Ze mlety obilny zaklad je tvofen p3e-
niénym Srotem.

3. Téstopodlenaroku 1, vyznacfujici se tim, Ze mlety obilny zaklad je tvofen p3e-
ni¢nou bezlepkovou moukou a kukufi¢nou moukou v poméru 1:1.

4. Tésto podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze mlety obilny ziklad je tvofen Zit-
nou moukou a pSeniénym Srotem v poméru 1:1 az 2:1 zitné mouky ku peniénému $rotu,

5. Tésto podle naroku kteréhokoliv z narokii 1 az4, vyznacdujici se tim, Ze obsa-
huje alespoii jedno kofeni vybrané ze skupiny kofeni zahrnujici kmin, suSeny &esnek, susenou
cibuli, mleté papriky, chilli, bazalku, libecek a vanilku v mnozstvi do 40 dkg.

Konec dokumentu




	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS

