CZ 32851 U1

UZITNY VZOR

(21) Cislo prihlagky: 2018-35622
(C 1E9S)KA (22) Piihlaseno: 16.11.2018
REPUBLIKA (30) Pravo prednosti:

16.11.2017 SK 50109-2017
(47) Zapsano: 14.05.2019

(11) Cislo dokumentu:

32 851

(13) Druh dokumentu: Ul

(51) Int. CL.:
A47] 27/00 (2006.01)
A47] 36/06 (2006.01)
A47] 37/12 (2006.01)

URAD
PRUMYSLOVEHO
VLASTNICTVI
(73)  Maijitel:
Ing. Anton Koniéek, Pruské, SK
(72)  Pavodce:
Ing. Anton Koniéek, Pruské, SK
(74)  Zastupce:
Jan Brykner, patentovy zastupce, Resslova 741,
500 02 Hradec Kralové
(54) Nazev uzitného vzoru:

Nadobi na pripravu jidel
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Nadobi na pripravu jidel
Oblast techniky
Technické feSeni se tyka nadobi na pfipravu jidel, zahrnujiciho hrnce, kastroly, poklicky

a fritézy, urcené zejména pro domacnost a restauracni provozy.

Dosavadni stav techniky

Nadobi na ptipravu jidel, jako hrnce, kastroly a poklicky, urcené na vareni, se vyrabé&ji z nékolika
zakladnich materidli: z ocelového plechu, nerezového plechu, hliniku, litiny nebo skla, ptipadné
jinych materiald. Tyto vyrobky bud’ nemaji Zadnou povrchovou ochranu nebo jsou povrchové
chranény smaltem. Uelem je ochrana zikladniho materialu proti korozi. V soucasnosti se
vyuziva také technologickd ochrana na zabranéni pfipékani obsahu k povrchu nadoby pii
ohiivani a vafeni, piipadné se sleduje hledisko estetické. Zadna konstrukce ani povrchova tprava
na dosavadnich hrncich, kastrolech ani poklickach neni uréena tepelné izolovat vnitini latku,
ktera se v nadob¢ ohiiva nebo vaii. Obvykle se nadoby vyhiivaji zespod pres dno nadoby. Pies
boc¢ni stény a pres vrch poklicky tak dochazi ke ztratam tepelné energie.

Fritézy jsou nadoby, zafizeni na piipravu pokrmu fritovanim, tudiz jejich ponofenim do
rozpaleného oleje. Je mozné je rozdélit na fritézy pro velkovyrobu (restaurace, vyrobny
lupinku...) afritézy pro domécnost. Fritézy pro velkovyrobu jsou stojanové nebo stolové.
Samotna nadoba — vanicka na fritovani, je obvykle vyrobena z nerezového plechu a je umisténa
do konstrukce, stojanu, ve kterém jsou ovladaci a fidici prvky a zdroj energie. Teplo se pies stény
vanicky volné §ifi do stojanu. Je to ztracené teplo, které musi zdroj energie stale nahrazovat.
Fritézy pro domacnost jsou jednodussi a mensi. Vanic¢ka je vyrobena z nerezu nebo hliniku
a miZe byt samostatna nebo je vloZena do plaste. V dolni ¢asti vanicky je umistén zdroj energie,
zpravidla elektricky. Samotné vani¢ky nejsou tepelné izolované. Nevyhodou dosavadnich fritéz
je to, Ze u nich dochazi ke ztrat€ energie Uinikem tepla z vanicky do okoli.

Podstata technického feSeni

Uvedena nevyhoda se zmirni technickym feSenim, jehoZ podstata spocivda v tom, Ze hrnce
a kastroly maji stény télesa kromé dna plné€ nebo ¢aste¢né obaleny tepelnéizolacnim materidlem
nebo jsou jim opatfeny zevnitf nebo jsou z n€ho vytvoieny nebo jsou do samostatného
tepelnéizolaéniho materialu nasunuty s moZznosti jejich vysunuti. Tepeln€izolaéni material,
tvorici stény hrnce, miize byt spojen se dnem také prostiednictvim prstenci uspotfadanych do
tvaru mezikruzi na jeho okraji. Poklicka ma téleso z vnéjsi strany doplnéno tepelnéizolacnim
materidlem. Tento material miize byt stejné dobfe umistén na vnitini strané nebo cela poklicka
miZe byt zhotovena z tepelnéizolacniho materialu.

Podstata technického feSeni u fritéz spociva v tom, Ze maji vani¢ku vyrobenu z tepelnéizola¢niho
materialu nebo ji maji opatfenu tepelnéizolaénim materidlem z vnéjsi nebo vnitini strany a zdroj
energie je umistén nad tepelnéizolatnim materidlem nebo je zdroj energie instalovan mezi
vanicku a tepelnéizola¢ni material. Oteviratelné a/nebo odebiratelné viko vani¢ky je spojeno
s dal§im tepelnéizolaénim materialem nebo je z tohoto materialu vyrobeno.

Uéelem feseni je co moZna nejvice zabréanit uniku tepla z nadob na vaieni a fritovani potravin do
okoli a tim sniZit spotfebu energie. PoZzadavkem je, aby tepelnéizolaénim materialem byl zejména
nehoflavy material. Tomu vyhovuje napiiklad mineralni vlna nebo pénové sklo, pfipadné jiny
material s nizkou tepelnou vodivosti a dobte odolavajici teplu. Zejména je nevyhnutelné, vrstvu
z mineralni vlny chranit proti vlhkosti a vod¢. K tomu je ur€en ochranny plast. Tepelnéizola¢ni
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vlastnost ma i vakuum. PfedloZenym feSenim se dosahne Uspory tepelné energie, ktera je tim
veétsi, ¢im je vetsi ochlazovaci plocha nadoby.

Objasnéni vykresu

Pfedlozené technické feSeni je znazorméno na nasledujicich schematickych obrazcich,
znazornénych v fezu ve stfedové svislé roviné, kde obr. 1 znazoriiuje zéakladni téleso hrnce
obalené tepelnéizola¢nim materialem chranénym ochrannym plastém. Obr. 2 znazornuje hrnec,
kde je jako tepeln€izolaéni material vyuZito vakuum. Na obr. 3 je znazornény tepelnéizola¢ni
material ve wvnittku hrnce. Obr. 4 pfedstavuje zékladni téleso hrnce nasunuté do valce
z tepeln€izolaéniho materialu, ve kterém je vyfez pro usi. Na obr. 5 je znazornén hrnec, ktery ma
stény z tepelnéizolaéniho materialu a ty jsou pevné spojeny se dnem prostfednictvim obruce
z prstencll zhotovenych na jeho okraji ve tvaru mezikruzi. Obr. 6 znazornuje poklicku izolovanou
z vnéjsi strany. Na obr. 7 je ptiklad zhotoveni fritézy pro velkovyrobu. Na obr. 8 je zobrazen
ptiklad fritézy pro domacnost.

Piiklady uskute¢néni technického feSeni

Ptikladem uskute¢néni technického feSeni je kuchynsky hrnec (kastrol) valcového tvaru,
zhotoveny z tepelnévodivého materialu, napf. z ocelového nerezového plechu, hliniku, litiny
nebo ze skla, ptipadné z jinych materiald. Jeho téleso 1 je kromé dna 2 po celé vysce hrnce
(kastrolu) vné obaleno nehoflavym tepelnéizolaénim materidlem 3, napf. mineralni vlnou
Tepelnéizolacni material 3 je chranén pfed mechanickym poskozenim a pfed vniknutim vody (pfi
umyvani) tésnicim a mechanicky pevnym vnéj§im ochrannym plastém 4, napt. kovovym. Jinym
pfikladem uskute¢néni je hrnec (kastrol) s dvojitymi boc¢nimi sténami, mezi kterymi je jako
alternativa tepelnéizolaéniho materialu vakuum 5. Dal§im pfikladem uskuteénéni je hrnec nebo
kastrol obvyklého provedeni, na jehoZ bocni stény je vné nanesen tepelnéizolaéni material 3,
napf. z pénového skla nebo teflonu, bez dalSiho vnéjSiho plasté. Stejn€ se zhotovuji i poklicky,
kde tepelnéizolacni material 3, pfipadné vakuum jsou aplikovany z vnéjsi nebo vnitini strany
zakladniho télesa 1 poklicky. Zde je odolnost proti ohni a teplu podstatné zmirnéna, vzhledem na
vétsi vzdalenost poklicky od zdroje tepla, a kromé toho se pokli¢ka nachazi na odvracené strané
od zdroje tepla. Z téchto diivodd mize byt vhodnym tepeln€izolaénim materialem také bakelit,
teflon nebo jiny téZko hotlavy material. Z n€ho mliZe byt vyrobena také cela poklicka. Sledovany
cil, kterym je dosaZeni sniZeni tepelnych ztrat ohfivan¢ho nebo vateného obsahu se dosahne také
tim, Ze se tepelnéizolacni material 3 vyrobi jako duty valec, otevieny na obou koncich, s vnitinim
primérem o vili vétsi, nez je vnéjsi primér zakladniho télesa 1 hrnce (kastrolu) a vysoky od dna
2 po usi 6 hrnce nebo kastrolu. Do tohoto valce se hrnec nebo kastrol nasune a spole¢né se umisti
nad zdroj tepla. Kdyz se tento tepelnéizola¢ni material 3 vyrobi s vyfezem pro usi 6, mize se
téleso 1 hrnce nasunout do tepelnéizola¢niho materialu 3 uplné. Pfi vyvinutych nehotlavych,
dostate¢né pevnych a lehkych tepelnéizolacnich materialech, vhodnych také na ucely
kuchynskych nadob, napt. teflonu, je moZno vyrabét z tepelnévodivého materialu pouze dno 2
s obruci z prstencll 7, uspotfadanych na jeho okraji ve tvaru mezikruzi, do které¢ho se upevni bocni
stény z tepelnéizolacniho materidlu 3. Toto provedeni je vhodné pro elektrické a indukéni vamné
desky a vafice.

Pfiklad uskute¢néni fritézy pro velkovyrobu znazoriiuje stojanovou fritézu s vanickou 9
vyrobenou z kovového materialu. Na vani¢ce 9 je z vnéjSi strany nanesen tepelnéizolacni
material 3, ktery je nanesen na celém vnéj§im povrchu vanicky 9, vsazené do stojanu 8, pficemz
je od né&j oddélena tepelnéizolanim materidlem 3. Do vani¢ky 9 je umistén zdroj 10 energie,
napajeny z externiho zdroje. Vanicka 9 je shora zakryta otviracim vikem 11. Na viko 11 je shora,
ptipadné zdola nanesen tepelnéizolacni material 3. Pfi variantnim uskuteénéni je viko 11 celé
zhotoveno z tepelnéizola¢niho materialu 3.
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Jinym piikladem uskute¢néni fritézy je vanicka 9 opatiena tepeln€izolacnim materidlem 3
zevnitt. Ten je nanesen také mezi vanicku 9 a zdroj 10 energie.

V dal§im piikladu uskute¢néni je zdroj 10 energie umistén mezi vanicku 9 a tepelnéizolacni
material 3.

Jinym prikladem uskute¢néni je fritéza, ktera ma celou vani¢ku 9 vyrobenu z tepelnéizola¢niho
materialu 3.

Fritéza pro domacnost ma vanic¢ku 9 vné obalenu tepeln€izolacnim materidlem 3 a takto je
vsazena do plasté 4. VySe uvedené priklady uskuteénéni je mozZno adekvatné aplikovat také na
fritézy pro domacnost.

Cinnost fritézy je vieobecné zndma. Fritovaci proces probiha po stanovenou dobu ve vaniéce 9
naplnéné olejem, ktery je po naplnéni rozpaleny zdrojem 10 energie.

NAROKY NA OCHRANU

1. Nadobi na piipravu jidel, zahrnujici hrnce, kastroly, poklicky a fritézy se sténami s tepelnou
izolaci, urCené na ohfivani, vareni a fritovani, zejména potravin v domacnostech, ale také

v restauracnich provozech, vyznacujici se tim, Ze je doplnéno nebo vyplnéno tepelnéizola¢nim
materialem (3), nebo je z n¢ho vyrobeno.

2. Nadobi podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze hrnce a kastroly maji stény télesa (1) kromé
dna (2) pln€ nebo Castecné obaleny tepelnéizolacnim materidlem (3) nebo jsou jim opatieny
zevnitf nebo jsou z né¢ho vytvoreny nebo jsou do samostatného tepelnéizolacniho materialu (3)
vymeénitelné nasunuty.

3. Nadobi podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze tepeln€izola¢ni material ve tvaru dutého
oboustranné oteviené¢ho valce, ze kterého jsou vytvorena télesa (1) hrneii a kastrold je pfimo
spojeny se dnem (2), zejména prostiednictvim obruce z prstencli (7) uspotadanych jako
mezikruzi na okraji dna (2).

4. Nadobi podle naroku 1 a 2, vyznacujici se tim, Ze tepelnéizolacni material (3) je z vnéjsi
strany zakryt ochrannym plastém (4).

5. Nadobi na pfipravu jidel, zahrnujici hrnce, kastroly, poklic¢ky a fritézy, vyznacujici se tim,
Ze je tvofeno sténami télesa (1) jako jeden kompaktni prvek dvojitych stén télesa (1), mezi

kterymi je dutina (5) ve které je vakuum.

6. Nadobi podle naroku 1, vyznacujici se tim, ze poklicky maji téleso (1) na vné&jsi nebo
vnitini stran¢ doplnéno tepeln€izolaénim materialem (3) nebo jsou z né¢ho vyrobeny celé.

3 vykresy
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Seznam vztahovych znacek:

- téleso hmce, kastrolu, poklicky
- dno
- tepelnéizola¢ni material
- ochranny plast
- vakuum
- ucho
- prstenec
- stojan
- vaniCka
0 - zdroj energie
1 -viko.
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