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Dwu-komponentowe danie gotowe

Prawo z. rejestracji wzoru trwa od dnia :24 lipca 2002r

Pierwszenistwo: 25 stycznia 2002r (Republika Federalna Niemiec)

Wykaz odmian wzoru przemystowego:
1/Pierwsza odmiana, fig.l
2/Druga odmiana , fig.2
3/Trzecia odmiana , fig.3
4/Czwarta odmiana , fig.4
5/Piata odmiana , fig.5
6/Szb6sta odmiana , fig.6
7/Sibédma odmiana , fig.7

Przedmiotem wzoru przemysltowego jest dwu-komponen-

towe danie gotowé.

Nowos$é¢ i oryginalno$é wzoru przejawia sie w ksztal-

dwu-komponentowego dania gotowego, ktére jest przeznaczone



dla niemowlat i dla dzieci.

Przedmiot wzoru przemysltowego jest uwidoczniony na
zataczonym rysunku, na ktérym fig.l przedstawia dwu-komponen-
towe danie gotowe w widoku perspektywicznym, fig.2- nastepne
dwu-komponentowe danie gotowe w widoku perspektywicznym,
fig.3- kolejne dwu-komponentowe danie gotowe w widoku pers-
pektywicznym, fig.4- jeszcze kolejne dwu-komponentowe danie
gotowe w widoku perspektywicznym, fig.5- nastepne dwu-kompo-
nentowe dahie gotowe w widoku perspektywicznym, fig.6- jesz-
cze nastepne dwu-komponentowe danie gotowe w widoku perspek-
tywicznym, a fig.7- kolejne dwu~komponentowe danie gotowe

w widoku z géry.

Dwu-komponentowe danie gotowe wedlug wzoru przemys-
towego, posiada nastepujace cechy istotne: danie ma konsys-
tencje luZnej masy ziozonej z dwdch komponentdédw o rdznych ob-
jetosciach i kolorach, przy czym mniejsza, bezowa objetosé
masy ma w przybliZeniu zarys kolisty i jest wkomponowana cen-
tralnie w wieksza objetos¢ masy dania w kolorze pomaranczo-
wym, jak przedstawiono na zalaczonym rysunku, fig.1l.

Nastepne dwu-komponentowe danie gotowe wediug wzoru
przemysiowego, posiada nastepujace cechy istotne: danie ma
konsystencje luZnej masy zloZonej z dwéch komponentdw o rbdz-
nych objetoéciach i kolorach, przy czym mniejsza, beZowa ob-
jetos¢ masy ma w przyblizeniu zarys kolisty i jest wkompono-
wana centralnie w wieksza objetos¢ masy dania w kolorze kre-
mowym, Jjak przedstawiono na zalaczonym rysunku, fig.2.

Kolejne dwu-komponentowe danie gotowe wediug wzoru

przemystowego, posiada nastepujace cechy istotne: danie ma



konsystencje luZnej masy zlozonej z dwdch komponentdw o roéz-

nych objetosciach i kolorach, przy czym mniejsza, kremowa ob-
jetos¢ masy ma w przybliZeniu zarys kolisty i jest wkompono-

wana centralnie w wiekszg objetos¢ masy dania w kolorze zie-

lonym, jak przedstawiono na zataczonym rysunku, fig.3.

Jeszcze kolejne dwu-komponentowe danie gotowe wed-
Yug wzoru przemysitowego, posiada nastepujace cechy istotne:
danie ma konsystencje luZnej masy ziozonej z dwéch komponen-
téw o réznych objetosciach i kolorach, przy czym mniejsza,
bezowa objetos¢ masy ma zarys kolisty i jest wkomponowana
centralnie przez cata wysoko$sé w wieksza objetosé masy dania
w kolorze czerwonym, Jjak przedstawiono na zaléczonym rysunku,
fig.4.

Nastepne dwu—komponentowé danie gotowe wediug wzoru
przemystowego, posiada nastepujace cechy istotne: danie ma
konsystencje luZnej masy zlozonej z dwdch komponentdw o rédz-
nych objetos$ciach i kolorach, przy czym mniejsza, pomaranczo-
wa objetos¢ masy ma zarys serca i jest wkomponowana central-
nie w wieksza objetos¢ masy dania w kolorze zielonym, jak
przedstawiono na zaltaczonym rysunku, fig.5.

Jeszcze nastepne dwu-komponentowe danie gotowe wed-
tug wzoru przemystowego, posiada nastepujace cechy istotne:
danie ma konsystencje luZne]j masy ziozonej z dwéch komponen-
téw o roézinych objetosciach i kolorach, przy czym mniejsza,
bezowa objetos¢ masy ma zarys serca i jest wkomponowana cen-
tralnie w wieksza objetos¢ masy dania w kolorze kremowym, jak
przedstawiono na zélaczonym rysunku, fig.6.

Kolejne dwu-komponentowe danie gotowe wedlug wzoru

przemystowego, posiada nastepujace cechy istotne: danie ma



konsystencje luZnej masy zlozonej z dwdéch komponentdw o roéz-
nych objetosciach i kolorach, przy czym mniejsza, bezowa ob-
jetos¢ masy ma zarys serca i jest wkomponowana centralnie

w wieksza objetos¢ masy dania w kolorze pomaranczowym, jak

przedstawiono na zatgczonym rysunku, fig.7.
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