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(57) Tiivistelmd

Tdssd menetelm&ssd valmistetaan ainakin yhdest# kasvista
puristamalla saatu kasvimehu, ja s&&det&3n sen pH, mink4
jdlkeen se sulfitoidaan, selkeytet&&n ja mikrosuodatetaan
membraanilla. Mikrosuodatetulle mehulle suoritetaan ohjat-
tu alkoholik#8yminen hiilidioksidiatmosf&3risss. Menetel-
m&lld saadaan uusia alkoholijuomia, joilla on hyvin miel-
lytt&vat organoleptiset ominaisuudet. Sokeriruo'olle sovi-
tetulla laitteistolla keksinndSn teolliseksi suorittamisek-
si saadaan ruokoviinid ja puhdasta ruokoviinaa.

(57) Sammandraqg

I detta f8rfarande framst3lls en vegetabilisk saft, erhdl-
len frén atminstone en vdxt genom pressning, och dess pH
regleras, varefter den sulfiteras, klarg®rs och mikrofilt-
reras genom ett membran. Den mikrofiltrerade saften ut-
sétts fOr kontrollerad alkoholj¥sning i koldioxidatmosfir.
Medelst f&rfarandet erhdlls nya alkoholdrycker, vilka har
mycket behagliga organoleptiska egenskaper. F&r indust-
riellt utnyttjande av uppfinningen med en f8r sockerrér
anpassad apparatur erhdlls sockerrdrsvin och rent socker-
rdrsbrénnvin.
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