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Beschreibung

[0001] Die Erfindung geht aus von einem Transport-
behalter zum Verpacken und Transportieren von tiefge-
kiihlten Lebensmitteln, insbesondere von Speiseeis, mit
den gattungsbildenden Merkmalen des Anspruchs 1.
[0002] Die bekannten Transportbehalter zum Verpak-
ken und Transportieren von tiefgekihlten Lebensmitteln
weisen einen wannenférmigen Behalter auf, der im all-
gemeinen eine rechteckige Standflache hat. An dem
wannenférmigen Behalter ist ein nach auflen umgebo-
gener Rand ausgebildet, derin eine in einem Deckel des
Transportbehalters ausgebildete Nut einbringbar ist
zum VerschlieRen des Transportbehalters mit dem Dek-
kel. Der Transportbehalter ist aus einem Kunststoff,
meist aus geschdaumten Polystyrol gefertigt.

[0003] Aus der US 4,990,345 A ist ein Behalter zur
Aufbewahrung und zum direkten Verzehr von eRbaren
Inhalt aus dem Behélter bekannt. Der Behalter umfalit
einen annahernd zylindrisch geformten Behélter, wel-
cher durch eine aufrechte Seitenwand und einen oberen
Rand und einen dazu anndhernd parallelen unteren
Verschluf} definiert ist. Der Behalter umfaf3t weiterhin ei-
nen Deckel, welcher entfernt werden kann und so auf
dem oberen Rand aufliegt, dall ein Raum zwischen dem
oberen Rand und dem Deckel gebildet wird. Ein Be-
steckteil zum Verzehr des in dem Behalter beinhalteten
elbaren Inhalts istin dem Raum untergebracht. Der Be-
halter umfal’t weiterhin Vorrichtungen zwischen dem
oberen Rand und dem Deckel, welche bei Trennung des
Deckels von dem oberen Rand einen Duft verstromen.
Einer der Rander und die daran angrenzende Seiten-
wand ist in der GréRRe reduziert, um in das entgegenge-
setzte Ende eines anderen Behalters zum Stapeln ein-
gesetzt werden zu kdnnen.

[0004] Wahrend von warmen Speisen ein appetitan-
regender Geruch ausgeht, sind die tiefgekUhlten Le-
bensmittel geruchsneutral, so dal ein Verzehranreiz
ausschlieBlich von der optischen Prasentation des tief-
gefrorenen Lebensmittels, insbesondere von dem Ser-
viervorschlag des in dem Transportbehalter verpackten,
tiefgefrorenen Lebensmittels ausgeht.

[0005] Derbekannte Transportbehéalter hatden Nach-
teil, da® die Présentation des in den Behalter eingefill-
ten, tiefgekuhlten Lebensmittels auf die optische Wahr-
nehmung begrenzt ist.

[0006] Ein weiterer Nachteil ist, da tiefgekihlte Le-
bensmittel einen neutralen Geruch aufweisen, so dal}
die Riechsinne, die maRgeblich zum Verzehr anregen,
nicht angeregt werden.

[0007] AuRerdem werden intensive Gerliche, wie sie
z. B. von frischgebackenem Gebéack oder frischgemah-
lenem Kaffee ausgehen, im allgemeinen mit einem fri-
schen und wohlschmeckendem Produkt assoziiert. Da-
her lastet den tiefgekiihlten Lebensmitteln, da diese ei-
nen neutralen Geruch aufweisen, der Eindruck man-
gelnder Frischheit an.

[0008] Aufgabe der Erfindung ist es daher, einen
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Transportbehalter zum Verpacken und Transportieren
von tiefgekuhlten Lebensmitteln bereitzustellen, bei
dem der Anreiz zum Verzehr des verpackten Lebens-
mittels vergroRert ist und bei dem insbesondere der Ge-
ruchssinn angeregt wird.

[0009] Die Aufgabe wird durch einen Transportbehal-
ter mit den Merkmalen des Anspruchs 1 geldst.

[0010] Der erfindungsgeméfe Transportbehalter ge-
maf Anspruch 1 hat den Vorteil, dal3 beim Offnen des
Transportbehalters Aromastoffe abgegeben werden,
die den Geruchssinn anregen, so dal} ein Verzehrim-
puls ausgeldst wird. Das die Aromastoffe enthaltende
Duftmittel ist dabei auf einer Frischhaltefolie in Form ei-
ner Lackschicht aufgebracht. Die Frischhaltefolie ist
zwischen Deckel und Behalter angeordnet. AulRerdem
vermitteln die Aromastoffe, da das Lebensmittel frisch
ist, wodurch es zur Appetitanregung kommt. Ferner wird
mit den Aromastoffen ein angenehmer Reiz erzeugt, an
den sich ein Konsument erinnert, so dal® er zum Kauf
bzw. Verzehr des in dem Transportbehalter verpackten
Lebensmittels angeregt wird.

[0011] Durch diein den Unteranspriichen 2 bis 17 an-
gegebenen MaRnahmen sind vorteilhafte Weiterbildun-
genderin Anspruch 1 angegebenen Erfindung mdglich.
[0012] Vorteilhaft ist es, dal® der Duftmittelraum teil-
weise mit einem Gas gefillt ist und dal das Duftmittel
das Gas des Duftmittelraumes mit dem Aromastoff an-
reichert. Dadurch tritt dem Konsumenten beim Offnen
des Transportbehalters eine Duftwolke entgegen, die ei-
nen intensiven Geruchsreiz ausldst, so dal das Ge-
ruchserlebnis gesteigert ist.

[0013] Vorteilhaft ist es, dal® das Duftmittel eine alko-
holhaltige, insbesondere ethanolhaltige, Flissigkeit
aufweist, in der der Aromastoff geldst ist. Dadurch ist
ein vielseitig anwendbares Duftmittel gegeben, das
auch bei tiefen Temperaturen in hinreichender Menge
verdampft und das die Qualitat des tiefgeklhlten Le-
bensmittels nicht beeintrachtigt.

[0014] Vorteilhaftistes, dak ein mitden Aromastoffen
angereichertes Gas einen Geruch hat, der zumindest
im wesentlichen mit der Art oder der Sorte des Lebens-
mittels Ubereinstimmt. Dadurch kann das Lebensmittel
zumindest subjektiv als besonders frisch dargestellt
werden und aullerdem wird der Appetit auf das Lebens-
mittel angeregt.

[0015] In vorteilhafter Weise ist der Duftmittelraum
durch eine Oberflache des Lebensmittels, die Decke
und die Seitenwande des Behalters begrenzt. Dadurch
kann der ohnehin aus fiilltechnischen Griinden ober-
halb des Lebensmittels freibleibende Raum als Duftmit-
telraum verwendet werden, so daf} die Erfindung uni-
versell zum Einsatz kommen kann. In vorteilhafter Wei-
se ist das Duftmittel auf die Oberflache des Lebensmit-
tels aufgebracht. Dadurch geht der Geruch fiir den Kun-
den von dem Lebensmittel aus, so dafl® der Geruch di-
rekt mit dem Lebensmittel in Verbindung gebracht wird.
Vorteilhaft ist es ferner, dalk das Lebensmittel eine
Deckschicht aufweist, durch die ein Eindringen des
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Duftmittels in das Lebensmittel zumindest im wesentli-
chen verhindert ist. Dadurch kommt der Dufteffekt, der
beim Offnen des Transportbehélters auftritt, auch nach
einer langeren Lagerungszeit in vollem Umfang zur Gel-
tung.

[0016] Invorteilhafter Weise weist der Deckel zum Er-
zeugen eines Unterdruckes in dem Transportbehalter
ein Richtungsventil auf, durch das Gas aus dem Trans-
portbehalter ausstromen kann. Durch den erzeugten
Unterdruck wird das in dem Transportbehalter verblei-
bende tiefgekiihlte Lebensmittel hermetisch verschlos-
sen, so daf} die Qualitat des Lebensmittels wahrend der
weiteren Lagerung erhalten bleibt. Durch den vermin-
derten Druck entsteht ein verminderter Dampfdurck der
das Verdampfen des Duftmittels bzw. des Aromastoffs
erleichtert. Dadurch wird das in dem Transportbehalter
verbleibende Gas mit den Aromastoffen angereichert,
ohne dal} Gas aus dem Transportbehalter austritt, wo-
durch zum einen der Dufteffekt beim Offnen des Trans-
portbehalters abgeschwéacht ware und zum anderen
Aromastoffe in dem Tiefkihlgerat verteilt wirden, die
aufandere Lebensmittel einwirken, was nicht erwiinscht
ist. Ferner wird das Offnen des Transportbehélters mit
einem Zischen begleitet, das durch das Eintreten von
Luft in den mit Unterdruck erfiillten Raum erzeugt wird,
was fur einen Kaufer ein zusétzliches Signal fur die Fri-
sche des Lebensmittels darstellt.

[0017] Vorteilhaft ist es, dald der Duftmittelraum in ei-
ner Seitenwand des Behalters ausgebildet ist. Dadurch
kann eine groRere Menge an Duftmittel bereitgestellt
werden, ohne daB die Qualitat des Lebensmittels beein-
trachtigt wird.

[0018] In vorteilhafter Weise ist ein undurchlassiger
Frischhalteverschlu® vorgesehen, der zumindest den
Duftmittelraum verschlief3t. Dadurch kann das Duftmit-
tel von dem Lebensmittel mittels des Frischhaltever-
schlusses getrennt werden, so dall eine Beeintrachti-
gung des Lebensmittels durch die Aromastoffe des
Duftmittels bei einer langeren Lagerung ausgeschlos-
sen ist.

[0019] Vorteilhaftistes, dall der Frischhalteverschlufy
durch Offnen des Deckels geéffnet wird. Dadurch ent-
faltet sich der Dufteffekt bereits beim ersten Offnen des
Transportbehalters, so dal der Konsumentin vorteilhaf-
ter Weise Uberrascht werden kann. Vorteilhaft ist es da-
bei, da® der Frischhalteverschlufd durch eine Schutzfo-
lie gebildet ist, die den Duftmittelraum verschlief3t und
das Lebensmittel zuséatzlich abdichtet. Dadurch kann
die Qualitat des Lebensmittels Uber einen langeren Zeit-
raum erhalten werden, und der Dufteffekt kann sich
beim Offnen des aus dem Frischhalteverschluk gebil-
deten Frischesiegels entfalten.

[0020] Entsprechend einem weiteren Vorteilhaften
Ausfiihrungsbeispiel wird der Behalter mit einer Frisch-
haltefolie z. B. durch Verschweilen verschlossen, wo-
bei Mikrokapseln das Duftmittel aufnehmen. Dabei ist
es vorteilhaft, wenn sich die Mikrokapseln in dem Rand-
bereich der Frischhaltefolie, des Behalters oder des
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Deckels befinden, so dal} die Mikrokapseln beim Ent-
fernen des Deckels oder beim Entfernen der Frischhal-
tefolie gedffnet werden, so da das Duftmittel austritt.
[0021] Ausfiihrungsbeispiele der Erfindung sind in
der Zeichnung vereinfacht dargestellt und in der nach-
folgenden Beschreibung naher erlautert. Es zeigen:
Fig. 1 einnichterfindungsgemaRes Ausflihrungsbei-
spiel eines Transportbehalters in einer Schnitt-
darstellung;

2  einen Schnitt entlang der in Fig. 1 mit Il be-
zeichneten Schnittlinie gemafl einem ersten
Ausfiihrungsbeispiel;

Fig.

einen Schnitt entlang der in Fig. 1 mit. Il be-
zeichneten Schnittlinie gemaR einem zweiten
Ausflihrungsbeispiel;

Fig. 3

ein nicht erfindungsgemafes Beispiel eines
Transportbehalters mit einem Richtungsventil
in einer Schnittdarstellung;

Fig. 4

ein drittes Ausflihrungsbeispiel des erfin-
dungsgemafRen Transportbehalters in einer
Schnittdarstellung;

Fig. 5

Fig. 6  den Ausschnitt VI von Fig. 5 in einer vergro-

Rerten Darstellung;

den Ausschnitt VIl in Fig. 5 in einer vergréRer-
ten Darstellung entsprechend eines nicht er-
findungsgemafen Beispiels und

Fig. 7

Fig. 8 den Ausschnitt VIl in Fig. 5 in einer vergrofier-
ten Darstellung in einer abgewandelten Aus-

fihrung.

[0022] Fig. 1 zeigtin einer Schnittdarstellung ein nicht
erfindungsgemafes Beispiel eines Transportbehélters
1. Der Transportbehalter 1 dient zum Verpacken und
Transportieren von tiefgekiihlten Lebensmitteln, insbe-
sondere Speiseeis. Der Transportbehalter 1 eignet sich
jedoch auch fiir andere Anwendungsfalle.

[0023] Der Transportbehalter 1 weist einen Behalter
2 und einen Deckel 3 auf, mittels dem der Behalter 2
verschlieBbar ist. Der Behalter 2 weist einen Abschnitt
4 auf, an dem sich der Behalter 2 verbreitert. Unterhalb
des Abschnitts 4 sind die Seitenwande 5, 6 zueinander
geneigt und oberhalb des Abschnitts 4 sind die Seiten-
wande 5, 6 zumindest im wesentlichen zueinander par-
allel. Die Bodenplatte 7 des Transportbehalters 1 istim
Mittelbereich etwas gegeniiber dem Rand angehoben,
so dal eine kreisringférmige Standflache 8 ausgebildet
ist, die ein stabiles Stehen des Transportbehalters 1 er-
mdglicht.

[0024] Der Behalter 2 des Transportbehalters 1 ist bis
etwas Uber den Abschnitt 4 mit einem tiefgekiihlten Le-
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bensmittel 9 geflllt, das eine Deckschicht 10 aufweist.
Zwischen der Deckschicht 10 des Lebensmittels 9, dem
Deckel 3 und den Seitenwanden 5, 6 ist ein Duftmittel-
raum 11 ausgebildet, der mit Gas, vorzugsweise Luft
und/oder Stickstoff geflillt ist. Der Duftmittelraum 11 ist
zusétzlich mit einem FrischhalteverschluR 12 ver-
schlossen, der an dem Deckel 3 anliegt und an der Ver-
bindungsflache 13 mit einem umlaufenden Rand 14 des
Behalters 2 verbunden ist.

[0025] Der umlaufende Rand 14 weist einen zuriick-
gebogenen Abschnitt 15 auf, der von dem Deckelrand
16 in radialer Richtung beaufschlagt ist. Der Deckel 3
weist auRerdem einen Abschnitt 17 mit verschmalertem
Durchmesser auf, so dafl der zuriickgebogene Ab-
schnitt 15 des Behalters 2 mit dem Deckelrand 16 des
Deckels 3 verrastet, wodurch der Deckel 3 mit dem Be-
hélter 2 verbunden ist.

[0026] In dem Duftmittelraum 11 ist ein flissiges Duft-
mittel 18 vorgesehen, das in die Teile 18a bis 18c auf-
geteilt ist. Das Duftmittel 18 ist auf die Oberflache 19
des Lebensmittels 9 aufgebracht, die in diesem Beispiel
an der Deckschicht 10 des Lebensmittels 9 ausgebildet
ist. Die Deckschicht 10 verhindert ein Eindringen des
Duftmittels 18 in das Lebensmittel 9, so daf} der Duftef-
fekt ungeschwacht auftritt und eine Geschmacksveran-
derung des Lebensmittels 9 durch das Duftmittel 18 ver-
hindert ist. Die Deckschicht 10 kann z. B. von einer dik-
keren oder fetthaltigen Konsistenz sein. Zum Entneh-
men des Lebensmittels 9 aus dem Behalter 2 kann die
Deckschicht 10 einfach durchbrochen werden, da das
Ubrige Lebensmittel 9 von diinnerer Konsistenz ist. Die
Deckschicht 10 kann auch z. B. aus Schokolade, einer
fetthaltigen Glasur, aus Zucker oder Ahnlichem beste-
hen. Das Duftmittel 18 enthalt z. B. in Ethanol gel&ste
Aromastoffe, die das in dem Duftmittelraum 11 enthal-
tene Gas anreichern. Nach Offnen des Deckels 3 des
Transportbehalters 1 und Ablésen des als Frischhalte-
folie ausgeflihrten Frischhalteverschlusses 12 von der
Verbindungsflache 13 tritt das Gas aus dem Duftmittel-
raum 11 aus, wodurch es den Geruchssinn eines Kon-
sumenten anregt. Durch die Anregung wird bei dem
Konsumenten ein Verzehrimpuls ausgeldst, der den Ap-
petit des Konsumenten fordert. Da das ethanolhaltige
Duftmittel 18 schnell verdampft, wird der Geschmack
des Lebensmittels 9 durch das Duftmittel 18 nicht be-
eintrachtigt.

[0027] Fig. 2 zeigt einen auszugsweisen Schnitt
durch den Transportbehalter 1 entlang der in Fig. 1 mit
Il bezeichneten Schnittlinie gemafl einem ersten Aus-
fuhrungsbeispiel. Bereits beschriebene Elemente sind
in allen Figuren mit Gbereinstimmenden Bezugszeichen
versehen, wodurch sich eine wiederholende Beschrei-
bung eribrigt.

[0028] In diesem Ausfiihrungsbeispiel weist die Sei-
tenwand 6 des Behélters 2 mehrere Ausnehmungen
19a - 19d auf, in die das auf die Teile 18a - 18d aufge-
teilte Duftmittel 18 eingefiillt ist. Durch die von dem
Frischhalteverschluf 12 verschlossenen Ausnehmun-
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gen 19a - 19d sind die Duftmittelraume 11a - 11d gebil-
det, die teilweise mit einem Gas gefilllt sind, das mit den
Aromastoffen des Duftmittels 18 angereichert ist. Das
Duftmittel 18 ist daher von dem Lebensmittel 9 in Fig. 1
getrennt, so dafl das Duftmittel 18 den Geschmack des
Lebensmittel 9 nicht beeintrachtigt und insbesondere
die Deckschicht 10 in Fig. 1 des Lebensmittels 9 entfal-
len kann.

[0029] Vorteilhaft ist diese Ausgestaltung insbeson-
dere dann, wenn von dem Duftmittel ein Geruch aus-
geht, der verschieden ist von dem Geruch, der ublicher-
weise mit dem Lebensmittel 9 assoziiert wird. Besteht
das Lebensmittel 9 z. B. aus Speiseeis, dann kann ein
Waffelgeruch durch das Duftmittel 18 erzeugt werden.
[0030] Entsprechend der Seitenwand 6 des Behalters
2 kénnen auch die anderen Seitenwénde des Behalters
2, insbesondere die Seitenwand 5, ausgebildet sein.
[0031] Fig. 3 zeigt einen auszugsweisen Schnitt
durch den Transportbehalter 1 entlang der in Fig. 1 mit
Il bezeichneten Schnittlinie gemaf einem zweiten Aus-
fuhrungsbeispiel.

[0032] Indiesem Ausfiihrungsbeispiel sind Duftmittel-
raume 11a bis 11d vorgesehen, die durch die von dem
Frischhalteverschluf® 12 verschlossenen Ausnehmun-
gen 19a bis 19d gebildet sind. Die Ausnehmungen 19a
bis 19d weisen verengte, als Drossel wirkende Drossel-
abschnitte 20a bis 20d auf, unterhalb derer das auf die
Teile 18a bis 18d aufgeteilte Duftmittel 18 vorgesehen
ist. Oberhalb der Drosselabschnitte 20a bis 20d sind An-
reicherungskammern 21a bis 21d ausgebildet, die ei-
nerseits durch den Frischhalteverschlu® 12 und ande-
rerseits durch die Drosselabschnitte 20a bis 20d be-
grenzt sind. In den Anreicherungskammern 21a bis 21d
wird eine Menge an Gas mit den Aromastoffen des Duft-
mittels 18 angereichert, das den Volumina der Anreiche-
rungskammern 21a bis 21d entspricht. Nach Offnen des
Deckels 3 des Transportbehéalters 1 von dem Behalter
2 des Transportbehdlters 1 und Entfernen des Frisch-
halteverschlusses 12 von dem Behalter 2 werden die
Anreicherungskammern 21a bis 21d gedffnet, wodurch
die Menge des von den Aromastoffen des Duftmittels
18 angereicherten Gases aus den Anreicherungskam-
mern 21a bis 21d ausstromt, so da} schwallartig eine
Duftwolke aus dem Transportbehalter 1 austritt, die den
Geruchssinn des Konsumenten anregt.

[0033] Nach Verschlielen des Transportbehalters 1
dichtet der Deckel 3 die Ausnehmungen 19a bis 19d ab,
so daB insbesondere die Anreicherungskammern 21a
bis 21d abgedichtet sind. In den Anreicherungskam-
mern 21a bis 21d ist dabei zunéchst ein Gas enthalten,
das zumindest teilweise aus frisch eingebrachter Luft
besteht. Durch die mittels der Drosselabschnitte 20a bis
20d gebildeten Drosseln kommt es Uber einen l&dngeren
Zeitraum, der z. B. in der GréRenordnung von einer
Stunde liegen kann, zu einer Anreicherung des in den
Anreicherungskammern 21a bis 21d enthaltenen Ga-
ses. Beim nachsten Offnen des Transportbehélters 1
durch Abziehen des Deckels 3 von dem Behélter 2 wer-
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den die Anreicherungskammern 21a bis 21d geéffnet,
wodurch der Dufteffekt erneut erzielt wird.

[0034] Durch die Wahl der Menge des Duftmittels 18,
das in die Ausnehmungen 19a bis 19d unterhalb der
Drosselabschnitte 20a bis 20d eingefiillt ist, kann vor-
gegeben werden, wie oft der Dufteffekt wiederholbar ist.
AuRerdem kann durch Fullen der Ausnehmungen 19a
bis 19d mit unterschiedlichen Mengen des Duftmittels
18 erreicht werden, daf} der Dufteffekt zumindest anna-
hernd gleichmaRig mit der Anzahl der Offnungen des
Transportbehalters 1 abnimmt, wodurch der Konsument
angehalten wird das Lebensmittel zu verbrauchen be-
vor ein Qualitatsverlust eintritt.

[0035] Durch die Drosselabschnitte 20a bis 20d wird
auflerdem verhindert, dal® z. B. beim Umkippen des
Transportbehalters 1 bei abgenommenem Deckel 3
flissiges Duftmittel 18 aus dem Transportbehalter 1
auslauft.

[0036] Fig. 4 zeigt in einer Schnittdarstellung einen
nicht erfindungsgemafRen Tranportbehalter 1, welcher
ein beispielhaftes Richtungsventil 23 aufweist. Das
Richtungsventil 23 kann dabei insbesondere auch in ei-
nem erfindungsgemaflen Transportbehélter 1 gemaf
Fig. 1 und 5 zur Anwendung kommen.

[0037] Beidiesem Ausfiihrungsbeispiel ist das auf die
Teile 18a bis 18d aufgeteilte Duftmittel 18 auf die Ober-
flache 19 des Lebensmittels 9 aufgebracht. Das Le-
bensmittel 9 ist dabei bis zu einer Fullhdhe, die unter-
halb des Abschnittes 4 liegt, in den Behalter 2 eingefiillt.
Der Deckel 3 des Transportbehalters 1 weist eine ela-
stisch verbiegbare Deckelplatte 22 auf, in deren Mitte
ein Richtungsventil 23 vorgesehen ist. Das Richtungs-
ventil 23 weist eine Feder 24 auf, die eine Kugel 25 ge-
gen die Dichtflache 26, die in einer Ausnehmung 27 des
Richtungsventils 23 ausgebildet ist, beaufschlagt. Zwi-
schen der Oberflache 19 des Lebensmittels 9, dem Dek-
kel 3 und den Seitenwénden 5, 6 ist ein Innenraum 28
ausgebildet, der in diesem Ausflihrungsbeispiel mit dem
Duftmittelraum 11 Ubereinstimmt. Das Richtungsventil
23 ermdglicht ein Ausstrdmen von Gas aus dem Innen-
raum 28, wobei ein Zuriickstrémen verhindert ist.
[0038] Nach Offnen des Transportbehélters 1 durch
Abnehmen des Deckels 3 von dem Behélter 2 strémt
das in dem Duftmittelraum 11 mit Aromastoffen des
Duftmittels 18 angereicherte Gas aus dem Transportbe-
hélter 1 aus, wobei frisches Gas aus der Umgebung in
den Duftmittelraum 11 einstrémt.

[0039] Nach Aufsetzen des Deckels 3 auf den Behal-
ter 2 kann ein Kunde durch Durchbiegen der elastisch
verbiegbaren Deckelplatte 22 des Deckels 3 zumindest
einen Teil des neuen in dem Innenraum 28 des Behal-
ters 2 vorhandenen Gases aus dem Innenraum 28 ver-
drangen. Das verbleibende Duftmittel 18 reichert das in
dem Duftmittelraum 11 verbleibende Gas mit Aroma-
stoffen an, wobei in Folge der reduzierten Menge des
verbleibenden Gases eine groere Geruchskonzentra-
tion erreicht werden kann, so daR beim nachsten Offnen
des Transportbehalters 1 bei dem Konsumenten ein
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vorteilhafter Geruchsreiz ausgeldst wird.

[0040] AuRerdem ergibt sich aufgrund des in dem In-
nenraum 28 herrschenden Unterdrucks eine hermeti-
sche Abdichtung des Lebensmittels 9, so daR die Qua-
litat des Lebensmittels 9 lber einen langeren Zeitraum
erhalten bleibt. Durch den erniedrigten Druck in dem
Duftmittelraum 11 wird der Dampfdruck vermindert, wo-
durch das Verdampfen des Duftmittels bzw. des Aroma-
stoffs beschleunigt wird. Ferner ist das Offnen des
Transportbehalters 1 durch Abheben des Deckels 3 von
dem Behalter 2 mit einem Zischen begleitet, das durch
Einstromen von Luft in den Innenraum 28 erzeugt wird,
welches fiir den Konsumenten ein weiteres Signal dar-
stellt, das die Frische des Lebensmittels 9 vermittelt.
[0041] Fig. 5 zeigt in einer Schnittdarstellung den
Transportbehalter 1 gemaf einem dritten Ausflihrungs-
beispiel.

[0042] Beidiesem Ausfiihrungsbeispiel ist der Behal-
ter 2 durch eine Frischhaltefolie 29, welche beispiels-
weise aus einem Kunststoffmaterial oder Aluminium be-
steht, versiegelt. Die Versiegelung erfolgt vorzugsweise
dadurch, daf} die Frischhaltefolie 29 beispielsweise an
einer umlaufenden SchweiRnaht 30 mit dem Rand 14
des Behalters 2 verschweildt ist. Zwischen der Frisch-
haltefolie 29 und dem Deckel 3 befindet sich bei diesem
Ausfiihrungsbeispiel der Duftmittelraum 11.

[0043] Fig. 6 zeigt den Ausschnitt VI in Fig. 5 in einer
vergréRRerten Darstellung. Dabei ist erkennbar, dal sich
das Duftmittel 18 in einer auf der Innenseite des Deckels
3 vorgesehenen Lackschicht 31 oder in einer auf der
AuBenseite der Frischhaltefolie 29 vorgesehen Lack-
schicht 32 befindet. Es kdnnen auch beide Lackschich-
ten 31 und 32 vorhanden sein. Das Duftmittel 18 wird
dabei vorzugsweise vor dem Aufbringen der Lack-
schicht 31 bzw. 32 in dem Lack gel6st und der Lack wird
beispielsweise durch ein Sprih- oder Tauchverfahren
auf der Oberflache des Deckels oder der Frischhaltefo-
lie 29 aufgebracht und getrocknet. Nach dem Verschlie-
3en des Behalters 2 mit dem Deckel 3 reichert sich die
in dem Duftmittelraum 11 befindliche Luft mit dem Duft-
mittel 18 an, so daR beim Offnen des Deckels 3 eine
Duftwolke abgegeben wird, welche den Konsumenten
beispielsweise auf die Geschmacksrichtung des in dem
Behalter 2 eingefiiliten Speiseeises hinweist. Die Lack-
schicht 32 kann sich grundsatzlich auch an der Unter-
seite der Frischhaltefolie 29 befinden, wobei sich dann
ein Duftmittelraum zwischen dem in dem Behalter 2 ein-
geflllten Lebensmittel 9 und der Frischhaltefolie 29 mit
dem Duftmittel anreichert. Beim Entfernen der Frisch-
haltefolie 29 wird dann eine entsprechende Duftwolke
freigesetzt.

[0044] Die Fig. 7 und 8 zeigen den Ausschnitt VIl in
Fig. 5 in einer vergréRerten Darstellung entsprechend
zwei abgewandelten Ausfiihrungsbeispielen. Bei den in
den Fig. 7 und 8 dargestellten Ausfiihrungsbeispielen
befindet sich das Duftmittel 18 nicht unmittelbar in einer
Lackschicht, sondern ist in Mikrokapseln 33 gekapselt.
Eine Lackschicht 34, in welche die Mikrokapseln 33 ein-
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gebettet sind, befindet sich bei dem in Fig. 7 dargestell-
tem Ausfiihrungsbeispiel an der Unterseite der Frisch-
haltefolie 29 und bei dem in Fig. 8 dargestellten Ausfuh-
rungsbeispiel an der Oberseite der Frischhaltefolie 29.
Die Frischhaltefolie 29 ist in dem in den- Fig. 7 und 8
dargestellten Randbereich vorzugsweise mit dem Be-
halter 2 durch Schweil’en verbunden. Wird die Frisch-
haltefolie 29 bei dem in Fig. 7 dargestellten Ausfih-
rungsbeispiel von dem Behalter 2 entfernt, so platzen
die Mikrokapseln 33 zumindest teilweise auf und setzen
das darin befindliche Duftmittel 18 frei. Dieser Effekt tritt
bei dem in Fig. 8 dargestellten Ausfiihrungsbeispiel be-
reits dann auf, wenn der Deckel 3 von dem Behalter 2
entfernt wird. Durch die Mikrokapselung des Duftmittels
18 wird erreicht, daR das Duftmittel 18 bis zur Offnung
des Deckels 3 bzw. der Frischhaltefolie 29 konserviert
ist und erst dann kurzfristig freigesetzt wird, wenn der
Konsument auf das Lebensmittel 9 zugreifen méchte.
[0045] Bei der Herstellung wird zweckmaRigerweise
so vorgegangen, daf zunachst die Mikrokapseln 33 mit
dem darin eingebettetem Duftmittel 18 hergestellt wer-
den. Der Aromastoff des Duftmittels 18 kann in einem
geeigneten Losungsmittel, beispielsweise einem Alko-
hol geldst sein, wahrend die Wandung der Mikrokapseln
33 aus einem Material besteht, das sowohl fiir den Aro-
mastoff als auch fir dessen Ldsungsmittel undurch-
dringlich ist. Die Mikrokapseln 33 werden dann in dem
sich noch in flissiger Konsistenz befindlichen Lack di-
spergiert. AnschlieRend wird die Lackschicht 34 z. B.
durch Tauchen oder Aufspriihen auf die Frischhaltefolie
29, auf den Randbereich 14 des Behalters 2 oder den
Randbereich des Deckels 3 aufgebracht.

[0046] Die Erfindung ist nicht auf die beschriebenen
Ausfiihrungsbeispiele beschrankt. Insbesondere kann
ein gemaf der Beschreibung zu Fig. 3 in Ausnehmun-
gen 19a bis 19d vorgesehenes Duftmittel tiber die Dros-
selstellen 20a bis 20d auch mit einem Innenraum des
Behaélters 2 verbunden sein, der zwischen der Oberfla-
che des Lebensmittels 9, dem Deckel 3 und den Seiten-
wanden 5, 6 ausgebildet ist. Ferner kdnnen, insbeson-
dere wenn mehrere Duftmittelrdume 11a bis 11d vorge-
sehen sind, auch verschiedene Duftmittel 18 in ihrer
Duftkombination zum Einsatz kommen.

Patentanspriiche

1. Transportbehalter (1) zum Verpacken und Trans-
portieren von tiefgekihlten Lebensmitteln, insbe-
sondere von Speiseeis, mit einem Behélter (2), der
mittels eines Deckels (3) verschlieBbar ist und zu-
mindest teilweise mit einem Lebensmittel (9) befiill-
bar ist,
wobei der Transportbehalter (1) einen zumindest
teilweise mit einem Duftmittel (18) geflllten Duftmit-
telraum (11, 11a - 11d) aufweist, wobei das Duftmit-
tel (18) zumindest einen Aromastoff aufweist
dadurch gekennzeichnet,
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daB zwischen dem Deckel (3) und dem Behalter (2)
eine Frischhaltefolie (29) vorgesehen ist, wobei
sich der Duftmittelraum (11) zwischen der Frisch-
haltefolie (29) und dem Deckel (3) erstreckt, und

daB sich das Duftmittel (18) in einer Lackschicht
(31, 31) befindet, die auf der Frischhaltefolie (29)
oder der Innenseite des Deckels (3) aufgebracht ist.

2. Transportbehalter nach Anspruch 1,
dadurch gekennzeichnet,
daB der Duftmittelraum (11, 11a - 11d) teilweise mit
einem Gas geflllt ist und dal® das Duftmittel (18)
das Gas des Duftmittelraumes (11, 11a - 11d) mit
dem Aromastoff anreichert.

3. Transportbehalter nach Anspruch 2,
dadurch gekennzeichnet,
daB das Gas aus Luft und/oder Stickstoff besteht.

4. Transportbehalter nach einem der Anspriiche 1 bis
3,
dadurch gekennzeichnet,
daB das Duftmittel (18) eine alkoholhaltige, insbe-
sondere ethanolhaltige, Flissigkeit umfafit, in der
der Aromastoff geldst ist.

5. Transportbehalter nach einem der Anspriiche 1 bis
4,
dadurch gekennzeichnet,
daB der Aromastoff aus einem &therischen Ol be-
steht.

6. Transportbehalter nach einem der Anspriiche 1 bis
5,
dadurch gekennzeichnet,
daRB das Lebensmittel (9) aus Speiseeis besteht.

7. Transportbehalter nach einem der Anspriiche 1 bis
6,
dadurch gekennzeichnet,
daB ein mit den Aromastoffen angereichertes Gas
einen Geruch hat, der zumindest im wesentlichen
mit der Art oder der Sorte des Lebensmittels (9)
Ubereinstimmt.

8. Transportbehalter nach einem Anspriiche 1 bis 7,
dadurch gekennzeichnet,
daB sich an der Grenzflache zwischen dem Deckel
(3) und der Frischhaltefolie (29) eine Lackschicht
(34) befindet, in welche Mikrokapseln (33) einge-
bettet sind, die das Duftmittel (18) enthalten.

Claims
1. Transport container (1) for packaging and transport-

ing deep-frozen foodstuffs, especially ice cream,
with a container (2), which can be closed by means
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of a cover (3) and which can be filled at least par-
tially with a foodstuff (9),

wherein the transport container (1) comprises an
aroma compartment (11, 11a - 11d) at least partially
filled with an aroma substance (18),

wherein the aroma substance (18) comprises at
least one aromatising ingredient,

characterised in that,

a freshness-preserving foil (29) is provided be-
tween the cover (3) and the container (2),

wherein the aroma compartment (11) extends be-
tween the freshness-preserving foil (29) and the
cover (3), and

that the aroma substance (18) is disposed in a
painted layer (31, 32), which is applied to the fresh-
ness-preserving foil (29) or to the inside of the cover

A3).

Transport container according to claim 1,
characterised in that,

the aroma compartment (11, 11a - 11d) is partially
filled with a gas, and that the aroma substance (18)
enriches the gas of the aroma compartment (11, 11a
- 11d) with the aromatising ingredient.

Transport container according to claim 2,
characterised in that
the gas consists of air and/or nitrogen.

Transport container according to any one of claims
1to 3,

characterised in that

the aroma substance (18) comprises an alcohol-
containing liquid, in particular, an ethanol-contain-
ing liquid, in which the aromatising ingredient is dis-
solved.

Transport container according to any one of claims
1to 4,

characterised in that

the aromatising ingredient consists of an essential
oil.

Transport container according to any one of claims
1t0 5,

characterised in that

the foodstuff (9) consists of ice cream.

Transport container according to any one of claims
1 to 6,

characterised in that

a gas enriched with the aromatising ingredient has
an aroma, which at least substantially matches the
type or the sort of the foodstuff (9).

Transport container according to any one of claims
1to 7,
characterised in that,
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a painted layer (34) is disposed at the limiting sur-
face between the cover (3) and the freshness-pre-
serving foil (29), in which microcapsules (33) con-
taining the aroma substance (18) are embedded.

Revendications

Récipient de transport (1) pour I'emballage et le
transport de denrées alimentaires surgelées, no-
tamment de créme glacée, comportant un récipient
(2), qui peut étre fermé au moyen d'un couvercle
(3) et peut étre rempli au moins en partie par une
denrée alimentaire (9),

dans lequel le récipient de transport (1) comporte
un espace (11, 11a-11d) pour un parfum, qui est
rempli au moins partiellement par un parfum (18),
le parfum (18) comportant au moins une substance
aromatique,

caractérisé en ce

qu'entre le couvercle (3) et le récipient (2) est pré-
vue une feuille de conservation (29), I'espace (11)
pour le parfum s'étendant entre la feuille de conser-
vation (29) et le couvercle (3), et

que le parfum (18) est situé dans une couche de
laque (31, 31), qui est disposée sur la feuille de con-
servation (29) sur le c6té intérieur du couvercle (3).

Récipient de transport selon la revendication 1, ca-
ractérisé en ce que l'espace (11, 11a-11d) pour le
parfum est rempli en partie par un gaz et que le par-
fum (18) enrichit le gaz de l'espace (11, 11a-11d)
pour le parfum avec la substance aromatique.

Récipient de transport selon la revendication 2, ca-
ractérisé en ce que le gaz est constitué par de I'air
et/ou de l'azote.

Récipient de transport selon l'une des revendica-
tions 1 a 3, caractérisé en ce que le parfum (18)
comprend un liquide contenant de I'alcool, notam-
ment contenant de I'éthanol, dans lequel la subs-
tance aromatique est dissoute.

Récipient de transport selon I'une des revendica-
tions 1 a4, caractérisé en ce que la substance aro-
matique est constituée par une huile essentielle.

Récipient de transport selon I'une des revendica-
tions 1 a 5, caractérisé en ce que la denrée ali-
mentaire (9) est formée de créme glacée.

Récipient de transport selon I'une des revendica-
tions 1 a 6, caractérisé en ce qu'un gaz enrichi par
les substances aromatiques posséde une odeur qui
concorde au moins essentiellement avec le type ou
la sorte de la denrée alimentaire.
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8. Récipient de transport selon I'une des revendica-
tions 1 a 7, caractérisé en ce qu'au niveau de la
surface limite entre le couvercle (3) et la feuille de
conservation (29) est disposée une feuille de laque
(34), dans laquelle sont logées des microcapsules
(33), qui contiennent le parfum (18).
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