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mnoZstvi, Ze je stimulovana tvorba NASP. Pouziti tohoto
Zloutku na pfipravu funkénich potravinovych produktit
obohacenych NASP nebo farmaceutickych produktd na
Ié¢eni a profylaxi chorobnych stavii zpiisobenych
extrémni ztratou télesnych tekutin. Potravinovy nebo
farmaceuticky produkt s obsahem tohoto Zloutku nebo
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Vajeény Zloutek s vysokou koncentraci pfirozenych antisekre¢nich bilkovin, zpusob jeho
produkce, potravinovy nebo farmaceuticky produkt s jeho obsahem

Oblast techniky

Vynalez se tyka vaje¢ného Zloutku s vysokou koncentraci pfirozenych antisekre¢nich bilkovin
(NASP), zptisobu jeho produkce a funkéniho potravinového produktu nebo farmaceutického pro-
duktu s jeho obsahem nebo s obsahem NASP ziskanych z tohoto Zloutku pro 1éCeni a profylaxi
chorobnych stavii zpisobenych extrémni ztratou tekutin.

Nize uvadény termin ,NASP“ bude pouZivan pro ,,pfirozenou antisekredni bilkovinu®, zatimco

termin ,,ASP* bude pouzivéan pro ,.antisekre¢ni bilkovinu“ tvofenou pfirozenou antisekre¢ni bil-
kovinou.

Dosavadni stav techniky

Ze $védského patentu SE 90000282 (publikace ¢. 466331) je znamo, Ze tvorba antisekre¢niho
faktoru nebo antisekredni bilkoviny (ASP: také nazyvané FIL) mize byt stimulovéana pfidanim
urditych cukri, aminokyselin a amidii ke krmivu zvifat. Druhy a mnoZzstvi téchto substanci, které
maji byt pouzity k tvorbé zajimavého mnozstvi ASP je urceno zpisobem uvedenym v patentu.
Struéné fedeno zahrnuje tento zplisob méfeni standardizované sekre¢ni odpovédi v tenkém stfeve
potkana. Z patentu je ziejmé, Zze indukované vytvorené ASP sméfuji sekreci télnich tekutin do
stfeva. Z tohoto diivodu by mohlo byt zabranéno prijjmovitym staviim, nebo by tyto stavy mohly
byt léeny, coz znamena bezpetn&jsi produkci zivocisnych produktd. U feCeného pacienta je
obsah nebo mnozstvi piirozenych antisekre¢nich bilkovin definovan jejich G¢inkem na sekreci
tekutin do tenkého stieva laboratornich potkant, ktefi byly vystaveny cholerovému toxinu. Jedna
jednotka ASP (FIL) odpovida 50% sniZeni toku tekutiny do stfeva ve srovnani s kontrolou bez

ASP. Antisekredni bilkoviny jsou aktivni v extrémné malych mnozstvich a proto je snadn€jsi je
uréit pomoci jejich G&inku nez pomoci jejich hmoty.

Z prihlasky PCT/SE96/01049 jsou znamy struktury urcitych antisekrecnich bilkovin a jsou cha-
rakterizovany jejich aktivni ¢asti. Bylo prokézéno, ze syntetické ASP pfipravené rekombinantnim
genetickym inZzenyrstvim nebo technologii pevné faze a majici definovanou strukturu ma celkove
kontrolni vliv na tok télnich tekutin pies Zivé bunééné membrény.

Z ptihlasky PCT/SE97/01918 (WO 98/21978) je znamo, Ze tvorba ASP miize byt indukovana
v t&le spotiebou uréitého druhu potravin majicich enzymatickou aktivitu. Efekt indukce a nasled-
né tvorby ASP se lisi podle jedince a jeho piiznakii a jeho intenzitu a indukéni dobu nelze dosud
piedpovédét. Toto viak mize byt méfeno posléze a mohou byt u€inény nezbytné korekce pro
feCend méreni.

Podstata vynalezu

Prvnim aspektem vynalezu je vaje¢ny zloutek majici vysokou koncentraci pfirozenych antise-
kreénich bilkovin, NASP, odpovidajici alespofi 100 a pfednostné alespofi 1000 jednotkdm FIL/ml
a zvla§té vyhodné 1000 az 10000 jednotkam FIL/ml. Jedna se zejména o vaje¢ny Zloutek pocha-
zejici z vajec kurovitych ptaki.

Druhym aspektem vyndlezu je zplsob produkce vaje¢ného Zloutku obohaceného o ptirozené
antisekre¢ni bilkoviny (NASP), pti némz se ptak produkujici vejce, zejména kurovity ptak, krmi
krmivem stimulujicim tvorbu NASP. Takové krmivo obsahuje aminokyseliny, cukry a amidy
v takovém mnozstvi, Ze je stimulovana tvorba NASP. Jedné se zejména o krmivo, které obsahuje
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produkty majici enzymatickou aktivitu stimulyjici tvorbu NASP, jako naptiklad sladované obil-
niny.

Tretim aspektem vynalezu je pouziti vySe popsaného vaje¢ného Zloutku na piipravu funk&nich
potravinovych produktii obohacenych NASP nebo farmaceutickych produkti na 1égeni a profy-
laxi chorobnych stavii zpiisobenych extrémni ztratou télesnych tekutin. Pouzity vaje¢ny Zloutek
obohaceny o NASP miize byt pfedem zpracovan na NASP v &isté nebo koncentrované forme.
Miize byt pouZit jako takovy, nebo ve form¢ ziskané zpracovanim, jako jsou mleti, vyluhovani,
extrakce odpafovani, membranova filtrace, suseni a podobné standardni operace.

Ctvrtym aspektem vynélezu Jje potravinovy produkt majici vysokou koncentraci pfirozenych anti-
sekre¢nich bilkovin, NASP, ktery obsahuje vyse uvedeny vajeény zloutek nebo NASP z vaje&né-
ho Zloutku, popfipadé v purifikované formé.

Vysoka koncentrace NASP v potravinovém produktu je zaji$téna tim, Ze se pii piipravé potravi-
nového produktu pouzije Zloutku podle vynalezu nebo NASP v &isté nebo koncentrované formé z
n€ho ziskanych. Potravinovy produkt podle vynalezu miize byt ve formé& vaje¢ného zloutku, jako
takového, ve formé palacinky, omelety, zmrzliny, vajec natvrdo nebo namékko atp.

Patym aspektem vynalezu je zpisob ptipravy takového potravinového produktu, pfi némz se pou-
Zije vaje¢ného Zloutku obohaceného NASP nebo jeho zpracované formy nebo NASP, poptipadé
v purifikované formé, ziskanych z vaje¢ného Zloutku.

Sestym aspektem vynalezu je farmaceuticky produkt na Iéceni a profylaxi chorobnych stavi zpii-
sobenych extrémni ztratou télesnych tekutin, ktery jako u¢innou slozku obsahuje pfirozené anti-
sekre¢ni bilkoviny, NASP, pochazejici z vaje¢ného Zloutku obohaceného NASP popsaného vyse
ve smési s béZnymi excipienty a adjuvanty.

Béhem pribézné prace vynalezell piipravit potravu ke stimulaci tvorby antisekreénich bilkovin
ve shodé se Svédskym patentem SE 90000282 bylo prekvapivé zjisténo, Ze schopnost syntézy a
koncentrace vytvofenych pfirozenych antisekrecnich bilkovin jsou v téle distribuovany nerovno-
mérn€. Velmi vysoké hladiny NASP jsou nachazeny v ur¢itych organech, ¢astech téla nebo tél-
nich tekutinach a obzvlasté ve zloutcich ptacich vajec. P¥edkladany vynélez je zalozen na tomto
prekvapivém faktu a souCasné se tyka pouziti vaje¢ného Zloutku obohaceného NASP pro ptipra-
vu potravinovych a farmaceutickych produkti obohacenych NASP pro 1é¢bu a profylaxi abnor-
malnich fyziologickych stavii zpiisobenych extrémni ztratou tekutin. Tento vynalez proto otevira
dosud neznamé moznosti ptimo podavat NASP v potravé nebo krmivu ve formé& vajeéného
Zloutku jako takového, nebo ve formé potravinovych produkti.

Terminem ,funkéni potravinovy produkt® je minén v predkladaném kontextu potravinovy pro-
dukt majici zdravi prospéSnou funkci, tj. majici prospésny u¢inek na zdravi ¢lovéka nebo zvifete.

Vyrazem ,,potravinovy produkt“ je v pfedkladaném kontextu zamysleno, ze zahrnuje potravu pro
lidské pouziti stejné tak jako pro pouZiti pro zvifata. Potrava miZe byt artiklem ve formé produk-
th, jejichZ ptiprava zahrnuje vajecny Zloutek, jako jsou napiiklad palacinky, omelety, zmrzlina a
rizné druhy chleba. Vajecny Zloutek miZe byt také konzumovan ve formé vajeéného koriaku,
nebo vajicek natvrdo ¢i namékko. Potrava mize byt také ve formé chleba, susenek, t&stovin, zrn
a lupinki, kase, nebo ovesné kase, nebo muze byt vmisena do riiznych napoji s nebo bez elektro-
lyti, nebo do potravinovych preparati obsahujicich maso nebo masové produkty, tuk a tukové
produkty, nebo mléko a mlé¢né produkty obohacené NASP podle formy vynalezu popsané nize,
podle které byly NASP vmiseny do potravy ve vice ¢i méné &isté formé. Potraviny mohou byt
vyrobeny s velkou mirou svobody za pouziti znalosti znamych zku$ené osobé, aby byly spInény
pozadavky tykajici se chutnosti a variability.



10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

CZ 304319 B6

Vajeény zloutek pochézi z ptagich vajec, které mohou byt pouzity pro lidskou i zvifeci spotiebu,
a ktery byl obohacen NASP. Vaji¢ka jsou pfednostné produkovana slepicemi, ale mohou byt také
ziskany od naptiklad kiepelky nebo pstrosa.

Terminy ,,potravinovy produkt obohaceny NASP* nebo ,,potravinovy produkt majici vysokou
koncentraci NASP* jsou minény potravinové produkty obsahujici NASP v koncentraci takové, ze
po konzumaci potravinového produktu poskytuje pozadovany cenny efekt na zdravi. Zejmeéna
vysoké koncentrace NASP mohou byt méfeny ve vejcich, jak je zfejmé z pfikladu 1. Po kon-
zumaci produktu obohaceného NASP je patrné, ze koncentrace ASP v krvi pfesahuje 0,5 FIL
jednotek/ml krve. Zdravi lidé se zdaji mit koncentrace ASP v krvi mezi 0 az 0,5 FIL jednotek/ml
krve.

Po stimulaci tvorby NASP podle SE 90000282 bylo piekvapivé a neotekavané prokazano, ze
v ptagich vejcich mohou byt indukovany extrémné vysoké koncentrace NASP. V krvi je koncen-
trace NASP po takové indukci normélné mezi 0,5 az 2 FIL jednotek/ml krve (1 FIL jednotka =
mnozstvi NASP poskytujici 50% inhibici ztraty tekutin v takzvaném stfevnim kli¢ckovém testu na
potkanu; SE 90000282 a reference 3 a 4 zde citované). Krmenim ptaka riznymi kombinacemi
aminokyselin, cukri a amidd, ve shodé s SE 9000028-2 mohou byt produkovany velmi vysoke
hladiny NASP piednostné ve vaje¢ném Zloutku. Timto zpiisobem jsou poskytnuty vysoké hladiny
od zhruba 1000 do zhruba 10000 jednotek na ml. V tomto kontextu by mélo byt zminéno, Ze
koncentrace NASP je normalné ve vaje¢ném Zloutku bez predchozi indukce okolo 1 FIL jednot-
ky/ml; S. Lange et al., British Poultry Science (1994) 35:615 az 620.

Podle jedné formy pouziti ve shod& s vyndlezem mohou byt piipraveny potravinové produkty
obohacené NASP vmisenim NASP do potravy, kde NASP byly ziskany ve vice ¢i méné purifi-
kované formé z vaje¢ného Zloutku obohaceného NASP.

Proto je mozné stimulovat tvorbu NASP u ptéka, jak je uvedeno v patentu SE 9000028-2, a poté
znovu ziskat nebo zakoncentrovat NASP, jak je uvedeno také v feCeném Svédském patentu,
z natraveného vajeéného Zloutku na agardzové kolon& a poté tyto bilkoviny eluovat roztokem
alfa—metylglykosidu ve fyziologickém roztoku pfednostné ve fosfatovém pufru. Poté mize byt
eluat pred svym pouZitim déle purifikovan a pfipraven do preparatu, napfiklad ve formé roztoku

(sol).

V tomto piipadé znovuziskané a zakoncentrované NASP mohou byt poté podany ZivoCichiim
nebo ¢lovéku, smiseny s krmivem nebo potravou, nebo jako vice ¢i méné izolované produkty
pripraveny a formulovany jako farmaceutika nebo jiné produkty podporujici zdravi. Takové far-
maceutické produkty jsou pfipraveny zpisobem zndmym znalé osobé za pouziti pevnych nebo
tekutych forem zavislych na zamys$leném zptsobu podani.

Podle dalsi formy pouziti ve shodé s vynalezem pro pfipravu potravinovych produkti obohace-
nych NASP, je toto pouZiti tvofeno vajenym Zloutkem jako takovym, nebo celym vejcem, je
mozné i ve zpracované form&, pro smiseni s potravou nebo krmivem. Zpracovani miiZze zahrnovat
drceni, vyluhovani, extrakci, odpafent, ultrafiltraci, vysuSeni a dalsi standardni operace za icelem
ziskani produktu s vaje¢nym Zzloutkem obohacenym NASP, vhodného pro praktické ucely, pro
smiseni s potravou nebo krmivem.

Podle vyndlezu jsou otevieny nové cesty k dosazeni pfiznivych u¢inkil sdruzenych s pifjmem
NASP. Utinek NASP muize byt vyuzit v diisledku vysoké koncentrace NASP ve vaje¢ném Zzlout-
ku, ktery miize byt indukovan bez otekavaného Casového zpozdéni zplsobeného diive znamou
indukci NASP.

Proto podle dal3iho aspektu se vynalez tyka postupu poskytnuti vajeéného Zloutku z ptacich vajec
obohacenych NASP, pfi¢emz tento postup je charakterizovan stimulaci tvorby NASP krmenim
ptéka, od n€hoz maji byt vejce odebrana, pomoci krmiva indukujiciho NASP podle vynélezu SE
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9000028-2. Postup vynalezu je zejména aplikovatelny, jsou-li krmeni gallinace6zni ptaci, proto-
ze, jak je uvedeno vyse, bylo piekvapivé a neoéekavané prokazano, ze ve vajickach fe€enych
ptaklt mohou byt indukovany extrémné vysoké koncentrace NASP. Krmenim slepic riznymi
kombinacemi aminokyselin, cukri a amidii mohou byt vytvoreny velmi vysoké koncentrace
(okolo 100 az 1000 FIL jednotek) NASP, a také, jak je uvedeno vyse, pfednostné ve vajeCném
zloutku. V dasledku toho je oteviena konkrétni moznost pripravy vajecného zloutku podle vyna-
lezu uvedeného v receném patentu, s extrémné vysokymi koncentracemi NASP. Vmisenim tako-
vého vaje¢ného Zloutku nebo jeho produktt do potravy nebo krmiva, mohou byt NASP dodany
¢lovéku nebo zvifatim pohodlnym, bezpecnym a cenové zajimavym zplisobem. Je tedy velmi
prekvapivé a dfive toto nebylo znamo, ze takové vysoké koncentrace NASP mohou byt dosazeny
v nutri¢nich preparatech. V disledku toho mize byt efekt NASP vyuzit, jak bylo zminéno vyse,
bez oéekavaného asového zpozdéni zplsobeného diive znamou indukci NASP. Je také ptekva-
pivé, Ze si NASP udrzuji svij ucinek dokonce i po podani peroralnim.

Pro urcité stavy mohou byt vyzadovany vysoké davky NASP. V téchto pripadech mohou byt do
potravinového produktu pfidany NASP, nebo mohou byt NASP piipraveny pro pfijem ve formé
tablet nebo suspenzi.

Obzvlaste prednostni forma vyndlezu zahrnuje pfipravu prasku z vajecného Zloutku ziskaného
sprejovym vysouSenim. Takovy produkt je obzvlasté dobte vhodny v primyslovém zpracovani
potravinovych produktl, kde je pozadovano dosdhnout prospé$ného ucinku NASP po piijmu
daného potravinového produktu. Prasek z vajecného Zloutku mize byt samotny dobfe vmisen do
takovych vyrazné se liSicich produkti, jako je klobasa a zmrzlina, ¢imZ je mozné ziskat vyrazné
variace, co se tyka charakteru jidla.

Prasek vajecného Zloutku je také nejvhodnéj$im meziproduktem v piipadé, ze je zadouci pfipra-
vit obohaceny nebo koncentrovany produkt s NASP pomoci vyluhovani nebo extrakce pro poz-

vvvvvv

V duisledku relativn€ nizké molekulové vahy jsou NASP srovnatelné stabilni vici teplu a mohou
byt tedy obsazeny v potravinach jiz pred pfipravou. Bylo prokazano, ze NASP maji obecné kon-
trolni UCinek na tok télnich tekutin pfes zivé bunééné membrany, v disledku ¢ehoZ mohou byt
zmirnény, 1éceny nebo piedchazeny nejen prijmovité stavy, ale také diskomfort zpisobeny fy-
ziologickou nerovnovahou nebo stavy podobnymi onemocnénim zpisobenym extrémni ztratou
télnich tekutin, jako jsou naptiklad zanét, artritis, glaukom a dalsi zmeény v téle, jako je napriklad
migréna, popaleniny a traumatické poranéni v téle a na téle. Potravinové produkty a farmaceutic-
ké produkty podle vynalezu mohou byt tedy pouzity pro tento ucel.

Vynélez je ilustrovan nize prostrednictvim nasledujicich neomezujicich prikladi.

Ptiklady provedeni vynalezu

Priklad 1

Slepice (bilé slepice leghorn staré zhruba 32 tydnil) byly krmeny krmenim pro slepice, slozeném
podle patentu SE 9000028-2 a kontrolnim krmenim kontrolniho typu, 11,4 MJ/kg krmeni, 170 g
hrubého proteinu na kg krmeni. Po indukénim obdobi 2 tydnii byla sebrana vejce.

Z kazdé linie bylo sebrano 10 vajec, a zloutek a bilek z téchto vajec byly manualn¢ oddéleny. Po
zfedéni stejné velkym objemem PBS (fosfatovym pufrem) byl Zloutek podroben afinitni chroma-
tografii ve shod¢ se zpisobem popsanym dfive (I. Lonnroth a S. Lange, Biochimica Biophysica
Acta (1986) 883:138 az 144). Strucné feceno, vajeény zlutek ziedény PBS byl aplikovan na ma-
lou kolonu obsahujici Sepharosu 6B (Pharmacia LKB Biotechnology AB, Sollentuna, Svédsko),
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ktera byla predem ekvilibrovana pomoci PBS. Po promyti pomoci PBS byly NASP eluovény
metyl-alfa-D-glukosidem, 1,0 M v PBS. Po dialyze proti PBS byl vzorek uskladnén pfi teploté
—20 °C az do testovani NASP podle stfevniho klickového modelu na potkanu popsaného Langem
(S. Lange, FEMS Microbiology Letters (1982) 15:239,242)

Koncentrace NASP ve|Kontrolni skupina |Testovana skupina

vajecném Zloutku

(FIL jednotky/g) 1,2 2,0 (do Pedéni 1:100)
1,0 (do fedéni 1:1000)

Priklad 2

Zena se stomii, 42 let stara, majici zhruba zbylych 0,5 m stieva, trpéla t&ézkymi priijmy. V primé-
ru dochazelo k sekreci 1,5 1 viscerdlniho obsahu 4krat denné. Po 1 tydnu denniho podavani zmrz-
liny p¥ipravené z cukru, smetany a vaje¢ného Zloutku z pfikladu 1 odpovidajiciho dennimu pfi-
jmu 4 g suché vajené zloutkové substance se snizila frekvence defekace na jedenkrat denné a
mnozstvi se snizilo na zhruba 350 ml. Béhem tfitydenni 1éEby se hmotnost Zeny zvysila o 3,5 kg.
Po dal$im jednom tydnu jedla stejné mnoZzstvi zmrzliny pfipravené z obycejnych vajec podle
stejného receptu. B&hem tii dni dosahly frekvence a mnozstvi defekace stejnych hodnot jako
pied testem. Po jednom dal§im tydnu bylo v textu znovu pokracovano a béhem dvou dni se de-
fekace snizila na stejna mnozstvi jako v testu piedtim.

Priklad 3

Ctyfi telata o hmotnosti 50 kg byla rozdélena do dvou skupin, kdy kazd4 skupina obsahovala dvé
telata. Telata z kontrolni skupiny byla krmena krmivem pro telata ve formé¢ komeréni mlécné
nahrady. V testované skupiné byl do krmiva vmisen vaje¢ny Zloutek z experimentu z piikladu 1
odpovidajici denni davce dvou vajeénych Zloutkd. V krmeni bylo pokracovano sedm dndi. Hod-
noty ASP v krvi byly méfeny pied a po experimentu.

Hladina ASP
(jednotky FIL/ml plazmy)

Kontrolni skupina Testovand skupina
P¥ed experimentem 0,3 0,1
Po experimentu 0,1 0,9

Ptiklad 4

Priijem neni neobvyklym problémem u psi, zejména u téch, ktefi maji pfi probihani venku moz-
nost ménit jejich pfijem potravy. Némecky oveak saméiho pohlavi stary 1,5roku a véazici 40 kg
trpél po urity ¢as téZkym prijmem a vodnatou a periodicky krvavou defekaci. Pes také intermi-
tentné zvracel. Veterinaf predepsal peroralni antibiotika ve formé tablet po dobu jednoho tydne.
Béhem tohoto obdobi pes jedl mensi mnozstvi komeréniho suchého krmiva pro psy. Nebylo po-
zorovano sniZenf prijmu. Po této antibiotické 1é¢bé byl pes krmen po dobu ¢ty dnti nasdknutym
suchym krmivem s vaje¢nym zloutkovym praskem z pfikladu 6 v mnoZstvi odpovidajicim jed-



20

25

30

35

40

45

50

55

CZ 304319 B6

nomu vaje¢nému Zloutku za den. Po jednom dnu a noci mél pes pevnou stolici a po tfech dnech
byl povazovan za perfektn¢ zdravého. Nikdy predtim nepozoroval majitel psa takto rychlé uzdra-
veni.

Priklad 5

Vejce z testované skupiny z Prikladu 1 byla rozbita a oddélena v zafizeni na separaci vajec. Va-
jecny zloutek a bilek byly kazdy oddélené sbirany. Vajeény Zloutek byl vysuSen sprejovanim ve
sprejovacim vysouseci ,,Anhydro® se vstupni teplotou 150 °C a vystupni teplotou okolo 75 °C.

Vajecny prasek byl sbiran a po tplném vysuseni byl prasek ulpivajici na sténach sprejovaciho
vysousece posbiran. Tato depozita na sténach byla ve vysouseci komore zhruba 4 hodiny. Vajec-
ny prasek byl rozpustén ve vodé a ASP byla sbirana znamym zplisobem na agarézové koloné.
Eluét byl nafedén a obsah ASP v eluatu byl zméten.

Jednotky FIL po nafedéni 1:100
Vajecny prasek, prumérny vzorek X
Vajeény prasek ze stény vysouseci komory Y

Z tohoto diivodu jsou z pohledu potravinové technologie NASP dostatecné stabilni vici teplu.
Technicky uéinek

Piedkladanym vynalezem jsou poskytnuty zcela nové a dosud neznamé moznosti pro podani
NASP se zcela novymi, diive neznamymi stupni nezavislosti. MizZe byt obtizné udrzet indukci
NASP uvedenou v ptihlasce PCT/SE97/01918 (WO 98/21978) po delsi dobu v disledku faktu, ze
dieta je vnimana jako monotonni. Pfedkladanym vynalezem mohou byt pfipraveny potravinové
produkty o vysoké chutnosti a dobré piijatelnosti s mirnymi nakiady na ptipravu. V piipadé del-
Sich pribéht onemocnéni nebo slabé odpovedi na potravu indukujici NASP, mohou byt NASP
podany ve formé potravy majici pfedem urcenou vyssi a nizsi davku adaptovanou na pozadovany
efekt na kvalitu zivota nebo G¢innost na fyzickou aktivitu. V ptipadé dlouhotrvajiciho podani,
zosklivéni (znechucent) potravy miize byt zamezeno, protoze miize byt pfipravena cela fada pro-
duktt s riznou chuti a charakteristikami. Potravinové produkty mohou byt pfipraveny primyslo-
v€ jako polotovary, nebo jako hotové jidla, nebo latky vhodné ve formé hrubého produktu pro
pfipravu farmaceutik nebo pro vyrobu koncentrati NASP. Koncentrat miize byt ziskan z vajec-
ného Zloutku nebo ptednostné z vajecného zloutkového prasku extrakei nebo vyluhovanim.

PATENTOVE NAROKY
1. Vajecny Zloutek majici vysokou koncentraci ptirozenych antisekre¢nich bilkovin (NASP)
odpovidajici alesponi 100, a pfednostné alespori 1000 jednotkam FIL/ml.

2. Vajecny zlutek podle naroku 1 majici obsah NASP odpovidajici 1000 az 10 000 jednotkam
FIL/ml.

3. Vajecny zlutek podle naroku 1 nebo 2 pochazejici z vajec kurovitych ptaki.
4. Zpisob produkce vaje¢ného zlutku obohaceného o ptirozené antisekreéni bilkoviny (NASP),

podle kteréhokoliv z naroki 1 az 3, od ptaka produkujiciho vejce, vyznacdujici se tim,
7e se ptak krmi krmivem stimulujicim tvorbu NASP.
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5. Zpisob podle naroku4, vyznacdujici se tim, Ze ptak je kurovity ptak.

6. Zpusob podle naroku 4 nebo 5, vyznacdujici se tim, Ze krmivo stimulujici tvorbu
NASP obsahuje aminokyseliny, cukry a amidy v takovém mnoZzstvi, Ze je stimulovana tvorba
NASP.

7. Zpisob podle naroku 4 nebo 5, vyznaéujici se tim, Ze krmivo obsahuje produkty
majici enzymatickou aktivitu stimulujici tvorbu NASP.

8. Zpisob podle naroku 7, vyznadujici se tim, Ze produkty majici enzymatickou
aktivitu stimulujici tvorbu NASP jsou sladované obilniny.

9. Pouziti vajeéného Zloutku podle kteréhokoliv z narokd 1 az 3 na piipravu funkénich potravi-
novych produkti obohacenych NASP.

10. Pouziti vajeného Zloutku podle kteréhokoliv z narokii 1 az 3 na pfipravu farmaceutickych
produktii na 1éeni a profylaxi chorobnych stavii zpisobenych extrémni ztratou t€lesnych tekutin.

11. Pouziti podle naroku 9 nebo 10, kde vaje¢ny Zloutek obohaceny o NASP je ptedem zpraco-
van na NASP v ¢&isté nebo koncentrované forme.

12. Pouziti podle naroku 9 nebo 10, kde vaje¢ny Zloutek je pouzity jako takovy, nebo ve formé
ziskané zpracovanim, jako jsou mleti, vyluhovani, extrakce, odpafovani, membranova filtrace,
suseni a podobné standardni operace.

13. Pouziti podle kteréhokoliv z narokd 9 az 12, kde vaje¢ny Zloutek se ziskdva od ptaka krme-
ného krmivem stimulujicim tvorbu NASP.

14. Pouziti podle naroku 13, kde stimulace tvorby NASP se provadi zamisenim aminokyselin,
cukrii a amidii do krmiva v takovém mnoZstvi, Ze je stimulovana tvorba NASP.

15. Pouziti podle naroku 13, kde stimulace tvorby NASP se provadi zamisenim produktii maji-
cich enzymatickou aktivitu stimulujici tvorbu NASP do krmiva.

16. Pouziti podle naroku 15, kde produkty majici enzymatickou aktivitu stimulujici tvorbu
NASP jsou sladované obilniny.

17. Potravinovy produkt majici vysokou koncentraci pfirozenych antisekre¢nich bilkovin,
NASP, vyznadujici se tim, Ze obsahuje vajecny Zloutek podle kteréhokoliv z naroki
1 az 3 nebo NASP z vaje¢ného zloutku, poptipadé v purifikované formé.

18. Potravinovy produkt podle ndroku 17, vyznadujici se tim, Ze vysoka koncentra-
ce NASP je zajisténa tim, Ze se do potravinového produktu pfi jeho piipravé jakozto zdroj NASP
zamisi vaje¢ny Zloutek obohaceny NASP podle kteréhokoliv z narokti 1 az 3 nebo jeho zpraco-
vana forma.

19. Potravinovy produkt podle naroku 17, vyznacujici se tim, Ze vysokd koncentra-
ce NASP je zajisténa tim, Ze se pii jeho pFipravé pouzije NASP v ¢isté nebo koncentrované for-
mé ziskané z vaje¢ného Zloutku obohaceného NASP podle kteréhokoliv z naroki 1 az 3.

20. Potravinovy produkt podle naroku 17, vyznacujici se tim, Ze je ve form€ vajec-
ného zloutku jako takového.
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21. Potravinovy produkt podle kteréhokoliv z narokd 17 az 19, vyznacujici se tim,
ze je ve formé palacinky, omelety, zmrzliny, vajec natvrdo nebo namekko.

22. Zpuisob piipravy potravinového produktu majiciho vysokou koncentraci pfirozenych antise-
kre¢nich bilkovin, NASP, podle kteréhokoliv z narokti 17 az 21, vyznacujici se tim,
7e se pii ném pouzije vajecného Zloutku obohacené¢ho NASP podle kteréhokoliv z naroki 1 az 3
nebo jeho zpracované formy nebo NASP, popiipadé v purifikované formé, ziskanych z vaje¢ného
Zloutku.

23. Zptsob podle naroku 22, vyzna&ujici se tim, Ze zpracovani forma vajeného
7loutku byla ziskana mletim, vyluhovéanim, extrakci, odpafovanim, membranovou filtraci, suse-
nim a podobnymi standardnimi operacemi.

24. Farmaceuticky produkt na légeni a profylaxi chorobnych stavii zpisobenych extrémni ztra-
tou t&lesnych tekutin, vyzna&ujici se tim, Ze jako ucinnou slozku obsahuje pfirozené
antisekre¢ni bilkoviny, NASP, pochazejici z vajeného Zlutku obohaceného NASP podle které-
hokoliv z narokii 1 az 3 ve smési s béznymi excipienty a adjuvanty.

Konec dokumentu
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