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(57)摘要

本实用新型属于发酵设备技术领域，公开了

一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，该装置包

括罐体和顶盖，罐体的内壁设置有电机腔，罐体

的底部固定连接有底板，电机腔的内壁安装有电

机，电机的输出端固定连接有底盘，底盘的顶部

固定连接有转筒，转筒的内壁滑动连接有抬升

架，转筒的外壁设置有扰流片，罐体的内壁设置

有阻流片。该发酵罐装置能够通过电机带动底

盘、转筒和抬升架同步转动，在内部带动酸笋不

断转动，同时带动扰流片扰动发酵液，使发酵液

从酸笋的间隙中不断流过，从而排出气泡并将发

酵液混匀，同时减少了酸笋受到的撞击和损伤，

减少了酸笋碎末的产生。
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1.一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，其特征在于，包括：罐体(1)和顶盖(2)，所述

罐体(1)的内壁设置有电机腔(3)，所述罐体(1)的底部固定连接有底板(4)，所述电机腔(3)

的内壁安装有电机(5)，所述电机(5)的输出端固定连接有底盘(6)，所述底盘(6)的顶部固

定连接有转筒(7)，所述转筒(7)的内壁滑动连接有抬升架(8)，所述转筒(7)的外壁设置有

扰流片(9)，所述罐体(1)的内壁设置有阻流片(10)，所述顶盖(2)的内壁分别固定连接有进

气管道(11)和排气管道(12)，所述罐体(1)的外壁设置有排液管道(13)。

2.根据权利要求1所述的一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，其特征在于，所述转筒

(7)的内壁设置有限位轨(14)，且转筒(7)通过限位轨(14)与抬升架(8)滑动连接，且抬升架

(8)远离底盘(6)的一端设置有把手(15)。

3.根据权利要求1所述的一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，其特征在于，所述顶盖

(2)的外壁转动连接有转动块(16)，且转动块(16)的内部设置有螺纹杆(17)，且转动块(16)

的内壁设置有内螺纹，且螺纹杆(17)的外壁设置有外螺纹，且转动块(16)通过内螺纹和外

螺纹与螺纹杆(17)螺纹连接，且螺纹杆(17)的外壁固定连接有转盘(18)。

4.根据权利要求1所述的一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，其特征在于，所述抬升

架(8)的底部和底盘(6)的底部均开设有渗水孔，所述底盘(6)靠近抬升架(8)的一侧一体式

连接有隔离块。

5.根据权利要求1所述的一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，其特征在于，所述进气

管道(11)的一端贯穿顶盖(2)的底部并延伸至顶盖(2)的顶部，且进气管道(11)的外壁、排

气管道(12)的外壁和排液管道(13)的外壁均安装有阀门。

6.根据权利要求1所述的一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，其特征在于，所述顶盖

(2)的外壁贴合有密封圈，且顶盖(2)与罐体(1)转动连接。
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一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置

技术领域

[0001] 本实用新型属于食品发酵设备技术领域，具体而言，涉及一种具有搅拌功能的酸

笋发酵罐装置。

背景技术

[0002] 酸笋为我国南方特色食品，是以竹笋为原料发酵制成，其味道很吸引大众，并且营

养丰富。酸笋中富含大量的粗纤维能够很好地促进肠道的蠕动；酸笋中只含有少量的脂肪

和淀粉，属于低脂、低热量的食物，是减肥者很好地选择。酸笋不仅富含大量的植物蛋白、糖

类等，还富含大量的维生素和胡萝卜素，例如维生素B2、B1、维生素C、钙、磷镁、铁和十六种

氨基酸，其中还富含很多种人类所必需的氨基酸例如：赖氨酸、色氨酸、苏氨酸等，是一种很

好的保健食物。

[0003] 目前，市场上的酸笋大多是以竹笋为主要原料，依靠空气中的微生物自然发酵，发

酵温度和时间全凭经验，以及卫生条件、成品风味和品质难以保证。另外，传统发酵方式很

容易受环境和气候的影响，稍不注意就会引起酸笋腐败变质、产生亚硝酸盐等危害人体健

康的物质，既影响产品风味和质量，又造成大量酸笋的浪费，显然不适合当下酸笋的大规模

处理和标准化、工业化生产。

[0004] 酸笋发酵过程中，乳酸菌起主导作用，丰富了发酵制品的风味及营养物质，且改善

人体肠道不适及增强结肠功能与稳定性，是筛选益生菌的来源。在进行酸笋发酵时，为了排

出气泡并将乳酸菌发酵液混匀，需要利用发酵罐内部的搅拌装置进行搅拌，一般的搅拌装

置大多利用搅拌杆进行搅拌，这种方式容易使完整的酸笋被搅拌杆撞击切割，产生许多酸

笋碎末，影响成品的美观。

实用新型内容

[0005] 针对现有技术的不足，本实用新型的目的在于提供一种具有搅拌功能且不影响产

品完整性的酸笋发酵罐装置，解决了上述背景技术中涉及的问题。

[0006] 为了实现上述技术目的，本实用新型提供了如下技术方案：一种具有搅拌功能的

酸笋发酵罐装置，包括：罐体和顶盖，所述罐体的内壁设置有电机腔，所述罐体的底部固定

连接有底板，所述电机腔的内壁安装有电机，所述电机的输出端固定连接有底盘，所述底盘

的顶部固定连接有转筒，所述转筒的内壁滑动连接有抬升架，所述转筒的外壁设置有扰流

片，所述罐体的内壁设置有阻流片，所述顶盖的内壁分别固定连接有进气管道和排气管道，

所述罐体的外壁设置有排液管道。

[0007] 进一步优选地，所述转筒的内壁设置有限位轨，且转筒通过限位轨与抬升架滑动

连接，且抬升架远离底盘的一端设置有把手。

[0008] 进一步优选地，所述顶盖的外壁转动连接有转动块，且转动块的内部设置有螺纹

杆，且转动块的内壁设置有内螺纹，且螺纹杆的外壁设置有外螺纹，且转动块通过内螺纹和

外螺纹与螺纹杆螺纹连接，且螺纹杆的外壁固定连接有转盘。
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[0009] 进一步优选地，所述抬升架的底部和底盘的底部均开设有渗水孔，所述底盘靠近

抬升架的一侧一体式连接有隔离块。

[0010] 进一步优选地，所述进气管道的一端贯穿顶盖的底部并延伸至顶盖的顶部，且进

气管道的外壁、排气管道的外壁和排液管道的外壁均安装有阀门。

[0011] 进一步优选地，所述顶盖的外壁贴合有密封圈，且顶盖与罐体转动连接。

[0012] 与现有技术对比，本实用新型具备以下有益效果：

[0013] (1)该发酵罐装置通过设置的罐体、顶盖、电机腔、底板、电机、底盘、转筒、抬升架、

扰流片和阻流片，能够使电机带动底盘、转筒和抬升架同步转动，在内部带动酸笋不断转

动，同时带动扰流片扰动乳酸菌发酵液，使发酵液从酸笋的间隙中不断流过，从而有效排出

气泡并将发酵液混匀，同时减少了酸笋受到的撞击和损伤，避免了酸笋碎末的产生。

[0014] (2)该发酵罐装置通过设置的底盘、转筒、抬升架和把手，便于在发酵完成后，利用

抬升架将酸笋成品取出，避免了工人不断弯腰和捞取，提高了出料效率和便利性。

附图说明

[0015] 图1为本实用新型结构示意图；

[0016] 图2为本实用新型转筒与抬升架连接结构示意图；

[0017] 图3为本实用新型剖视图；

[0018] 图4为本实用新型爆炸结构示意图；

[0019] 图5为本实用新型图4中A处放大图。

[0020] 图中：1、罐体；2、顶盖；3、电机腔；4、底板；5、电机；6、底盘；7、转筒；8、抬升架；9、扰

流片；10、阻流片；11、进气管道；12、排气管道；13、排液管道；14、限位轨；15、把手；16、转动

块；17、螺纹杆；18、转盘。

具体实施方式

[0021] 下面将结合本实用新型实施例中的附图，对本实用新型实施例中的技术方案进行

清楚、完整地描述，显然，所描述的实施例仅仅是本实用新型一部分实施例，而不是全部的

实施例。基于本实用新型中的实施例，本领域普通技术人员在没有做出创造性劳动前提下

所获得的所有其他实施例，都属于本实用新型保护的范围。

[0022] 请参阅图1‑5，一种具有搅拌功能的酸笋发酵罐装置，包括：罐体1和顶盖2，罐体1

的内壁设置有电机腔3，罐体1的底部固定连接有底板4，电机腔3的内壁安装有电机5，以便

于提供动力，电机5的输出端固定连接有底盘6，底盘6的顶部固定连接有转筒7，转筒7的内

壁滑动连接有抬升架8，转筒7的外壁和抬升架8的外壁均开设有透水孔，以便于发酵液流

动，转筒7的外壁设置有扰流片9，罐体1的内壁设置有阻流片10，顶盖2的内壁分别固定连接

有进气管道11和排气管道12，进气管道11的底部与罐体1的内底壁相接近，以便于进入的空

气被更充分地吸收，罐体1的外壁设置有排液管道13。

[0023] 其中；转筒7的内壁设置有限位轨14，且转筒7通过限位轨14与抬升架8滑动连接，

且抬升架8远离底盘6的一端设置有把手15，通过设置的底盘6、转筒7、抬升架8和把手15，便

于在发酵完成后，利用抬升架8将酸笋成品取出，避免了将装置倾倒取料，从而提高了出料

效率和便利性。
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[0024] 其中；顶盖2的外壁转动连接有转动块16，且转动块16的内部设置有螺纹杆17，且

转动块16的内壁设置有内螺纹，且螺纹杆17的外壁设置有外螺纹，且转动块16通过内螺纹

和外螺纹与螺纹杆17螺纹连接，且螺纹杆17的外壁固定连接有转盘18，以便于利用螺纹杆

17和转盘18控制顶盖2的松紧，保证顶盖2的密封性。

[0025] 其中；抬升架8的底部和底盘6的底部均开设有渗水孔，底盘6靠近抬升架8的一侧

一体式连接有隔离块，以便于利用隔离块将抬升架8抬升，使抬升架8与底盘6之间形成便于

发酵液流动的通道。

[0026] 其中；进气管道11的一端贯穿顶盖2的底部并延伸至顶盖2的顶部，且进气管道11

的外壁、排气管道12的外壁和排液管道13的外壁均安装有阀门，以便于控制进气管道11、排

气管道12和排液管道13的通断。

[0027] 其中；顶盖2的外壁贴合有密封圈，且顶盖2与罐体1转动连接，以便于对罐体1密

封，保证罐体1的内部环境与外部环境形成隔离。

[0028] 工作原理，使用时将酸笋原料放置到抬升架8和转筒7之间，合上顶盖2，启动电机

5，电机5带动转筒7旋转，转筒7带动抬升架8和酸笋原料转动，转筒7转动时会带动扰流片9

转动，扰流片9带动发酵液不断向阻流片10撞击，使发酵液不断扰动，使得发酵液在酸笋原

料之间的间隙中不断流过，在发酵液流过的途中会将附着在酸笋表面的气泡冲走，同时将

各处乳酸菌在发酵液中混合均匀。当需要取出酸笋时，可向上滑出转筒7将酸笋捞出发酵

液，避免了频繁弯腰。

[0029] 尽管已经示出和描述了本实用新型的实施例，对于本领域的普通技术人员而言，

可以理解在不脱离本实用新型的原理和精神的情况下可以对这些实施例进行多种变化、修

改、替换和变型，本实用新型的范围由所附权利要求及其等同物限定。

说　明　书 3/3 页

5

CN 215947263 U

5



图1

图2
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图3
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图4

图5
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