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1

Inventia se refera la industria vinicold, in
particular la un macerat de ingrediente pentru
fabricarea vinului aromatizat sau a bauturii alco-
olice tari.

Maceratul de ingrediente conform inventiei se
obtine din urmétoarele componente initiale (in parti
de masd): parti aeriene de pelin amar 0,78...0,80,
pelin  laméios  0,20..0,22, izma  cerbilor
0,009...0,011, izmi buni 0,029..0,031, sovarf
0,01...0,03, pojarnita 0,06...0,08, sulfina
0,01...0,03,  cimbrisor  0,05...0,07, monarda
lamaioasa 0,02...0,04, coada-soricelului 0,42...0,44,
melisd 0,01...0,03, iarba-matei 0,01...0,03, vitelar
0,01...0,03, flori de tei 0,01...0,03 si de musetel
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0,02...0,04, rizomi si raddcind de cerentel
0,86...0,88, iarbd-mare 0,02...0,04, valeriana
0,02...0,04 si leuzee 1,13...1,15, fructe de molurd
0,01...0,03, coriandru 0,13...0,15, cardamon
0,004...0,006 si chimen 0,28...0,30, partea aeriand
si fructe de leustean 1,13..1,15, cuisoare
0,004...0,006, scortigoara 0,118...0,120, ulei de
portocala 0,17...0,19 si vanilina 0,283...0,28S.

Rezultatul constd in sporirea proprietatilor
curativo-profilactice ale produsului finit.

Revendiciri: 1
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Descriere:

Inventia se referd la industria vinicold, in special la un macerat de ingrediente pentru fabricarea vinului
aromatizat sau a bauturii alcoolice.

Este cunoscutd comporzitia de ingrediente pentru vin aromatizat care include: pelin amar, iarbd-mare,
eleuterococ, maghiran, iarba sfintei Marii, trandafir, coriandru, ciocul-cocostarcului, ardei iute rosu, nuci in
ceard, arnicd, cuigoare, vanilind, pojarnitd, migdal si leuzee [1].

Este cunoscutd, de asemenea, compozitia de ingrediente pentru vinul aromatizat "POLEANA", constituitd
din: pelin amar, pelin lamaios, obligeand, eucalipt, cefaloford aromata, vetricea, iarba stintei Marii, monarda
lamaioasd, molurd, ldstari de visin, ardei iute rosu, ulei de portocald sau ldmaie, cardamon, cuisoare, migdal,
isop, scortisoard, coaji de portocald amard, izmd bund, melisd, vanilind, coriandru, coada-soricelului, pojarnita,
sovarf, iarbd-mare, rddicind de viorea, ardei aromatic, flori de tei [2].

Mai aproape de compozitia solicitatd este compozitia de ingrediente pentru vinul aromatizat "Buchet
Moldavii", ce contine: pelin amar, pelin 1amaios, izma cerbilor, izmd bund, coriandru, fructe de molurd, sovarf,
pojarnitd, sulfind, cimbrisor, cerentel, monarda ldmaioasd, iarbd-mare, coada-soricelului, melisé, iarba-métei,
cefaloford, vitelar, musetel, cuisoare, scortisoard, cardamon, ulei de portocala [3].

Problema pe care o rezolvd prezenta inventie este ameliorarea proprietitilor curativo-profilactice ale
produsului finit.

Conform inventiei, maceratul de ingrediente pentru fabricarea vinului aromatizat sau bauturii alcoolice tari
contine macerate de materie prima vegetald, precum si ulei de portocald si vanilind, componentele initiale fiind
luate in urmaétorul raport (parti de masa):

partea aeriand de pelin amar 0,78...0,80
partea aeriand de pelin lamaios 0,20...0,22
partea aeriand de izmd buna 0,029...0,031
partea aeriand de izma cerbilor 0,009...0,011
partea aeriand de sovarf 0,01...0,03
partea aeriana de pojarnita 0,06...0,08
partea aeriana de sulfina 0,01...0,03
partea aeriand de cimbrisor 0,05...0,07
partea aeriand de monarda lamaioasa 0,02...0,04
partea aeriand de coada-soricelului 0,42...0,44
partea aeriand de melisd 0,01...0,03
partea aeriand de iarba-matei 0,01...0,03
partea aeriand de vitelar 0,01...0,03
flori de tei 0,01...0,03
flori de musetel 0,02...0,04
rizomi si radacind de cerentel 0,86...0,88
rizomi si ridacind de iarba-mare 0,02...0,04
partea aeriand si fructe de leustean 1,13...1,15
rizomi si ridacind de valeriana 0,02...0,04
rizomi si raddcind de leuzee 1,13...1,15
fructe de chimen 0,28...0,30
fructe de cardamon 0,004...0,006
fructe de molura 0,01...0,03
fructe de coriandru 0,13...0,15
cuisoare 0,004...0,006
scortigoard 0,118...0,120
ulei de portocald 0,17...0,19
vanilind 0,283...0,285.

Valeriana contine ulei eteric, alcaloide, substante tanante, zahdr etc., care micsoreazd excitabilitatea
sistemului nervos, are o actiune de somnifer, calmant, utilizindu-se la nevroza cardiaca.

Leuzeea este un stimulator al capacitatilor de muncd, folosindu-se in cazurile de extenuare fizica si
intelectuala.

Fructele de chimen contin tiamind care se foloseste pentru preintdmpinarea si tratamentul avitaminozei,
bolilor ulceroase de stomac, duoden, la atonia intestinelor, a ficatului, la distrofia miocardica, a spasmelor
vaselor periferice.
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Vanilina este un component pretios pentru aroma bauturii, care devine mai plicutd, cu ton de citrice, are un
gust moale, armonios.

Rezultatul consta in sporirea proprietatilor curativo-profilactice ale produsului finit.

Maceratul se obtine in felul urmator.

in unititile vinicole dotate cu utilaj tehnologic corespunzitor ingredientele vegetale se miruntesc pani la
dimensiunile, cm:

rizomi i radacini 0,5...2,0
fructe 0,5...1,0
seminte se strivesc
parti aeriene péna la 10.

Ingredientele se macereazi in doud etape, folosind amestec de vin si alcool etilic la un raport de 1:10
(plante uscate:extragent) pe grupe.

Prima grupa este alcdtuitd din urmitoarele ingrediente: parti aeriene de pelin amar, pelin lamaios, izma
cerbilor, izma buna, sovarf, pojarnitd, sulfind, cimbrigor, monarda liméioasd, coada-soricelului, melis3, iarba-
matei, vitelar si de leustean, flori de tei si de musetel, rizomi si radddcini de cerentel, iarba-mare, valeriand si
leuzee, fructe de molura, coriandru si chimen.

La prima etapd ingredientele se macereaza cu amestec de vin si alcool cu tdria de 70% vol. in decurs de 10
zile cuamestecare, la etapa a doua cu amestec cu taria de 40% vol. in decurs de 6 zile.

A doua grupd de ingrediente este alcituitd din: fructe de cardamon, cuigoare si scortisoard. Fiecare
ingredient din aceastd grupd se macereaza aparte, in doud etape la un raport de 1:10 (ingredient:extragent).

La etapa intdi se macereazd cu amestec de vin si alcool cu tdria de 70% vol. in decurs de 20 zile
amestecand, la etapa a doua cu amestec de vin si alcool de aceeasi tarie timp de 10 zile, amestecand.

Grupa a treia de ingrediente este alcatuitd din: ulei de portocald si vanilind.

Fiecare ingredient se dizolvd in alcool etilic cu tiria de 96,5% la un raport de 1:10
(1 kg ingredient: 10 1 alcool).

Maceratele obtinute aparte se amestecd si se utilizeazd ca component pentru fabricarea vinului aromatizat
sau bauturii alcoolice.

Exemplul 1

Maceratul de ingrediente a fost preparat conform exemplului comun, componentele initiale fiind luate in
urmatorul raport (pérti de masa):

partea aeriand de pelin amar 0,78
partea aeriand de pelin ldmaios 0,20
partea aeriand de izma cerbilor 0,009
partea aeriand de izmd buna 0,029
partea aeriand de sovarf 0,01
partea aeriana de pojarnita 0,06
partea aeriand de sulfind 0,01
partea aeriand de cimbrisor 0,05
partea aeriand de monarda ldmaioasa 0,02
partea aeriand de coada-soricelului 0,42
partea aeriand de melisad 0,01
partea aeriand de iarba-métei 0,01
partea aeriand de vitelar 0,01
flori de tei 0,01
flori de musetel 0,02
rizomi si ridécind de cerentel 0,86
rizomi si ridacind de iarba-mare 0,02
fructe de molurd 0,01
fructe de coriandru 0,13
rizomi si raddcind de valeriana 0,02
rizomi si radicind de leuzee 1,13
fructe de chimen 0,28
fructe de cardamon 0,004
cuisoare 0,004
scortisoard 0,118
ulei de portocald 0,17
vanilind 0,283.

Vinul aromatizat obtinut cu utilizarea maceratului este de culoare pai deschisi, are buchet fin, placut, cu ton
de flori.
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Exemplul 2
Maceratul s-a executat conform exemplului comun, componentele initiale fiind luate in urmétorul raport
(parti de masa):

partea aeriand de pelin amar 0,80
partea aeriand de pelin limaios 0,22
partea aeriand de izma cerbilor 0,011
partea aeriand de izmd buna 0,031
partea aeriand de sovarf 0,03
partea aeriand de pojarnita 0,08
partea aeriana de sulfind 0,03
partea aeriana de cimbrigor 0,07
partea aeriand de monarda lamaioasa 0,04
partea aeriand de coada-goricelului 0,44
partea aeriand de melisa 0,03
partea aeriand de iarba-métei 0,03
partea aeriand de vitelar 0,03
flori de tei 0,03
flori de musetel 0,04
rizomi si radacind de cerentel 0,88
rizomi si radicind de iarba-mare 0,04
fructe de molura 0,03
fructe de coriandru 0,15
partea aeriand de leustean 1,15
rizomi si raddcind de valeriana 0,04
rizomi si radicind de leuzee 1,15
fructe de chimen 0,30
fructe de cardamon 0,006
cuisoare 0,006
scortigoard 0,12
ulei de portocald 0,19
vanilind 0,285.

Bautura alcoolicd obtinutd cu utilizarea maceratului este limpede, fird incluziuni strdine, cu gust moale,
amdrui, picant si ton de citrice.

(57) Revendicare:

Macerat de ingrediente pentru fabricarea vinului aromatizat sau bauturii alcoolice tari ce contine macerate
de materie prima vegetald, precum si ulei de portocala si vanilind, componentele initiale fiind luate 1n urmétorul
raport (parti de masa):

partea aeriand de pelin amar 0,78...0,80
partea aeriand de pelin lamaios 0,20...0,22
partea aeriand de izmd buna 0,029...0,031
partea aeriand de izma cerbilor 0,009...0,011
partea aeriand de sovarf 0,01...0,03
partea aeriand de pojarnita 0,06...0,08
partea aeriand de sulfind 0,01...0,03
partea aeriand de cimbrigor 0,05...0,07
partea aeriand de monarda ldmaioasa 0,02...0,04
partea aeriand de coada-soricelului 0,42...0,44
partea aeriand de melisd 0,01...0,03
partea aeriand de iarba-maétei 0,01...0,03
partea aeriand de vitelar 0,01...0,03
flori de tei 0,01...0,03
flori de mugetel 0,02...0,04
rizomi si radécind de cerentel 0,86...0,88
rizomi si raddcind de iarbd-mare 0,02...0,04

partea aeriand si fructe de leustean 1,13...1,15
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6
rizomi si radacina de valeriana 0,02...0,04
rizomi si radacina de leuzee 1,13...1,15
fructe de chimen 0,28...0,30
fructe de cardamon 0,004...0,006
fructe de molura 0,01...0,03
fructe de coriandru 0,13...0,15
cuisoare 0,004...0,006
scortigoard 0,118...0,120
ulei de portocala 0,17...0,19
vanilind 0,283...0,285.

(56) Referinte bibliografice:
1. SU 1026402
2.SU 1112776 A 1982.12.30

3. Jlecuos I1. I1., ®eprman .. ApomaTH3npoBaHHbIe BHHa, Mocksa, [IumieBas MpoMBINTUICHHOCTS,
1978, c. 245-246

Sef Sectie: GUSAN Ala
Examinator: COLESNIC Inesa
Redactor: CANTER Svetlana
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