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Die vorliegende Erfindung bezieht sich auf ein Verfahren zur Herstellung eines mit einem
Einschlul bzw. einzuschlieRenden Material versehenen Eiswiirfels sowie einen derartigen
Eiswdirfel.

Eiswirfel zum Kiihlen von Getrdnken bzw. Nahrungsmitteln und/oder auch Dekorieren von
beispielsweise Buffets, werden in industriellem MaRstab hergestellt, wobei Eiswirfelmaschinen
beispielsweise Eiswirfel herstellen, welche eine Kalottenform aufweisen, mit einem Loch in
ihrem Inneren, wobei dieses Loch von einem Haltestift fiir den Eiswdirfel herrithrt. Derartige
industrielle Eiswirfel, welche in Massen glinstig herstellbar sind, haben Ublicherweise ein opa-
kes und triibes Aussehen und auch keine reproduzierbare Form des Eiswiirfels, da es deutliche
Abweichungen bzw. Unregelmafigkeiten in der AuRenkontur der industriell hergesteliten Eis-
wirfel aufgrund von Temperaturunterschieden bzw. unterschiedlich langen Verweilzeiten bei
der Herstellung gibt. Flr das Kiihlen von Nahrungsmitteln bzw. auch teilweise fiir ein Zersto3en
von derartigen Eiswiirfeln zu Crasheis sind derartige Eiswiirfel ausreichend, jedoch flr schon
herzurichtende Buffets und/oder auch zum Kihlen von Getranken ist es haufig der Wunsch der
Beniitzer, Eiswiirfel zu haben, welche regelmaRig und gleichmaRig geformt sind, um entweder
die damit unterlegten Nahrungsmittel bzw. die damit gekilhiten Getranke weiter hervorheben,
oder aber das Auge des Benutzers aufgrund eines Blickfangs bzw. des schoén glanzenden,
symmetrisch geformten Eiswiirfels auf den Eiswiirfel ziehen.

Die vorliegende Erfindung zielt daher darauf ab, ein Verfahren zur Herstellung eines mit einem
EinschluB® bzw. einzuschlieRenden Material versehenen Eiswiirfels sowie einen Eiswurfel zur
Verfiigung zu stellen, wobei der Eiswiirfel nicht nur symmetrisch bzw. gleichméafig geformt ist,
sondern dariiber hinaus in seinem Inneren einen Blickfang fiir den Benutzer enthdit.

Zur Losung der vorliegenden Aufgabe ist das erfindungsgeméafRe Verfahren im wesentlichen
dadurch gekennzeichnet, daf ein Einschluf® aus einem von dem Eiswiirfel verschiedenen Mate-
rial in bzw. an einem Teilbereich des herzustellenden Eiswiirfels, insbesondere in einem Hohi-
raum und/oder einer Ausnehmung desselben angeordnet bzw. vorgesehen wird und der
Einschlu an wenigstens einer freiliegenden Oberflache mit Eis abgedeckt bzw. umschlossen
wird. Indem in bzw. an einem Teilbereich des herzustellenden Eiswiirfels ein Einschlul® aus
einem von dem Eiswdrfel verschiedenen Material ausgebildet bzw. angeordnet wird, gelingt es,
das Auge des Benutzers des Eiswiirfels auf diesen zu ziehen und gleichzeitig damit zu kiihlen-
de Getranke bzw. Nahrungsmittel durch den Einschlul hervorzuheben. So kann beispielsweise
zum Kiihlen von Fisch ein Eiswiirfel hergestellt werden, in dessen Inneren die Form eines Fi-
sches als EinschluR vorhanden ist, wodurch es gelingt, einen sogenannten Themeneiswiirfel
herzustellen, welcher bei Buffets bzw. Empfangen Anwendung finden kann. Indem, wie dies
erfindungsgeman vorgesehen ist, in einem Hohlraum bzw. einer Ausnehmung des Eiswiirfels
ein Einschluf angeordnet ist und dieser Einschluf® mit Eis abgedeckt bzw. umschlossen wird,
gelingt es weiters einen allseits gldnzenden Eiswirfel zur Verfiigung zu stellen und den
Einschlu} sicher im Inneren des Eiswiirfels aufzunehmen, so daR eine Verunreinigung eines
Nahrungsmittels mit dem Einschluf® mit Sicherheit vermieden wird, da erst nach vollsténdigem
Abschmelzen des Eises, das den Einschluf® umgibt, der EinschluR® freigegeben wird. Es ist
somit mdéglich, beispielsweise Werbematerialien, wie beispielsweise ein kleines aus Metall
bestehendes Firmenlogo in das Innere eines Eiswiirfels einzuschmelzen und gleichzeitig si-
cherzustellen, dal beispielsweise die auf einem Buffet drapierten Nahrungsmittel nicht durch
die Firmenlogos kontaminiert werden bzw. in Beriihrung gelangen.

Andererseits gelingt es durch einen derartigen, im Inneren eines Hohlraums eingeschlossenen
EinschiuB}, beispielsweise gewiinschte Effekte beim Kihlen von Getrdnken erzielen, indem
beispielsweise Einschliisse aus Aromen enthaltenden Materialien oder SiiBungsmitteln Ver-
wendung finden.

Das erfindungsgemafie Verfahren ist insbesondere so weitergebildet, dal der Einschluf® in
einem Teilbereich des herzustellenden Eiswirfels durch Ausbilden einer geformten Ausneh-
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mung in dem Eiswiirfel und Verfiillen der gebildeten Ausnehmung mit dem einzuschlieenden
Material hergestellt wird. Indem der Einschluf® durch Ausbilden einer geformten Ausnehmung in
dem Eiswurfel und Verfiillen der gebildeten Ausnehmung mit dem einzuschlieenden Material
hergestellt wird, gelingt es, Einschliisse mit beliebigen Formen, die fiir den optischen Blickfang
des Eiswirfels erforderlich sind, herzustellen bzw. an diese anzupassen, und durch Verfullen
der gebildeten Ausnehmung mit dem einzuschlieRenden Material kann die geformte Ausneh-
mung durch den Einschluf® noch deutlicher unterstrichen werden, beispielsweise indem gefarb-
tes einzuschlieRendes Material in der Ausnehmung eingebracht wird.

GemalR einer bevorzugten Weiterbildung der Erfindung wird die Ausnehmung in dem Eiswiirfel
durch Schmelzen, Frasen, Lasern, Einbrennen oder dgl. ausgebildet. Indem die Ausnehmung in
dem Eiswiirfel durch ein beliebiges Verfahren, wie Schmelzen, Frasen, Lasern, Einbrennen
oder dgl. ausgebildet wird, gelingt es, beliebige runde bzw. auch abstrakte Formen in dem
Eiswirfel anzubringen bzw. auszubilden, wobei durch die jeweils gewahite Art der Ausbildung
der Ausnehmung wiederum entweder glasklare Oberflichen selbst im Bereich der Ausnehmung
erzielt werden kénnen oder aber auch beliebige mattierte bzw. schattierte Ausnehmungen
beispielsweise durch ein Frasen hergestellt werden kdnnen.

Um sicherzustellen, daf} die herzustellende Ausnehmung exakt der gewiinschten Form ent-
spricht, ohne daR vorzeitig frierendes Wasser die gewlinschte Form zerstort bzw. beeintrachtigt,
wird das erfindungsgemaRe Verfahren dahingehend weitergebildet, dal zur Herstellung des
Hohlraums das Einbrenn-Stanz- und/oder -Fraswerkzeug oder der Laser auf einer wahrend der
Bearbeitung nach unten gerichteten Oberflache des zu bearbeitenden Eiswurfels zur Anwen-
dung gebracht wird. Durch eine derartige Verfahrensfiihrung kénnen das beim Ausbilden der
Ausnehmung entstehende Schmelzwasser bzw. kleine Eisstlickchen sofort und ohne Probleme
abtransportiert werden und es kénnen auch feine Formen bzw. Logos in den Eiswiirfel eingear-
beitet werden.

GemaR einer bevorzugten Weiterbildung der Erfindung wird die Ausnehmung und/oder der
Hohlraum mit einem oder mehreren aus Sirup, gefarbtem Wasser, Blattgold, éligen Flussigkei-
ten, gasformigen Fillungen, festen Formen, Zucker oder Gelatine, pulverigen Substanzen,
alkoholischen Fliissigkeiten bzw. ein- oder mehrfarbigen Drucken verfiilit. Somit kann mit dem
erfindungsgemalen Verfahren ein Eiswiirfel hergestellt werden, mit dem beliebige Effekte
erzielbar sind. Einerseits konnen beispielsweise feste Formen, wie ein Firmenlogo, ein Glicks-
bringer oder dgl. in dem Eiswirfel eingeschmolzen werden, wodurch themenbezogene Eiswiir-
fel herstellbar sind, welche fiir Firmenfeiern, Jubilden, Geburtstagsfeste und dgl. anwendbar
sind. Derartige feste Formen kénnen sowohl in Getranken zur Anwendung gebracht werden, als
auch auf Buffets. Aus Flissigkeiten bzw. festen Materialien, wie Zucker, gefarbten Pulvern,
alkoholischen Flissigkeiten und dgl. bestehende Einschliisse haben den Vorteil, dal damit
bewullt Effekte erzielt werden konnen, indem beispielsweise damit gekihiten Getrénken spe-
zielle Geschmacksnoten verlichen werden oder aber Farbgebungen erzielt werden konnen,
indem nach Auflésen des Eiswiirfels eine anders gefarbte Flissigkeit freigegeben wird und dgl.
Mit derartigen Eiswiirfeln kdnnen nicht nur Werbegags erzielt werden, sondern auch besondere
geschmackliche Noten erreicht werden, was insbesondere bei Longdrinks oder dgl. neue
Einsatzgebiete bzw. Anwendungsarten fiir Eiswirfel schafft, welche dariber hinaus von den
Konsumenten mit Sicherheit erwiinscht sind. Theoretisch kann statt einem Verfiillen der Aus-
nehmung oder des Hohlraums in dem Eiswiirfeln mit dem Fillmaterial auch beispielsweise ein
Feststoff in die Ausnehmung hineingeklemmt werden, was insbesondere bei Verwendung von
industriellen Eiswurfeln, welche Ublicherweise eine tiefe Ausnehmung aufweisen, die von dem
Dorn herriihrt, auf welchem der Eiswiirfel hergestellt wurde, einfach und rasch ausfiihrbar ist.
Durch ein derartiges Einklemmen von insbesondere einem festen Verfiillelement konnen da-
riber hinaus auch noch Kippeffekte aus dem schriagen Einbringen eines derartigen festen
Gegenstands oder insbesondere rasche Herstellungsverfahren, bei welchen lediglich das Ver-

fullmaterial eingeklemmt wird und nachfolgend die Ausnehmung verschlossen wird, angeboten
werden.
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Um sicherzustellen, dal der Einschluf in dem Eiswurfel lediglich an der dafiir vorgesehenen
Stelle bzw. in der daflr hergesteliten Ausnehmung enthalten ist, ist das erfindungsgeméfie
Verfahren bevorzugt dahingehend weitergebildet, daf® nach dem Einbringen der Fillung der
Eiswiirfel mit der Fillung schockgefroren wird. Durch Schockfrieren der Fullung in dem Eiswdlr-
fel wird gleichzeitig sichergestellt, da} der Eiswiirfel selbst nicht (ibermafig erwdrmt wird und
keinerlei Spriinge bzw. Triibungen an seiner Auenseite aufweist, wodurch einerseits ein glas-
klar aussehender Eiswiirfel erhalten werden kann, was fiir die besonderen optischen Effekte
des Einschlusses einerseits Voraussetzung ist und andererseits auch erwilinscht ist.

Um sicherzustellen, dall mit dem erfindungsgemaRen Verfahren ein Eiswirfel hergestellt wer-
den kann, welcher einen Einschluf® enthalt und keinerlei sichtbare Verbindungslinien zwischen
zwei Eiswiirfelteilen aufweist, wird das erfindungsgeméafie Verfahren bevorzugt dahingehend
weitergebildet, dal® nachfolgend auf die Fiillung der Eiswiirfel plangeschliffen wird. Indem nach
dem Frieren der Fiillung die Fiillung mit dem Eiswirfel plangeschliffen wird, wird eine vollkom-
men ebene Oberflache zur Verfigung gestellt, auf welcher, wie dies einer bevorzugten Weiter-
bildung der Erfindung entspricht, eine weitere Eisschicht, insbesondere unter Druck aufgebracht
wird. Durch das Aufbringen einer weiteren Eisschicht insbesondere unter Druck, gelingt es
einerseits, den Einschluf} allseitig von Eis zu umgeben, wodurch die gewtinschten, speziellen,
optischen Effekte erzielbar sind, und andererseits wird auch sichergestellt, dal} das einge-
schlossene Material nicht unmittelbar mit Nahrungsmitteln oder Getrénken in Beriihrung kommt,
sondern erst nach Abschmelzen des Eiswiirfels. Es wird weiters sichergestelit, da durch das
Aufbringen einer weiteren Eisschicht unter Druck die Verbindungsflachen der zwei Eiswiirfel
nicht sichtbar werden, und ein einheitlich aussehender Eiswiirfel ohne Verbindungslinien und
dgl. hergestellt werden kann.

Um insbesondere die Eiswiirfel gemaf der vorliegenden Erfindung im industriellen MaRstab
herstellen zu kdnnen, ist das erfindungsgemaRe Verfahren dahingehend weitergebildet, daR
jeder einzelne Eiswiirfel aus einer Mehrzahl von zusammenhangenden Eiswiirfeln bzw. einer
durchgehenden Eisflache geschnitten oder herausgeschmolzen wird. Indem jeder einzelne
Eiswiirfel wird aus einer Mehrzahl von zusammenhéngenden Eiswiirfeln bzw. einer durchge-
henden Eisflache geschnitten oder herausgeschmolzen wird, kann insbesondere zur Ausbil-
dung der Vertiefungen ein entsprechendes Werkzeug verwendet werden, in welchem die ein-
zelnen Werkzeugelemente feldartig angeordnet sind, so daR in ein und demselben Arbeits-
schritt eine Vielzahl von Ausnehmungen hergestellt werden konnen. In gleicher Weise kénnen
samtliche anderen Arbeitsschritte vervielfacht werden, wodurch es gelingt, die erfindungsgema-
Ren Eiswurfel im industriellen MaRstab herzustellen, so daft nicht nur formschone und aufféllige
Eiswiirfel entstehen, sondern diese auch kostenglinstig produzierbar sind.

Um auch die Verbindungslinien an der AuRenseite des Eiswiirfels mit Sicherheit unsichtbar zu
machen und ein klares Produkt zu erzielen, wird das erfindungsgemafle Verfahren bevorzugt
dahingehend weitergebildet, dal® der Eiswiirfel nach dem Verpressen mit den zusammengefiig-
ten Seiten ein erhitztes Rohr kontaktierend durch dieses gefiihrt wird. Indem der Eiswirfel mit
den zusammengefiigten Seiten zu einem erhitzen Rohr schauend bzw. dieses kontaktierend
durch ein erhitztes Rohr gefiihrt wird, werden eventuell (iberstehende bzw. vorzeitig gefrorene
Wassertropfen, die aus einem Kontaktieren unter Druck herriihren, wiederum abgeschliffen
bzw. entfernt und es wird gleichzeitig sichergestellt, daR auch das AuRere des Eiswiirfels glas-
klar und durchscheinend wird bzw. bleibt und keine Triibungen aufweist.

Die Erfindung bezieht sich auch auf ein einen Eiswiirfel, enthaltend den EinschluR bzw. einge-
schlossenes Material aus einem von dem Eiswiirfel verschiedenen Material. Mit einem derarti-
gen Eiswiirfel gelingt es, den Wunsch von Firmen, Discos und dgl. zu erfiillen, daR Getranke
und Nahrungsmittel mit speziell aussehenden Eiswiirfeln zu kiihlen, die neben dem Aussehen
moglicherweise auch geschmackliche bzw. Werbeeffekte zeigen. Derartige Eiswiirfel werden
bei Partys, Firmen, Feiern oder auch in Discos eingesetzt und kénnen neben der Werbung auch
spezielle geschmackliche Effekte erzielen lassen.
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Indem, wie dies einer bevorzugten Weiterbildung des Eiswirfels entspricht, der Einschluf} aus
einem oder mehreren aus Sirup, gefarbtem Wasser, Blattgold, dligen Flissigkeiten, gasformi-
gen Fullungen, festen Formen, Zucker oder Gelatine, pulverigen Substanzen, alkoholischen
Flussigkeiten bzw. ein- oder mehrfarbigen Drucken gebildet ist, kénnen beispielsweise in dem
Eiswirfel ein Firmenlogo aus festem bzw. Zuckermaterial eingeschlossen sein oder aber auch
Gliucksbringer, lediglich optische Effekte erzielende Materialien, wie beispielsweise Gase und
dgl.

Die Erfindung wird nachfolgend anhand von in der Zeichnung schematisch dargesteliten Aus-
fuhrungsbeispielen naher erldutert. In dieser zeigen:

Fig. 1 schematisch das erfindungsgemafe Herstellungsverfahren eines erfindungsgemafien
Eiswiirfels in verschiedenen Schritten,

Fig. 2 eine Seitenansicht eines Eiswirfels, welcher mit dem Verfahren der vorliegenden Erfin-
dung hergestellt wurde,

Fig. 3 eine weitere Seitenansicht eines Eiswiirfels, welcher mit dem Verfahren gemaR der vor-
liegenden Erfindung hergestellt wurde, und

Fig. 4 eine Draufsicht auf einen Eiswirfel, welcher mit dem Verfahren gemaf der vorliegenden
Erfindung hergestellt wurde.

in Fig. 1a ist ein im wesentlichen quadratischer Eiswiirfel 1 dargestellt, in welchen von seiner
Unterseite 2 ein Formwerkzeug 3, welches insbesondere erhitzt ist, eingebracht wird, um eine
Ausnehmung 4, welche dem Formwerkzeug 3 entspricht, in der Flache 2 des Eiswirfels 1
auszubilden. In Fig. 1b ist der Eiswiirfel 1 um 180° gewendet dargestellt, wobei die mit dem
Formwerkzeug 3 hergestellte Ausnehmung 4 in der Darstellung gemaR Fig. 1b mit einem einzu-
schlieRenden Material 5 verflillt ist, wobei das Material 5 mit der Flache 2 des Eiswiirfels 1
plangeschliffen ist.

In einem weiteren Verfahrensschritt wird gemaf der Darstellung von Fig. 1c auf die Seite 2 des
Eiswirfels 1, welche plangeschliffen wurde und den Einschlu 5 aufweist, ein weiterer Eiswirfel
6 unter Druck entsprechend dem Pfeil 7 aufgebracht, und mit dem Eiswirfel 1 unter Druck
zusammengeschmolzen. Die in der Fig. 1¢ dargestellte Verbindungslinie der Seite 2 des Eis-
wurfels 1 mit der Unterseite des Eiswiirfels 6 verschwindet bei der Anwendung von Druck in
Richtung des Pfeils 7, so da® der hergestelite Eiswiirfel nicht mehr erkennen [a8t, dal® er aus
zwei Teilen gefertigt wurde. Die beim Zusammenpressen von zwei Eiswiirfelteilen 1 bzw. 6
entstehenden Wiilste 8 an der Verbindungslinie, welche von frierendem Wasser herriihren,
konnen entsprechend der Verfahrensfiihrung, wie dies in Fig. 1d dargestellt ist, abgenommen
werden, so dafl ein gleichmaRig aussehender, glasklarer Eiswiirfel gebildet werden kann, wel-
cher einen Einschluf® 5 aufweist.

In der Darstellung gemaR Fig. 1d wird der verbundene Eiswiirfel mit dem Einschluf3 5 in ein sich
verengendes Rohr 9, welches insbesondere erhitzt ist, eingebracht, wobei im Zuge der Veren-
gung des Rohrs insbesondere die Wiilste 8 an der Verbindungslinie der zwei Eiswiirfelteile 1
und 6 in dem Rohr 9 abgeschmolzen werden, so dal ein allseitig klarer Eiswiirfel entsteht,
welcher keinerlei Verbindungslinie zeigt und den Einschluf 5 aufweist.

Die Darstellung gemaR Fig. 2 zeigt einen Eiswiirfel, welcher entsprechend dem Verfahren von
Fig. 1 hergestellt wurde, wobei dieser Eiswirfel wiederum einen Einschluf® 5 aufweist, jedoch
keinerlei Verbindungslinien, welche aus den zwei urspriinglichen Halften bzw. Teilen des Eis-
wiirfels 1 und 6 herriihren, mehr erkennen I4Rt.

In Fig. 3 ist eine andere Variante des Eiswiirfels 10 dargestellt, wobei der Eiswiirfel 10 im Prin-
zip ein industriell hergestellter Eiswirfel ist, der in seinem Inneren eine Ausnehmung 11 auf-
weist, die von dem Dorn einer Eiswiirfelmaschine herriihrt. In die Ausnehmung 11 des Eiswiir-
fels 10 wurde bei der Darstellung geméaR Fig. 3 ein Festkérper in Form einer Blume 12 einge-
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bracht, wobei der Festkérper in dem von dem Dorn der Eiswilrfelmaschine herriihrenden Hohl-
raum 11 frei beweglich ist. Die Offnung des Hohlraums 12 des Eiswiirfels 10 wurde in Uberein-
stimmung mit dem Verfahrensschritt gemaR Fig. 1¢ mit einem Eisstiick unter Druck verschlos-
sen und somit wiederum ein gleichmaRig geformter, glasklarer Eiswurfel hergestellt, in dessen
Inneren ein Einschluf} 12 enthalten ist.

In Fig. 4 ist eine Draufsicht auf einen Eiswiirfel 13 gezeigt, in dessen Inneres eine Ausnehmung
in Form einer Blume 14 eingebracht wurde, wobei die Blume in der Folge beispielsweise mit
Sirup gefarbtem Zucker oder dgl. verfiillt wurde, worauf der Eiswiirfel entsprechend dem Ver-
fahren von Fig. 1 fertig bearbeitet wurde.

Ein derartiger Eiswiirfel 13, der in Fig. 4 dargestellt ist, kann fiir Werbezwecke bzw. zum &sthe-
tischen Unterstreichen von Nahrungs- und Genuf3mitteln bzw. zur Geschmacksveranderung
von beispielsweise Getrdnken, wie Longdrinks, Softdrinks und dgl. verwendet werden.

Anspriiche:

1. Verfahren zur Herstellung eines mit einem Einschlu® bzw. einzuschlieRenden Material
versehenen Eiswilrfels, dadurch gekennzeichnet, daf} ein Einschluf® aus einem von dem
Eiswirfel verschiedenen Material in bzw. an einem Teilbereich des herzustellenden Eis-
wiirfels, insbesondere in einem Hohlraum und/oder einer Ausnehmung desselben ange-
ordnet bzw. vorgesehen wird und der EinschluR an wenigstens einer freiliegenden Oberfla-
che mit Eis abgedeckt bzw. umschlossen wird.

2. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dal® der Einschlu in einem Teilbe-
reich des herzustellenden Eiswiirfels durch Ausbilden einer geformten Ausnehmung in dem
Eiswirfel und Verfiillen der gebildeten Ausnehmung mit dem einzuschlieBenden Material
hergestellit wird.

3. Verfahren nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dai die Ausnehmung in dem
Eiswdrfel durch Schmelzen, Frasen, Lasern, Einbrennen oder dgl. ausgebildet wird.

4. Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 3, dadurch gekennzeichnet, dafl zur Herstel-
lung des Hohlraums das Einbrenn-Stanz- und/oder -Fraswerkzeug oder der Laser auf einer
wahrend der Bearbeitung nach unten gerichteten Oberfléche des zu bearbeitenden Eiswur-
fels zur Anwendung gebracht wird.

5. Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daf} die Ausneh-
mung und/oder der Hohlraum mit einem oder mehreren aus Sirup, gefarbtem Wasser,
Blattgold, dligen Fliissigkeiten, gasformigen Fiillungen, festen Formen, Zucker oder Gelati-
ne, pulverigen Substanzen, alkoholischen Fliissigkeiten bzw. ein- oder mehrfarbigen Dru-
cken verfiillt wird.

6. Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 5, dadurch gekennzeichnet, dall nach dem
Einbringen der Fullung der Eiswiirfel mit der Fiillung schockgefroren wird.

7. Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 6, dadurch gekennzeichnet, daf} nachfolgend
die Fillung mit dem Eiswiirfel plangeschliffen wird.

8. Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daR auf die mit der
Ausnehmung und der Fiillung versehene Oberfliche des Eiswiirfels eine weitere Eisschicht
insbesondere unter Druck aufgebracht wird.

9. Verfahren nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, daR jeder einzelne
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Eiswiirfel aus einer Mehrzahl von zusammenhéngenden Eiswiirfeln bzw. einer durchge-
henden Eisflache geschnitten oder herausgeschmolzen wird.

10. Verfahren nach Anspruch 8 oder 9, dadurch gekennzeichnet, dal der Eiswurfel nach dem
Verpressen mit den zusammengefiigten Seiten ein erhitztes Rohr kontaktierend durch die-
ses gefihrt wird.

11. Eiswdrfel, enthaltend einen EinschluB (5, 12, 14) bzw. ein eingeschlossenes Material aus
einem von dem Eiswirfel verschiedenen Material.

12. Eiswdlrfel nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, dal® der Einschluf (5, 12, 14) aus
einem oder mehreren aus Sirup, gefarbtem Wasser, Blattgold, dligen Flussigkeiten, gas-
formigen Fillungen, festen Formen, Zucker oder Gelatine, pulverigen Substanzen, alkoho-
lischen Flissigkeiten bzw. ein- oder mehrfarbigen Drucken gebildet ist.

Hiezu 2 Blatt Zeichnungen
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Klassifikation des Anmeldungsgegenstands gemaf IPC%:

F25C 5/00 (2006.01); F25C 5/14 (2006.01);, F25C 5/16 (2006.01)
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Recherchierter Priifstoff (Klassifikation):

F25C

Konsultierte Online-Datenbank:

WPI, EPODOC, PAJ

Dieser Recherchenbericht wurde zu den am 09.12.2005 eingereichten Anspriichen erstelit.

Die in der Gebrauchsmusterschrift veréffentlichten Anspriiche kdnnten im Verfahren gedndert worden sein (§ 19 Abs. 4 GMG), sodass

die Angaben im Recherchenbericht, wie Bezugnahme auf bestimmte Anspriiche, Angabe von Kategorien (X, Y, A), nicht mehr zutreffend
sein mussen. In die dem Recherchenbericht zugrundeliegende Fassung der Anspriiche kann beim Osterreichischen Patentamt wahrend
der Amtsstunden Einsicht genommen werden.

Kategorie”

Bezeichnung der Veréffentlichung:

datum, Textstelle oder Figur soweit erforderlich

Landercode, Veroffentlichungsnummer, Dokumentart (Anmelder), Verdffentlichungs-

Betreffend Anspruch

X DE 39 09 318 A1 (Hobelsberger)
27. September 1990 (27.09.1990)
Fig. 9

X DE 41 30 055 A1 (Hobelsberger)
11. Méarz 1993 (11.03.1993)
Fig. 1

X US 5013 562 A (Somura)
7. Mai 1991 (07.05.1991)
ganzes Dokument

A DE 195 38 026 A1 (Hobelsberger)
17. April 1997 (17.04.1997)
ganzes Dokument

1-12

1,3,7-9, 11

1,2,5,8,11,12

1-12

X

" Kategorien der angefihrten Dokumente:

Veréffentlichung von besonderer Bedeutung: der Anmeldungs-
gegenstand kann allein aufgrund dieser Druckschrift nicht als neu bzw.
auf erfinderischer Tétigkeit beruhend betrachtet werden.

Veréffentlichung von Bedeutung: der Anmeldungsgegenstand kann
nicht als auf erfinderischer Tatigkeit beruhend betrachtet werden, wenn
die Verdffentlichung mit einer oder mehreren weiteren Veréffentlichungen
dieser Kategorie in Verbindung gebracht wird und diese Verbindung fiir
einen Fachmann naheliegend ist.

Verbffentlichung, die den allgemeinen Stand der Technik definiert.

Dokument, das von besonderer Bedeutung ist (Kategorie X), jedoch
nach dem Prioritdtstag der Anmeldung veréffentticht wurde.
Dokument, aus dem ein dlteres Recht hervorgehen kénnte (friiheres
Anmeldedatum, jedoch nachverdffentlicht, Schutz in Osterreich méglich,
wirde Neuheit in Frage stellen).

Veréffentlichung, die Mitglied derselben Patentfamitie ist.

Datum der Beendigung der Recherche:
1. August 2006

Prifer(in):

O Fortsetzung siehe Folgeblatt Dr. WITTMANN

Recherchenbericht — Blatt 1
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Erlauterungen zum Recherchenbericht fiir den Anmelder patentamt

Hinweis

Die Kategorien der angefiihrten Dokumente dienen in Anlehnung an die Kategorien der Entgegen-
haltungen bei EP- bzw. PCT-Recherchenberichten zur raschen Einordnung des ermittelten Stands
der Technik.

Bitte beachten Sie, dass nach der Zahlung der Veréffentlichungsgebiihr die Registrierung erfolgt
und die Gebrauchsmusterschrift veréffentlicht wird, auch wenn die Neuheit bzw. der erforderlich
erfinderische Schritt nicht gegeben ist. In diesen Fallen kdnnte ein allfélliger Antrag auf Nichtig-
erklarung (kann von jedermann gestellt werden) zur Léschung des Gebrauchsmusters fuhren.

Auf das Risiko allfalliger im Fall eines Nichtigkeitsantrags anfallender Prozesskosten (die geman

§§ 40 bis 55 Zivilprozessordnung zugesprochen werden) darf hingewiesen werden.

Landercodes von Patentschriften (Auswahl, weitere Codes siehe WIPO ST. 3.)

AT = Osterreich; AU = Australien; CA = Kanada; CH = Schweiz; DD = ehem. DDR; DE = Deutsch-
land; EP = Europaisches Patentamt; FR = Frankreich; GB = Vereinigtes Konigreich (UK);

JP = Japan; RU = Russische Foderation; SU = Ehem. Sowjetunion; US = Vereinigte Staaten von
Amerika (USA); WO = Verdffentlichung gem. PCT (WIPO/OMPI);

Die genannten Druckschriften kdnnen in der Bibliothek des Osterreichischen Patentamtes
wahrend der Offnungszeiten (Montag bis Freitag von 8 bis 12 Uhr 30, Dienstag von 8 bis 15 Uhr)
unentgeltlich eingesehen werden. Bei der von der Teilrechtsfahigkeit des Osterreichischen Patent-
amts betriebenen Kopierstelle konnen Kopien der ermittelten Veroffentlichungen bestelit werden.

Uber den Link http:/at.espacenet.com/ kénnen Patentverdffentlichungen am Internet kostenlos
eingesehen werden.

Auf Bestellung gibt die von der Teilrechtsfihigkeit des Osterreichischen Patentamts betriebene
Serviceabteilung gegen Entgelt zu den im Recherchenbericht genannten Patentdokumenten allféllige
verdffentlichte "Patentfamilien” (den selben Gegenstand betreffende Patentveréffentlichungen in
anderen Landern, die Uiber eine gemeinsame Prioritdtsanmeldung zusammenhangen) bekannt.

Auskiinfte und Bestellméglichkeit zu den Serviceleistungen erhalten Sie unter der Telefonnummer
+43 1 534 24 - 738 bzw. 739
Schriftliche Bestellungen:

per FAX Nr. + 43 1 534 24 - 737 oder per E-Mail an Kopierstelle@patentamt.at
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