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FOUR DE CUISSON COMPRENANT UNE ZONE D’UN COMPARTIMENT DE CIRCULATION D’AIR SANS MISE
EN CIRCULATION D’AIR PAR AU MOINS UN VENTILATEUR.

Un four de cuisson comprend: au moins une ouvertu-
re (15) ménagée dans une paroi (6a) d’'un compartiment de
circulation d’air (6) coopérant avec au moins une ouverture
ménagée dans une paroi d’'une cavité de cuisson de sorte a
permettre le passage d’'un accessoire au travers desdites
au moins une ouverture (15), ou lesdites au moins une
ouverture (15) ménagées respectivement dans ladite paroi
(62) dudit compartiment de circulation d’air (6) et dans ladite
paroi de ladite cavité de cuisson débouchent dans une zone
(17) dudit compartiment de circulation d’air (6) sans mise en
circulation d’air par au moins un ventilateur (11), et ou ladite
zone (17) est ménagée entre ladite paroi (6a) dudit compar-
timent de circulation d’air (6), ladite paroi de ladite cavité de
cuisson et 'un d’au moins deux dispositifs de déflexion (13)
d’au moins un flux d’air.

Utilisation notamment dans un four de cuisson domesti-
que.
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La présente invention concerne un four de cuisson, et en particulier un four de
cuisson comprenant une cavité de cuisson ventilée.

De maniére générale, la présente invention concerne les fours de cuisson
domestiques dans lesquels au moins un ventilateur de circulation d’'air est mis en
fonctionnement pour mettre en circulation I'air contenu dans la cavité de cuisson de sorte
a repartir la chaleur a I'intérieur de celle-ci.

On connait déja le document US 4512 327 qui décrit un four de cuisson
comprenant une cavité de cuisson, un compartiment de circulation d'air, ol le
compartiment de circulation d’air est séparé de la cavité de cuisson, et ol le compartiment
de circulation d’air est en communication fluidique avec la cavité de cuisson au moyen
d'ouvertures d'entrée d’'air et d’ouvertures de sortie d’air, un ventilateur de circulation d’air
comprenant une hélice, ou I'hélice est disposée a lintérieur du compartiment de
circulation d’air, deux dispositifs de déflexion d’un flux d'air généré par le ventilateur, ou
les deux dispositifs de déflexion d’un flux d'air sont disposés a l'intérieur du compartiment
de circulation d’air, ou les deux dispositifs de déflexion d'un flux d'air s'étendent depuis
une paroi du compartiment de circulation d’air jusqu’a une paroi de la cavité de cuisson et
ou les deux dispositifs de déflexion d’'un flux d’air sont disposés en vis-a-vis et de part et
d’autre d’'un axe de rotation de I'hélice du ventilateur.

Les deux dispositifs de déflexion d'un flux d'air du compartiment de circulation d’air
permettent uniqguement d'orienter un flux d'air généré par le ventilateur vers des
ouvertures de sortie d'air ménagées dans les parois latérales dudit compartiment de
circulation d'air et débouchant latéralement dans la cavité de cuisson.

Cependant, ce four de cuisson présente l'inconvénient de ne pas prévoir le
passage d’au moins un accessoire depuis lintérieur de la cavité de cuisson vers
I'extérieur de celle-ci au travers du compartiment de circulation d'air.

En outre, ce four de cuisson a linconvénient de présenter des dispositifs de
déflexion du flux d’air plein empéchant le passage de tout accessoire, tel que par exemple
d'un dispositif de tournebroche, au travers du compartiment de circulation d’air de sorte a
relier un accessoire disposé dans la cavité de cuisson a un organe de fonctionnement
situé en dehors de la cavité de cuisson.

La présente invention a pour but de résoudre les inconvénients précités et de
proposer un four de cuisson permettant d’orienter au moins un flux d’air a I'intérieur d'un
compartiment de circulation d'air de sorte a canaliser ledit au moins un flux d’air vers des
ouvertures de sortie d'air, et de limiter des fuites d'air et thermiques a I'extérieur d’'une
cavité de cuisson au travers du compartiment de circulation d'air.

A cet effet, la présente invention vise un four de cuisson comprenant :

- une cavité de cuisson,
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un compartiment de circulation d'air,

o ou ledit compartiment de circulation d'air est séparé de ladite cavité de
cuisson, et

o ou ledit compartiment de circulation d'air est en communication
fluidique avec ladite cavité de cuisson au moyen d'ouvertures d’'entrée
d'air et d’ouvertures de sortie d'air,

au moins un ventilateur de circulation d'air comprenant au moins une hélice,
dont une hélice est disposée a l'intérieur dudit compartiment de circulation
d‘air,

au moins deux dispositifs de déflexion d’au moins un flux d'air généré par ledit
au moins un ventilateur, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion d’au
moins un flux d’air orientant ledit au moins un flux d'air vers lesdites ouvertures
de sortie d'air,

o ou lesdits au moins deux dispositifs de déflexion d’au moins un flux
d'air sont disposés a l'intérieur dudit compartiment de circulation d’air,

o ou lesdits au moins deux dispositifs de déflexion d’au moins un flux
d'air s'étendent depuis au moins une paroi dudit compartiment de
circulation d’air jusqu’a au moins une paroi de ladite cavité de cuisson,
et

o ou lesdits au moins deux dispositifs de déflexion d’au moins un flux
d’air sont disposés en vis-a-vis et de part et d’autre d'un axe de rotation
de ladite hélice dudit au moins un ventilateur.

Selon l'invention,

au moins une ouverture ménagée dans ladite paroi dudit compartiment de
circulation d’air coopére avec au moins une ouverture ménagée dans ladite
paroi de ladite cavité de cuisson de sorte a permettre le passage d'un
accessoire au travers desdites au moins une ouverture,

ou lesdites au moins une ouverture ménagées respectivement dans ladite
paroi dudit compartiment de circulation d'air et dans ladite paroi de ladite cavité
de cuisson débouchent dans une zone dudit compartiment de circulation d'air
sans mise en circulation d'air par ledit au moins un ventilateur, et

ou ladite zone dudit compartiment de circulation d’air sans mise en circulation
d’air par ledit au moins un ventilateur est ménagée entre ladite paroi dudit
compartiment de circulation d’air, ladite paroi de ladite cavité de cuisson et I'un
desdits au moins deux dispositifs de déflexion d’au moins un flux d'air.

Ainsi, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion d’au moins un flux d'air du

compartiment de circulation d’air permettent d’'une part d'orienter au moins un flux d'air
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genéré par ledit au moins un ventilateur a I'intérieur d’'un compartiment de circulation de
sorte a canaliser ledit au moins un flux d'air vers des ouvertures de sortie d’air, et d'autre
part de limiter des fuites d'air et thermiques a I'extérieur d'une cavité de cuisson au
travers du compartiment de circulation d’air.

Les fuites d'air et thermiques sont limitées par la disposition desdites au moins une
ouverture ménagées respectivement dans la paroi du compartiment de circulation d'air et
dans la paroi de la cavité de cuisson débouchant dans une zone du compartiment de
circulation d’air sans mise en circulation d’air par ledit au moins un ventilateur.

Et cette zone du compartiment de circulation d'air sans mise en circulation d'air
par ledit au moins un ventilateur est ménagée entre la paroi du compartiment de
circulation d’air, la paroi de la cavité de cuisson et I'un desdits au moins deux dispositifs
de déflexion d’au moins un flux d’air.

Un tel four de cuisson permet de prévoir le passage d’au moins un accessoire, tel
que par un dispositif de tournebroche, depuis l'intérieur de la cavité de cuisson vers
lextérieur de celle-ci au travers desdites au moins une ouverture ménagées
respectivement dans la paroi du compartiment de circulation d'air et dans la paroi de la
cavité de cuisson.

De cette maniére, un tel four de cuisson permet le passage d'un accessoire, tel
que par exemple un dispositif de tournebroche, au travers du compartiment de circulation
d'air de sorte a relier 'accessoire disposé dans la cavité de cuisson a un organe de
fonctionnement situé en dehors de la cavité de cuisson.

En outre, un tel four de cuisson, ou lesdites au moins une ouverture ménagées
respectivement dans la paroi du compartiment de circulation d’air et dans la paroi de la
cavité de cuisson débouchent dans la zone du compartiment de circulation d’air sans
mise en circulation d’air par ledit au moins un ventilateur ménagée entre la paroi du
compartiment de circulation d'air, la paroi de la cavité de cuisson et I'un desdits au moins
deux dispositifs de déflexion d’au moins un flux d'air, peut permettre de s'affranchir de
tout systéme annexe évitant des fuites d’air et thermiques au travers desdites au moins
une ouverture ménagées respectivement dans la paroi du compartiment de circulation
d’air et dans la paroi de la cavité de cuisson.

D’autres particularités et avantages de l'invention apparaitront encore dans la
description ci-aprés.

Aux dessins annexés, donnés a titre d’exemples non limitatifs :

- lafigure 1 illustre une vue schématique de face d'un four de cuisson conforme

a un mode de réalisation de linvention, ol une porte d’obturation d’'une
ouverture d’'une cavité de cuisson est en position ouverte ;

- la figure 2 illustre une vue schématique en perspective d’'un compartiment de
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circulation d'air d’'un four de cuisson selon un mode de réalisation de
l'invention ;

- lafigure 3 illustre une vue de face de la figure 2 ;

- la figure 4 illustre une vue schématique en perspective d’au moins deux
dispositifs de déflexion d’au moins un flux d’air conforme a un mode de
réalisation de I'invention, ol lesdits au moins deux dispositifs de déflexion d’au
moins un flux d’air sont réalisés dans une méme piéce ; et

- lafigure 5 est une vue de face de la figure 4.

On va décrire tout d'abord, en référence aux figures 1 a 3, un four de cuisson
conforme a un mode de réalisation l'invention.

Le four de cuisson 1 comprend une cavité de cuisson 2 adaptée a recevoir des
aliments a chauffer et / ou a cuire.

La cavité de cuisson 2 comprend une ouverture d’accés 3 en face frontale 4
obturée par une porte 5. La porte 5 permet de visualiser, au travers d’une surface vitrée,
l'intérieur de la cavité de cuisson 2 pendant le chauffage ou la cuisson des aliments.

Le four de cuisson 1 comprend également une carrosserie (non représentée)
entourant la cavité de cuisson 2.

La cavité de cuisson 2 comporte une paroi supérieure 2a, une paroi inférieure 2b,
des parois latérales 2c¢ et une paroi de fond 2d.

Le four de cuisson 1 comprend un compartiment de circulation d’air 6.

Le compartiment de circulation d’air 6 est séparé de la cavité de cuisson 2.

Le compartiment de circulation d'air 6 est en communication fluidique avec la
cavité de cuisson 2 au moyen d'ouvertures d’entrée d’air 7 et d’ouvertures de sortie d'air
8.

Dans un mode de réalisation, tel qu'illustré a la figure 1, le compartiment de
circulation d'air 6 est adjacent a la paroi de fond 2d de la cavité de cuisson 2.

Bien entendu, la position du compartiment de circulation d’air par rapport a la
cavité de cuisson n'est nullement limitative et peut étre différente. En particulier, le
compartiment de circulation d’air 6 peut étre adjacent & une paroi latérale 2¢ de la cavité
de cuisson 2.

Préférentiellement, le compartiment de circulation d’air 6 est séparé de la cavité de
cuisson 2 par une paroi de séparation 9.

Dans un mode réalisation, tel qu'illustré a la figure 1, la paroi de séparation 9 est
une paroi de la cavité de cuisson 2, tel que par exemple la paroi de fond 2d ou une paroi
latérale 2c de la cavité de cuisson 2.

Ainsi, le compartiment de circulation d'air 6 est disposé a I'extérieur de la cavité de
cuisson 2 et contre une paroi de la cavité de cuisson 2, tel que par exemple la paroi de
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fond 2d ou une paroi latérale 2¢ de la cavité de cuisson 2.

Dans un autre mode de réalisation, la paroi de séparation 9 est une paroi du
compartiment de circulation d'air 6.

Ainsi, le compartiment de circulation d’air 6 est disposé a l'intérieur de la cavité de
cuisson 2 et contre une paroi de la cavité de cuisson 2, tel que par exemple la paroi de
fond 2d ou une paroi latérale 2¢ de la cavité de cuisson 2.

De préférence, les ouvertures d’entrée d’air 7 et les ouvertures de sortie d’air 8
sont ménagées dans la paroi de séparation 9 de sorte a mettre en communication
fluidique la cavité de cuisson 2 et le compartiment de circulation d’air 6.

Le four de cuisson 1 comprend au moins un ventilateur de circulation d'air 11
comprenant au moins une hélice 12, dont une hélice 12 est disposée a lintérieur du
compartiment de circulation d'air 6.

Ainsi, I'hélice 12 dudit au moins un ventilateur de circulation d’air 11 disposée a
I'intérieur du compartiment de circulation d'air 6 permet de mettre en circulation de I'air a
I'intérieur de la cavité de cuisson 2 au moyen des ouvertures d'entrée d’air 7 et des
ouvertures de sortie d'air 8 mettant en communication fluidique la cavité de cuisson 2
avec le compartiment de circulation d’air 6.

De cette maniére, une circulation d'air est mise en ceuvre depuis le compartiment
de circulation d'air 6 vers la cavité de cuisson 2 au moyen des ouvertures de sortie d'air 8
et depuis la cavité de cuisson 2 vers le compartiment de circulation d’air 6 au moyen des
ouvertures d'entrée d’air 7.

Avantageusement, ledit au moins un ventilateur 11 comprend un moteur (non
représenté) entrainant en rotation I'hélice 12, ol le moteur est disposé a I'extérieur de la
cavitt de cuisson 2 et du compartiment de circulation d’air 6 de sorte a limiter
Iéchauffement du moteur par I'air mis en circulation dans la cavité de cuisson 2 et le
compartiment de circulation d'air 6.

De préférence, I'hélice 12 dudit au moins un ventilateur de circulation d'air 11
aspire I'air provenant de la cavité de cuisson 2 dans le compartiment de circulation d’air 6
en partie centrale de I'hélice 12 au moyen des ouvertures d’'entrée d'air 7 disposées en
vis-a-vis de cette zone centrale de I'hélice 12, et évacue l'air aspiré dans le compartiment
de circulation d'air 6 en partie périphérique de I'hélice 12 dans le compartiment de
circulation d’air 6 puis dans la cavité de cuisson 2 au travers des ouvertures de sortie d'air
8 disposées autour de I'hélice 12.

Avantageusement, le four de cuisson 1 comprend au moins un élément chauffant
10 disposé autour de I'hélice 12 dudit au moins un ventilateur 11 et a lintérieur du
compartiment de circulation d’air 8, tel qu'illustré aux figures 2 et 3.

Ainsi, 'air mis en circulation entre le compartiment de circulation d’air 6 et la cavité
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de cuisson 2, et inversement, au moyen dudit au moins un ventilateur 11 peut étre chauffé
par au moins un élément chauffant 10 disposé autour de I'hélice 12 dudit au moins un
ventilateur 11 et a l'intérieur du compartiment de circulation d’air 6.

Ledit au moins un élément chauffant 10 peut permettre d’élever la température de
I'air de la cavité de cuisson 2 avec ou sans la mise en circulation d’air engendrée par ledit
au moins un ventilateur 11.

La circulation d’'air mise en ceuvre par ledit au moins un ventilateur 11 a l'intérieur
du compartiment de circulation d'air 6 passe au travers dudit au moins un élément
chauffant 10 de sorte a ce que I'air mis en circulation capte la chaleur diffusée par ledit au
moins un élément chauffant 10.

De préféerence, ledit au moins un élément chauffant 10 est disposé derriére la
paroi de séparation 9 de sorte a protéger I'utilisateur du risque de brilures lorsque ledit au
moins un élément chauffant 10 est mis en fonctionnement.

Ici, ledit au moins un élément chauffant 10 est de forme circulaire.

Bien entendu, la forme dudit au moins un élément chauffant n'est nullement
limitative et peut étre différente.

Dans le mode de réalisation illustré aux figures 2 et 3, ledit au moins un élément
chauffant 10 comprend deux spires.

Bien entendu, le nombre de spires dudit au moins un élément chauffant n'est
nullement limitatif et peut étre différent.

Le four de cuisson 1 peut également comprendre un ou plusieurs autres éléments
chauffant, tel que par un élément chauffant de volte disposé sous la paroi supérieure 2a
de la cavité de cuisson 2, et/ou un élément chauffant de sole disposé sous la paroi
inférieure 2b de la cavité de cuisson 2.

A titre d’'exemple nullement limitatif, le ou les éléments chauffant peuvent étre des
résistances chauffantes éIectriques.

Le four de cuisson 1 comprend une unité de commande (non représenté) et au
moins un dispositif de régulation en température (non représenté), pouvant comprendre
notamment une sonde et/ou un limiteur de température et/ou un thermostat, de sorte a
réguler la température a l'intérieur de la cavité de cuisson 2 en contrdlant la mise en
fonctionnement d’'un ou plusieurs éléments chauffant.

L'unité de commande du four de cuisson 1 permet également de controler le
fonctionnement dudit au moins un ventilateur de circulation d’air 11.

Le four de cuisson 1 comprend un ou plusieurs éléments d'isolation thermique
(non représentés), tel que par exemple du calorifuge, disposés au moins autour de la
cavité de cuisson 2 de sorte @ maintenir la chaleur dans la cavité de cuisson 2 et & éviter
un échauffement des organes de fonctionnement disposés entre la cavité de cuisson 2 et
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Afin d'assurer une circulation d'air dans toute la largeur de la cavité de cuisson 2,
les ouvertures de sortie d'air 8 s’étendent suivant au moins deux portions de la paroi de
séparation 9, ou les deux portions s’étendent dgns deux directions paraliéles I'une a
l'autre, et ici étant paralléles a la largeur du four de cuisson 1.

Dans un mode de réalisation, tel qu'illustré a la figure 1, les ouvertures de sortie
d'air 8 sont constituées de deux séries de perforations alignées suivant une direction qui
s'étendent dans la largeur du four de cuisson 1.

Bien entendu, la représentation de ces ouvertures de sortie d'air 8 sur la figure 1
n‘est nullement limitative. En particulier, les ouvertures de sortie d’air 8 dans la portion
supérieure et dans la portion inférieure de la paroi de séparation 9 peuvent étre
constituées d'un nombre de perforations identique.

Le nombre d'ouvertures de sortie d’air 8 dépend de la section de passage d'air
souhaitée dans la paroi de séparation 9. Et le nombre d'ouvertures de sortie d'air 8
dépend du diamétre de celles-ci pour une section de passage d'air donnée.

Les ouvertures de sortie d’air 8 peuvent étre disposées sur une ou plusieurs lignes
s'étendant sur la largeur du four de cuisson 1.

La section de passage d’air des ouvertures d’entrée d’air 7 est dimensionnée par
le diamétre de la partie centrale d’aspiration de I'hélice 12.

Dans un mode de réalisation, tel qu'illustré a la figure 1, les ouvertures d'entrée
d'air 7 sont constituées de perforations disposées en vis-a-vis de la partie centrale
d’aspiration de I'hélice 12.

Bien entendu, le nombre d'ouvertures d’entrée d’'air 7 dépend du diamétre de
celles-ci pour une section de passage d'air donnée.

En outre, le four de cuisson 1 comprend au moins deux dispositifs de déflexion 13
d’au moins un flux d’air généré par ledit au moins un ventilateur 11.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air orientent
ledit au moins un flux d’air vers les ouvertures de sortie d'air 8.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air sont
disposés a l'intérieur du compartiment de circulation d'air 6.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux dair
s'étendent depuis au moins une paroi 6a du compartiment de circulation dair 6 jusqu’a au
moins une paroi de la cavité de cuisson 2.

Ainsi, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d'au moins un flux d’air ont
une forme coopérant avec la forme de ladite au moins une paroi 6a du compartiment de
circulation d’air 6 et de ladite au moins une paroi de la cavité de cuisson 2 de sorte a
minimiser les fuites d’air d'une part entre lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13
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et ladite au moins une paroi 6a du compartiment de circulation d'air 6 et d'autre part entre
lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 et ladite au moins une paroi de la cavité
de cuisson 2.

Ladite au moins une paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6 peut étre une
paroi concave. Et par exemple, la paroi 6a du compartiment de circulation d'air 6 de forme
concave peut étre obtenue par emboutissage lorsque celle-ci étre réalisée dans une
plaque métallique.

Ladite au moins une paroi de la cavité de cuisson 2 peut étre la paroi de fond 2d
de la cavité de cuisson 2 ou une paroi latérale 2c de la cavité de cuisson 2.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air sont
orientés suivant une direction sensiblement normale a la paroi de séparation 9.

Dans un mode de réalisation, tel qu'illustré aux figures 1 a 5, lesdits au moins deux
dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d'air sont orientés suivant une direction

- sensiblement normale a la paroi de fond 2d de la cavité de cuisson 2 et a la paroi 6a du

compartiment de circulation d'air 6.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air sont
disposés en vis-a-vis et de part et d'autre d’'un axe de rotation 14 de I'hélice 12 dudit au
moins un ventilateur 11.

De cette maniére, ledit au moins un ventilateur 11, étant préférentiellement de type
axial — radial, aspire au moins un flux d’'air axialement en partie centrale de I'hélice 12 au
travers des ouvertures d'entrée d’air 7 et génére au moins un flux d’air radialement en
périphérie de I'hélice 12 et dans le compartiment de circulation d’air 6 en direction desdits
au moins deux dispositifs de déflexion d’air 13.

Le compartiment de circulation d'air 6 est défini par au moins une paroi 6a de ce
dernier et au moins une paroi de la cavité de cuisson 2 de sorte a définir un espace dans
lequel est mis en circulation au moins un flux d’air au moyen dudit au moins un ventilateur
1.

Le compartiment de circulation d'air 6 comprend au moins trois zones définies par
lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d'air.

Une premiére et une deuxiéme zones sont définies respectivement entre au moins
une paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6, au moins une paroi de la cavité de
cuisson 2 et 'un desdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d'air
disposés en vis-a-vis et de part et d'autre d’'un axe de rotation 14 de I'hélice 12 dudit au
moins un ventilateur 11.

Au moins un dispositif de déflexion 13 d'au moins un flux d'air est attribué
respectivement aux premiére et deuxiéme zones.

Les premiére et deuxiéme zones du compartiment de circulation d’air 6 sont
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disposées le long d'un rebord périphérique de la paroi 6a du compartiment de circulation
d’air 6.

Et une troisiéme zone est définie entre au moins une paroi 6a du compartiment de
circulation d’air 6, au moins une paroi de la cavité de cuisson 2 et lesdits au moins deux
dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air disposés en vis-a-vis et de part et
d'autre d'un axe de rotation 14 de I'hélice 12 dudit au moins un ventilateur 11.

La troisieme zone du compartiment de circulation d’air 6 est définie en partie
centrale du compartiment de circulation d’air 6, et en particulier par I'espace restant du
compartiment de circulation d’air 6 par rapport aux premiére et deuxiéme zones de ce
dernier.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux dair
s'étendent respectivement depuis un premier point d’un rebord périphérique de la paroi 6a
du compartiment de circulation d’air 6 en direction de I'axe de rotation 14 de I'hélice 12
dudit au moins un ventilateur 11, puis vers un deuxiéme point du rebord périphérique de
la paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6.

Dans un mode de réalisation, tel qu'illustré aux figures 2 et 3, lesdits au moins
deux dispositifs de déflexion 13 d'au moins un flux d'air peuvent étre de forme
trapézoidale.

Bien entendu, la forme desdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d'au
moins un flux d'air n'est nullement limitative et peut étre différente, et en particulier de
forme semi-circulaire.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air sont
disposés a l'intérieur du compartiment de circulation d’air 6 et dirigent ledit au moins un
flux d’air généré par ledit au moins un ventilateur vers les ouvertures de sortie d’air 8 afin
de ventiler la cavité de cuisson 2.

L’air expulsé par I'hélice 12 dudit au moins un ventilateur 11 traverse ledit au
moins un élément chauffant 10, emmagasine des calories et est guidé vers les ouvertures
de sortie d’air 8 par lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux
d’air.

Lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d'au moins un flux d’air
permettent d'orienter ledit au moins un flux d’air généré par ledit au moins un ventilateur
11 dans différentes zones d’évacuation d’air du compartiment de circulation d’air 6
disposées au niveau des ouvertures de sorties d'air 8.

Au moins une ouverture 15 ménagée dans la paroi 6a du compartiment de
circulation d’air 6 coopére avec au moins une ouverture 16 ménagée dans la paroi 2d de
la cavité de cuisson 2 de sorte a permettre le passage d’'un accessoire au travers desdites
au moins une ouverture 15, 16.
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Lesdites au moins une ouverture 15, 16 ménagées respectivement dans la paroi
6a du compartiment de circulation d’'air 6 et dans la paroi 2d de la cavité de cuisson 2
débouchent dans une zone 17 du compartiment de circulation d’air 6 sans mise en
circulation d’air par ledit au moins un ventilateur 11.

La zone 17 du compartiment de circulation d’air 6 sans mise en circulation d’air par
ledit au moins un ventilateur 11 est ménagée entre la paroi 6a du compartiment de
circulation d'air 6, la paroi 2d de la cavité de cuisson 2 et I'un desdits au moins deux
dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air.

Ainsi, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d'air du
compartiment de circulation d’air 6 permettent d’une part d’orienter au moins un flux d'air
généré par ledit au moins un ventilateur 11 a l'intérieur d'un compartiment de circulation 6
de sorte a canaliser ledit au moins un flux d’air vers des ouvertures de sortie d'air 8, et
d'autre part de limiter des fuites d’air et thermiques a I'extérieur d’'une cavité de cuisson 2
au travers du compartiment de circulation d'air 6.

Les fuites d'air et thermiques sont limitées par la disposition desdites au moins une
ouverture 15, 16 ménagées respectivement dans la paroi 6a du compartiment de
circulation d’air 6 et dans la paroi 2d de la cavité de cuisson 2 débouchant dans une zone
17 du compartiment de circulation d’air 6 sans mise en circulation d’air par ledit au moins
un ventilateur 11.

Et cette zone 17 du compartiment de circulation d'air 6 sans mise en circulation
d'air par ledit au moins un ventilateur 11 est ménagée entre la paroi 6a du compartiment
de circulation d'air 6, la paroi 2d de la cavité de cuisson 2 et I'un desdits au moins deux
dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux d’air.

La zone 17 du compartiment de circulation d'air 6 sans mise en circulation d'air par
ledit au moins un ventilateur 11 est représentée a la figure 2 par des hachures.

Un tel four de cuisson 1 permet de prévoir le passage d’au moins un accessoire,
tel que par un dispositif de tournebroche, depuis l'intérieur de la cavité de cuisson 2 vers
I'extérieur de celle-ci au travers desdites au moins une ouverture 15, 16 ménagées
respectivement dans la paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6 et dans la paroi 2d
de la cavité de cuisson 2.

De cette maniére, un tel four de cuisson 1 permet le passage d’un accessoire, tel
que par exemple un dispositif de tournebroche, au travers du compartiment de circulation
d'air 6 de sorte a relier 'accessoire disposé dans la cavité de cuisson 2 & un organe de
fonctionnement situé en dehors de la cavité de cuisson 2.

Dans un mode de réalisation tel qu'illustré aux figures 1 a 3, 'accessoire passant
au travers desdites au moins une ouverture 15, 16 ménagées respectivement dans la
paroi 6a du compartiment de circulation d'air 6 et dans la paroi 2d de la cavité de cuisson
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2 est un dispositif de tournebroche comprenant une broche (non représentée) coopérant
avec un moteur pourvu d'une tulipe 24. La broche peut étre enfichée dans la tulipe 24 du
moteur du dispositif de tournebroche de sorte a entrainer en rotation la broche. Et le
moteur du dispositif de tournebroche est préférentiellement disposé a l'extérieur de la
cavité de cuisson 2 et du compartiment de circulation d'air 6 de sorte a limiter
I'échauffement du moteur pouvant étre généré par la chaleur a lintérieur de la cavité de
cuisson 2.

En outre, un tel four de cuisson 1, ou lesdites au moins une ouverture 15, 16
ménagées respectivement dans la paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6 et dans
la paroi 2d de la cavité de cuisson 2 débouchent dans la zone 17 du compartiment de
circulation d’air 6 sans mise en circulation d'air par ledit au moins un ventilateur 11
ménagée entre la paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6, la paroi 2d de la cavité
de cuisson 2 et 'un desdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un flux
d’air, peut permettre de s'affranchir de tout systéme annexe évitant des fuites d’air et
thermiques au travers desdites au moins une ouverture 15, 16 ménagées respectivement
dans la paroi 6a du compartiment de circulation d’'air 6 et dans la paroi 2d de la cavité de
cuisson 2.

La zone 17 du compartiment de circulation d’air 6 sans mise en circulation d'air
par ledit au moins un ventilateur 11 correspond a au moins l'une des premiére et
deuxiéme zones décrites précédemment, les premiére et deuxiéme zones étant définies
entre au moins une paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6, au moins une paroi de
la cavité de cuisson 2 et I'un desdits au moins deux dispositif de déflexion 13 d'au moins
un flux d'air disposés en vis-a-vis et de part et d’'autre d'un axe de rotation 14 de I'hélice
12 dudit au moins un ventilateur 11.

La zone 17 du compartiment de circulation d’air 6 sans mise en circulation d'air
par ledit au moins un ventilateur 11 est donc une zone morte.

Tandis que la troisitme zone du compartiment de circulation d'air 6 ou une
circulation d’air est mise en ceuvre par ledit au moins un ventilateur 11 est une zone
active.

Ledit au moins un élément chauffant 10 disposé autour de I'hélice 12 dudit au
moins un ventilateur 11 et a l'intérieur du compartiment de circulation d’air 6 se situe dans
la troisi@me zone de ce compartiment de circulation d'air 6.

Préférentiellement, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d’au moins un
flux d’air sont réalisés dans une méme piéce 18.

Ainsi, Fassemblage desdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d'au moins
un flux d'air a l'intérieur du compartiment de circulation d'air 6 est facilité.

La piece 18 comportant lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d'au
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moins un flux d'air comprend des trous de fixation 19 coopérant avec des trous de fixation
20 de la paroi 6a du compartiment de circulation d'air 6 de sorte a permettre un
assemblage par des vis de fixation au travers de ces trous de fixation 19, 20.

Les trous de fixation 19, 20 desdits au moins deux dispositifs de déflexion 13 d'au
moins un flux d'air et de la paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6 peuvent
coopérer également avec des trous de fixation 21 des pattes de fixation 22 dudit au moins
un élément chauffant 10 de sorte 4 permettre un assemblage par des vis de fixation au
travers de ces trous de fixation 19, 20, 21.

En outre, ledit au moins un élément chauffant 10 comprend des tiges filetées
coopérant avec des trous de fixation 23 de la piece 18 comportant lesdits au moins deux
dispositifs de déflexion 13 d'au moins un flux d'air et des trous de fixation (non
représentés) de la paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6 de sorte a permettre un
assemblage par des écrous de fixation.

Dans un mode de réalisation, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion 13
d’au moins un flux d'air sont respectivement un déflecteur d'air prenant appui d’'une part
sur la paroi 6a du compartiment de circulation d’air 6 et d’autre part sur la paroi 2d de la
cavité de cuisson 2.

Dans un autre mode de réalisation, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion
13 d'au moins un flux d’air sont respectivement un déflecteur d’air ménagé dans la paroi
6a du compartiment de circulation d'air 6 et s'étendant jusqu’a la paroi 2d de la cavité de
cuisson 2.

Dans un autre mode de réalisation, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion
13 d'au moins un flux d'air sont respectivement un déflecteur d’air ménagé dans la paroi
2d de la cavité de cuisson 2 et s'étendant jusqu'a la paroi 6a du compartiment de
circulation d'air 6.

Grace a la présente invention, lesdits au moins deux dispositifs de déflexion d'au
moins un flux d'air du compartiment de circulation d'air permettent d’'une part d’orienter au
moins un flux d'air généré par ledit au moins un ventilateur a 'intérieur d'un compartiment
de circulation de sorte a canaliser ledit au moins un flux d'air vers des ouvertures de sortie
d’air, et d'autre part de limiter des fuites d’air et thermiques a l'extérieur d'une cavité de
cuisson au travers du compartiment de circulation d’air.

Les fuites d'air et thermiques sont limitées par la disposition desdites au moins une
ouverture ménagées respectivement dans la paroi du compartiment de circulation d’air et
dans la paroi de la cavité de cuisson débouchant dans une zone du compartiment de
circulation d'air sans mise en circulation d’air par ledit au moins un ventilateur.

Bien entendu, la présente invention n’est pas limitée aux exemples de réalisation
décrits précédemment.



10

15

20

25

30

35

2975470

-13-

REVENDICATIONS

1- Four de cuisson (1) comprenant :

une cavité de cuisson (2),
un compartiment de circulation d’air (6),

o ou ledit compartiment de circulation d’air (6) est séparé de ladite cavité
de cuisson (2), et

o ou ledit compartiment de circulation d’air (6) est en communication
fluidique avec ladite cavité de cuisson (2) au moyen d'ouvertures
d’entrée d'air (7) et d'ouvertures de sortie d'air (8),

au moins un ventilateur de circulation d’air (11) comprenant au moins une
hélice (12), dont une hélice (12) est disposée a l'intérieur dudit compartiment
de circulation d'air (6),

au moins deux dispositifs de déflexion (13) d’au moins un flux d’air généré par
ledit au moins un ventilateur (11), lesdits au moins deux dispositifs de déflexion
(13) d’au moins un flux d’air orientant ledit au moins un flux d’air vers lesdites
ouvertures de sortie d'air (8),

o ou lesdits au moins deux dispositifs de déflexion (13) d’au moins un flux
d'air sont disposés a lintérieur dudit compartiment de circulation d'air
(6),

o ou lesdits au moins deux dispositifs de déflexion (13) d'au moins un flux
d'air s’étendent depuis au moins une paroi (6a) dudit compartiment de
circulation d’air (6) jusqu’a au moins une paroi (2d) de ladite cavité de
cuisson (2), et

o ol lesdits au moins deux dispositifs de déflexion (13) d’au moins un flux
d’air sont disposés en vis-a-vis et de part et d’autre d’'un axe de rotation
(14) de ladite hélice (12) dudit au moins un ventilateur (11),

caractérisé en ce que :

au moins une ouverture (15) ménagée dans ladite paroi (6a) dudit
compartiment de circulation d’air (6) coopere avec au moins une ouverture (16)
ménagée dans ladite paroi (2d) de ladite cavité de cuisson (2) de sorte a
permettre le passage d'un accessoire au travers desdites au moins une
ouverture (15, 16),

ol lesdites au moins une ouverture (15, 16) ménagées respectivement dans
ladite paroi (6a) dudit compartiment de circulation d’air (6) et dans ladite paroi
(2d) de ladite cavité de cuisson (2) débouchent dans une zone (17) dudit
compartiment de circulation d’air (6) sans mise en circulation d'air par ledit au
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moins un ventilateur (11), et
- ou ladite zone (17) dudit compartiment de circulation d’air (6) sans mise en
circulation d'air par ledit au moins un ventilateur (11) est ménagée entre ladite
paroi (6a) dudit compartiment de circulation d’air (6), ladite paroi (2d) de ladite
cavité de cuisson (2) et I'un desdits au moins deux dispositifs de déflexion (13)
d’au moins un flux d'air.
Four de cuisson (1) selon la revendication 1, caractérisé en ce que lesdits au moins
deux dispositifs de déflexion (13) d’au moins un flux d’'air sont réalisés dans une
méme piece (18).
Four de cuisson (1) selon la revendication 1 ou 2, caractérisé en ce que lesdits au
moins deux dispositifs de déflexion (13) d'au moins un flux d'air sont respectivement
un déflecteur d'air prenant appui d'une part sur ladite paroi (6a) dudit compartiment
de circulation d'air (6) et d’autre part sur ladite paroi (2d) de ladite cavité de cuisson
(2).
Four de cuisson (1) selon la revendication 1 ou 2, caractérisé en ce que lesdits au
moins deux dispositifs de déflexion (13) d'au moins un flux d'air sont respectivement
un déflecteur d'air ménagé dans ladite paroi (6a) dudit compartiment de circulation
d’air (6) et s'étendant jusqu’a ladite paroi (2d) de ladite cavité de cuisson (2).
Four de cuisson (1) selon la revendication 1 ou 2, caractérisé en ce que lesdits au
moins deux dispositifs de déflexion (13) d'au moins un flux d’air sont respectivement
un déflecteur d'air ménagé dans ladite paroi (2d) de ladite cavité de cuisson (2) et
s'étendant jusqu’a ladite paroi (6a) dudit compartiment de circulation d'air (6).
Four de cuisson (1) selon I'une quelconque des revendications 1 a 5, caractérisé en
ce qu'il comprend au moins un élément chauffant (10) disposé autour de ladite
hélice (12) dudit au moins un ventilateur (11) et a l'intérieur dudit compartiment de
circulation d'air (6).
Four de cuisson (1) selon I'une quelconque des revendications 1 a 6, caractérisé en
ce que ledit compartiment de circulation d’air (6) est séparé de ladite cavité de
cuisson (2) par une paroi de séparation (9).
Four de cuisson (1) selon la revendication 7, caractérisé en ce que ladite paroi de
séparation (9) est ladite paroi dudit compartiment de circulation d’air (6).
Four de cuisson (1) selon la revendication 7, caractérisé en ce que ladite paroi de
séparation (9) est ladite paroi de ladite cavité de cuisson (2).
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