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Descriere:

Inventia se referd la o sursa de materie prima vegetald cu proprietiti antimicrobiene, care poate fi

utilizata in medicina.

in ultimul timp tot mai frecvent se intalnesc tulpini ale microorganismelor cu rezistentd sporitd la
actiunea antibioticelor. Elaborarea noilor remedii antimicrobiene de origine vegetald, bogate in
continut fenolic, cunoscute ca substante naturale cu diferite efecte terapeutice, inclusiv antibacteriene
si bacteriostatice, reprezinti una din directiile prioritare in cercetare. in acest context, un interes
deosebit reprezinta fructele de Aronia melanocarpa (Michx.) Elliot, extractul cdrora se caracterizeaza
prin diferite clase de compusi fenolici si manifestd sensibilitate fatd de microorganismele
Staphylococcus aureus, Enterococcus faecalis, Escherichia coli [1], dar nu si fatd de alte micro-
organisme virulente. Fructele de aronie manifestd o actiune antimicrobiand la un spectru redus de
microorganisme, iar obtinerea fructelor in vivo este dependentd de conditiile pedo-climaterice,
cataclismele naturale, rotatia sezonierd, consecintele crizei ecologice — acestea reprezentand dezavan-
taje esentiale.

Problema pe care o rezolvd inventia constd in extinderea asortimentului de materie primi cu
proprietiti antimicrobiene, obtinuta in conditii in vitro.

Esenta inventiei constd in aceea cd biomasa de fructe de Aronia melanocarpa (Michx.) Elliot,
obtinuta in vitro, se propune pentru utilizare in calitate de produs cu proprietiti antimicrobiene.

Rezultatul inventiei constd in aceea cd biomasa de fructe de aronia posedd un spectru bacterio-
static si bactericid mai larg fatd de fructele de aronia.

Exemplu de realizare a inventiei

Biomasa de fructe de Aronia melanocarpa (Michx.) Elliot a fost obtinuta din explante in vitro,
prelevate de la fructele de aronie, ulterior sterilizate cu agent chimic Diacid timp de 7 min si spalate
de 3 ori cu apd bidistilata sterild. Explantele au fost inoculate pe mediu nutritiv Murashige-Skoog
suplimentat cu reglatori de crestere: acid naftilacetic 3,0...3,5 mg/L; kinetind 0,5 mg/L; zaharozd 60
g/L, avand pH 5,7; cultivatd la temperatura de 18...22°C, cu fotoperioada zi-noapte respectiv de 16 si
8 ore i in conditii aseptice.

Pentru determinarea activititii antimicrobiene au fost pregitite extractele etanolice din fructele de
aronie §i biomasa de fructe obtinute in vitro de A. melanocarpa. Probele de analizat (fructe de aronie
si respectiv biomasa de fructe in vifro) in cantitate de 20 mg, maruntite in mojar si 80 mg de alcool
etilic de 20% (raportul 1:5) au fost ldsate pentru extractie timp de 10 zile, la temperatura de 4°C, la
intuneric. Extractele etanolice de 20% din fructe si din biomasa de fructe obtinute in vitro au servit
pentru studiul activitatii antimicrobiene.

Actiunea antimicrobiand a continutului fenolic din extractele etanolice de 20% ale biomasei de
fructe obtinute in vitro si a fructelor de aronie a fost determinatd prin activitatea bacteriostatici
(concentratia minimd de inhibitie — CMI), stabilitd in cazul lipsei cresterii microorganismelor in
mediul nutritiv lichid §i cea bactericidd (concentratia minimd bactericidd — CMB) in baza lipsei
cresterii microorganismelor dupd insdmaéntarea repetatd pe gelozd peptonatd cu termostatarea
ulterioard timp de 24 ore. in calitate de culturi de referinti au servit: Staphylococcus aureus (tulpina
209-P), Enterococcus faecalis, Escherichia coli (tulpina ATCC 25822), Pseudomonas aeruginosa
(tulpina ATCC 27853), Proteus vulgaris (tulpina MX 19222).

O parte din culturile de referintd S. aureus (tulpina 209-P), E. faecalis, E. coli (tulpina ATCC
25822), P. aeruginosa (tulpina ATCC 27853), P. vulgaris (tulpina MX 19222), crescute pe gelozi
timp de 18 ore, spalate cu solutie izotonica de clorurd de sodiu a fost insdmantatd in doza de 500 mii
de corpi microbieni la 1 ml de mediu nutritiv (dupd standardul optic de turbiditate) cu adaos de
extract etanolic de 20% din biomasd de fructe de Aronia melanocarpa (Michx.) Elliot, obtinutd in
vitro.

Alta parte din aceleasi culturi de referintd a fost insiméntatd in dozid de 500 mii de corpi
microbieni la 1 ml de mediu nutritiv (dupa standardul optic de turbiditate) cu adaos de extract etanolic
de 20% din biomasd de fructe de Aronia melanocarpa (Michx.) Elliot. In calitate de test-control au
servit mediile nutritive cu aceleasi tulpini de bacterii de referintd fird continutul extractelor analizate.

Toate experientele au fost efectuate in trei repetéri paralele.

S-a studiat continutul fenolic al principalelor grupe de compusi fenolici, care si determind
activitatea antimicrobiana, iar rezultatele sunt prezentate in tab. 1.
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4
Tabelul 1
Continutul compusilor fenolici in fructe si biomasele de fructe
obtinute in vitro si de la fructele de aronie in vivo

Continutul Flavonoide (g % Antociani Compusi
Lotul analizat totalului in rutozida) (mg/100g fructe) | fenilpropanici de

polifenolic tip

(mg/kg™) Cg-C (mg/ml)
Fructele de aronie 58 370 0,478 821 0,178
Biomasa de fructe
de Aronia
melanocarpa
(Michx.) Elliot 65 570 0,483 680 0,375
obtinutd in vitro

fn urma studierii activititii antimicrobiene a extractelor etanolice de 20% a loturilor analizate s-a
determinat cd biomasele de fructe obtinute in vitro de aronie posedd actiune bacteriostaticd si
bactericidd fatd de microorganismele S. aureus (tulpina 209-P), E. faecalis, E. coli (tulpina ATCC
25822), P. aeruginosa (tulpina ATCC 27853), P. vulgaris (tulpina MX 19222), pe cand fructele de
aronie doar fatd de S. aureus (tulpina 209-P), E. faecadlis, E. coli (tulpina ATCC 25822). Intensitatea
activitatii antimicrobiene a extractelor analizate coreleaza cu continutul fenolic (tabelul 1).

Biomasa de fructe obtinute in vitro se caracterizeaza printr-un continut mai mare de polifenoli,
flavonoide si compusi fenilpropanici decat fructele de aronie si posedd o activitate antimicrobiana mai
mare cu un spectru mai larg bacteriostatic si bactericid (tab. 2).

Tabelul 2
Activitatea bacteriostatica si bactericidd a extractelor etanolice din
biomasele de fructe obtinute in vitro si fructele de aronie obtinute in vivo

Extract Culturile de referintid
alcoolic de S. aureus E. faecalis E.coli (t. P. aeruginosa P. vulgaris
20% (t. 209-P) ATCC 25822) (t. ATCC (t. MX 19222)
analizat 27853)
CMI |CMB [CMI |CMB [CMI |CMB [ CMI | CMB [ CMI | CMB
Fructe de
aronie 12 12 12 1:1 1:2 1:1 - - - -
obtinute in
Vivo
Biomasa de
fructe

obtinute in | 14 1:4 12 12 122 12 14 1:4 12 12
vitro

Alcool
etilic de
20%,
control 1:1 1:1 1:1 1:1 1:2 1:1 1:4 1:1 1:1 1:1

Legendd: CMI - concentratia minima de inhibitie; CMB - concentratia minima bactericida.
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