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(57) Abstract: The invention relates to a nozzle device (10) for a house-

hold appliance for preparing food by means of steam, which device can be
connected to a steam generator so as to obtain steam and comprises at

least two nozzle openings (16), wherein for the preparation of food (50)
the nozzle device (10) can be moved into a preparation position, and the
nozzle openings (16) are arranged such that, in the preparation position of
the nozzle device (10), the food (50) can be caused to rotate about a rota-
tional axis (53) by the steam exiting the nozzle openings (16). The nozzle
device (10) comprises two parallel nozzle tubes (13) which in the prepara-
tion position are intended to be immersed in the food (50). The invention
further relates to a method for preparing food (50) by means of steam, in
which the food is caused to rotate during the preparation, wherein two
parallel nozzle tubes (13) are immersed in the food (50) in order to cause
the food (50) to rotate. Using simple, constructional and cost-etfective
means, the present invention makes it possible to provide a nozzle device
by which improved results can be achieved in the preparation of foods by
means of steam. By means of the invention, in particular a nozzle device
can be achieved, which during the preparation of foods can enable impro-
ved mixing of the foods. Moreover, a minimal formation of food splatters
can be achieved.

(57) Zusammenfassung:

[Fortsetzung auf der néichsten Seite]
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Veroffentlicht:

—  mit internationalem Recherchenbericht (Artikel 21 Absatz

3)

Diisenvorrichtung (10) fiir ein Haushaltsgerét zur Zubereitung von Speisen durch Dampf, die, um Dampt zu beziehen, mit einem
Dampferzeuger verbindbar ist und die zumindest zwei Diisenéffnungen (16) aufweist, wobei die Diisenvorrichtung (10) zur Zube-
reitung einer Speise (50) in eine Zubereitungsposition bringbar ist, und die Diisendftnungen (16) so angeordnet sind, dass die
Speise (50) in Zubereitungsposition der Diisenvorrichtung (10) durch den aus den Diisendffnungen (16) austretenden Dampf in
eine Rotation um eine Rotationsachse (53) versetzbar ist. Die Diisenvorrichtung (10) weist zwei parallel verlaufende Diisenrohre
(13) auf, die in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise (50) vorgesehen sind. Und ein Verfahren zum Zubereiten von
Speisen (50) durch Dampf, bei dem die Speise bei der Zubereitung in eine Rotation versetzt wird, wobei zwei parallel verlaufende
Diisenrohre (13) in die Speise (50) eingetaucht werden, um die Speise (50) in Rotation zu versetzen. Die vorliegende Erfindung
ermdglicht mit einfachen, konstruktiven und kostengiinstigen Mitteln die Bereitstellung einer Diisenvorrichtung, durch die verbes-
serte Ergebnisse bei der Zubereitung von Speisen durch Dampf erzielbar sind. Insbesondere ist durch die Erfindung eine Diisen-
vorrichtung erreichbar, die bei der Zubereitung von Speisen eine verbesserte Durchmischung der Speisen ermdéglichen kann. Wei-
ter kann eine minimale Bildung von Speisespritzern erreicht werden.
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Dusenvorrichtung fiur ein Haushaltsgerat

Beschreibung
Gebiet der Erfindung

Die vorliegende Erfindung betrifft eine Disenvorrichtung fir ein Haushaltsgerat zur
Zubereitung von Speisen durch Dampf, die, um Dampf zu beziehen, mit einem
Dampferzeuger verbindbar ist und die zumindest eine Disendffnung aufweist. Weiter

betrifft die Erfindung ein Verfahren zum Zubereiten von Speisen durch Dampf.

Hintergrund der Erfindung

Beispielsweise ist aus der deutschen Offenlegungsschrift DE 10 2004 063 278 A1 eine
Vorrichtung zur Erwdrmung einer in einem Portionsbehalter befindlichen Speisenportion
bekannt, die eine Dampferzeugungseinrichtung zur Erzeugung von heillem Dampf
aufweist. Die Dampferzeugungseinrichtung besteht aus einem von auf’en mit Wasser
befiillbaren Wassertank, einer daran angeschlossenen Pumpe und einer Heizeinrichtung
in Form eines Durchlauferhitzers. An die Heizeinrichtung ist eine Dampfleitung
angeschlossen, welche aus dem Gehause hinausfihrt. Diese Dampfleitung ragt von dem
Gehause der Dampferzeugungseinrichtung aus tiber einen Sockel mit einem Drehteller
und endet zentral Uber dem Drehteller. Am freien Ende der Dampfleitung befindet sich

eine Kupplung zum Anschluss einer Dampfdiise.

Weiter ist aus der US-Offenlegungsschrift US 4,228,193 A eine Vorrichtung zur
Zubereitung von RiUihrei bekannt. Diese Vorrichtung weist einen Dampfkessel als
Dampferzeuger und eine rohrférmig ausgefiihrte Injektionsleitung auf. Durch die
Injektionsleitung kann Dampf in das Innere einer in einem Behalter befindlichen Eimasse
injiziert werden, um die Eimasse zu mischen und zu kochen. Hierzu sind in der

rohrférmigen Injektionsleitung eine Vielzahl an Injektionsdffnungen vorgesehen.
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Schlief3lich ist aus der US-Offenlegungsschrift US 5,427,816 A eine Vorrichtung zum
Kochen von Rihrei bekannt, die einen mit einem Deckel verschlossenen Behalter
aufweist, wobei durch ein Loch in einem Deckel des Behalters eine Leitung gefuhrt ist, die
an einen Dampferzeuger angeschlossen ist. Die Leitung ist durch eine hohle Wendel in
den unteren Teil der behalterformigen Vorrichtung verlangert. Die Wendel weist
Offnungen auf, die der Dampf durchstrdmen kann, und die so ausgerichtet sind, dass in

der Eimasse ein Wirbel entsteht.

Der Erfindung zugrundeliegende Aufgabe

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, eine gegeniiber dem Stand der Technik
verbesserte Diusenvorrichtung bereitzustellen. Insbesondere soll eine Disenvorrichtung
bereitgestellt werden kdnnen, die eine schnelle Verteilung oder Vermischung der Speise
ermoglichen kann. Des Weiteren soll eine Disenvorrichtung bereitgestellt werden kénnen,
bei der wahrend der Zubereitung einer Speise die Bildung von Speisespritzern minimiert
werden kann. Aufierdem liegt der Erfindung die Aufgabe zugrunde, ein neues Verfahren
zum Zubereiten von Speisen und eine neue Verwendung einer Disenvorrichtung

bereitzustellen.

Erfindungsgeméle Ldsung

Die Bezugszeichen in samtlichen Anspriichen haben keine einschrankende Wirkung,

sondern sollen lediglich deren Lesbarkeit verbessern.

Die Losung der gestellten Aufgabe gelingt durch eine Disenvorrichtung mit den
Merkmalen des Anspruchs 1 und durch ein Verfahren mit den Merkmalen des Anspruchs
13.

Ein weiterer erreichbarer Vorteil kann eine homogene Energieabgabe der Dampfenergie
an die Speise wahrend der Zubereitung sein, wodurch  verbesserte
Zubereitungsergebnisse erreichbar sind. Denn der Dampf kann sich aufgrund der

erfindungsgemal} rotierenden Speise wahrend der Zubereitung mit dem gesamten
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Speisegut vermischen, und seine Dampfenergie dadurch gleichmaliger an das Speisegut
abgeben. So kann eine homogen zubereitete Speise mit einer einheitlichen Konsistenz
erreicht werden. Auferdem kann die Zubereitungszeit verringert werden. Dass sich der
Dampf mit dem Speisegut vermischen kann, kann auch den Vorteil haben, dass wahrend
der Zubereitung wenig Dampf aus der Speise austritt. Hierdurch kdnnen Speisespritzer
minimiert oder sogar vermieden werden. Die fertig zubereitete Speise, also das Ende der
Zubereitung, ist vorteilhafterweise daran erkennbar, dass plétzlich Dampf aus der Speise
austritt. Denn bei der fertig zubereiteten Speise kann der Dampf keine Energie mehr an
die Speise Ubertragen, und muss daher entweichen. Ein Grund hierfiir kann z.B. sein,
dass der Temperaturunterschied von Speisetemperatur und Dampftemperatur wahrend
der Zubereitung so gering geworden ist, dass keine oder nur noch eine geringe
Warmeulbertragung stattfinden kann. Ein weiterer Grund kann sein, dass die Temperatur
der Speise nicht weiter erhdht werden kann, weil die Speise z.B. ihre Siedetemperatur
erreicht hat. Die Speise kann allerdings auch wahrend der Zubereitung fest geworden
sein, und sich deswegen nicht mit dem Dampf vermischen, so dass der Dampf

entweichen muss.

Dadurch, dass der aus der Disendéffnung austretenden Dampf die Speise in eine Rotation
versetzt, kann die Speise vorteilhafterweise ohne Rihrwerk zubereitet werden. Dies kann
fir den Benutzer eine Erleichterung bei der Speisenzubereitung bedeuten. Weiter kann
vorteilhafterweise ein Haushaltsgerat ohne Rihrwerk und somit ein kostenglinstiges

Haushaltsgerat ermdglicht werden.

Bevorzugte Ausgestaltung der Erfindung

Vorteilhafte Aus- und Weiterbildungen, welche einzeln oder in Kombination miteinander

eingesetzt werden kénnen, sind Gegenstand der abhangigen Anspriiche.

In einer bevorzugten Ausfihrung der Erfindung verlduft die Rotationsache im
Wesentlichen vertikal. Die Rotationsachse verlduft dann im Wesentlichen vertikal, wenn
die Rotationsachse um nicht mehr als 30° von einer vertikal verlaufenden Achse abweicht.
Im Sinne dieser Erfindung bezeichnet vertikal die Richtung, die in oder entgegen der

Richtung der Schwerkraft gerichtet ist. Eine Achse verlauft also dann vertikal, wenn sie in
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Richtung der Schwerkraft verlauft. In Zubereitungsposition weicht also die Rotationsachse
um nicht mehr als 30° von der Flachennormale der Oberflache, die die zuzubereitende
flissige Speise in Ruhe bildet, ab. Der in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die
Speise vorgesehene Teil der Disenvorrichtung ist der Teil der Disenvorrichtung, der zur
Zubereitung einer Speise in die Speise eingetaucht wird, um diese durch den (iber die

zumindest eine Diisendffnung austretenden Dampf in eine Rotation versetzen zu kénnen.

Es ist ein erreichbarer Vorteil der im Wesentlichen vertikal verlaufenden Rotationsachse,
dass eine schnelle Verteilung und/oder Vermischung der Speise erreichbar ist. Denn die
Speise kann aufgrund der im Wesentlichen vertikal verlaufenden Rotationsachse in eine
Rotation mit hoher Rotationsgeschwindigkeit gebracht werden. Aufgrund der Rotation der
Speise konnen innerhalb der Speise Radialbeschleunigungen auftreten, die zu einer
verbesserten Durchmischung der Speise filhren kdnnen. Vorteilhafterweise kann der
wahrend der Zubereitung der Speise aus der zumindest einen Diisendffnung austretende
Dampf der Speise einen Drehimpuls verleihen, der die Speise in die Rotation um eine im
Wesentlichen vertikal verlaufende Rotationsachse versetzt. Vorteilhafterweise kann durch
die im Wesentlichen vertikal verlaufende Rotationsachse auch die Bildung von

Speisespritzern minimiert oder sogar vollstandig unterdriickt werden.

In einer bevorzugten Ausfiihrung der Erfindung erstreckt sich der in Zubereitungsposition
zum Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der Disenvorrichtung in Richtung der
Rotationsachse der Speise. Hierdurch ist erreichbar, dass der Dampf innerhalb der
Disenvorrichtung einen kurzen Weg in einem kleinen Volumen bis zum Eintritt in die
Flussigkeit zuriicklegt, was dazu fihren kann, dass der Dampf innerhalb der
Disenvorrichtung wenig Warme verliert, und die an die Speise abgegebene Warme
vergrofert werden kann. Aufderdem ist erreichbar, dass nach der Speisenzubereitung
weniger Dampf in der Dlse verbleibt, so dass bei Verringerung des Dampfvolumens, z.B.
bei Abkihlung des Dampfes, weniger Speise in die Disenvorrichtung eingezogen wird.
Aufllerdem ist durch Erstreckung in Richtung der Rotationsachse erreichbar, dass der
Stromungswiderstand der Disenvorrichtung verringert wird, was zu einer Verbesserung

der Durchmischung der Speise wahrend der Zubereitung fliihren kann.

Bei einem bevorzugten Disenrohr liegt der Innendurchmesser zwischen 1,5 mm und 3,5

mm, besonders vorzugsweise um 2,5 mm.
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Die Erfindung weiterbildend ist vorzugsweise vorgesehen, dass die Disenvorrichtung
zwei parallel verlaufende Disenrohre hat, die in Zubereitungsposition zum Eintauchen in
die Speise vorgesehen sind. Natirlich kann erfindungsgemaf auch nur ein Teil der
Disenrohre zum Eintauchen in die Speise vorgesehen sein. Der zum Eintauchen in die
Speise vorgesehene Teil eines, vorzugsweise beider der parallelen Diisenrohre verlauft
typischerweise geradlinig, um das Entfernen der Disenrohre aus der zubereiteten Speise
zu erleichtern. Dies gilt insbesondere flr Speisen, die bei der Zubereitung fest werden.
Aus diesen lasst der geradlinige Teil der Diisenvorrichtung sauber und einfach entfernen,

ohne dass die Form der Speise zerstort wird.

Besonders vorzugsweise erweitert sich der Durchmesser des Teils des jeweiligen
Diisenrohres, der zum Eintauchen in die Speise vorgesehen ist, in Richtung des Endes
des Disenrohrs, mit dem es in die Speise eingetaucht wird, nicht. Durch diese
Malnahme kann ebenfalls das Entfernen der Diisenrohre aus der zubereiteten Speise
erleichtert werden. Denn durch eine Erweiterung des Rohrdurchmessers koénnte eine
Hinterschneidung gebildet werden, die das Entfernen des Rohrs erschweren kénnte,

insbesondere dann, wenn die Speise durch die Behandlung fest geworden ist.

Die mindestens eine Disendffnung ist an den Disenrohren angeordnet. Besonders
vorzugsweise weist jedes der parallel verlaufenden Disenrohre eine, besonders
vorzugsweise zwei Offnungen auf. Besonders vorzugsweise weisen die beiden
Disenrohre gleiche Abmessungen auf. In einer Ausfiihrung der Erfindung verbindet ein
Verbindungselement die beiden Disenrohre, wobei die Disenrohre vorteilhafterweise
Uber das Verbindungselement mit Dampf versorgt werden. Das Verbindungselement
befindet sich vorzugsweise an den Enden der Disenrohre, die den Enden, mit denen die

Disenrohre in die Speise eingetaucht werden, gegenlberliegen.

In einer Ausfihrung der Erfindung ist eine Dusendffnung bei einem oder beiden
Diisenrohren in einem Mantel des Disenrohrs angeordnet. Der in dem Disenrohr
geflihrte Dampf wird innerhalb des Mantels geleitet, und kann aus dem Dlisenrohr ber
die Dusendffnung des Mantels austreten. Vorteilhafterweise kann die zuzubereitende
Speise Uber die an dem Mantel angeordnete Disentffnung in die erfindungsgemalie

Rotation versetzt werden. Die Offnung ist vorzugsweise so ausgebildet, dass der Dampf
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radial, also senkrecht zur Langserstreckung des Diisenrohrs, aus dem Diusenrohr austritt.
Hierzu verlauft die Offnung vorzugsweise radial durch den Mantel. In einer alternativen
Ausfiihrung der Erfindung ist die Offnung so ausgebildet, dass der Dampf in eine Richtung
austritte, die mit der Langserstreckung des Dlisenrohrs einen von einem rechten Winkel
unterschiedlichen Winkel einschliel3t. Besonders vorzugsweise ist der Dampf schrag nach
unten gerichtet, d.h. in Richtung des Endes des Disenrohrs, mit dem es in die Speise
eingetaucht wird. Dies ist z.B. dadurch erreichbar, dass die Offnung mit der

Langserstreckung des Diisenrohrs einen entsprechenden Winkel einschlief3t.

Erfindungsgemal ist vorzugsweise vorgesehen, dass eine Disendffnung bei einem oder
beiden Disenrohren an einer Endflache des Disenrohrs angeordnet ist, um den Dampf in
Zubereitungsposition im Wesentlichen vertikal in die Speise einleiten zu kdénnen. Die
Endflache eines Disenrohrs ist bei einem zylinderdhnlichen Dilisenrohr mit der
Grundflache des Zylinders vergleichbar. Die Richtung des Dampfs, der das Disenrohr
Uber die an der Endflache des Disenrohrs angeordnete Disendffnung verlassen kann,
weicht also in Zubereitungsposition um nicht mehr als 30° von der Schwerkraftrichtung ab.
Durch diesen Dampf kann die rotierende Speise wahrend der Zubereitung besser
durchmischt werden, da ihr ein vertikaler Impuls verleihbar ist, der sie z.B. in
strudelférmige Rotation versetzen kann. Weiter kann durch diesen Dampf eine nach
Zubereitung fest gewordene Speise leicht aus dem Zubereitungsbehalter angehoben

werden, sodass die Speise dem Zubereitungsbehalter leicht entnommen werden kann.

In einer bevorzugten Ausfihrung der Erfindung weist die Disenvorrichtung nicht-
metallisches Material auf, um ein Einziehen von Speise aufgrund schnellen Abkihlens
von Dampf in der Disenvorrichtung verhindern zu kénnen. Dabei wird ausgenutzt, dass
nicht-metallisches Material eine gegeniber Metallen verringerte Warmeleitfahigkeit
aufweist, wodurch nach Beendigung der Zubereitung das Abklhlen des in der
Diisenvorrichtung verbliebenen Dampfs verlangsamt werden kann. Dadurch bleibt das
Volumen des Dampfes langer konstant, so dass vorteilhafterweise weniger Speise in die
Duisenvorrichtung hineingezogen wird. Ein solches nicht-metallisches Material kann z.B.
Teflon sein. Erfindungsgemal’ kann der zum Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil
der Dusenvorrichtung das nicht-metallische Material aufweisen. Der zum Eintauchen in
die Speise vorgesehene Teil der Disenvorrichtung kann sogar im Wesentlichen ganz aus

dem nicht-metallischen Material gefertigt sein, um ein Einziehen von Speise aufgrund
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schnellen Abklihlens von Dampf in der Disenvorrichtung besonders gut verhindern zu
kénnen. Im Wesentlichen bedeutet, dass der zum Eintauchen in die Speise vorgesehene
Teil zu 75% aus nicht-metallischem Material gefertigt ist. Besonders vorzugsweise weisen
die Disenrohre das nicht-metallische Material auf, oder sind sogar im Wesentlichen aus

dem nicht-metallischen Material gefertigt.

In einer weiteren bevorzugten Ausfliihrungsform weist die Disenvorrichtung einen
Dampfanschluss flir eine Dampfleitung auf. Der Dampfanschluss kann (ber die
Dampfleitung mit einem Dampferzeuger verbunden werden, so dass der Dampf von dem
Dampferzeuger durch die Dampfleitung in die Disenvorrichtung strémen kann, und diese
Uber die Dusendffnungen wieder verlassen kann. Besonders vorzugsweise ist die

Dampfleitung als Dampfschlauch ausgefihrt, der z.B. aus Silikon gefertigt ist.

In einer besonders bevorzugten Ausfilhrung der Erfindung ist die Disenvorrichtung an
einen Dampferzeuger anschlielbar, der Wasserdampf, besonders vorzugsweise
trockenen oder im Wesentlichen vollstandig trockenen Wasserdampf liefert.
Vorteilhafterweise sind mit trockenem Wasserdampf besonders gute Ergebnisse bei der
Speisenzubereitung erzielbar, da der trockene Wasserdampf wenig Feuchtigkeit in die
Speise einbringt. Die Dusenvorrichtung kann z.B. an einen Dampferzeuger
angeschlossen werden, der Dampf mit einer Dampftemperatur von ca. 110°C bis ca.
120°C erzeugt. Typischerweise betragt der von dem Dampferzeuger gelieferte Dampf
einen Uberdruck von 0,6 bis 1,5 bar, so dass eine Dampfmenge von ca. 1 bis 2 g/s in die
Speise eingebracht werden kann. Durch die Disenvorrichtung in Zubereitungsposition
kann z.B. eine Speisenportion von ca. 300 ml zubereitet werden. Die wahrend der
Zubereitung in die Speise eingebrachte Dampfmenge betragt besonders vorzugsweise
etwa 10% bis 15% der Menge der Speise, sodass bei der Zubereitung einer
Speisenportion mit einem Volumen von ca. 300 ml ca. 30 bis 50 ml Wasser zur
Dampferzeugung bendtigt werden. Vorteilhafterweise kann bei der Zubereitung von

Speisen durch Dampf ein Uberkochen der Speise vermieden werden.

In einer bevorzugten Ausfihrung der Erfindung weist die Dusenvorrichtung ein
Auslassventil auf, um den Dampf von einem Dampfanschluss zu der zumindest einen
Disendffnung fuhren zu koénnen. Vorteilhafterweise kann der Dampffluss von dem

Dampfanschluss zu der Disendffnung Uber das Auslassventil kontrolliert werden. Hierbei
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kann das Auslassventil vorteilhafterweise gedffnet werden, damit der Dampf von dem
Dampfanschluss zu der Dusendffnung stromen kann. Vorteilhafterweise kann der
Benutzer den zum Eintauchen vorgesehenen Teil der Dusenvorrichtung in die
zuzubereitende Speise eintauchen, das Auslassventil betétigen, um dieses zu 6ffnen, und
den Dampf in die Speise zu leiten. Besonders vorzugsweise ist das Auslassventil bequem
mit einer Hand bedienbar. Besonders vorzugsweise ist der in Zubereitungsposition zum
Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der Dusenvorrichtung dem Auslassventil in
Dampfrichtung nachgelagert. Hierbei ist die Dampfrichtung die Richtung, in die der Dampf
von dem Dampfanschluss zu der Disendffnung gefiuihrt werden kann. Mit Vorteil ist der
dem Auslassventil in Dampfrichtung nachgelagerte Teil der Dusenvorrichtung im
Wesentlichen aus nicht-metallischem Material gefertigt. Dies kann ermdglichen, dass
nach der Speisenzubereitung noch weniger Speise in die Dise hineingezogen wird.
Aullerdem kann dies ermoglichen, dass der Dampf wahrend der Speisenzubereitung

weniger abgekihlt wird, und dadurch die Speise besser erwdarmen kann.

Die Erfindung weiterbildend ist vorzugsweise vorgesehen, dass das Auslassventil ein
elastisches Element aufweist, und das elastische Element bei einem an den
Dampfanschluss angeschlossenen und Dampf liefernden Dampferzeuger gegen den
Dampfdruck wirkt. Der Dampferzeuger ist hierbei besonders vorzugsweise ber eine
Dampfleitung, z.B. einen Dampfschlauch an den Dampfanschluss angeschlossen.
Vorteilhafterweise gibt das elastische Element ab einem bestimmten Druck von z.B. 4 bar,
3 bar oder 1,5 bar nach, so dass der an dem Dampfanschluss mit einem gewissen
Dampfdruck anliegende Dampf das Auslassventil durchstrbmen, und die
Disenvorrichtung durch die zumindest eine Dlisendffnung verlassen kann. Das
Auslassventil kann dadurch vorteilhafterweise gleichzeitig als Sicherheitsventil arbeiten.
Besonders vorzugsweise weist das Auslassventil ein Messingrohr auf, in dem ein
Ventilkdrper angeordnet sein kann, der z.B. aus Edelstahl gefertigt ist. Um das
Auslassventil geschlossen zu halten, kann das elastische Element so angeordnet sein,
dass es den Ventilkdrper gegen einen Teil des Auslassventils, z.B. gegen das
Messingrohr driickt. Das elastische Element ist besonders vorzugsweise als Feder
ausgefiihrt. Mit Vorteil kann der Offnungsquerschnitt der dampffiihrenden Leitung
innerhalb der Disenvorrichtung stetig abnehmen. In einer Ausfiihrung der Erfindung ist
der dampfflihrende Querschnitt des Teils der Disenvorrichtung, der dem Auslassventil in

Dampfrichtung nachgelagert ist, in Dampfrichtung konstant oder abnehmend. In einer
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bevorzugten Ausflihrung ist an der Dlsenvorrichtung ein Handgriff angeordnet, so dass

die Dusenvorrichtung bequem in die Zubereitungsposition gebracht werden kann.

Die erfindungsgemafie Diisenvorrichtung eignet sich besonders zur Zubereitung von einer
in einen Zubereitungsbehalter geflllten Speise, wobei der Behalter besonders
vorzugsweise eine Seitenwandsteigung von 70° bis 82° aufweist. Uberraschenderweise
konnten bei einem Zubereitungsbehalter mit einer Seitenwandsteigungen von 70° bis 82°
besonders gute Ergebnisse bei der Zubereitung von Speisen erreicht werden.
Vorzugsweise ist der zum Eintauchen in die Speise vorgesehene Teil der
Disenvorrichtung in Zubereitungsposition so in dem Zubereitungsbehalter anordnbar,
dass eine maximale Rotationsgeschwindigkeit der Speise erreichbar ist. Besonders
vorzugsweise weist der als Diisenrohr ausgebildete Teil der Diise in Zubereitungsposition
einen solchen Abstand zu dem Boden und den Seitenwanden des Zubereitungsbehalters

auf, bei dem eine maximale Rotationsgeschwindigkeit der Speise erreichbar ist.

Die vorliegende Erfindung ermdglicht mit einfachen, konstruktiven und kostenglinstigen
Mitteln die Bereitstellung einer Diisenvorrichtung, durch die verbesserte Ergebnisse bei
der Zubereitung von Speisen durch Dampf erzielbar sind. Insbesondere ist durch die
Erfindung eine Disenvorrichtung erreichbar, die bei der Zubereitung von Speisen eine
verbesserte Durchmischung der Speisen ermdglichen kann. Weiter kann eine minimale

Bildung von Speisespritzern erreicht werden.

Kurzbeschreibung der Zeichnungen

Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen werden nachfolgend an Hand eines in den
Zeichnungen dargestellten Ausflhrungsbeispiels, auf welches die Erfindung jedoch nicht
beschrankt ist, naher beschrieben.

Es zeigen schematisch:

Fig.1 eine an das Haushaltsgerdt anschlie@bare  Disenvorrichtung in

Zubereitungsposition zur Zubereitung von Speisen;
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und schlie3lich

Fig. 2 eine an das Haushaltsgerat anschlielbare Disenvorrichtung zur Zubereitung von

Speisen in einer Ansicht von unten.

Ausflihrliche Beschreibung anhand von einem Ausfiihrungsbeispiel

Bei der nachfolgenden Beschreibung von einer bevorzugten Ausflihrungsform der
vorliegenden Erfindung bezeichnen gleiche Bezugszeichen gleiche oder vergleichbare

Komponenten.

Das Ausfuhrungsbeispiel wird im Folgenden anhand der Fig. 1 und 2 erlautert. Fig. 1 zeigt
eine Dusenvorrichtung 10 fiir ein Haushaltsgerat zur Zubereitung von Speisen durch
Dampf. In Fig. 2 ist die Disenvorrichtung 10 in einer Ansicht von unten dargestellt. Die
Diisenvorrichtung 10 ist, um Dampf zu beziehen, lber einen Dampfanschluss 19 mit
einem Dampferzeuger verbunden. Hierzu verbindet eine Dampfleitung 21 den
Dampfanschluss 19 mit einem in den Figuren nicht gezeigten Dampferzeuger, so dass
der Disenvorrichtung 10 ber den Dampfanschluss 19 Dampf von dem Dampferzeuger
zugefuhrt wird. Zur Zubereitung einer Speise 50 in einem Zubereitungsbehalter 51 wird
die Dusenvorrichtung 10 in eine wie in Fig. 1 gezeigte Zubereitungsposition gebracht, in
der ein Teil der Disenvorrichtung 10 in die Speise 50 eingetaucht ist. Die
Seitenwandsteigung des Zubereitungsbehalters 51 betragt 75°. Der
Zubereitungsbehalter 51 kann zur Zubereitung einer Speise 50 auf eine ebene Flache
z.B. auf einen Kichentisch gestellt werden. An der Disenvorrichtung 10 ist eine
Abdeckung 27 angeordnet, die den Zubereitungsbehalter 51 in Zubereitungsposition
verschlie3t. Um die Dlsenvorrichtung 10 bequem in Zubereitungsposition bringen zu

konnen, ist an der Dusenvorrichtung 10 ein Handgriff 38 angeordnet.

Die Disenvorrichtung 10 weist, um den Dampf in die Speise 50 zu leiten, zwei parallel
und geradlinig verlaufende Disenrohre 13 mit jeweils zwei Disendffnungen 16 und einem
Innendurchmesser von 2,5 mm auf. In Zubereitungsposition sind die parallel verlaufenden
Disenrohre 13 teilweise in die Speise 50 eingetaucht, wobei sich die Disendffnungen 16

in der Speise 50 befinden. Der zum Eintauchen in die Speise 50 vorgesehene Teil der
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Diisenvorrichtung 10 ist also als Diisenrohr 13 ausgebildet. Die parallelen Disenrohre 13
sind aus Teflon, also aus nicht-metallischem Material gefertigt, um ein Einziehen von
Speise 50 aufgrund schnellen Abkiihlens von Dampf in der Diisenvorrichtung 10 zu

verhindern.

An jedem der beiden Disenrohre 13 ist eine Dusendffnung 16 mit einem Durchmesser
von 1,8 mm an dem Mantel 14 des Diisenrohrs 13 angeordnet. Hierbei weisen die an dem
Mantel 14 der Disenrohre 13 angeordneten Disendffnrungen 16 der beiden
Disenrohre 13 in entgegengesetzte Richtungen. Der Dampf tritt jeweils aus diesen
Disendffnungen 16 in einer Richtung aus, die senkrecht auf der Ebene steht, die von den
Diisenrohren 13 aufgespannt wird, und somit auch senkrecht auf den Disenrohren 13.
Hierdurch kann der Dampf die Speise 50 in Zubereitungsposition der Diisenvorrichtung 10
in eine Rotation um eine vertikal, also in Richtung der Schwerkraft verlaufende
Rotationsachse 53 versetzen. Die parallel und geradlinig ausgeflihrten Diisenrohre 13
verlaufen in Richtung dieser Rotationsachse 53, so dass der in Zubereitungsposition zum
Eintauchen in die Speise 50 vorgesehene Teil der Diisenvorrichtung 10 geradlinig und in
Richtung der Rotationsachse 53 verlauft. Hierdurch kdnnen die Disenrohre 13 bequem
aus der fertig zubereiteten Speise entfernt werden. An der Endflache 15 der beiden
Disenrohre 13 ist, wie in Fig. 2 ersichtlich, jeweils eine Disendffnung 16 mit einem
Durchmesser von 1 mm mittig angeordnet, um den Dampf in Zubereitungsposition vertikal
in die Speise 50 einleiten zu kénnen. Durch die an den Endflachen 15 angeordneten
Diisendffnungen 16 wird der Speise 50 wahrend der Zubereitung ein vertikaler Impuls
verliehen, so dass die Speise 50 durch die vier Dusendffnungen 16 der Disenvorrichtung
in eine strudelfdrmige Rotation mit vertikaler Rotationsachse 53 versetzt wird. Die
Dtisenvorrichtung 10 wird also zur Zubereitung einer Speise 50 mittels Dampf verwendet,
bei der die Speise 50 in eine Rotation mit einer vertikalen Rotationsache 53 versetzt wird.
Die Dusenvorrichtung 10 flhrt hierbei ein Verfahren zur Zubereitung von Speisen 50
durch Dampf aus, bei dem die Speise bei der Zubereitung in eine Rotation um eine

vertikal verlaufende Rotationsachse 53 versetzt wird.

Durch die vertikale Rotationsachse 53 der Speise 50 wird eine schnelle Verteilung und
Vermischung der Speise 50 sowie eine homogene Vermischung mit dem aus den
Diisendffnungen 16 austretenden Dampf erreicht. Hierdurch wird die Dampfenergie an die

gesamte Speise 50 abgegeben, sodass die Speise 50 homogen zubereitet wird, und nach
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der Zubereitung eine einheitliche Konsistenz aufweist. Es wird also vermieden, dass ein
Teil der Speise 50 bereits fertig zubereitet ist, wahrend ein anderer Teil der Speise 50 sich

noch im Rohzustand befindet.

Die Dusenvorrichtung 10 ist mit einem Auslassventil 30 ausgestattet, um den von einem
Dampferzeuger 10 gelieferten Dampf von dem Dampfanschluss 19 in Dampfrichtung zu
den Disendffnungen 16 filhren zu kdnnen und hierbei den Dampffluss zu kontrollieren.
Um Dampf in eine Speise 50 zu leiten, kann das Auslassventil 30 gedéffnet werden. Die
beiden parallel verlaufenden Dusenrohre 13 sind Uber eine Verbindungsleitung 17
miteinander verbunden und an das Auslassventil 30 angeschlossen. Der in die Speise
eingetauchte Teil der Disenrohre 13, also der in Zubereitungsposition zum Eintauchen in
die Speise 50 vorgesehene Teil der Disenvorrichtung 10 ist dem Auslassventil 30 in

Dampfrichtung nachgelagert.

Das Auslassventil 30 weist ein Messingrohr 33 auf, in dem ein Ventilkdrper 35 aus
Edelstahl angeordnet ist. An dem Auslassventil 30 ist ein elastisches Element 31
angebracht, das als Feder ausgefihrt ist, und den Ventilkérper 35 gegen das
Messingrohr 33 driickt. Mit dem Ventilkérper 35 ist ein Betatigungselement 37 verbunden,
das zum Offnen des Auslassventils 30 gedriickt werden kann, wobei der Ventilkdrper 35
von dem Messingrohr 33 entfernt wird. Der Benutzer kann also den zum Eintauchen in die
Speise 50 vorgesehenen Teil der Disenvorrichtung 10 in die zuzubereitende Speise 50
eintauchen, das Betatigungselement 33 des Auslassventils 30 mit einer Hand driicken um

das Auslassventil 30 zu 6ffnen und den Dampf dadurch in die Speise 50 leiten.

Weiter sind das elastische Element 31 und der Ventilkbrper 35 so angeordnet, dass das
elastische Element 31 bei einem an den Dampfanschluss 19 angeschlossenen und
Dampf liefernden Dampferzeuger gegen den Dampfdruck wirkt. Das elastische
Element 31 ist so ausgelegt, dass es ab einem Dampfdruck von 3 bar nachgibt, und der
Dampf von dem Dampfanschluss 19 durch das Auslassventi 30 zu den
Disendffnungen 16 stromen kann. Das Auslassventii 30 kann dadurch auch als
Sicherheitsventil arbeiten. Das Auslassventil 30 weist auch einen Entliiftungsanschluss 23
fur einen Entliftungsschlauch 25 auf. An den Entliftungsanschluss 25 kann ein

Entliftungsventil zur Entliftung der Dampfleitung 21 angeschlossen werden.
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Die vorliegende Erfindung ermdglicht mit einfachen, konstruktiven und kostenglinstigen
Mitteln die Bereitstellung einer Diisenvorrichtung, durch die verbesserte Ergebnisse bei
der Zubereitung von Speisen durch Dampf erzielbar sind. Insbesondere ist durch die
Erfindung eine Disenvorrichtung erreichbar, die bei der Zubereitung von Speisen eine
verbesserte Durchmischung der Speisen ermdglichen kann. Weiter kann eine minimale

Bildung von Speisespritzern erreicht werden.

Die in der vorstehenden Beschreibung, den Ansprichen und den Zeichnungen
offenbarten Merkmale kdnnen sowohl einzeln als auch in beliebiger Kombination fiir die
Verwirklichung der Erfindung in ihren verschiedenen Ausgestaltungen von Bedeutung

sein.
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Bezugszeichenliste

10 Diisenvorrichtung

13 Dtisenrohr

14 Mantel des Disenrohrs
15 Endflache des Dusenrohrs
16 Diisendffnung

17 Verbindungsleitung

19 Dampfanschluss

21 Dampfleitung

23 Entliftungsanschluss
25 Entliftungsschlauch
27 Abdeckung

30 Auslassventil

31 elastisches Element
33 Messingrohr

35 Ventilkdrper

37 Betatigungselement
38 Handgriff

50 Speise

51 Zubereitungsbehalter

53 Rotationsachse
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PATENTANSPRUCHE

Disenvorrichtung (10) fur ein Haushaltsgerat zur Zubereitung von Speisen durch
Dampf, die, um Dampf zu beziehen, mit einem Dampferzeuger verbindbar ist und
die zumindest zwei Disendffnungen (16) aufweist, wobei die Disenvorrichtung (10)
zur Zubereitung einer Speise (50) in eine Zubereitungsposition bringbar ist, und die
Disendffnungen (16) so angeordnet sind, dass die Speise (50) in
Zubereitungsposition der Diisenvorrichtung (10) durch den aus den Disendéffnungen
(16) austretenden Dampf in eine Rotation um eine Rotationsachse (53) versetzbar
ist, dadurch gekennzeichnet, dass die Disenvorrichtung (10) zwei parallel
verlaufende Diisenrohre (13) aufweist, die in Zubereitungsposition zum Eintauchen

in die Speise (50) vorgesehen sind.

Disenvorrichtung (10) nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass die

Rotationsachse im Wesentlichen vertikal verlauft.

Disenvorrichtung (10) nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, dass der
in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise (50) vorgesehene Teil der

Disenrohre (13) geradlinig verlauft.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass der in Zubereitungsposition zum Eintauchen in die Speise
(50) vorgesehene Teil der Disenvorrichtung (10) sich in Richtung der

Rotationsachse (53) der Speise erstreckt.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch

gekennzeichnet, dass jedes Dlsenrohr wenigstens eine Diisendffnung aufweist.

Diisenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass eine Disendffnung (16) in einem Mantel (14) des Disenrohrs

(13) angeordnet ist.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch

gekennzeichnet, dass eine Diisentéffnung (16) an einer Endflache (15) des
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10.

11.

12.

13.

14.

-16 -

Diisenrohrs (13) angeordnet ist, um den Dampf in Zubereitungsposition im

Wesentlichen vertikal in die Speise einzuleiten.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Duisenvorrichtung (10) nichtmetallisches Material
aufweist, um ein Einziehen von Speise (50) aufgrund schnellen Abkihlens von

Dampf in der Disenvorrichtung (10) verhindern zu kdnnen.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Disenvorrichtung (10) einen Dampfanschluss (19) flr

eine Dampfleitung (21) aufweist.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass die Diusenvorrichtung (10) ein Auslassventil (30) aufweist, um
den Dampf von einem Dampfanschluss (19) zu der zumindest einen

Disendffnung (16) fihren zu kdnnen.

Disenvorrichtung (10) nach Anspruch 8, dadurch gekennzeichnet, dass das
Auslassventil (30) ein elastisches Element (31) aufweist, und das elastische
Element (31) bei einem an den Dampfanschluss (19) angeschlossenen und Dampf

liefernden Dampferzeuger gegen den Dampfdruck wirkt.

Disenvorrichtung (10) nach einem der vorherigen Anspriiche, dadurch
gekennzeichnet, dass an der Disenvorrichtung (10) ein Handgriff (38) angeordnet

ist.

Verfahren zum Zubereiten von Speisen (50) durch Dampf, bei dem die Speise bei
der Zubereitung in eine Rotation versetzt wird, dadurch gekennzeichnet, dass zwei
parallel verlaufende Diisenrohre (13) in die Speise (50) eingetaucht werden, um die

Speise (50) in Rotation zu versetzen.

Verfahren nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet, dass die Speise (50) in eine
Rotation um eine im Wesentlichen vertikal verlaufende Rotationsachse (63) versetzt

wird.
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