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(54) Spdsob vyroby lahkej a tazkej §tavy s minimalnym zafarbenim
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Predmetom vynélezu je sp8sob vyroby lahkej a taZkej Stavy s minimdlnym zafarbenim
a malym rozdielom farebnosti medzi Yshkou a taZkou ¥tavou, z difdznej ¥tavy upravenej pri-
davkom emoniaku.

Doteraz Jje zndme, #e pri¥inou prifarbovania cukrovarnickych Ztiav s vyrobkov je roz-
klad invertného cukru v alkalickom prostredf, kondenzdcia redukujuicich ld4tok s aminozlu&e-
ninami a karamelizédcia cukru pri vyS83ich teplotdch, pridom sa kon¥tatuje neZiadici vplyv
tychto farebnych ldtok na kvalitu cukru. (frenie vépnom sprevédza rozklad invertného cukru
a vznik farebnych produktov, ktorych kvalitat{vny a kventitativny charakter zdvisi od sp8-
sobu epurdcie difdznej 3tavy (Sapronov, Kol¥eva; Farebné ldtky a ich vplyv na kvalitu

" cukru. Pis¥evaja promy¥lennost, Moskva, 1975). Lehkd ¥tava sa preto upravuje sirenim a jej
prifarbovaniu v priebehu zshustovenia na ta¥kd Ztavu sa zabranuje odfarbovanim aktf{vnym
uhlfm e peroxidom vépnika. (frenie vépennym mliekem uvolfuje alkélie, smonisk a organické
zdsady, ktoré si anionami niektorych necukornych zlu&enin. Uvolnené alkdlie tvoria tzv.
prirodzend alkslitu, pri ktorej sa vykezuje ni%s1 rosklad sacharozy (Semenko a kol., Sa-
char pro. 48, 1974, 21). Popisand je tvorba komplexnej zldleniny sachardzy s emoniskom
v molekuldrnom pomere 1:2 (nem. pst. 1 059 370).

Nedostatok doterajSej vyroby Iehkej & ta’kej Ztavy je v tom, Ze sa nezabezpeX{ ochrans
molekil sachardzy pred ich ¥iasto&nym termickym rozpadom a vyrobné zdsehy odstranuji v prvom
rede vzniknuté melenoidy, furalové derivdty a karemelové makromolekuly. Dosshované zefarbe-
nie Tahkej &tavy je 7 aZ 8 °St na 100 %S a tatkej &tavy je 13 aZ 15 %St ne 100 %s.

Uvedené nedostatky odstranuje vyndlez, ktorého podstata je v tom, Ze 0,01 a% 0,1%

pridavkom koncentrovaného amoniasku do difiiznej Ztavy alebo do vyluhovacej vody sladkych
rezkov prebehne adicia secharézy a amoniaku, &im se zlepSuje termickd stabilita sachardzy
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v priebehu epurdcie difdznej ¥tavy, vyroby Yehkej a tafke) Stavy. Dalx{m spracovanim podls
vyrobného postupu odporu¥aného pre spracovanie repy be’nym obsehom invertiného cukru sa
z{ske Yahkd ¥tava ¢ 4 af 6 °St na 100 %3 zafarbenfm.

V dalsom je podstatas vyndlezu opfsand v prikladoch realizovanych v technologickom
zariadeni (komisiondlny zdpis z Pova¥ského cukrovaru, n. p. Tren¥isnske Tepld zo dna
31. X. 1979) be¥ného typu.

Pr{i{klad 1

Uskutoénila sa uprave befne pou¥fvaného vyrobného procesu pridanim 18 a% 20 litrov
koncentrovendho smonisku na 20 000 a% 22 000 1 diftdznej Etavy zas hodinu pred gerenim, pri-
¥om meximdina hednota pH bola 8. Tento pridavok v priebehu dal¥ieho ¥istenia a zshustenia
cukornych roztokov umoZnil vyrobit Yshki Stavu so zafarbenim 4,5 a% 6,5 %5t na 100 °s
a tarkd §tavu so zafarbenim 6 a%¥ 8 %S¢ na 100 °S, Sledovalo sa zafarbenie lahke] a taZke]
%tevy v priebehu pokusu a bolo porovnané s technologickym postupom ich z{skania bez upravy
difdznej ¥tavy pridavkom amonisku. Vysledky si uvedené v tsbulke 1.

Priklad 2

Uskutodnila sa uprava be¥ne pouifveného technologického postupu pridanim 20 1 koncen-
trovendho amonisku na 20 000 1 za hodinu do vylidhovace] vody sladkych rezkov pri nepretr-
%itom odtahu nesfrenej difuznej &tavy. Po klasicke] epurdcii sa z{ska Yahkd ¥tava so za-
farbenim 4,% a% 6,5 %5t na 100 °S a zehustenim sa zisks tazkd 5tava so zafarbenim 6 a%

8 °st v 100 %s.

Prdidiklad 3

Do systému protiprddneho vyluhovania cukru sa pridiva koncentrovany emoniek v mno%-
stve 20 a¥ 25 1 pri taZzZbe 20 000 a% 22 000 1 difuznej $tavy za hodinu. Amoniak sa nepretir-
%ite ddvkoval do prvej komory mechanického difuzéra v priebehu 4 hodin. Nespozorovalo ss
zvyiené rozpi¥tenie necukrov, kvocient ¥istoty difdznej X¥tavy sa pohyboval v medziach
86 a% 90 %, Yahkd ¥tava mala zafarbenie 5 % 6 95t na 100 °S a po zahusten{ taZkd Xtava
mala zefarbenie 7 a% 9 °St na 100 °s.

Spracovanim difuznej Stavy upravenej pridavikom amoniaku sa zlepSuje koeficient &istoty
difiznej ¥tavy maximélne na 90 a% 92 %, prifom hodnota pH sirenej alebo nesirénej difdzne]
%¢avy se nezmeni. Zavépnenie lahkej ¥tavy poklesne a% na 0,03 % CaO pri prepo&te na 100 °s
B z tatkej ¥tavy sa ziska dobre kry¥talizujiei hrubogrnny %¥tievny cukor. Pridavok amoniaku
k difiznej Etave umofnuje pri spracoveni zdravej cukrovej repy Vv cukrovarnictve vyrdbat
Tahkd & taZkd Stavu s mélo diferencovenym minimdlnym a stebilnym zafarbenim.

Tabulka 1

Stupen zefarbenia lahke] a taZkej #tavy s dpravou a bez upravy difuzne] Stavy.

zafarbenie (°St na 100 °S)

Cas (nin) | Tenks stava  tetkd Xtava
O = fhreva dif. 5,9 9,3
80 6,6 7,9
90 4,9 -
120 6,5 6,8
150 6,5 6,5
180 4,7 7,7
210 4,7 7,9
neupr. dif. 3tava 7,0 10,8
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Spbsob vyroby Ishkej a taike] ¥tavy z difdznej 3tavy sirenej alebo nesirenej, resp.
vyldhovacej vody zo sladkych rezkov vyzna¥ujici sa tym, %e pridavkom hmotnostnej koncen-
trécie 0,01 a# 0,1 % koncentroveného amoniaku na hmotnost vloZenej difdiznej ¥tavy,
respektive vylthovacej vody zo sladkfch rezkov vznikld Pehké Stava md minimdlne zafarbenie
4 uf 6 %3t ne 100 °S a po jej zshustenf taZké ¥tave méd zafarben{ 7 at 9 °st ns 100 °s,

Severografia, n. p., zévod 7. Most !
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