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Laktaseholdigt Pr@parat og fremgangsmide til fremstiiling
deraf

Et laktaseenzymholdigt prazparat til brug ved hydro-
lyse af laktose i fodevarer og nydelsesmidler bestir af
en blanding af en laktase, et emulgeringsmiddel og om
onsket et stabiliseringsmiddel, idet pPreparatet er i par-
tikelform med laktasen og i givet fald stabiliserings-~
midlet dispergeret i emulgeringsmidlet. Et s&dant prepa-
rat kan fremstilles ved opvarmning af emulgeringsmidlet
til hejst 80°c og dispergering af Sstabiliseringsmidlet
og laktasen i partikelformen deri, efterfulgt af afkeling
09 opdeling af praparatet under eller efter afkelingen
til paftikelform: eller ved at opvarme en blandin§ af
emulgeringsmidlet ©0g stabiliseringsmidlet tijl hejst 80°c
og dispergering af laktasen i partikelformen deri, efter-
fulgt af tilsvarende afkeling og opdeling. .

Skont laktasen ikke er ganske varmestabil, har
det vist sig at den er tilstrakkelig stabil til at kunne



tile fremstillingen af dette praparat.

Prazparatet egner sig til at spalte laktose i fode-
varer og nydelsesmidler til glukose ©g galaktose og der-
ved gore det endelige fpdevare- eller nydelsesmiddelpro-
dukt sedere end ellers.
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