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L'invention concerne un appareil de cuisson domestique comprenant d'une part au moins un premier organe de commande (9)
mobile entre une pluralité de positions et congu pour permettre & un utilisateur d'agir sur le fonctionnement dudit appareil, et
d'autre part un dispositif d'information (60) relié audit premier organe de commande (9) pour émettre un signal caractéristique d'au
moins une premiére position prédéterminée dudit premier organe de commande (9), caractérisé en ce que lesdits dispositif
d'information (60) et premier organe de commande (9) sont reliés, pour émettre ledit signal, par l'intermédiaire d'au moins un
capteur (10, 11, 12) et d'au moins un activateur (13) congu pour exciter a distance ledit capteur (10, 11, 12) lorsque le premier
organe de commande (9) occupe ladite premicre position prédéterminée. Appareils de cuisson d'aliments.
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AUTOCUISEUR MUNI D'UN DISPOSITIF ELECTRONIQUE D’'INFORMATION

DOMAINE TECHNIQUE

La présente invention se rapporte au domaine technique général des appareils de
cuisson domestiques, et en particulier au secteur des autocuiseurs, c'est a dire des
appareils de cuisson sous pression destinés a assurer la cuisson sous pression de
vapeur des aliments contenus en leur sein.

La présente invention concerne plus particulierement un appareil de cuisson
domestique comprenant d’une part au moins un premier organe de commande mobile
entre une pluralité de positions et congu pour permettre & un utilisateur d’agir sur le
fonctionnement dudit appareil, et d'autre part un dispositif d’information relié audit.
premier organe de commande pour générer un signal caractéristique de la position
dudit premier crgane de commande.

- TECHNIQUE ANTERIEURE

Les autocuiseurs domestiques sont bien connus. lls comprennent habituellement une
cuve destinée a cuire les aliments et un couvercle destiné a étre rapporté verrouillé sur
la cuve pour former avec cette derniére une enceinte de cuisson étanche. Un tel
autocuiseur est classiquement destiné & étre soumis a influence d’une source de
chauffe (comme par exemple une plaque de cuisson) de maniére a permetire Ia
montée en pression et en température de I'enceinte et ainsi ia chisson sSous pression

de vapeur des aliments contenus dans cefte derniére.

Le fonctionnement de ces autocuiseurs connus est gouverné par différents organes,

tels que par exemple :

- un moyen de verrouillage/déverrouillage capable d’assurer le verrouillage et le

déverrouillage du couvercle relativement a la cuve,

- une soupape de régulation de pression permettant de maintenir la pression dans

I'enceinte & un niveau prédéterminé appelé pression de fonctionnement,
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- et un organe de décompression, permettant de faire chuter la pression au sein
de Penceinte, notamment en fin de processus de cuisson, pour que l'utilisateur

puisse ouvrir le couvercle dans des conditions de sécurité acceptables.

Chacune de ces fonctions peut é&tre commandée par l'utilisateur grice a un ou
plusieurs organes de commande correspondant(s) destiné(s) a étre actionné(s)

manuellement par [utilisateur.

On connait en particulier un appareil de cuisson sous pression doté d'un organe de
commande congu pour permettre a I'utilisateur d’agir sur le niveau de pression régnant
dans T'enceinte de pression, et qui permet plus précisément & ['utilisateur de placer

lappareil dans un mode de fonctionnement spécifique parmi les modes suivants :

- un mode de fuite, dans lequel 'enceinte de cuisson est mise en communication
avec 'extérieur, en vue de faire chuter la pression a l'intérieur de 'appareil en fin
de cuisson, ou au contraire d’empécher la pression de monter au sein de
Fappareil ;

- et une pluralité de modes de cuisson, correspondant chacun & une pression de
régulation particuliére, plus ou moins importante et destinée a certains types

d’aliments.

Cet organe de commande est plus précisément constitué, dans l'appareil de l'art

antérieur précité, par une couronne montée a rotation autour d'un axe vertical

correspondant a 'axe de symétrie général de I'appareil.

Plus précisément, dans cet appareil de I'art antérieur, la couronne rotative interagit
avec la soupape de régulation pour modifier le tarage de cette derniere. Cette couronne
de sélection de pression permet ainsi de sélectionner trois positions de pression
correspondant a trois tarages différents de la soupape, et une position d'ouverture
correspondant & un tarage minimal de la soupape permettant a cette demiere de
s’ouvrir dés qu'une pression extrémement basse, compatible avec 'ouverture sécurisée
du couvercle, régne dans I'enceinte de cuisson. Dans cet appareil de l'art antérieur, la
couronne de sélection de pression est montée & rotation sur une platine elle-méme
fixée au couvercle. La platine est pourvue de quatre pictogrammes correspondant

respectivement & la position d'ouverture et aux trois positions de cuisson que peut



10

15

20

25

30

WO 2010/081994 3 PCT/FR2010/050051

adopter la couronne de sélection de pression. Cette derniére est elle-méme pourvue

d’'un repére qui est destiné a se trouver en face d'un pictogramme lorsque la couronne |
de sélection de pression se trouve dans la position correspondante. L'utilisateur peut
ainsi, en mettant en correspondance le repére de la couronne de sélection de pression
avec |'un ou l'autre des quatre pictogrammes présents sur la platine, sélectionner une
position particuliere correspondant soit a la position d’ouverture, soit a 'une des trois
positions de cuisson prévues. Le passage de 'une a l'autre des positions en question
s'effectue, comme exposé précédemment, par rotation de la couronne de sélection de
pression, ce qui entraine le déplacement angulaire du repére qui peut passer ainsi d’'un
pictogramme a l'autre. Grace a ce systéme de mise en correspondance d'un repére
embarqué sur la couronne de sélection de pression avec un pictogramme fixe,
Putilisateur est informé a tout moment de la position dans laguelle se trouve la

couronne de sélection de pression.

L'utilisateur peut ainsi s’assurer que la position de la couronne de sélection de pression
correspond bien a 'usage qu’il souhaite faire de I'appareil.

Cet autocuiseur de lart antérieur, s’il donne généralement toute satisfaction, n'en

présente pas moins certains inconvénients.

Ainsi, Pautocuiseur connu conforme a la description qui précéde laisse apparaiire en
permanence a la vue de ['utilisateur tous les pictogrammes présents sur la platine, de
sorte que l'utilisateur n'est pas directement capable de savoir en un coup d’ceil quelle
est la position instantanée de la couronne de sélection de pression et donc quel est le
mode de fonctionnement de [autocuiseur qui est sélectionné. Afin d'accéder a
Finformation recherchée, P'utilisateur est en effet contraint de rechercher, par une
démarche positive, quel est le pictogramme avec lequel le repére concorde. Il est ainsi
fréquent, en particulier pour un utilisateur non averti, de ne pas avoir ce réflexe et par
consequent de ne pas remarquer que la position de la couronne de sélection de

pression ne correspond pas a celle souhaitée.

Ce déficit d’ergonomie et de clarté d’information peut conduire I'utilisateur a ne pas
utiliser correctement son autocuiseur (F'utilisateur pensant par exemple avoir lancé un
cycle de cuisson sous pression alors qu'il a laissé, sans s’en apercevoir, la couronne de

sélection de pression en position d’ouverture) voire peut entrainer, dans le cas Ie plus
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critigue et en combinaison avec d’autres facteurs, un risque éventuel d’accident,
notamment par brllure. Ce probléme est d’autant plus prégnant que le repére réalisé
sur la couronne de sélection de pression, tout comme les pictogrammes réalisés sur la
platine, peuveni étre relativement difficiles a distinguer visuellement, de sorte que ieur

concordance éventuelle est bien entendu elle aussi difficile & distinguer.

Cela provient essentiellement du fait que pour des raisons d'organisation industrielle et
de durabilité, le repére et les pictogrammes sont généralement réalisés par simple
formage (en creux ou en relief) de la matiére constituant respectivement la couronne et
le capot, sans coloration additionnelle. Le repére et les pictogrammes apparaissent
ainsi en ton sur ton relativement a ia piéce qui les porte, ce qui les rend de ce fait
difficile & distinguer, en particulier pour I'utilisateur non averti ou souffrant d'une

déficience visuelle.

En outre, la visualisation permanente par ['utilisateur de 'ensemble des pictogrammes
peut étre de nature a fausser la perception qu'a l'utilisateur du degré de difficulté
d'utilisation de son autocuiseur. Ce degré de difficulté est en réalité faible voire nul,
mais la multipiication des symboles visuels peut laisser a penser a certains utilisateurs
que leur autocuiseur est un dispositif dont le pilotage est extrémement complexe et
risque, et qu'il nécessite de ce fait un apprentissage long et rébarbatif.

Afin de remédier a ces différents inconvénients, il a été proposé un systeme de fenétre
dans laquelle apparaft un pictogramme correspondant & la position de Forgane de

commande.

Un tel systéme a fenétre, s'il peut constituer un progrés par répport a lart antérieur
précédemment décrit n'est cependant pas adapté a toutes les conceptions d’appareils
de cuisson, et peut en outre contribuer, pour certaines conceptions et constructions, a

augmenter le colf de revient de Pappareil et a en compliquer la conception.

Ce systéme a fenétre ne constitue pas en outre la solution idéale en matiére
d’information de |'utilisateur, et ne permet pas de rassurer complétement la totalité des

utilisateurs quant a l'usage qu'ils font de leur autocuiseur.
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EXPOSE DE L’INVENTION

Les objets assignés a l'invention visent en conséquence a porter reméde aux divers
inconvénients énumérés précédemment et a proposer un nouvel appareil de cuisson
domestique, constitué de préférence par un autocuiseur, qui est de conception
extrémement fiable et compacte, et dont lutilisation est particuliérement simple,

intuitive, ergonomique et sire.

Un autre objet de l'invention vise a proposer un nouvel appareil de cuisson domestique,
constitué de préférence par un autocuiseur, dont la conception repose sur des

principes particulierement simples, &éprouvés et bon marche.

Un autre objet de l'invention vise a proposer un houvel appareil de cuisson domestique,
constitué de préférence par un autocuiseur, qui est particulierement bon marché,

robuste, et dont ia fabrication est facilitée.

Un autre objet de I'invention vise a proposer un nouvel appareil de cuisson domestique,
constitué de préférence par un autocuiseur, qui évite a l'utilisateur de lancer un cycle

de cuisson sans avoir au préalable sélectionné une position de cuisson.

Un autre objet de l'invention vise a proposer un nouvel appareil domestique de cuisson,
et en particulier un autocuiseur, dont les fonctionnalités et l'utilisation sont améliorees
et qui permet a l'utilisateur de surveiller le cycle de cuisson de maniére simple et

efficace.

Un autre objet de l'invention vise a proposer un nouvel appareil de cuisson domestique,
et en particulier un autocuiseur, dont la conception générale est sensiblement aussi
simple, légére et compacte que dans 'art antérieur tout en permettant de nouvelles

fonctionnalités.

kY

Les objets assignés a linvention sont atteints & l'aide d'un appareil de cuisson
domestique comprenant d’'une part au moins un premier organe de commande mobile
entre une pluralité de positions et congu pour permettre a un utilisateur d’agir sur le
fonctionnement dudit appareil, et d’'autre part un dispositif d'information relié audit

premier organe de commande pour émettre un signal de nature sonore et/ou visuelle
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caractéristique d’au moins une premiére position prédéterminée dudit premier organe
de commande, lesdits dispositif d'information et premier organe de commande étant
reliés, pour émettre ledit signal, par 'intermédiaire d’au moins un capteur et d’au moins
un activateur congu pour exciter a distance ledit capteur lorsque le premier organe de
commande occupe ladite premiére position prédéterminée, de fagon que l'atieinte, par
le premier organe de commande, de sa premiere position prédéterminée, commande

I'émission par le dispositif d'information dudit signal.
DESCRIPTIF SOMMAIRE DES DESSINS

D'autres objets et avantages de I'invention apparaitront pius en détails & la lecture de la
description qui suit, en reférence aux dessins annexés donnés a titre d’exemples

illustratifs et non limitatifs dans lesquels ;

- La figure 1 illustre, selon une vue partielle en perspective, un détail de réalisation d’un

autocuiseur domestique conforme a l'invention.
- La figure 2 illustre le détail de Ia figure 1 selon une vue écorchée.

- La figure 3 illustre, selon une vue de dessus, le détail de réalisation de la figure 3, le
premier organe de commande de 'appareil se trouvant dans une position d’ouverture
permettant de ramener ou de maintenir la pression régnant dans l'appareil a une valeur

compatible avec une ouverture sécurisée de I'appareil.

- La figure 4 iilustre, selon une vue écorchée en coupe, le détail de réalisation des

figures 1 & 3.
- La figure 5 est une vue en taille réduite de la figure 3.

- La figure 6 illustre, selon une vue de dessus, le détail de la figure 5 avec le premier

organe de commande dans une premiére position de cuisson.

- La figure 7 illustre, selon une vue de dessus, le détail des figures 5 et 6 avec le

premier organe de commande dans une deuxiéme position de cuisson,
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- La figure 8 illustre, selon une vue de dessus, le détail des figures 5 a 7 avec le

premier organe de commande dans une troisi€me position de cuisson.

- La figure 9 illustre, selon une vue de dessus, le détail des figures 5 a 8 avec le

premier organe de commande dans une quatriéme position de cuisson.
MEILLEURE MANIERE DE REALISER L'INVENTION

L'invention concerne un appareil de cuisson domestique 1, c’est-a-dire un ustensile de
cuisine qui est spécifiguement concu pour permettre la cuisson d’'aliments dans un
cadre familial. A cet effet, 'appareil 1 conforme a l'invention présente avantageusement
un caractére portatif (c'est-a-dire qu'il peut étre déplacé manuellement) et indépendant.
De fagon particulierement préférentielle, et comme illustré aux figures, l'appareil de
cuisson domestique 1 est constitué par un autocuiseur, c'est-a-dire qu'il forme un
appareil de cuisson d’aliments sous pression. Dans ce cas, 'appareil de cuisson 1 est
congu pour assurer la cuisson d'aliments & un niveau de pression sensiblement
supérieur & la pression atmosphérique, et par exemple excédant ladite pression

atmosphérique d’une valeur comprise entre 10 et 90 kPa.

De fagon préférentielle I'appareil 1 conforme & linvention est congu pour monter en
pression exclusivement sous I'effet d'une source de chauffe (embarquee ou externe),

sans apport de pression externe.

L’appareil de cuisson domestique 1 conforme a lI'invention comprend avantageuéement
une cuve (non illustrée) formant un récipient de cuisson et destinée a accuelllir les
aliments & cuire. L'appareil 1 conforme a [linvention comprend également
avantageusement un couvercle 3 destiné a étre rapporté et verrouilié sur la cuve pour
former avec cette derniére une enceinte de cuisson sensiblement étanche, c’est-a-dire
suffisamment hermétique pour permettre une montée en pression de l'appareil 1. Le
couvercle 3 est de préférence de forme générale discoide, et s'étend avantageusement
dans un plan moyen sensiblement parailéle au plan moyen d’extension du fond de la
cuve 2 lorsqu’il est rapporté verrouillé sur cette demiére. Le couvercle 3 est de
préférence congu pour étre verrouillé ou déverrouillé sur la cuve grace a un moyen de
verrouillage/déverrouillage du couvercle 3 relativement a la cuve. Le verrouillage du

couvercle 3 sur la cuve permet a 'enceinte de cuisson de monter en pression sans
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risque de voir le couvercle 3 echapper brutalement sous l'effet de la pression, avec
tous les risques qu'une telle projection brutale du couvercle pourrait faire courir &
futilisateur. Le moyen de verrouillage/déverrouillage 4 peut étre de tout type connu de
'homme du métier, et est de fagon classique susceptible d'évoluer entre une position
verrouillée dans laquelle le couvercle 3 est solidarisé a la cuve, et une position
déverrouillée dans laguelle le couvercle 3 peut étre librement sépare de la cuve. A titre
d'exemple d'un tel moyen de verrouillage/déverrouillage 4 utilisable dans le cadre de
l'invention, on peut citer un moyen de verrouillage/déverrouillage a8 méachoires ou a
segments, étant entendu que Finvention n’est bien entendu nullement limitée a un type

particulier de moyen de verrouillage/déverrouillage 4.

Dans le cas d'un moyen de verrouillage/déverrouillage 4 & méachoires, le moyen de

Y

verrouillage/déverrouillage 4 du couvercle 3 relativement a la cuve comprend
avantageusement deux méachoires montées mobiles a translation radiale sur et
relativement au couvercle 3 par l'intermédiaire de bras entraineurs correspondants,
fesquels s'étendent de facon diamétralement opposée en regard de 'axe de symétrie
genéral de 'appareil 1. Un tel systéme de verrouillage @ méchoires est bien connu de
homme du métier, de sorte qu’il n’est pas nécessaire de le décrire plus avant ici. Dans
la variante illustrée aux figures, le moyen de verrouillage/déverrouillage 4 est constitué
par un systéme & baionnettes bien connu en tant que tel, et mettant en ceuvre des
rampes de cuve et de couvercle interverrouillables sous leffet d’'une rotation du
couvercle 3 contre la cuve. La encore, un tel systéme de verrouillage a baionnettes est
bien connu de I'homme du métier, de sorte qu'il n’est pas nécessaire de le décrire plus

avant ici.

L ’appareil de cuisson domestique 1 conforme a Tinvention comprend par ailleurs au
moins un premier organe de commande 9 congu pour permettre & un utilisateur d’agir
sur le fonctionnement de I'appareil de cuisson 1. Ce premier organe de commande 9
permet ainsi a 'utilisateur de piloter au moins en parfie une ou plusieurs des fonctions
de l'autocuiseur 1, comme par exemple, a titre purement illustratif et non limitatif, le
verrouillage/déverrouillage du couvercle 3 relativement a Ja cuve etiou la
décompression de l'enceinte de cuisson ef/ou le réglage du niveau de pression de

fonctionnement.
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Le premier organe de commande 9 en question est conformé pour pouvoir étre
actionné par [utilisateur, c'est-a-dire étre manipulé, de préference directement, par
Putilisateur de fagon que ce dernier puisse commander manuellement la fonction

correspondante (et de préférence le réglage correspondant).

De préférence, le premier organe de commande 9 est congu pour agir directement sur
le fonctionnement de l'appareil 1, et de préférence sur le réglage de ce dernier, en

réponse a une sollicitation manuelie de lutilisateur.

Le premier organe de commande 9 est mobile entre une pluralité de positions, chacune
de ces positions correspondant a un fonctionnement et/ou & une configuration (réglage)
spécifique de Tappareil de cuisson domestique 1. De préférence, chaque position
qu’est susceptible d’adopter le premier organe de commande 9 est prédéterminée et
aisément identifiable par I'utilisateur. En d’autres termes chaque position du premier
organe de commande 9 est avantageusement indexée, et de préférence reperée par
des icones disposées sur le couvercle 3 (un exemple d'une telle icéne 15 est
représentée sur la figure 3). Avantageusement, le premier organe de commande 9 est
congu pour pouvoir &tre déplacé manuellement par l'utilisateur entre ses différentes

positions.

Dans la variante préférentielle illustrée aux figures, le premier organe de commande 9
est congu pour permettre a ['utilisateur d’agir sur le niveau de pression régnant dans

'enceinte de cuisson.

Par exemple, le premier organe de commande 9 est avantageusement mobile entre au
moins :
- d’une part une position d'ouverture permettant de ramener ou de maintenir la

pression régnant dans I'enceinte de cuisson a une valeur compatible avec un

déverrouillage sécurisé du couvercle 3,

- et d'autre part au moins une position de cuisson autorisant une montée en
pression de ladite enceinte de cuisson jusqu'a une valeur de pression
incompatible avec un déverrouillage sécurisé du couvercle 3 relativement a la

cuve.
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Ainsi, 'organe de commande 9 constitue avantageusement un organe de pilotage du
fonctionnement de appareil 1 permettant a l'utilisateur de régler le niveau de pression
régnant dans I'enceinte de cuisson formée par l'appareil 1 a un niveau prédéterminé,
ce niveau pouvant étre netiement supérieur a la pression atmosphérique pour réaliser
une cuisson d'aliments sous pression de vapeur (position de cuisson), ou étre
sensiblement égal, voire legérement supérieur, & la pression atmosphérique pour
permettre une ouverture sécurisée du couvercle 3 (position d’ouverture) sans risque de
voir ce dernier étre projete sous I'effet de la pression. L'expression « valeur de pression
compatible avec un deverrouillage sécurisé du couvercle » vise donc ici une valeur de
pression suffisamment basse pour éviter tout phén'oméne d’échappement brutal du
couvercle 3 lors de son déverrouiliage par Putilisateur (ouverture des méchoirés ou
desengagement des rampes), qui poutrait conduire & un danger corporel pour ce
dernier. Une telle valeur de pression compatible avec un déverrouillage sécurisé du
couvercle 3 est par exemple choisie pour ne pas excéder la pression atmosphérique
d'une valeur supérieure a 4 KPa.

Le premier organe de commande 9 permet ainsi de commander la décompression de
I'appareil 1 (qui correspond a la position d'ouverture) ou la mise en configuration de
cuisson dudit appareil 1 (qui correspond a la position de cuisson). De préférence, le
premier organe de commande 9 est susceptible d’atteindre plusieurs positions de
cuisson distinctes, correspondant chacune a une valeur de pression de fonctionnement
spécifique, destinée a un type particulier d’aliments. Ainsi, I'ufilisateur peut a volonté
placer 'organe de commande 9 dans sa position d’ouverture, ou dans au moins une, et
par exemple deux, trois ou quatre positions de cuisson différentes correspondant
chacune & un niveau de cuisson prédéterminé spécifique régulé par un moyen de

régulation de pression 5 qui va étre deécrit plus en détails dans ce qui suit.

Le premier organe de commande 9 constitue ainsi de préférence un organe de
sélection de pression permettant non seulement de régler le niveau de pression de

cuisson mais egalement de commander ia decompression de I'appareil 1. Par exemple,
p

~ dans le mode de réalisation illustré aux figures, 'organe de commande 9 constitue un

organe de sélection de pression mobile entre les quatre positions suivantes :

- une position d'ouverture, qui peut é&tre également qualifiée de position de

décompression (illustrée aux figures 3 et 5), dans laquelle I'intérieur de I'enceinte
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est mis en communication avec !'extérieur selon une section de fuite suffisante
‘pour ramener ou maintenir la pression régnant dans f'enceinte de cuisson a une

valeur compatible avec un déverrouillage sécurisé du couvercle 3 ;

- une premiére position de cuisson (illustrée a la figure 6) autorisant une montée
en pression de lenceinte de cuisson jusqu'a une premiére valeur de pression
prédéterminée, régulée par fe moyen de réguiation de pression 5 et optimisée

pour la cuisson de légumes, du genre haricots verts par exemple ;

- une deuxiéme position de cuisson (illustrée aux figures 1, 2, 4 et 7) autorisant
une montée en pression de I'enceinte de cuisson jusqu'a une deuxiéme valeur
de pression prédéterminée, supérieure & la premiére valeur de pression
prédéterminée, ladite deuxiéme valeur de pression prédéterminée etant
également réguiée par le moyen de régulation de pression 5 et optimisée pour fa

cuisson de féculents, du genre pommes de terre par exemple ;

- une troisiéme position de cuisson (illustrée & la figure 8) autorisant une montée
en pression de l'enceinte de cuisson jusqu'a une troisiéme valeur de pression
prédéterminée qui est supérieure a la deuxiéme valeur de pression
prédéterminée et qui est régulée par le moyen de regulation de pression 5, ladite
troisiéme valeur de pression prédéterminée étant optimisée pour la cuisson de

viandes par exemple ;

- et une quatriéme position de cuisson (illustrée a la figure 9) autorisant une
montée en pression de fenceinte de cuisson jusqu’a une quatriéme valeur de
pression prédéterminée, supérieure a la troisiéme valeur de pression
prédéterminée, et optimisée pour la cuisson de poissons par exemple, ladite
quatrime valeur de pression prédéterminée étant bien entendu également

régulée par le moyen de régulation de pression 5.

Avantageusement, le moyen de régulation de pression 5 comprend de facon classique
une soupape de régulation 50 tarée, c’est-a-dire que ladite soupape 50 est soumise a
un effort de rappel calibré réglable la rappelant en permanence dans une position
d’obturation, dans laquelle elle interrompt toute communication de fluide entre linterieur
de Tenceinte de cuisson et I'extérieur. Dans I'exemple illustré aux figures, la soupape
de régulation tarée 50 comprend un siége de soupape 51 qui forme un conduit axial

traversant le couvercle 3 pour mettre en communication l'intérieur de 'enceinte avec
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I'extérieur. La soupape 50 comprend également un corps de soupape formé lui-méme
d’une sphére 52 d’obturation du siége 51 et d'un manchon &3 solidaire de la sphere
d’obturation 52 et monté & coulissement axial sur le siége 51. Un ressort 54 est
interposé entre le manchon 53 et un capuchon 55 dont la position axiale, et plus
précisément l'altitude par rapport au couvercle 3, est commandé, grace a un systeme

classique de rampes, par le premier organe de commande 9.

Le capuchon 55 permet ainsi de régler la compression du ressort 54, et donc de régler
le niveau de T'effort de rappel exercé par le ressort 54 sur la sphére d’obturation 52,

ledit niveau d’effort de rappel correspondant au tarage de la soupape 50.

Le capuchon 55 est ainsi capable de se déplacer entre difféerentes positions
correspondant respectivement aux différentes positions de cuisson et de

décompression.

La position de décompression correspond par exemple & un tarage minimal de la

soupape, de sorte que cette derniére n'est sensiblement soumise qu’a son propre
poids, qui est trés faible, pour permettre une décompression de appareil 1. La mise en

ceuvre d'un tel tarage de la soupape 50 est bien connue en tant que tel.

Dans ce mode de réalisation avantageux, le premier organe de commande 9 est monté
mobile & rotation sur le couvercle 3 et permet de commander & la fois la décompression
et le tarage en agissant sur la position axiale du capuchon 55, De préférence, le
premier organe de commande 9 comporte dans ce cas une couronne rotative 56
montée & rotation sur le couvercle 3, et comportant un bouton de commande 11A
congu pour pouvoir étre facilement saisi manuellement par lutilisateur, et par
I'intermédiaire duque! l'utilisateur est en mesure de faire tourner le premier organe de
commande 9, et donc la couronne rotative 56. Une tfelle architecture de soupape tarée,
décrite a titre purement illustratif et non limitatif, est bien connue en tant que telle dans

le domaine.

Avantageusement, 'appareil 1 comprend un deuxiéme organe de commande 6 congu
pour permettre a T'utilisateur d'agir sur le verrouillage / déverrouillage du couvercle 3
relativement & la cuve, ledit deuxiéme organe de commande 6 étant distinct du premier

organe de commande 9, c'est-a-dire que le premier organe de commande 9 ne permet
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pas d’agir sur le verrouillage/déverrouiilage du couvercle 3 relativement a fa cuve 2. Le

deuxiéme organe de commande 6 peut étre de tout type connu de 'homme du métier.

Par exemple, dans le cas ou le moyen de verrouiliage / déverrouillage 4 est un systéme
a machoires, le deuxiéme organe de commande 6 pourra comprendre un bouton ou un
levier rotatif permettant de commander le déplacement radial des méachoires. Dans le
cas illustre aux figures (moyen de verrouillage / déverrouiliage 4 a baionnettes),
organe de commande 6 pourra simplement comprendre une paire de poignées
respectivement solidaires de la cuve et du couvercle et permettant a ['utilisateur de
manceuvrer la cuve et le couvercle pour faire s'inter-engager les rampes de cuve et de

couvercle.

L'appareil de cuisson domestique 1 conforme a linvention comprend en outre un
dispositif d'information 60 relié audit premier organe de commande 9 pour émetire, de
préférence a l'attention de l'utilisateur, un signal 70 caractéristigue d’au moins une
premiere position prédéterminée dudit premier organe de commande 9. En d’autres
termes, il existe une liaison fonctionnelle entre le dispositif d'information 60 et le
premier organe de commande 9 pour que latteinte, par le premier organe de
commande 9, de sa premiére position prédéterminée, commande Iémission par le
dispositif d'information 60 du signal 70 caractéristique {(ou en d'autres termes
représentatif) de la premiere position en question. Ainsi, le dispositif d’information 60
est relié au premier organe de commande 9 pour émettre un signal 70 caractéristique
d’au moins une premiére position prédéterminée dudit premier organe de commande 9,
dés que cette premiere position prédéterminée est atteinte par le premier organe de

commande 9.

.Grace a cette mesure technique, Vutilisateur (ou un dispositif externe) est

avantageusement informé de fagon particulierement fiable et intelligible de la présence
du premier organe de commande 9 dans sa premiére position prédéterminée, laquelle

correspond bien entendu & un état spécifique de I'appareil 1 comme exposé ci-aprés.

Par exemple, dans le cas ou le premier organe de commande 9 est constitué, comme
illustré aux figures, par un sélecteur de pression commandant a la fois le tarage de la

soupape 50 et la décompression de Fappareil 1, la premiére position prédéterminée
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peut avantageusement correspondre a la position d’ouverture ou a une position de

cuisson.

Ainsi, dans l'exemple de la figure 1, le premier organe de commande 9 se trouve dans
sa deuxiéme position de cuisson, qui correspond en 'espéce a ladite premiére position
prédéterminée, ladite deuxiéme position de cuisson en question entrainant l'affichage,
par le dispositif d'information 60, d’un signal 70 constitué d’'une image (en l'occurrence
un amas de pommes de terre) symbolisant le niveau de pression de fonctionnement
sélectionné (qui en F'occurrence est particuliérement adapté pour la cuisson d’aliments
du féculent).

Avantageusement, comme évoqué dans l'exemple qui précede, le dispositif
d’information 60 est congu pour que le signal 70 caractéristique de la premiére position
prédéterminée du premier organe de commande 9 soit de nature sonore et/ou visuelle.
[f est cependant tout a fait envisageable, dans une variante non revendiquee qui forme
une invention indépendante en tant que telle, que le signal 70 soit simplement un signal
électrique (ou optique...) imperceptible pour Futilisateur, le signal 70 étant dans ce cas
utilisé pour commander un dispositif tiers. Dans I'exemple précédemment evoque (et
fllustré a la figure 1) ol la premiére position prédéterminée correspond & une position
de cuisson adaptée a la cuisson de féculents, le signal caractéristique 70 était en
loccurrence de nature exclusivement visuelle. A cette fin, le dispositif d'information 60
comprend bien entendu avantageusement un écran d’affichage 61 congu pour afficher
au moins un signe (par exemple un pictogramme symbolisant la nature des aliments
auxquels est spécifiguement adapté le niveau de pression sélectionné par ['utilisateur)
correspondant audit signal 70 caractéristique de la premiére position prédéterminée
dudit premier organe de commande 9. L’écran d'affichage 61 en question peut reposer
sur toutes technologies bien connues de fhomme du métier, et peut étre par exemple

constitué par un écran a cristaux liquides du type écran LCD.

De facon avantageuse, le dispositif d'information 60 est également congu pour eémettre
un signal sonore en complément ou 4 la place du signal visuel affiché par l'écran 61. Il
est tout a fait envisageable que le dispositif d'information 60 et le premier organe de
commande 9 soient reliés de fagon que le dispositif d'information 60 ne soit congu que

pour émettre un signal caractéristique d’'une seule position du premier organe de
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commande 9, aucun signal n’étant émis lorsque le premier organe de commande 9 se
trouve en dehors de cette position qui correspond a la premiére position prédéterminée

évoquée ci-avant.

Par exemple, le dispositif d'information 60 peut étre avantageusement congu pour
émettre un signal d’alarme tant que le premier organe de commande 9 est en position
d’ouveriure. Ce signal d'alarme peut par exemple consister en un signal sonore continu
ou périodique, présentant de préférence un caractére strident afin d’alerter Putilisateur
sur le fait gue le premier organe de commande 9 se frouve en position d’ouverture.
Cela évite a l'utilisateur de lancer par inadvertance un cycle de cuisson alors que le
premier organe 9 est en position d’ouverture et que donc 'enceinte de cuisson ne peut

monter en pression.

Bien entendu, le signal d’alarme peut combiner la génération d’'un son d’alarme avec
laffichage, sur 'écran 61 d'un signe d’alarme, éventuellement lumineux et/ou clignotant

pour attirer I'attention de I'utilisateur.

Bien entendu, 'émission du signal d’alarme précité cesse dés que le premier organe de
commande 9 a quitté sa position d’ouverture et se trouve en position de cuisson. Il est
par ailleurs envisageable que le dispositif d'information 60 soit congu pour émetire un
signal d’alarme tant que le premier organe de commande 9 n'est pas en position de
cuisson (ou dans Fune de ses positions de cuisson §'il y en plusieurs).

Ceci évite a l'utilisateur de lancer par inadvertance un cycle de cuisson alors que ia
position de cuisson est mal sélectionnée, le premier organe de commande 9 se
trouvant par exemple malencontreusement entre deux positions de cuisson

prédéterminées.

Bien entendu, il est tout a fait envisageable que le premier organe de commande 9 et le
dispositif d'information 60 soient reliés pour que le dispositif d’information 60 émette,
pour chaque position qu’est susceptible d'occuper le premier organe de commande 9,
un signal caractéristique de la position en question. Ainsi, dans le cas ou organe de
commande 9 peut adopter cinc:j positions différentes, savoir une position d’ouverture
(permettant la décompression de lappareil 1) et .quatre positions de cuisson

by

correspondant chacune a un tarage spécifique de la soupape 50, le dispositif
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d’information 60 émettra un signal difféerent pour chacune de ces positions, ledit signal
étant congu pdur que l'utilisateur puisse trés rapidement distinguer dans quelle position
se frouve le premier organe de commande 9.

Conformément a linvention, lesdits dispositif d’information 60 et premier organe de
commande 9 sont reliés, pour émettre ledit signal 70 caractéristique de ladite premiére
position prédéterminée, par lintermédiaire d’au moins un capteur 10, 11, 12 et d’au
moins un activateur 13 congu pour exciter a distance ledit capteur 10, 11, 12 lorsque le
premier organe de commande 9 occupe sa premiere position prédéterminée, de fagon
que latteinte, par le premier organe de commande 9, de sa premiére position

prédéterminée, commande I'émission par le dispositif d’information 60 dudit signal 70.

-En d’autres termes, le dispositif d'information 60 coopére avec le premier organe de

commande 9 par l'intermédiaire d’'une liaison fonctionnelle sans contact, établie a 'aide
d’au moins un activateur 13 qui peut influencer a distance, sans contact direct ni
interaction mécanique directe, au moins un capteur 10, 11, 12, de fagon que le
capteur 10, 11, 12 ainsi excité commande en retour Iémission, par le dispositif

d'information 80, du signal 70 caractéristique de la premiére position prédéterminée.

De préférence, afin d'améliorer le degré de précision d'information fournie a l'utilisateur
(ou & un dispositif externe), le dispositif d’'information 60 et le premier organe de
commande 9 sont reliés par lintermédiaire d’une pluralité de capteurs 10, 11, 12 (par
exemple au nombre de trois, savoir un capteur gauche 10, un capteur intermédiaire 11
et un capteur droit 12), et d'un activateur 13 unique congu pour exciter sélectivement
un ou plusieurs desdits capteurs 10, 11, 12 en fonction de la position du premier

organe de commande 9.

Le recours a4 une telle lfiaison fonctionnelle sans contact entre les dispositif
d’information 60 et premier organe de commande 9 permet de conférer un caractére
particulierement fiable et robuste a I'appareil 1 en limitant le risque d’encrassement. La
solution technique retenue permet également de ne sensiblement pas accroitre la
complexite et 'encombrement mécanique de l'appareil 1, et permet de conserver un
caractére entierement autonome au dispositif d’'information 60, de sorte qu'il est tout a

fait envisageable que ce dernier soit monté de facon amovible sur Pappareil 1.
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Avantageusement, l'activateur 13 est embarqué sur le premier organe de commande 9,

c’est-a-dire qu'il est solidaire dudit premier organe 9 et est donc mobile avec ce dernier.

Avantageusement, le (ou les) capteurs 10, 11, 12 sont quant & eux montés de fagon
fixe en position sur 'appareil 1, et sont de préférence embarqués sur le dispositif
d’information 60. Ainsi, dans le mode de réalisation particuliérement avantageux iliustré
aux figures, Vactivateur 13 tourne avec le premier organe de commande 9, tandis que

les capteurs 10, 11, 12 restent immobiles en des positions prédéterminees.

Avantageusement et comme illustré aux figures, Pactivateur 13 est congu pour se
déplacer selon une trajectoire sensiblement circulaire autour de I'axe de rotation X-X
du premier organe de commande 9, les capteurs étant disposés selon un arc de cercle
sensiblement concentrique a 'axe X-X' de rotation du premier organe de commande 9,
a distance les uns des autres de sorte que la distance entre l'activateur 13 et les
capteurs 10, 11, 12 varient en fonction de la position occupée par le premier organe de
commande 9, cette distance permettant aux capteurs 10, 11, 12, lorsqu'elle est
suffisamment petite, de capter la sollicitation d’excitation générée, de préférence en
permanence, par lactivateur 13. Ainsi, le déplacement du premier organe de
commande @ entre ses différentes positions indexées permet de rapprocher
sélectivement l'activateur 13 des capteurs 10, 11, 12 afin d’exciter soit 'un de ces

capteurs, soit plusieurs de ces capteurs, soit aucun de ces capteurs.

Avantageusement, le (ou chaque) capteur 10, 11, 12 est un capteur magnétique, tandis
que l'activateur 13 comprend un aimant. Ainsi, chaque capteur magnetique 10, 11, 12
est capable de générer un signal, par exemple un signal électrique en réponse a la
soumission du ou des capteurs 10, 11, 12 concernés au champ magnétique exercé par
I'aimant de I'activateur 13. De fagon avantageuse, le (ou chaque) capteur 10, 11, 12 est

un capteur magnéto-résistif, de préférence de type C-MOS.

Le recours a un capteur magnéto-résistif est particuliérement avantageux en ce quiil
tolére une certaine.marge d’erreur dans le positionnement relatif du capteur et de
Pactivateur pour exciter ledit capteur & l'aide de Factivateur. Cela signifie que la
tolérance de positionnement relative de V'activateur 13 et du (ou des) capteurs 10, 11,
12 peut. étre relativement importante sans nuire & la fiabilite de [linformation

communiquée a ['utilisateur (ou a tout dispositif externe).
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e recours & la technologie C-MOS permet en outre de bénéficier de capteurs 10, 11,
12 extrémement légers et d'encombrement réduit, qui peuvent facilement étre
implantés sur des conceptions existantes d'autocuiseur sans qu’il soit nécessaire de
recourir & des modifications complexes de conception. Le recours a de tels capteurs
magnétiques du type C-MOS magnéto-résistifs permettent ainsi de bénéficier a colt
réduit d'un systéme d’information exirémement fiable (pas de risque d’encrassement ou
de grippage mécanique) et facile a implanter, la petite taille des capteurs 10, 11, 12
permettant en outre de multiplier ces derniers sans que cela n'ait d'influence notable
sur 'encombrement mécanique global. Le recours a d’autres capteurs (comme des
interrupteurs ou relais Reed) est cependant tout a fait envisageable sans que I'on sorte

du cadre de l'invention.

Bien entendu, l'invention n’est absolument pas limitée a la mise en ceuvre d'un couple
activateur 13 / capteurs 10, 11, 12 reposant sur un principe magnéto-resistif. Il est par
exemple tout a fait envisageable que Pactivateur 13 comprenne un aimant tandis que le
(ou chaque capteur) 10, 11, 12 est un capteur magnéto-inductif. Il est également
envisageable que lactivateur 13 comprenne une source de lumiére tandis que le (ou

chaque) capteur 10, 11, 12 est un capteur optique.

En définitive, I'essentiel pour la simplicité et la fiabiliteé de I'appareil 1 est de mettre en
ceuvre une liaison fonctionnelle non mécanique, sans contact direct, entre le premier

organe de commande 9 et le dispositif d'information 60.

La description qui suit sera essentiellement dirigée vers un activateur 13 comprenant
un aimant et des capteurs 10, 11, 12 de type C-MOS magnéto-résistif, pour des raisons
de simplicité de description et de concision. Dans ce cas de figure et selon un mode de
réalisation particuli@rement avantageux, le dispositif d'information 60 se présente sous
la forme d'un module électronique pourvu d'un circuit imprimé 14 sur lequel sont
montés, de préférence directement, les capteurs 10, 11, 12. De préférence, comme
illustré aux figures, les capteurs sont régulierement espaces les uns des autres et sont
disposés selon un arc de cercle concentrique a la trajectoire circulaire de F'aimant 13,
lequel présente avantageusement une forme arquée concentrique a sa propre
trajectoire. Afin de coder la position du premier organe de commande 9 sur toute la

course angulaire de ce dernier, les capteurs 10, 11, 12 sont réguliérement espacés les
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uns des autres avec entre eux un secteur angulaire qui est égal au, ou est une fraction
du, secteur angulaire correspondant & la course angulaire du premier organe de
commande 2 entre chacune de ses positions. Le circuit imprimé 14 fait partie d'une
unité de traitement qui permet de transformer les signaux émis par les capteurs 10, 11,
12 en un signal 70 avantageusement compréhensible par Futilisateur, et qui est par
exemple affiché sur 'écran 61 ou émis sous la forme d’'un son a faide de moyens
appropriés. Ainsi, chaque capteur 10, 11, 12 émet, lorsqu’il est excité par I'aimant de
I'activateur 13, un signal electrique primaire qui est transformé par Funité de traitement
(comprenant le circuit imprimé 14) en ledit signal 70 caractéristique de la position du

premier organe de commande 9.

Le circuit imprimé 14 constitue ainsi un moyen de traitement du signal qui permet de
transformer le signal électrique généré par chaque capteur 10, 11, 12, lorsqu’il est
soumis de facon suffisante au champ magnétique généré par laimant de
Iactivateur 13, en un signal d'information 70 qui est de préférence perceptible et

compréhensible par l'utilisateur.

Avantageusement, le dispositif d'information 60 comprend d’une part un moyen de
détection de I'atteinte d'une valeur prédéterminée de pression au sein de I'enceinte de
cuisson, et d’autre part un minuteur relieé fonctionnellement audit moyen de détection
pour déclencher ledit minuteur dés que latteinte de ladite valeur de pression
prédéterminée est détectée. En d'autres termes, le dispositif d'information 60 comprend
dans ce cas un minuteur qui se déclenche dés que la cuisson sous pression a debute.
Le moyen de détection de latteinte d’'une valeur prédéterminée de pression peut
avantageusement comprendre un capteur de température, afin de détecter une

température image de la pression régnant au sein de I'enceinte de cuisson.

Un tel minuteur est par exemple décrit dans le document FR-2 834 193, dont le
contenu est incorporé ici. L'invention permet ainsi, en munissant simplement un tel
minuteur a détection de température de capteurs magnéto-résistifs et en embarquant
un aimant sur le premier organe de commande 9, d’augmenter considérablement les
fonctionnalités devolues au minuteur, dont I'écran et les moyens sonores pourront par
exemple étre utilisés pour informer l'utilisateur de la position occupée par le premier
organe de commande 9.
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Grace a la mise en ceuvre d'une liaison fonctionnelle sans fil, basée sur 'excitation a
distance d’un capteur par un activateur, il est donc possible de conférer ainsi de
nouvelles propriétés aux minuteurs d'autocuiseur de lart antérieur, sans avoir a

procéder & des modifications de conception complexes ou onéreuses.

Comme exposé dans le document FR-2 834 193, le minuteur décrit dans le document
FR-2 834 193 est relié fonctionnellement a un capteur de température destiné a capter
'augmentation de température résultant du passage de la vapeur a travers une sortie

de vapeur dont est pourvu 'autocuiseur embarquant le minuteur.

La présente invention concerne ainsi avantageusement, selon un mode de réalisation
particulier, un appareil de cuisson d'aliments sous pression comportant d’'une part un
moyen de commande de la décompression mobile entre une position de
décompression et au moins une position de cuisson et d’autre part un capteur de
température relié fonctionnellement par un circuit électrique a un minuteur, de maniére
& assurer le déclenchement de ce dernier en fonction de la température détectee par
Fautocuiseur, ledit circuit électrique incluant un interrupteur Reed tandis que le moyen
de commande de la décompression est équipé d’'un aimant pour que lorsque le moyen
de commande de la décompression se trouve dans sa position de décompression
lesdits aimant et interrupteur Reed interagissent pour interrompre la liaison

fonctionnelle entre le capteur de température et le minuteur.

Le fonctionnement d'un appareil 1 conforme a l'invention va maintenant étre décrit en

référence plus particuliérement aux figures 5a 9.

L'utilisateur commence tout d’abord par installer des aliments dans la cuve de Pappareil
de cuisson 1, puis rapporte le couvercle 3 sur la cuve et le verrouille sur cette derniére
a l'aide du systéme a baionnette permettant l'inter-engagement des rampes de cuve et
de couvercle. A cet instant, le premier organe de commande 9 se trouve en position

d'ouverture, tandis que le dispositif d'information 60 est hors tension.

L'utilisateur s’appréte alors a programmer, a I'aide de moyens adaptés (par exemple
des boutons- poussoirs) une durée de cuisson sous pression sur le dispositif
d’information 60, lequel integre également, comme évoqué précédemment une fonction

de minutage.
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A cette fin, I'utilisateur met sous tension (par exemple en actionnant un interrupteur ou
'un des boutons-poussoirs précités) le dispositif d’information 60, c'est-a-dire qu'il
alimente en énergie électrique le circuit imprimé 14. Ce dernier est ainsi en mesure de
traiter les signaux électriques primaires éventuels qui lui parviennent des capteurs 10,
11, 12, selon que ces derniers sont ou non excités par [aimant de l'activateur 13. A ce
stade, c¢’est-a-dire lorsque le premier organe de commande 9 se trouve en position
d’ouverture, Faimant de Pactivateur 13 se trouve suffisamment éloigné de I'ensemble
des capteurs 10, 11, 12 pour qu'aucun d’eux ne soit excité. Le circuit imprime 14
détecte ainsi qu'aucun des capteurs 10, 11, 12 n'est activé, ce qui entraine en retour
I'émission d'un signal d’'alarme permettant de signaler a l'utilisateur qu’it n'a pas

sélectionné une position de pression.

Ce signal d’'alarme peut consister par exemple, comme évoqué precedemment, en un
signal sonore relativement répétitif et sirident, &ventuellement associé & un signal visuel

(par exemple clignotant et/ou lumineux) apparaissant sur I'écran 61.

Confronté a ce signal d’alarme, I'utilisateur pense alors & manipuler le premier organe
de commande 9 pour l'amener dans lune des quatre positions de pression
prédéterminées prévues sur Pappareil 1 illustré aux figures. Ainsi, si le premier organe
de commande 9 est amené dans sa premiére position de cuisson, illustrée & la figure 6,
Faimant de l'activateur 13 sera suffisamment proche du capteur droit 12 pour exciter ce
dernier, mais suffisamment éloigné des deux autres capteurs 10, 11 pour que ces

derniers ne soient au contraire pas excités.

Le circuit imprimé 14 détecte donc que le capteur droit 12 est excité tandis que les
deux autres capteurs 10, 11 ne le sont pas, ce qui entraine I'émission d'un signal

spécifique caractéristique de cette premiére position de cuisson.

Si I'utilisateur sélectionne cette fois la deuxiéme position de cuisson (illustrée a la
figure 7) Paimant de l'activateur 13 sera dans ce cas suffisamment proche des capteurs
intermédiaire 11 et droit 12 pour exciter ces derniers, mais suffisamment éloigné du
capteur gauche 10 pour que ce dernier ne soit pas excité. Le circuit imprimé 14 détecte
donc cette fois que le capteur intermédiaire 11 et le capteur droit 12 sont excités, ce qui
entraine 'émission d’un signal caractéristique de la deuxiéme position de cuisson. Sile

premier organe de commande 9 est amené dans sa troisiéme position de cuisson,
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illustrée a la figure 8, l'aimant de Factivateur 13 sera cette fois suffisamment éloigné du
capteur droit 12 pour ne pas exciter ce dernier, mais suffisamment proche des capteurs

gauche 10 et intermédiaire 11 pour que ces derniers soient excités.

Le circuit imprimé 14 détecte donc cette configuration d'excitation particuliere et

‘commande en retour 'émission d’un signal spécifique caractéristique de cetfe troisieme

position de cuisson. Une logique similaire est mise en ceuvre avec la quatriéme position
de cuisson, dans laquelle seul le capteur gauche 10 est excité, ce qui entraine la

génération d’un signal caractéristique de cette quatriéme position de cuisson.

Ainsi, le systéme activateur/capteur(s) prévu par I'invention, en particulier dans le cadre
de la variante préférentielle illustrée aux figures, permet de coder numériquement la
position du premier organe de commande 9 et ainsi de générer une information
électrique, électronique, visuelle et/ou sonore, caractéristique de la position occupée

par le premier organe de commande 9.

Dans un mode de réalisation alternatif non illustré aux figures, l'activateur 13 comprend.
hon pas un unique aimant, mais une pluralité d'aimants distincts et espacés
angulairement, afin de permettre des combinaisons supplémentaires de codage. Par
exemple, le recours & deux aimants angulairement espacés pour former 'activateur 13
pourrait permettre d'exciter les capteurs gauche 10 et droit 12 sans exciter le capteur
intermédiaire 11, ce qui n’était pas possible avec la variante décrite plus haut.

L’invention permet en définitive de guider de facon précise et fiable ['utilisateur dans la
mise en ceuvre de 'appareil de cuisson 1, ce qui est particuliérement rassurant pour

I'utilisateur.
POSSIBILITE D'APPLICATION INDUSTRIELLE

Uinvention trouve son application industrielle dans la conception, la fabrication et

I'utilisation d’appareils de cuisson domestique.
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REVENDICATIONS

1- Appareil (1) de cuisson domestique comprenant d'une part au moins un premier

organe de commande (9) mobile entre une pluralité de positions et congu pour
permetire 3 un utilisateur d’agir sur le fonctionnement dudit appareil (1), et d’autre
part un dispositif d'information (60) relié audit premier organe de commande (9)
pour émettre un signal (70) de nature sonore et/ou visuelle caractéristique d’au
moins une premiére position prédéterminée dudit premier organe de
commande (9), lesdits dispositif d'information (60) et premier organe de
commande (9) étant reliés, pour émettre ledit signal (70), par lintermédiaire d'au
moins un capteur (10, 11, 12) et d’au moins un activateur (13) congu pour exciter a
distance ledit capteur (10, 11, 12) lorsque le premier organe de commande (9)
occupe ladite premiére position prédéterminée, de fagon que I'atteinte, par le
premier organe de commande (9), de sa premiere position prédéterminée,

commande I'émission par le dispositif d'information (60) dudit signal (70).

Appareil (1) selon la revendication 1 caractérisé en ce que ledit activateur (13) est

embarqué sur le premier organe de commande (9).

Appareil (1) selon la revendication 1 ou 2 caractérisé en ce que ledit capteur (10,

11, 12) est embarqué sur le dispositif d'information (60).

Appareil (1) selon I'une des revendications 1 & 3 caracterisé en ce que ledit capteur

(10, 11, 12) est un capteur magnéto-résistif.

Appareil (1) selon la revendication 4 caractérisé en ce que ledit capteur (10, 11, 12)

est un capteur de type C-MOS.

Appareil (1) selon I'une des revendications 4 et 5 caractérisé en ce que ledit

activateur (13) comprend un aimant.
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7 - Appareil (1) selon Fune des revendications 1 a 6 caractériéé en ce que lesdits

dispositif d’information (60) et premier organe de commande (9) sont reliés par

['intermédiaire :
- d’'une pluralité de capteurs (10, 11, 12},

- et d’un activateur (13) unigue congu pour exciter sélectivement un ou plusieurs
desdits capteurs (10, 11, 12) en fonction de la position du premier organe de

commande (9).

8 - Appareil (1) selon l'une des revendications 1 & 7 caractérise en ce qu'il est

constitué par un autocuiseur comprenant une cuve et un couvercle (3) destiné a

~ &tre verrouillé sur ladite cuve pour former avec cette derniére une enceinte de

cuisson.

g - Appareil (1) selon la revendication 8 caractérisé en ce que le premier organe de

commande (9) est congu pour permettre & ['utilisateur d’agir sur le niveau de

pression régnant dans I'enceinte de cuisson.

10 -Appareil (1) selon la revendication 9 caractérisé en ce qu'il comprend un deuxieme

organe de commande (6) congu pour permettre a Tutilisateur d'agir sur le
verrouillage/déverrouiflage du couvercle (3) relativement a la cuve, ledit deuxieme

organe de commande (6) étant distinct du premier organe de commande (9).

11 -Appareil (1) selon F'une des revendications 9 et 10 caractérisé en ce que le premier

organe de commande (9) est mobile entre au moins d'une part une position
d’ouverture permettant de ramener ou de maintenir la pression régnant dans
lenceinte de cuisson a une valeur compatible avec un déverrouillage sécurisé du
couvercle (3) et dautre part au moins une position de cuisson autorisant une
montée en pression de ladite enceinte de cuisson jusqu'a une valeur de pression

incompatible avec un déverrouiliage sécurisé du couvercle (3).

12 -Appareil (1) selon la revendication 11 caractérisé en ce que le dispositif

d’information (60) est congu pour émettre un signal d’alarme tant que le premier

organe de cormmande (9) est en position d'ouverture.



WO 2010/081994 25 PCT/FR2010/050051

13 -Appareil (1) selon l'une des revendications 9 & 12 caractérisé en ce que le
dispositif d’information (60) comprend d’une part un moyen de détection de
I'atteinte d’'une valeur prédéterminée de pression au sein de I'enceinte, et d’autre
part un minuteur relié fonctionnellement audit moyen de détection pour déciencher

5 ledit minuteur dés que l'atteinte de ladite valeur de pression prédéterminée est

détectée.

14 - Appareil (1) selon 'une des revendications 1 a 13 caractérisé en ce que le
dispositif d’'information (60) comprend un écran d'affichage (61) congu pour afficher
au moins un signe correspondant audit signal (70) caractéristique de la premiére

10 position prédéterminée dudit premier organe de commande (9).
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