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(57)摘要

本实用新型公开了一种酱香型白酒窖底水

综合利用系统，包括酒窖池，还包括依次连通的

收集池、发酵池和蒸发池；酒窖池的底部和收集

池的上部连通，收集池的中部和发酵池的上部连

通，发酵池的底部和蒸发池的上部连通；酒窖池

和收集池之间的管路上设置有泵体，收集池和发

酵池之间的管路上设置有泵体，发酵池和蒸发池

之间的管路上设置有泵体；所述收集池的下部设

置有第一斜孔板和第二斜孔板，第一斜孔板和第

二斜孔板上均设置有倾斜设置的斜孔，第一斜孔

板位于第二斜孔板的下方，第一斜孔板的四个侧

面和收集池的内壁贴合。本实用新型酒窖池水能

够得到更好的处理，可以使白酒生产行业酒窖池

水得以综合利用，资源更加合理配置，对环境保

护更加有重要意义。
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1.一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，包括酒窖池(1)，其特征在于，还包括依次连

通的收集池(2)、发酵池(11)和蒸发池(7)；酒窖池(1)的底部和收集池(2)的上部连通，收集

池(2)的中部和发酵池(11)的上部连通，发酵池(11)的底部和蒸发池的上部连通；酒窖池

(1)和收集池(2)之间的管路上设置有泵体，收集池(2)和发酵池(11)之间的管路上设置有

泵体，发酵池(11)和蒸发池(7)之间的管路上设置有泵体；所述收集池(2)的下部设置有第

一斜孔板(10)和第二斜孔板(12)，第一斜孔板(10)和第二斜孔板(12)上均设置有倾斜设置

的斜孔，第一斜孔板(10)位于第二斜孔板(12)的下方，第一斜孔板(10)的四个侧面和收集

池(2)的内壁贴合；第二斜孔板(12)的相对的两个侧面和收集池(2)的内壁贴合，第二斜孔

板(12)的上方设置有驱动杆，驱动杆竖直设置，驱动杆包括相连的第一连杆(3)和第二连杆

(4)，第一连杆(3)竖直设置，第一连杆(3)的下端设置有驱动轴，驱动轴的轴心和第一连杆

(3)的轴心不在同一直线上；第二斜孔板(12)上设置有驱动长孔(13)，所述驱动轴位于驱动

长孔(13)内；第二连杆(4)水平设置，第二连杆(4)的上端位于收集池(2)外，第二连杆(4)上

设置有把手(5)。

2.根据权利要求1所述的一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，其特征在于，所述发酵

池(11)的外壁上包覆有保温材料，所述发酵池(11)的外壁上缠绕有加热管，所述发酵池

(11)内设置有温度采集装置，所述发酵池(11)的开口处设置有盖板(6)。

3.根据权利要求2所述的一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，其特征在于，所述蒸发

池(7)的外壁上包覆有保温材料，所述蒸发池(7)的外壁上缠绕有加热管，所述蒸发池(7)内

设置有温度采集装置，所述蒸发池(7)的开口处设置有密封盖(8)，密封盖(8)上设置有蒸汽

导管(9)。
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一种酱香型白酒窖底水综合利用系统

技术领域

[0001] 本实用新型涉及一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，属于酱香酒生产设备技术

领域。

背景技术

[0002] 近来，伴随着白酒生产行业的蓬勃发展，水处理的问题逐渐得以重视，原有的水处

理系统已经无法满足现有的工业排放标准。无论是何领域的水处理设备，都需要对水进行

预处理及沉淀，去除杂质后，经过过滤、生物处理等净化工序后达到相应的排放标准。

[0003] 在沉淀工序通常采用沉淀池，经过预处理的污水在沉淀池中去除淤泥、颗粒等杂

质，再将经过沉淀的污水引入过滤单元及生物单元进行进一步净化。

[0004] 沉淀池在长时间使用后，池底会富集大量淤泥、颗粒等杂质，为了保证水处理的质

量，通常需要对沉淀池进行定期清理，现有的清理方式需要将沉淀池内的水排空，通过人工

铲除池底的杂质，且清理过程中水处理设备需要停止运作。

实用新型内容

[0005] 本实用新型的目的在于，提供一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，酒窖池水能

够得到更好的处理，可以使白酒生产行业酒窖池水得以综合利用，在传统及原有的水处理

工序上比较来说，资源更加合理配置，对环境保护更加有着重要意义。

[0006] 为解决上述技术问题，本实用新型采用如下的技术方案：

[0007] 一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，包括酒窖池，还包括依次连通的收集池、发

酵池和蒸发池；酒窖池的底部和收集池的上部连通，收集池的中部和发酵池的上部连通，发

酵池的底部和蒸发池的上部连通；酒窖池和收集池之间的管路上设置有泵体，收集池和发

酵池之间的管路上设置有泵体，发酵池和蒸发池之间的管路上设置有泵体；所述收集池的

下部设置有第一斜孔板和第二斜孔板，第一斜孔板和第二斜孔板上均设置有倾斜设置的斜

孔，第一斜孔板位于第二斜孔板的下方，第一斜孔板的四个侧面和收集池的内壁贴合；第二

斜孔板的相对的两个侧面和收集池的内壁贴合，第二斜孔板的上方设置有驱动杆，驱动杆

竖直设置，驱动杆包括相连的第一连杆和第二连杆，第一连杆竖直设置，第一连杆的下端设

置有驱动轴，驱动轴的轴心和第一连杆的轴心不在同一直线上；第二斜孔板上设置有驱动

长孔，所述驱动轴位于驱动长孔内；第二连杆水平设置，第二连杆的上端位于收集池外，第

二连杆上设置有把手。

[0008] 前述的一种酱香型白酒窖底水综合利用系统中，所述发酵池的外壁上包覆有保温

材料，所述发酵池的外壁上缠绕有加热管，所述发酵池内设置有温度采集装置，所述发酵池

的开口处设置有盖板。

[0009] 前述的一种酱香型白酒窖底水综合利用系统中，所述蒸发池的外壁上包覆有保温

材料，所述蒸发池的外壁上缠绕有加热管，所述蒸发池内设置有温度采集装置，所述蒸发池

的开口处设置有密封盖，密封盖上设置有蒸汽导管。
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[0010] 与现有技术相比，本实用新型酒窖池水能够得到更好的处理，可以使白酒生产行

业酒窖池水得以综合利用，在传统及原有的水处理工序上比较来说，资源更加合理配置，对

环境保护更加有着重要意义。

附图说明

[0011] 图1是本实用新型的一种实施例的结构示意图；

[0012] 图2是第一斜孔板和第二斜孔板一种实施例的结构示意图；

[0013] 图3是第二斜孔板的一种实施例的俯视图。

[0014] 附图标记：1‑酒窖池，2‑收集池，3‑第一连杆，4‑第二连杆，5‑把手，6‑盖板，7‑蒸发

池，8‑密封盖，9‑蒸汽导管，10‑第一斜孔板，11‑发酵池，12‑第二斜孔板，13‑驱动长孔。

[0015] 下面结合附图和具体实施方式对本实用新型作进一步的说明。

具体实施方式

[0016] 本实用新型的实施例1：一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，包括酒窖池1，其特

征在于，还包括依次连通的收集池2、发酵池11和蒸发池；酒窖池1的底部和收集池2的上部

连通，收集池2的中部和发酵池11的上部连通，发酵池11的底部和蒸发池的上部连通；酒窖

池1和收集池2之间的管路上设置有泵体，收集池2和发酵池11之间的管路上设置有泵体，发

酵池11和蒸发池7之间的管路上设置有泵体；所述收集池2的下部设置有第一斜孔板10和第

二斜孔板12，第一斜孔板10和第二斜孔板12上均设置有倾斜设置的斜孔，第一斜孔板10位

于第二斜孔板12的下方，第一斜孔板10的四个侧面和收集池2的内壁贴合；第二斜孔板12的

相对的两个侧面和收集池2的内壁贴合，第二斜孔板12的上方设置有驱动杆，驱动杆竖直设

置，驱动杆包括相连的第一连杆3和第二连杆4，第一连杆3竖直设置，第一连杆3的下端设置

有驱动轴，驱动轴的轴心和第一连杆3的轴心不在同一直线上；第二斜孔板12上设置有驱动

长孔13，所述驱动轴位于驱动长孔13内；第二连杆4水平设置，第二连杆4的上端位于收集池

2外，第二连杆4上设置有把手5。

[0017] 实施例2：一种酱香型白酒窖底水综合利用系统，包括酒窖池1，其特征在于，还包

括依次连通的收集池2、发酵池11和蒸发池；酒窖池1的底部和收集池2的上部连通，收集池2

的中部和发酵池11的上部连通，发酵池11的底部和蒸发池的上部连通；酒窖池1和收集池2

之间的管路上设置有泵体，收集池2和发酵池11之间的管路上设置有泵体，发酵池11和蒸发

池7之间的管路上设置有泵体；所述收集池2的下部设置有第一斜孔板10和第二斜孔板12，

第一斜孔板10和第二斜孔板12上均设置有倾斜设置的斜孔，第一斜孔板10位于第二斜孔板

12的下方，第一斜孔板10的四个侧面和收集池2的内壁贴合；第二斜孔板12的相对的两个侧

面和收集池2的内壁贴合，第二斜孔板12的上方设置有驱动杆，驱动杆竖直设置，驱动杆包

括相连的第一连杆3和第二连杆4，第一连杆3竖直设置，第一连杆3的下端设置有驱动轴，驱

动轴的轴心和第一连杆3的轴心不在同一直线上；第二斜孔板12上设置有驱动长孔13，所述

驱动轴位于驱动长孔13内；第二连杆4水平设置，第二连杆4的上端位于收集池2外，第二连

杆4上设置有把手5。

[0018] 所述发酵池11的外壁上包覆有保温材料，所述发酵池11的外壁上缠绕有加热管，

所述发酵池11内设置有温度采集装置，所述发酵池11的开口处设置有盖板6。所述蒸发池7
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的外壁上包覆有保温材料，所述蒸发池7的外壁上缠绕有加热管，所述蒸发池7内设置有温

度采集装置，所述蒸发池7的开口处设置有密封盖8，密封盖8上设置有蒸汽导管9。

[0019] 本实用新型的一种实施例的工作原理：收集池2与酒窖池1相连接，在酒窖池1底部

进入收集池2，收集池2的目的在于通过沉淀工序去除淤泥，颗粒等杂质，保证窖底水在进入

发酵池11之前已经经过收集池2的简单处理，在收集池2进行处理之后，通过水泵的作用将

收集池2的窖底水排入发酵池11。在打开水泵前，可以通过扭动驱动杆，使第二斜孔板12和

第一斜孔板10发生相对移动，使第二斜孔板12的斜孔和第一斜孔板10的斜孔相互错开，达

到隔离收集池2的作用，防止在水泵的作用下使收集池2的淤泥在水流的作用下使收集池内

上部水浑浊。驱动杆的中部通过固定架固定，固定架使驱动杆只能够在轴向方向上下移动。

[0020] 窖底水进入发酵池11，需要在发酵池11储存10天到15天之后再进行下一道工序。

发酵池11进行密闭厌氧处理。需要对发酵池11内的水物质运用发酵剂、催化剂进行净化，保

证水物质在发酵池11内的必要保护，在进行发酵净化之后，再对水物质进行控温工序，其中

需要使用加温设备对水物质进行加温，本实用新型使用的是电热丝加温，控制温度在24度

到35度之间。经过上述的时间之后，通过水泵的作用进入蒸发池7。

[0021] 蒸发池7的目的在于酒水分离，使窖底水在经过蒸发池7之后能够达到排放标准。

水物质在进入蒸发池7之后，使用蒸馏器对其进行蒸馏，蒸馏后酒水分离，白酒进入白酒收

集区，酒醋进入酒醋收集区，以此达到窖底水排放标准。
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图1

图2
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图3
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