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(47) Sammandrag:

Anordning som kan reducera temperaturen individuellt pa en eller
flera plattor (1) pa en spis eller spishéall s& att sjalvantdndning
och darmed brand i ett kokkarl inte kan uppsta nar ingen ar
narvarande vid spisen men sa att pagaende matlagning vid
normala matlagningstemperaturer kan fortga pa samtliga plattor
(1). Anordningen innefattar ett styrsystem (6) anordnat att, bara
da en ndrvarodetektor (2) indikerar att ingen &r vid spisen,
reglera strommen till en eller flera plattor (1) med évertemperatur
pa ett sadant satt att plattornas (1) temperatur reduceras till en
niva da endast vanliga matlagningstemperaturer kan uppnas.
Styrsystemet (6) &r anordnat att berdkna en plattas (1)
temperatur genom att anvdnda en uppmatt temperaturkoefficient
for spisplattan (1) och mata med vilket intervall ett tillhérande
spisvred (3) spanningssatter plattan (1) och ur en tabell eller
med en matematisk formel ur dessa data fortidpande berdkna
plattans (1) temperatur éver tid.
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Sammandrag

Anordning som kan reducera temperaturen individuellt pa en eller
flera plattor (1) pa en spis eller spishall sa att sjalvantdndning
och darmed brand i ett kokkarl inte kan uppsta nar ingen ar
narvarande vid spisen men sa att pagaende matlagning vid
normala matlagningstemperaturer kan fortgd pa samtliga plattor
(1). Anordningen innefattar ett styrsystem (6) anordnat att, bara
da en narvarodetektor (2) indikerar att ingen &r vid spisen,
reglera strdmmen till en eller flera plattor (1) med 6vertemperatur
pa ett sddant satt att plattornas (1) temperatur reduceras till en
nivd da endast vanliga matlagningstemperaturer kan uppnas.
Styrsystemet (6) &ar anordnat att berdkna en plattas (1)
temperatur genom att anvdnda en uppmatt temperaturkoefficient
féor spisplattan (1) och méata med vilket intervall ett tillhérande
spisvred (3) spanningsséatter plattan (1) och ur en tabell eller
med en matematisk formel ur dessa data fortibpande berakna
plattans (1) temperatur éver tid.

(Fig. 2)
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Anordning som férhindrar spisbrand och tillater att
normal matlagning kan fortga

Tekniskt omrade

En anordning som reglerar temperaturen individuellt pa en eller
flera spisplattor pa en elektrisk spis eller spishall pa ett sddant satt
att vanlig matlagning kan fortgd obehindrat men att
Overtemperatur som kan resultera i brand férhindras.

Teknikens standpunkt

Det finns flera typer av spisar, spishéllar och spisplattor. Den
traditionella plattan bestar av en gjutjdrnsplatta med flera
inbyggda elementtradar som varmer plattan da traden/tradarna
spanningsatts. Varmen regleras genom att spisvredet
spanningssatter de olika elementtradarna sa att 6nskad totaleffekt
uppnas. En annan spistyp har plattor som bestar av ett
varmeelement monterat under en glaskeramisk skiva. Kokkarlen
stalls pa denna skiva och varms av varmeelementet under den. |
dokumentet kallas detta varmeelement kombinerat med den
keramiska glasskivan, for plattan (se figur 7), eller pa en spis eller
spishall med flera varmeelement under glasskivan, fér plattorna.
Varmen pa den har typen av platta regleras med ett vred som
innehaller en justerbar bimetall-termostat som pulsar spanningen
till plattan av och pa enligt ett visst tidsmdnster for att pa sa satt
reglera och kontrollera varmen i kokkarlet till 6nskad niva (se figur
1). Perioden kan variera mellan 10 sekunder till flera minuter
beroende pa vredets instéllning. | maxlaget far plattan strém
kontinuerligt. | vdrmeelementet finns ocksa en max-termostat som
ska férhindra att varmeelementet varms upp till en temperatur som
ar skadlig fér den glaskeramiska skivan.
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En spis kan varma ett kokkadrl med exempelvis matolja eller
margarin till en sadan temperatur att innehallet sjalvantander och
en brand uppstar i karlet. En sadan brand kallas fortsattningsvis
fér en spisbrand. Temperaturen fér sjalvantandning fér vanlig
matlagningsolja ligger typiskt mellan 300 och 400 grader. Normal
matlagning sker bast under 200 grader. | dokumentet benamns det
senare som “normal matlagningstemperatur” och temperaturer
éver det som "6vertemperatur”.

Det finns ett antal olika tekniker for att férhindra att nagot bérjar
brinna pad en spis i samband med matlagning. Det finns pa
marknaden manga sa kallade spisvakter som stinger av spisen
baserat pa méatning av olika yttre kriterier. Det kan vara temperatur
pa kokkarlen, rokdetektering i spisens narhet eller
persondetektering for att stdnga av spisen efter en tid da ingen ar
narvarande i kéket. Det kan ocksa vara en kombination av nagra
eller samtliga av dessa parametrar.

Gemensamt fér dessa anordningar ar att de stdnger av spisen helt
vid detekteringar av ovanstdende kriterier. Avstangningen sker
oftast genom att bryta stromtillférseln till spisens anslutning pa en
eller flera faser. Matlagningen avbryts da pa samtliga plattor tills
en aterstart sker. Det kan & ena sidan férhindra att en spisbrand
uppstar men innebar ocksa att matlagningen avbryts helt och
hallet samt att matiagningsresultatet paverkas negativt.

Problemlésning

Uppfinningen &ar en anordning som kan reducera temperaturen
individuellt pa plattorna pa en spis pa ett sadant satt att
Overhettning av kokkarl som kan resultera i spisbrand kan
forhindras samtidigt som vanlig matlagning kan fortga utan
stérning dven da ingen ar i rummet och 6vervakar spisen. Som
exempel kan ndmnas att en stekpanna som stalls pa full effekt och
ldmnas utan tillsyn kommer att reduceras ner till en ofarlig
temperatur samtidigt som potatisen som kokar pa en annan platta
kan koka vidare utan avbrott.



10

15

20

25

30

35

Ritningsbeskrivning

Figur 1 Spisplatta och spisvred i en spis.

Figur 2 Spis med en spisplatta och ett spisvred som exempel
pa implementation av uppfinningen.

Figur 3 Temperaturkurva som illustrerar 6vertemperatur da
ingen reglering sker.

Figur 4 Temperaturkurva med reglering till niva strax under
Overtemperatur.

Figur 5 Tre kurvor som visar hur anordningen reducerar den
tid som plattan far spanning.

Figur 6 Temperaturkoefficientkurvor som exempel fér en
spisplattas avsvalning respektive uppvarmning.

Figur 7 Schematisk bild av en spisplatta pa en spis eller
spishéll med varmeelement och glaskeramisk skiva.

Detaljerad beskrivning

Anordningen kan byggas in i spisen, monteras pa eller bredvid
spisens. Den innehaller ett styrsystem 6 (figur 2) med en logikkrets
eller mikroprocessor, ett antal relder, triacs eller liknande for att
kunna bryta strémmen till en eller flera spisplattor 1, ett antal
ingangar 4 som kan mata spisvredens 3 pulsade spanning till
plattorna 1 samt en ingang fér en narvarodetektor 2. Anordningen
kan ocksa innehalla en ingang fér en temperaturkdnnare 8 per
platta.

Anordningen kopplas till spisen sa att den kan mata den pulsade
spanningen fran respektive spisvred 3 och att den kan bryta
strommen till respektive spisplatta 1. En narvarodetektor 2 ansluts
ocksd som monteras pa eller vid spisen sa att narvaro av en
person i kbket kan detekteras (se figur 2).

Plattornas 1 temperatur kan avgéras med nagon form av
temperaturavkannare 8 eller berédknas sa att nagon sadan inte
behdver anvdndas. Om temperaturen berdknas kan det géras pa
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féljande satt: Genom att mata temperaturkoefficienten fér olika
plattor och lagra dem i anordningens styrsystemet som en formel
eller tabell kan olika plattors temperatur avgdras 6ver tid som en
faktor av den strém som matats till plattan och den aktuella
plattypens temperaturkoefficient. Anordningen mater det intervall
med vilket vredet ger plattan strém och berdknar pa sa satt hur
temperaturen i plattan férandras éver tid (figur 6). Ett satt att géra
detta &r att utga fran den uppmatta temperaturkurvan fér en platta.
Genom att veta aktuell temperatur och veta hur lange (ATid)
plattan spanningssatts respektive ar spanningslés sa kan ett
temperaturvarde AT+ adderas eller ett temperaturviarde AT-
subtraheras fran aktuell temperatur och pa sa satt félja plattans
faktiska temperatur.

En temperatur som kan fa brand att uppsta i ett kokkarl benamns
har o6vertemperatur. Anordningen mater eller beraknar
kontinuerligt temperaturen pa samtliga plattor. Sa lange
néarvarodetektorn indikerar narvaro sa later anordningen spisens
vred att styra strémtillférseln till plattorna och beraknar eller mater
endast temperaturen for varje platta. Uteblir narvaroindikeringen
sa kontrollerar anordningen den matta eller berdknade
temperaturen pa plattorna fér att se om nagon platta har
Overtemperatur. Om nagon platta haller en 6vertemperatur sa
bryts strémmen till plattan tills den berdknade eller matta
temperaturen &ar pa en niva under évertemperatur. Anordningen
méater intervallet med vilket spisvredet ger plattan spanning (figur
5) och bryter déarefter bara in pa ett sddant satt att temperaturen
hamnar precis under gransen till 6vertemperatur (figur 4). Ovriga
plattor &r opaverkade. Nar en narvaro ater detekteras vid spisen
slutar anordningen att begransa stromtillférseln till plattan.

Anordningen kan uppméarksamma pa att en reglering pagar eller
har skett med hjalp av en signalanordning som exempelvis en
lampa eller summer. Om plattorna haller en temperatur som ar
inom gransen fér normal matlagningstemperatur paverkas de inte
av anordningen. Det betyder att exempelvis en kastrull med vatten
kan fortsatta att koka dven da ingen ar narvarande i kdket.



10

15

Sattet som anordningen anvander for att bryta in i vredets pulsade
spanningsmatning till plattan bygger pa att anordningen kénner
det pulsintervall 6éver tid som plattan ska ha for att na en
temperatur strax under o6vertemperatur. Det gar till sa att
styrsystemet mater med vilket pulsintervall vredet ger plattan
spanning och darefter korrigerar den paslagna tiden genom att
bryta strommen vid paslaget eller bryta strémmen strax fére
avslaget. Eftersom anordningen i sig inte kan mata plattan med
strom utan endast bryta vredets strémmatning av plattan sa kan
anordningen aldrig heller ge plattan en hogre temperatur &n vredet
vilket ar viktigt féor sdkerheten (se figur 5). Anordningen kan
kompletteras med funktion for att under viss tid ej begransa
eventuell évertemperatur, denna funktion kan aktiveras med en
knapp eller en knapp 7 per platta 1. Nar knappen 7 trycks in
momentant tillats plattan 1 att under en férutbestamd tid anta den
temperatur som vredet 3 stalls pa utan att begransas dven da
ingen néarvaro detekteras. Om en enda knapp anvdnds for
andamalet kan funktionen géalla den platta som senast slogs pa
och bara under en begransad tid.
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Patentkrav

1. Anordning som kan reducera temperaturen individuellt pa en
eller flera plattor (1) pa en spis eller spishdll sa att
sjalvantdndning och darmed brand i ett kokkarl inte kan uppsta
nadr ingen &r narvarande vid spisen men sa att pagaende
matlagning vid normala matlagningstemperaturer kan fortga pa
samtliga plattor (1), vilken anordning innefattar ett styrsystem (6)
med en logikkrets eller mikroprocessor, ett antal relder eller
triacs for att kunna bryta strémmen till en eller flera spisplattor
(1), ett antal ingangar (4) som kan maéata spisvredens (3) pulsade
spanning till plattorna (1) samt en ingang fér en narvarodetektor
(2), varvid styrsystemet (6) a&ar anordnat att, bara da
narvarodetektorn (2) indikerar att ingen &ar vid spisen, reglera
strommen till en eller flera plattor (1) med 6vertemperatur pa ett
sadant satt att plattornas (1) temperatur reduceras till en niva da
endast vanliga matlagningstemperaturer kan uppnas,
kdannetecknad av

att styrsystemet (6) ar anordnat att berdkna en plattas (1)
temperatur genom att anvdnda en uppmatt temperaturkoefficient
fér spisplattan (1) och mata med vilket intervall det tillhérande
spisvredet (3) spanningssatter plattan (1) och ur en tabell eller
med en matematisk formel ur dessa data fortiépande berédkna
plattans (1) temperatur dver tid.

2. Anordning enligt patentkrav 1, kdnnetecknad av att den ar
anordnad sa att strémmen mellan spisvredets (3) kontakt och
plattan (1) bara kan brytas med exempelvis ett rela, en triac eller
liknande och inte matas med spanning fran annat stalle &n fran
spisvredeskontaktens utgang, sa att en plattas (1) temperatur
aldrig kan 6verstiga den som vredets (3) installning maximalt
medger.

3. Anordning enligt nagot av de ovanstaende patentkraven,
kdnnetecknad av att den innefattar en signalanordning med ljus
och/eller ljud for att uppméarksamma en anvdndare pa att nagon
spisplattas (1) effekt reducerats.
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4. Anordning enligt patentkrav 3, kdnnetecknad av att
signalanordningen &r monterad pa spisen.

5. Anordning enligt patentkrav 1, kdnnetecknad av att den
innefattar en knapp (7) per platta (1) som néar den trycks in
momentant hindrar styrsystemets (6) mdjlighet att bryta
strommen mellan spisvredet (3) och plattan (1) under en
férutbestamd tid, sa att en mojlighet ges att stanga av funktionen
fér begrdnsning av eventuell évertemperatur under en viss tid.

6. Anordning enligt patentkrav 1, kdnnetecknad av att den
innefattar en knapp som nar den trycks in, och da styrsystemet
kdnner av vilken platta (1) som senast slogs pa, momentant
hindrar styrsystemets (6) méjlighet att bryta strémmen mellan
spisvredet (3) och just den plattan (1) under en férutbestamd tid,
sa att en méjlighet ges att stdnga av funktionen fér begransning
av eventuell 6vertemperatur under en viss tid.

7. Forfarande foér att reducera temperaturen individuellt pa en
eller flera plattor (1) pa en spis eller spishall sa att
sjalvantdndning och darmed brand i ett kokkarl inte kan uppsta
nar ingen ar narvarande vid spisen men sd att pagaende
matlagning vid normala matlagningstemperaturer kan fortgd pa
samtliga plattor (1), varvid férfarandet innefattar att medelst ett
styrsystem (6) reglera strémmen till en eller flera plattor (1) med
6vertemperatur pa ett sadant satt att plattornas (1) temperatur
reduceras till en niva da endast vanliga matlagningstemperaturer
kan uppnas och bara da en narvarodetektor (2) ansluten till
styrsystemet (6) indikerar att ingen ar vid spisen,

kdnnetecknat av

att en plattas (1) temperatur beraknas av styrsystemet (6) genom
att anvanda en uppmatt temperaturkoefficient for spisplattan (1)
och mata med vilket intervall det tillh6rande spisvredet (3)
spanningssatter plattan (1) och ur en tabell eller med en
matematisk formel ur dessa data fortlépande berdkna plattans (1)
temperatur dver tid.
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Ritningsbeskrivning

Figur 1 Spisplatta och spisvred i en spis.

Figur 2 Spis med en spisplatta och ett spisvred som exempel pa implementation av uppfinningen.
Figur 3 Temperaturkurva som illustrerar 6vertemperatur di ingen reglering sker.

Figur 4 Temperaturkurva med reglering till niva strax under évertemperatur.

Figur 5 Tre kurvor som visar hur anordningen reducerar den tid som plattan far spanning.

Figur 6 Temperaturkoefficientkurvor som exempel for en spisplattas avsvalning respektive
uppvarmning.

Figur 7 Schematisk bild av en spisplatta pa en spis eller spishill med virmeelement och

glaskeramisk skiva.
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