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(57)摘要

本实用新型公开了一种不锈钢葡萄酒发酵

罐，涉及葡萄酒加工技术领域，具体为一种不锈

钢葡萄酒发酵罐，包括底座，所述底座的两侧固

定安装有固定板，所述底座的上表面卡接有不锈

钢发酵罐本体，所述不锈钢发酵罐本体顶部的一

侧固定套接有进水管。该不锈钢葡萄酒发酵罐，

通过在不锈钢发酵罐本体的内腔设置防浮网，利

用防浮网将葡萄皮以及果肉进行格挡，可以有效

的避免葡萄酒发酵过程中葡萄皮以及果肉浮到

液体表面的问题，同时通过设置螺旋搅拌叶，利

用螺旋搅拌叶在旋转时可以将不锈钢发酵罐本

体内腔底部的沉淀物输送至不锈钢发酵罐本体

内腔的顶部，提高了该不锈钢葡萄酒发酵罐对液

体的混合效果以及加工质量。
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1.一种不锈钢葡萄酒发酵罐，包括底座（1），其特征在于：所述底座（1）的两侧固定安装

有固定板（18），所述底座（1）的上表面卡接有不锈钢发酵罐本体（2），所述不锈钢发酵罐本

体（2）顶部的一侧固定套接有进水管（9），所述不锈钢发酵罐本体（2）顶部的另一侧固定安

装有注酒管（11），所述不锈钢发酵罐本体（2）顶部的中部活动套接有传动柱（6），所述不锈

钢发酵罐本体（2）的上表面固定安装有异步电机（10），所述不锈钢发酵罐本体（2）内腔的顶

部固定安装有清洗板（19），所述不锈钢发酵罐本体（2）内腔的顶部固定安装有位于清洗板

（19）下方的防浮网（7），所述不锈钢发酵罐本体（2）的底部开设有排液口（16），所述排液口

（16）的底部固定安装有过滤箱（4）。

2.根据权利要求1所述的一种不锈钢葡萄酒发酵罐，其特征在于：所述固定板（18）的数

量为三个，三个所述固定板（18）的一侧固定连接有弹簧片（5），所述弹簧片（5）的一侧与不

锈钢发酵罐本体（2）的表面相贴合。

3.根据权利要求1所述的一种不锈钢葡萄酒发酵罐，其特征在于：所述传动柱（6）的顶

部延伸至异步电机（10）的输出轴，所述传动柱（6）的底部延伸至不锈钢发酵罐本体（2）内腔

的底部，所述传动柱（6）的底部固定连接有底部搅拌杆（15），所述传动柱（6）的表面固定套

接有位于不锈钢发酵罐本体（2）内腔的螺旋搅拌叶（13），所述传动柱（6）的两侧固定连接有

混合刮料板（14），所述混合刮料板（14）与不锈钢发酵罐本体（2）内腔表面的距离为二毫米。

4.根据权利要求1所述的一种不锈钢葡萄酒发酵罐，其特征在于：所述清洗板（19）的内

腔开设有分水腔（8），所述分水腔（8）内腔的底部固定连接有冲洗喷嘴（12），所述冲洗喷嘴

（12）的底部延伸至清洗板（19）的外部，所述位于清洗板（19）侧面的冲洗喷嘴（12）的喷嘴正

对不锈钢发酵罐本体（2）内腔的表面。

5.根据权利要求1所述的一种不锈钢葡萄酒发酵罐，其特征在于：所述进水管（9）和过

滤箱（4）以及排液口（16）的表面均固定安装有密封阀（3），所述进水管（9）的底部延伸至分

水腔（8）的内腔，所述注酒管（11）的底部延伸至防浮网（7）的底部。

6.根据权利要求1所述的一种不锈钢葡萄酒发酵罐，其特征在于：所述过滤箱（4）的内

腔卡接有过滤板（17），所述过滤板（17）的一端固定安装有密封条。
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一种不锈钢葡萄酒发酵罐

技术领域

[0001] 本实用新型涉及葡萄酒加工技术领域，具体为一种不锈钢葡萄酒发酵罐。

背景技术

[0002] 葡萄酒是以葡萄为原料酿造的一种果酒。酒精度高于啤酒而低于白酒，营养丰富

且具有保健作用，被人认为是最健康、卫生的饮料之一，它能调整新陈代新、促进血液循环，

防止胆固醇增加，还具有利尿、激发肝功能和防止衰老的功效，也是医治心脏病的辅助剂，

可预防坏血病、贫血、脚气病、消化不良和眼角膜炎等疾病，常饮用葡萄酒可以减少心脏病

的发病率软化血管等多种有益效果，在葡萄酒酿造的过程中，需要先对葡萄进行清洗，然后

进行去梗和破碎，使葡萄的果肉、果汁与葡萄皮接触，沾染上葡萄皮上带有的野生酵母菌，

用于葡萄酒的自然发酵，然后葡萄放置到发酵罐中进行发酵酿造，进而得到葡萄酒，所以发

酵罐的选用十分重要，

[0003] 在对现有的葡萄酒发酵罐进行研究中我们发现，由于发酵过程中还需要让果肉、

果皮处于浸渍状态，让葡萄果肉、果皮始终处于浸渍或悬浮状态，但是现有的葡萄酒发酵罐

不能够很好的进行解决，导致影响发酵质量，同时现有的葡萄酒发酵罐过程中，对于葡萄酒

的混合效果较差，一般只能做到左右混合，导致葡萄酒口味混合不均，会影响产品品质，葡

萄酒发酵罐使用后清洗较为困难，导致使用较为不便，因此我们提出了一种不锈钢葡萄酒

发酵罐。

实用新型内容

[0004] 针对现有技术的不足，本实用新型提供了一种不锈钢葡萄酒发酵罐，具备混合均

匀，发酵质量高，清洗便捷的问题，解决了上述背景技术中提出的现有的葡萄酒发酵罐不能

够很好的进行解决，导致影响发酵质量，同时现有的葡萄酒发酵罐过程中，对于葡萄酒的混

合效果较差，一般只能做到左右混合，导致葡萄酒口味混合不均，会影响产品品质，葡萄酒

发酵罐使用后清洗较为困难，导致使用较为不便的问题。

[0005] 为实现以上混合均匀，发酵质量高，清洗便捷的目的，本实用新型通过以下技术方

案予以实现：一种不锈钢葡萄酒发酵罐，包括底座，所述底座的两侧固定安装有固定板，所

述底座的上表面卡接有不锈钢发酵罐本体，所述不锈钢发酵罐本体顶部的一侧固定套接有

进水管，所述不锈钢发酵罐本体顶部的另一侧固定安装有注酒管，所述不锈钢发酵罐本体

顶部的中部活动套接有传动柱，所述不锈钢发酵罐本体的上表面固定安装有异步电机，所

述不锈钢发酵罐本体内腔的顶部固定安装有清洗板，所述不锈钢发酵罐本体内腔的顶部固

定安装有位于清洗板下方的防浮网，所述不锈钢发酵罐本体的底部开设有排液口，所述排

液口的底部固定安装有过滤箱。

[0006] 优选的，所述固定板的数量为三个，三个所述固定板的一侧固定连接有弹簧片，所

述弹簧片的一侧与不锈钢发酵罐本体的表面相贴合。

[0007] 优选的，所述传动柱的顶部延伸至异步电机的输出轴，所述传动柱的底部延伸至
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不锈钢发酵罐本体内腔的底部，所述传动柱的底部固定连接有底部搅拌杆，所述传动柱的

表面固定套接有位于不锈钢发酵罐本体内腔的螺旋搅拌叶，所述传动柱的两侧固定连接有

混合刮料板，所述混合刮料板与不锈钢发酵罐本体内腔表面的距离为二毫米。

[0008] 优选的，所述清洗板的内腔开设有分水腔，所述分水腔内腔的底部固定连接有冲

洗喷嘴，所述冲洗喷嘴的底部延伸至清洗板的外部，所述位于清洗板侧面的冲洗喷嘴的喷

嘴正对不锈钢发酵罐本体内腔的表面。

[0009] 优选的，所述进水管和过滤箱以及排液口的表面均固定安装有密封阀，所述进水

管的底部延伸至分水腔的内腔，所述注酒管的底部延伸至防浮网的底部。

[0010] 优选的，所述过滤箱的内腔卡接有过滤板，所述过滤板的一端固定安装有密封条。

[0011] 本实用新型提供了一种不锈钢葡萄酒发酵罐，具备以下有益效果：

[0012] 1、该不锈钢葡萄酒发酵罐，通过在不锈钢发酵罐本体的内腔设置防浮网，利用防

浮网将葡萄皮以及果肉进行格挡，可以有效的避免葡萄酒发酵过程中葡萄皮以及果肉浮到

液体表面的问题，同时通过设置螺旋搅拌叶，利用螺旋搅拌叶在旋转时可以将不锈钢发酵

罐本体内腔底部的沉淀物输送至不锈钢发酵罐本体内腔的顶部，提高了该不锈钢葡萄酒发

酵罐对液体的混合效果以及加工质量。

[0013] 2、该不锈钢葡萄酒发酵罐，通过过滤箱和过滤板的配合，利用过滤板对葡萄酒中

的杂质进行过滤，避免酒液长时间接触空气以及葡萄酒浑浊影响质量的问题，提高了该不

锈钢葡萄酒发酵罐的使用性，同时利用分水腔和冲洗喷嘴的配合，通过分水腔将清洗液分

至多个冲洗喷嘴的内部，使用冲洗喷嘴对不锈钢发酵罐本体的内腔以及内腔设置的结构进

行冲洗，避免了传统不锈钢葡萄酒发酵罐清洗时的繁琐性，提高了该不锈钢葡萄酒发酵罐

的清洗便捷性。

附图说明

[0014] 图1为本实用新型结构示意图；

[0015] 图2为本实用新型正面的结构示意图；

[0016] 图3为本实用新型清洗板的结构示意图。

[0017] 图中：1、底座；2、不锈钢发酵罐本体；3、密封阀；4、过滤箱；5、弹簧片；6、传动柱；7、

防浮网；8、分水腔；9、进水管；10、异步电机；11、注酒管；12、冲洗喷嘴；13、螺旋搅拌叶；14、

混合刮料板；15、底部搅拌杆；16、排液口；17、过滤板；18、固定板；19、清洗板。

具体实施方式

[0018] 下面将结合本实用新型实施例中的附图，对本实用新型实施例中的技术方案进行

清楚、完整地描述，显然，所描述的实施例仅仅是本实用新型一部分实施例，而不是全部的

实施例。

[0019] 请参阅图1至图3，本实用新型提供一种技术方案：一种不锈钢葡萄酒发酵罐，包括

底座1，通过设置底座1，可以增加不锈钢发酵罐本体2的稳定性，避免不锈钢发酵罐本体2受

到外力撞击导致倒塌的问题，提高了该不锈钢葡萄酒发酵罐的稳定性，底座1的两侧固定安

装有固定板18，固定板18的数量为三个，三个固定板18的一侧固定连接有弹簧片5，弹簧片5

的一侧与不锈钢发酵罐本体2的表面相贴合，通过固定板18和弹簧片5的配合，通过弹簧片5

说　明　书 2/3 页

4

CN 211141998 U

4



的弹力作用可以减小不锈钢发酵罐本体2内部的机械运动产生的振动幅度，同时利用固定

板18可以对不锈钢发酵罐本体2进行二次固定，底座1的上表面卡接有不锈钢发酵罐本体2，

不锈钢发酵罐本体2顶部的一侧固定套接有进水管9，进水管9和过滤箱4以及排液口16的表

面均固定安装有密封阀3，进水管9的底部延伸至分水腔8的内腔，注酒管11的底部延伸至防

浮网7的底部，通过注酒管11延伸至防浮网7的底部，在注入葡萄酒原料时可以将原料注入

防浮网7下方，原料水位高于防浮网7时，从而利于防浮网7对原料中的果肉果皮进行格挡，

避免果肉果皮上浮至液体的表面造成发酵质量差的问题，结构简单实用，提高了该不锈钢

葡萄酒发酵罐的加工效率，不锈钢发酵罐本体2顶部的另一侧固定安装有注酒管11，不锈钢

发酵罐本体2顶部的中部活动套接有传动柱6，传动柱6的顶部延伸至异步电机10的输出轴，

传动柱6的底部延伸至不锈钢发酵罐本体2内腔的底部，传动柱6的底部固定连接有底部搅

拌杆15，传动柱6的表面固定套接有位于不锈钢发酵罐本体2内腔的螺旋搅拌叶13，传动柱6

的两侧固定连接有混合刮料板14，混合刮料板14与不锈钢发酵罐本体2内腔表面的距离为

二毫米，通过螺旋搅拌叶13的使用可以在对葡萄酒进行混合的过程中实现液体的上下混

合，将不锈钢发酵罐本体2底部的沉淀物搅拌至顶部，进行交换，避免了传统不锈钢葡萄酒

发酵罐发酵时上下质量不一，混合效果差的问题，同时利用混合刮料板14可以在混合的同

时对不锈钢发酵罐本体2的内腔进行清理，避免果肉果皮粘连到不锈钢发酵罐本体2的内腔

难以清洗的问题，不锈钢发酵罐本体2的上表面固定安装有异步电机10，不锈钢发酵罐本体

2内腔的顶部固定安装有清洗板19，清洗板19的内腔开设有分水腔8，分水腔8内腔的底部固

定连接有冲洗喷嘴12，冲洗喷嘴12的底部延伸至清洗板19的外部，位于清洗板19侧面的冲

洗喷嘴12的喷嘴正对不锈钢发酵罐本体2内腔的表面，通过清洗板19和分水腔8以及冲洗喷

嘴12的配合，利用分水腔8将清洗液分散至冲洗喷嘴12的内腔，通过冲洗喷嘴12对不锈钢发

酵罐本体2的内腔进行清洗，清洗范围全面，且冲洗效果较好，避免了传统不锈钢葡萄酒发

酵罐清洗困难的问题，提高了该不锈钢葡萄酒发酵罐的实用性，不锈钢发酵罐本体2内腔的

顶部固定安装有位于清洗板19下方的防浮网7，不锈钢发酵罐本体2的底部开设有排液口

16，排液口16的底部固定安装有过滤箱4，过滤箱4的内腔卡接有过滤板17，过滤板17的一端

固定安装有密封条，利用过滤箱4对发酵后的葡萄酒进行输送，同时利用过滤板17对葡萄酒

中的杂质进行过滤，避免葡萄酒接触空气影响质量，同时避免杂质影响葡萄酒的质量，通过

密封条避免过滤板17进行过滤时液体不会泄露，避免浪费。

[0020] 综上，该不锈钢葡萄酒发酵罐，使用时，首先将底座1放置在指定位置，然后将不锈

钢发酵罐本体2放置在底座1的表面，打开注酒管11，将葡萄酒原料注入到不锈钢发酵罐本

体2的内腔，定时启动异步电机10对底座1内的原料进行混合，发酵完成后打开排液口16以

及过滤箱4上的密封阀3，原液通过过滤板17将杂志进行过滤通过过滤箱4的底部进行收集，

原液收集完后，将过滤板17从过滤箱4内抽出，打开进水管9注入清洗液，通过冲洗喷嘴12对

不锈钢发酵罐本体2的内腔进行清洗，同时启动异步电机10，将不锈钢发酵罐本体2内的杂

质清洗液通过过滤箱4的底部排出，即可。

[0021] 以上所述，仅为本实用新型较佳的具体实施方式，但本实用新型的保护范围并不

局限于此，任何熟悉本技术领域的技术人员在本实用新型揭露的技术范围内，根据本实用

新型的技术方案及其实用新型构思加以等同替换或改变，都应涵盖在本实用新型的保护范

围之内。
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