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OZET

Kadintuzlugu Meyvesi Ile Itir Cicekli Marmelati Ve Uretim Yontemi

Bulus gida sanayisinde standart marmelat iiretiminden farkli olarak, Kadin
Tuzlugu meyvesini Itir Cicegi ile birlestirilerek tretilmis olan Kadintuzlugu
Meyvesi Ile Itir Cicekli Marmelat Ve Uretim Yontemi ile ilgilidir. Gida
sanaymde marmelat ¢esitliligini artirmak, tiketicilere sagliya faydali farkli
lezzetler sunmak i¢in gelistirilmistir. Marmelat Ve Uretim Y&ntemi i¢in énerilen
bilesimleri; (% kitlece); %50 Kadin Tuzlugu meyvesi, %30 seker, %13 su, %4
limon suyu, %3 1tir ¢cicegi yaprag: seklindedir.
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ISTEMLER

1. Bulus Kadintuzlugu Meyvesi ile Itir Cigekli Marmelat Ve Uretim Y&ntemi
olup 6zelligi; yikanip ayaklanan kadmtuzlugu meyvesi genel karisima %50
oraninda ve genel karisima %3 1tir ¢icegi yapragd: ilave edilerek iiretilmis

olmasidir,

2. Istem 1’de bahsedilen Kadintuzlugu Meyvesi ile Itir Cigekli Marmelat Ve

Uretim Yontemi olup o&zelligi; Kadintuzlugu Meyvesi ile Itir Cigekli
Marmelat Ve Uretim Yéntemi igin 6nerilen bilesimlerin; (% kiitlece); %50
Kadin Tuzlugu meyvesi, %30 seker, %13 su, %4 limon suyu, %3 1tir ¢icegi

yapragi seklinde olmasidir.
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TARIFNAME
KADINTUZLUGU MEYVESI iLE ITIR CICEKLI MARMELATI VE
URETIM YONTEMI

Teknik Alan

Bulus gida sanayisinde standart marmelat iiretiminden farkli olarak, Kadin
Tuzlugu meyvesini Ttir Cigegi ile birlestirilerek iiretilmis olan Kadintuzlugu
Meyvesi Ile Itir Cigekli Marmelat Ve Uretim Yontemi ile ilgilidir. Gida
sanayinde marmelat ¢esitliligini artirmak, tiiketicilere saghya faydah farkh

lezzetler sunmak icin gelistirilmistir.

Teknigin Bilinen Durumu

Marmelat, meyvelerden yapilan tatli yiyecek. Taze ya da kuru meyvelerin
rendelenerek ya da ezilerek sekerle kaynatilmas: ve plire durumuna getirilmesiyle

olusur. Recelden daha ¢ok kaynatilir ve suyunu daha ¢ok ¢eker. Meyve ezmesi.

Kadin Tuzlugu bitkisi iilkemizde ozellikle Karadeniz'in i¢ kisimlarinda dogal
sekilde yetisen ¢all formunda bir bitkidir. Taze yapraklarn yeni ¢iktiginda
yenilebilir. Meyveleri 1se kizardiktan sonra yenilebilir veya kullanilmak tzere

geleneksel saklama yontemleri ile saklanarak kullanilabilir.

Itir gicegi, yapraklar1 yogun aroma maddelerine sahip, kivam arttirici 6zelligi olan
aromatik bir bitki olup yine Kadin Tuzlugu’na benzer sekilde dogal ortaminda

kolaylikla yetisebilen ve katma deger saglanabilecek bir bitkidir.

Henliz yaygin sekilde kullanimi yapilmayan bu lirinler tlkemizin gastronomik
degerleri arasina girebilecek potansiyele sahip oldugu gibi bdélge halkinin
kalkinmas: acisindan da Snemli bir iiriindiir. Ozellikle pastacilik sektdriinde

buruk, mayhos tat elde edebilmek i¢in kullanilan bu iiriin hosaf, regel, marmelat,
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cesitli soslar, serbet vb. bir ¢ok yontemde aroma verici olarak kullanilabilecektir,
Bu meyve karacigeri giglendirir, safra taslarimi diisiirmeye yardimer olur
antioksidan degeri ile bagisiklik sistemini gii¢lendirici etkileri mevcuttur. Heniiz
sektériimiizde yeterli diizeyde kullanilmayan bu iki iiriiniin 6zellikle pastacilik

alanina kazandirilmasi hedeflenmistir,

Bulusun Tanim

Basvuru konusu Kadintuzlugu Meyvesi Ile Itr Cigekli Marmelat Ve Uretim
Y ontemi; yikamp ayaklanan kadmtuzlugu meyvesi genel karistma %50 oraminda

ve genel kanistma %3 1tir ¢ige@i yapragi ilave edilerek tretilmektedir.

Uretim akis semasi asagidaki gibidir.
Kadintuzlugu Meyvesi ile Ttir Cigekli Marmelat Ve Uretim Ydntemi

Kadin tuzlugu meyveleri yikanip ayiklanmr

l

Tencereye alinir lizerine seker ilave edilir.

!

2 saat bekletilir

l

Itir yapraklari bir bone igerisinde sekerle bekletilen meyvelerin {izerine birakilir

|

Su ilave edilir ve kaynatilir.

l

Kaynayan suyun igerisine limon suyu eklenir,

l
Itir yapraklar: ¢ikarilir.

l

Blender yardimi kivam verilir.

!
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Sogutulur

Kadintuzlugu Meyvesi lle Itir Cigekli Marmelat Ve Uretim Yontemi igin dnerilen
bilesimleri; (% kiitlece); %50 Kadin Tuzlugu meyvesi, %30 seker, %13 su, %4
limon suyu, %3 1tir ¢igegi yaprag: seklinde olugsmaktadir.



