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A taladlmény szerint hisemulzi6 terméket allitanak el6
olyan koriilmények k6z6tt, amelyeknek hatisira a ter-
mék megjelenésében, textirdjaban és dllagdban meg-
kozeliti a természetes hiisdarabok hasonl6 jellemzdit.
Hiist, hiis-melléktermékeket, vizet és egy vagy tobb
szdraz, fehérje-természetd anyagot emulgedlnak, az
emulzid fehérje : zsir ardnyat legalabb 1,5:1 értékre,
nedvességtartalmat 45-80 %-ra 4llitjdk be. Az emulzi-
6t olyan koriilmények kozott kezelik, amelyek kozott
az emulzi6 gyorsan felmelegszik a viz forrispontja
feletti h6mérsékletre, ahol a fehérje nagy sebességgel
koaguldlodik. A forr6 hiisemulziot centrifugélis erével
egy csobe vezetik, amelyben az emulzié viszonylag
rovid ideig tartézkodik, és ahol az emulzid feletti
nyomdst nagyobb értéken tartjik, mint az emulziéban

A leirds terjedelme: 8 oldal

1év0 vizgdz nyomdsa, a fehérje koagulalédisa révén
az emulzi6 dsszedll, szilard hiisemulzi6 termék képz6-
dik. Amikor a fehérje kellden koagulalt ahhoz, hogy
szilard emulzi6 képz6djon, az emulzié feletti nyomést
az emulzié viztartalminak géznyomisa alatti értékre
csokkentik, hogy az emulzi6ban 1év6 viz g6zzé ala-
kuljon, és id0szakonként az emulziétomegbe nyomas
alatt 16v6 g6zt injektilnak. Igy tobb kiilonall6, egy-
massal 6sszekotott rétegb6l 4ll6 emulzi6t nyemnek, a
rétegezett terméket a cs6bdl kiilonallé darabok forma-
jaban eltdvolitjak. Eldnyosen a csébe dramlést szabs-
lyoz6 eszkozt szerelnek, ezéltal megkoénnyitik a réte-
ges szerkezetd emulzids terméknek a cs6b6l valé ki-
iiritését.
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A taldlmény térgya eljérds réleges, hiisszerd megjele-
nésii és textirdji hisemulzis készitmény elGallitdséra.
Kozelebbrol, a talilméany térgya olyan eljéras hiisemul-
zi6 feldolgozisdra, amelynek korilményei mellett réte-
gezett, nem terjedelmes terméket nyeriink egy nagy
darab vagy kisebb darabok forméjdban, amelyek textd-
réjukat, megjelenésiket €s 4llapotukat tekintve a ter-
mészetes hiist szimulaljak.

A hiisemulzi6k, amelyek apritott histermékek, jol
ismertek az élelmiszeriparban, és széleskond felhaszna-
l4sra kerdilnek olyan termékekben, mint a bolognai, a
frankfurterek és mis kolbasztermékek. Az ilyen his-
emulzi6bol készilt termékeket tgy 4llitjék el6, hogy a
nyersanyagok elegyét, igy marha &s sertés sovany viz-
izmot és his-melléktermékeket jéggel, séval, fifszerek-
kel és fiists6val kevemek, apritanak és emulgedlnak
oly médon, hogy olyan emulziét hozzanak 1étre, amely
a hiis-alkot6elemekb6l kioldott fehérjével bevont fi-
pom zsirszemeséket tartalmaz. A kapott hiisemulzi6t
ezutin megfelel§ burkolatokba toltik, amelyek feldol-
gozasi formakként szolgdlnak, és 55 °C és 77 °C ko-
zotti novekve hémérsékleten kezelik 1-8 6rén 4t, vagy
ennél tovébb a feldolgozand6 hiisemulzi6 térfogatatél
fiiggGen. Az ilyen melegités sordn a hdsemulzi6ban
16v6 fehérje koaguldl vagyis szilirddd valik és a zsir-
részecskéket fehérje matrixba zérja, ezéltal szilird his-
emulzi6t képezve. Az ilyen hisemulzi6 készitmények
egyenletes, homogén masszdk, amelyek nem tartal-
maznak elkilonilt hiisrészeket, és megszildrdulas utdn
megtartjik a burkolat forméajat.

A 4332823 sz. amerikai egyesiilt dllamokbeli sza-
badalmi lefrisban olyan his/hdsipari melléktermék
emulzi6 alkalmazisat ismertetik texturélt sz6jadarabok
hére szilsrdul6 kot6anyagaként valé felhaszndldsara,
amelyb6l a fehérjéket egy- vagy 10bbféle s6val extra-
hané&k.

Az ut6bbi években annak érdekében, hogy a fo-
gyaszté szdmira csokkentsék bizonyos élelmi-
szerkészitmények 4rdt, egyre nagyobb igény jelentke-
zett olyan darabos élelmiszerek irdnt, amelyek megje-
lenésiiket, textirdjukat és fizikai szerkezetiket illetGen
nagyobb vagy kisebb természetes hiisdarabokra emié-
keztetnek, és amelyek egyes élelmiszerekben, példdul
ragukban, pistétomokban, kasszerolokban, konzerv-
¢lelmiszerekben és hazidllatoknak késziilt Elelmi-
szerekben a j6val koltségesebb természetes hiisdarabok
részben vagy teljesen val6 helyettesitésére haszndlha-
t6k. A darabos histermékek igen kivinatosak mind
humin élelmiszerek, mind a hizisllatok szdméra készi-
tett Slelmiszerek esetén, mind esziétikai mindség szem-
pontjab6l, mind a fogyaszt6 &ltal valé elfogadotiség
tekintetében. Ennek az igénynek és a felhaszndlandé
természetes darabos hiis magas drénak kovetkezi¢ben
sziikségessé vélt az ilyen koltséges természeles hisda-
raboknak az élelmiszerekben olyan gazdasigosabb da-
rabos termékekkel val6 helyetiesitése, amelyek forma-
juk, megjelenésiik és textirdjuk szempontjib6l a ter-
mészeles hiisdarabokat utdnozzak, és amelyek az ipari
konzervilasi és hékezelési eljardsok sordn meglartjak
alakjukat, megjelenésiiket €s textdrdjukat.
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A kordbbiakban az ilyen szimulalt természetes his-
darabok elGallitdsara irinyul6 torekvések sordn nove-
nyi fehérjeforrdsokb6l indultak ki és extrudalasos-ex-
panzi6s eljirdsokat alkalmaztak. Bér az ilyen extrudé-
l4sos-expanzi6s eljardsokkal elgallitott termékeket bi-
zonyos mériékig elfogadidk az ¢lelmiszeriparban, al-
kalmazdsuk hds-16li6anyagként (extender) val fel-
hasznalisdra korldtoz6dott. Mivel az ilyen termékek
nélkiilozik a természetes hiis megjelenését és textira-
jat, 4ltaldban nem alkalmazhat6k his teljes helyettesi-
tésére.

Hasonl6képpen azok 2 hiisemulzi6-készitmények
sem rendelkeznek a természetes hisdarabok szerkeze-
tével, textiirsjaval és megjelenésével, amelyeket szok4-
sos eljarassal llitanak el6, és amelyek egyenletes ho-
mogén masszit képeznek, igy nem alkalmasak olyan
felhasznalisra, amelyben szimuldlt természetes hiisda-
rabok sziikségesek.

A talslmény térgya eljdrds kilon hiisdarabok formé-
jaban megjelend vagy (0bb, egymés mellett el6fordulé
kisebb darab forméjaban 1év6, kézzel szétvalaszthat6
hiisszeri rétegekb6l all6, megjelenésében, textirdjaban
és 4llagaban természetes hisdarabra emlékeztet6 his-
emulzi6 készitmény eldallitdsara.

A talslmény szerint elGallitott hisemulzi6 darabok
mind a humén élelmezésben, mind az dllatok tapjaban
alkalmasak a joval drigbb természetes hisdarabok
részleges vagy teljes helyctiesitésére, és a hiisemulzi6
darabok integritdsukat és alakjukat a nagy nedvesség-
tartalmii  élelmiszertermékek ipari méretd konzer-
vilisinak és sterilezésének korilményei mellett is
megtartjak.

A taldlmany szerint a hiisemulzi6 darabokat Ggy
allitjuk el6, hogy hiis-anyagi elegyet, igy his (beleért-
ve a halhist és baromfihiist) és/vagy hiis-melléktermé-
kek elegyét hiisemulzié képzésére alkalmas korilmé-
nyek kozott apritjuk. Kivant esetben a hiisemulziéba
egy vagy 10bb sziraz fehérjetermészet anyagot is ad-
hatunk a fehérjetartalom novelésére, foként akkor cél-
szerd ilyen anyag adagoldsa, ha a keverék viszonylag
nagy ardnyban tartalmaz alacsony kot6képességi vagy
16ltGanyag mindségd hist. A hiisemulzi6t a 1égzsikok
clidvolitasa érdekében légtelenitjitk, majd olyan koriil-
mények kozott apritjuk, amelyek mellett az emulzi6
egyidejilleg egyre finomabbé valik és kozben gyorsan
felmelegszik a viz forrdspontja fol€, el6nydsen 104-
118 °C kozé, amely hémérsékleten az emulzidban Iévé
fehérje igen gyorsan koaguldl és denaturél6dik. A forré
emulzi6ét az aprit6berendezésb6l centrifugélis erével
azonnal kozvetlenil dinyomatjuk egy zirt feldolgoz6
zéndba, amely példdul egy megnyijtott cs, mikozben
az emulzi6s elegyet a sajat g6znyomésa feletti nyoma-
son fartjuk. Az emulziét a megnydjtott csében addig
tartjuk ilyen nyomds alal(, amig az emulziéban 1év6
fehérje olyan mértékben koaguldlGdik, hogy az emulzi-
6t szilird emulziés termékké fogja Ossze; ez 5 perc
alatt, de altaldban néhany mésodperc és 3 perc kozotti
id6tartamon beliil bekovetkezik.

A nytjtott cs6be dramldst szabalyoz6 berendezést,
példaul szikitg-szclepet szerelhetiink a cs6 bemeneté-
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nél vagy annak kozelében, ezzel az emulziénak a ¢so-
von vald dramlésat tgy szabdlyozzuk, hogy az emulzié
annyi ideig tartozkodjon a kivant nyoméson, amig kel-
16en megszilardul. Az emulzi6 csovon vald dtdramlésa-
nak szabdlyozéséra a nyijtott cs6 hosszirdnyanak egy
vagy tobb pontjan tovébbi dramlést szabalyoz6 eszko-
z6k lehetnek jelen, fgy az emulzi6s elegy cs6ben valé
nyomdson tartisa biztosithatd.

Ha a hiisemulzi6 kellden dsszedllt ahhoz, hogy szi-
lard emulzi6s terméket alkosson, a lefelé draml6 emul-
zibelegyet tartalmazé cs6 alsd végén a nyomdst az
emulzi6 sajat géznyomasa alatti énékre csokkentjiik,
ezzel az emulzidban in situ g6zképzddést inditunk
meg. A reaktortérbe zart emulzi6bol a viztartalom elpa-
rolgisa révén g6z keletkezik, mikozben a fehérje gyors
koaguldl6dason megy at, ez megkdnnyiti az elkilonilo
réteges szerkezet kialakulésat az emulzidban, valamint
hozz4jirul ahhoz, hogy az emulziétdmeg kiilonailo,
kisebb vagy nagyobb darabokra toredezzen, amelyek a
csGalaki feldolgozasi z6nabdl eltévolithatok. Az emul-
zi6 nyijtott cs6b6l vald szakaszos eltdvolitdsanak to-
vabbi elGsegitésére tovabbi 2,9x10%-29,4x10 Pa nyo-
mésd g6zt injektalhatunk be az emulzidba szakaszos
id6kozonként, a cs6 hosszirdnydnak egy vagy tobb
pontjén,

A nyijtott cs6b6l eltavolitott hiisemulzié-darabok
rétegezett, nem-expandalt szerkezetdek, 16bb, egymas-
hoz k6tott, manualisan egymaéstol elvalaszthatd, kiilon-
all6 hisemulzi6-rétegbdbl dllnak, Ezeknek a hiisemulzi6
daraboknak a szerkezetle, megjelenése és textiirdja igen
megkdzeliti a természetes hiisdarabokét. A fenti modon
elGallitott rétegezett hiisemulzid-darabok alkalmasak a
természetes hisdarabok részleges vagy teljes helyette-
sitésére emberi vagy éllati fogyasztisra szolgalo élel-
miszerekben és felhasznalhat6k konzervalasi vagy hé-
kezelési miiveleteknek kitett élelmiszerekben is.

A rétegezett hisemulzié-darabok talalmany szerinti
el¢allitisa sordn a kivént mindséget és koltségeket ki-
elégit6, megfelel( izii természetes hiisanyagok elegyét
— amely elegy tartalmazhat emlfsokb6l, halbol vagy
szdmyasokb6l szdrmaz6 hist és/vagy his-mellékter-
mékeket - elegyitjiik, 6roljiik és emulgedljuk. Az alkal-
mazott hiis vagy his-melléktermékek szdmos kompo-
nens koziil vélaszthaték ki. A készitményben felhasz-
nélt hisanyagok tipusat és mennyiségét szamos meg-
fontolds befolydsolja, példaul a termék tervezett fel-
hasznalésa, a termék kivént ize, aroméja, 4ra, az Ossze-
tevék beszerezhetGsége, stb. Mind a kiilonféle emid-
sok, halak és szdmyasok hiisa (azaz vizizma és egyéb
izmai), mind a hds-melléktermékek (azaz a leolt emlé-
sokbdl, halakb6l vagy szdrmyasokbdl szirmazé histél
eltér6, tiszta részek) felhasznalhat6k. Tgy a lefrisban és
az igénypontokban ,hiisanyag” megnevezésen nem de-
hidratélt hist vagy his-mellékterméket értiink, beleént-
ve ebbe a fagyasztott anyagokat is. Ha emberi fogyasz-
tasra szint terméket készitiink, a szokasos hisemulzio-
készités sordn mindenfajta szokdsos his és hiis-meliék-
termék felhaszndlhatd, beleérive ebbe olyan hisokat,
mint a marha vagy birka teljestest, sovénysertés-hulla-
dék, marhalébszéar, borji-, marha- és sertésfejhiis, his-
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melléktermékek, igy példaul pacal, sziv €s nyelv. Ha a
terméket hédzidllatok tapjaul szanjuk, a hiiskeverék az
el6zéekben felsorolt hisanyagokon kiviil barmely
olyan his-mellékterméket tartalmazhat, amely allatok
tpjaként elfogadott, példdnl mechanikusan csonttala-
nitott marhat, csirkét vagy halat, marha- és sertésszivet,
-tid6t vagy -vesét. Jellemzden az Osszedllitott his-
anyag legfeljebb 25 %, el6nyosen 15 % alatti mennyi-
ségii zsirt tartalmaz.

A hiisanyagba belekeverhet6k a szoké4sos hisemul-
zi6 termékekhez alkalmazott adalékanyagok, a talél-
mény szerint elGillitott hisemulzi6 tartalmazhat példa-
ul sét, fiszereket, cukrot olyan mennyiségben, ame-
lyek a kivént izjellemzGket kialakitjak.

Alkalmazhat6k tovabbd kisebb mennyiségben més
szdraz adalékanyagok is, példdul adhatunk a his-
emulzidhoz vitaminokat, 4svéanyi anyagokat vagy aro-
maanyagokat. Adhatunk a hiisemulziéba még egy vagy
16bb széraz fehérjetermészeti anyagot is, példul bi-
zaglutint, széjalisztet, sz6jafehérje-koncentratumot,
szGjafehérje-izolatumot, tojdsalbumint, sovény sziraz
tejet, amelyekkel a készitmény emulzifs stabilit4sat,
kotéképességét, izét javitjuk és az arét csokkentjiik. A
szdraz fehérjetermészetd anyagok alkalmazésa a hise-
mulzi6hoz kiilondsen el6nyos, ha hézillatok etetésére
szolgalé készitményt allitunk elG, mivel ez lehet6vé
teszi, hogy olyan hiisanyagokat hasznéljunk fel, amely-
nek fehérje : zsir arnya és miozin : 0sszfehérje ardnya
egyébként a hisemulzids készitmény el6allitéséhoz
fethasznélhat6nak csak a hatérériékét éri el. Ha a hise-
mulzié készitéséhez fehérjetermészetii anyagot haszné-
lunk fel, ennek mennyisége az emulzié Omegére szé-
mitott 5 és 35 t6meg% kozott valtozik, olyan tényez6k-
161 fiiggGen, mint példdul a termék tervezett alkalmazi-
si médja, az emulzidkészitéshez felhasznalt hiisanyag
minGsége, illetve az osszetevek 4ra. Altalaban az emul-
zibban felhaszndlt szdraz fehérjetermészetd anyag
mennyisége a felhasznalt hiisanyag nedvesség- és zsir-
tartalméval egyiitt novekszik. Bar a hiisemulzié 0ssze-
tevdi széles korben véltozbak lehetnek, az emulziénak,
beleértve a széraz fehérjetermészet anyagot is, olyan
fehérje : zsir arannyal kell bimia, amely elegend6 ah-
hoz, hogy a fehérje koagulalasakor szilard hisemulzié
képzddjon, amelyen az emulzié-instabilitds jelei nem
mutatkoznak, és az emulzi6 fehérjetartalménak olyan-
nak kell lennie, amely lehet6vé teszi, hogy ha az emul-
zi6t a viz forrdspontja {61614 h6mérsékletre melegitjiik,
az emulzié koaguldl, és az ilyen hémérsékletre vald
melegi1ésidl szdmitva rovid idén beliil, azaz 5 percen,
elonydsen 3 percen beliil szilard emulzi6 terméket ké-
pez. A fenticknek megfelelen a hiisanyagokat és az
adalékanyagokat, beleértve a szdraz fehérjetermészetd
anyagot — ha ilyet alkalmazunk — olyan ardnyban ke-
verjiik Gssze, hogy a hiisanyag 65-95 16meg%, el6nys-
sen 75-85 tomeg% mennyiségben legyen jelen a his-
emulzi6ban, és az emulzié fehérje: zsir ardnya leg-
aldbb 1,5:1 legyen, elényodsen a fehérje : zsir ardny
2:1-7:1 énékd. Alkalmazhat6é a hisemulziéban ma-
gasabb fehérje : zsir ariny is, ez azonban 4ltaldban nem
¢l0nyds, mivel tovabbi jelentds elénydk nyiijiisa nél-
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kil megnoveli az sszetevek koltségeit. A hissemulzi6
hiisanyagéul 4ltaldban el6ny0sen his €s his-mellékter-
mékek elegyét alkalmazzuk. Készithetjik azonban a
hisemulzi6t kizar6lag his-melléktermékek hisanyag-
ként valé alkalmazdsdval, azzal a feltétellel, hogy a
kapott hisemulzi6, beleérive a szdraz fehérjetermésze-
ti anyagot is — ha ilyet alkalmazunk —, fehérje : zsir
arinya legaldbb az 1,5: 1 értéket elérl.

Fentieken kiviil a hisemulzi6t dgy kell dsszedllitani,
hogy a hiisemulziéra, azaz a hiisanyag és az adalék-
anyagok egyiittesére vonatkoztatva 45-80 tomeg %, el-
6nydsen 50-75 tomeg% nedvességtartalmi legyen. Az
emulzié pontos viztartalma természetesen az emulzi6-
ban 1év6 fehérje és zsir mennyiség€tol fiigg.

A felhasznaldsra kivilogatott hiskeveréket dardlén
vissziik 4t, hogy a hdsanyagot lényegében egyforma
méretd darabkdkra apritsuk. Altal4ban el6nyos, ha a
hdst olyan dardlén visszik 4t, amelynek grldlapja
1 cm-es vagy kisebb. Bér kielégito eredmények érhe-
16k el akkor is, ha a hist 1 cm-nél nagyobb darabokra
oroljik, az ilyen nagy hisdarabok fethasznaldsa altald-
ban nem el6nyds. Ha fagyasztott 4llapotban Iéve his-
anyagot alkalmazunk, ezt el6zetesen kisebb darabokra
kell tomi vagy végni, hogy a dardléba jutd részek
méretét csokkentsitk. A darabok méretét a dardld be-
adagol6 nyildsmérete szabja meg, altalaban a fagyasz-
tott hiisanyagot koriilbeliil 10 cm-es kockdkra va gjuk.

A dardlis elvégzése utin a hisrészecskék keveréket
tarol6tartilyba visszik 4t, ahol a hiselegyet elénydsen
—1°C és 7 °C kozotti hémérsékletre melegitjik, példa-
ul melegvizes duplikitor vagy g0z beinjektalds alkal-
mazésival, ezzel megkonnyitjiik a hiiselegy szivattyd-
Z4sat

Ezutin az 6rolt hiisrészecskék elegyét olyan koriil-
mények kozott apritjuk, amely mellett a hisanyag
emulgealédik, és olyan hisemulzi6t képez, amelyben a
hiselegy fehérje- és viztartalma olyan anyagot képez,
amely magiba zérja a zsircseppeket. A hiisanyag emul-
gedlésat a his emulgedlasra alkalmas barmely szokéd-
sos eljardssal és berendezéssel végezhejik, amely al-
kalmas arra, hogy a zsirt szemesék forméjéra apritsa és
diszperglja a fehérje szuszpenziSban, €s igy emulzi6t
képezzen, alkalmazhatunk példéul keverdt, 6rléberen-
dezést, kuttert vagy emulziémalmot. Az emulgedldsi
eljards alatt az emulzi6 homérséklete jellemzéen no-
vekszik. A hdsemulzié hmérsékletének ilyen ndveke-
dése nem kifogasolhat6 mindaddig, amig a h6mérsek-
let nem ér el egy olyan értéket, amelyen a fehérjedena-
turlédds nem kivént sebességgel indul meg. Altaliban
a hiselegy hémérsékletét az emulgedlds sordn 49 °C
alatt tartjuk, hogy az eljardsnak ebben a szakaszaban
minimalisra csokkentsiik a fehérjedenaturdl6dast. A ta-
lilminy egy el6nyds megval6sitisi modja szerint a
hdisanyagot emulzi6s malmon 4tengedve emulgealjuk,
a mdvelet sordn az emulzié hémérséklete 10-49 °C-ra,
el6nydsen 35-46 °C-ra melegszik.

A hisemulziéba szdnt adalékanyagokat, beleértve a
szdraz fehérjetermészetd anyagot, ha ilyet alkalma-
zunk, a hiskeverékhez adjuk emulgedlds elétt. Més
eljarss szerint, gyakran elényos az adalékanyagoknak,
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kiilondsen a szdraz fehérjetermészetd anyagnak a his-
elegybe val6 adagoldsa a his emulgedldsat kdvetden.
Mivel a sziraz fehérjetermészetd anyag hozzdaddsa
noveli az emulzi6 viszkozitdsat, jobb emulgedlds érhe-
16 el, ha a hiskeverék emulgedldsdt a széraz fehérje
természeti anyag hozzdadédsa eldtt — amely viszkézus
hiisemulzi6t eredményez — végezzik el.

A Kapott, a szdraz fehérjetermészetd anyagot is tar-
talmaz6 viszkézus hisemulzi6t elGnydsen valamely is-
mert eljirassal 1égtelenitjiik, példaut vikuumt6lt6n en-
gedjiik 4t, hogy eltvolitsuk a bezdrt levegdt, amely a
termék  anyagszerkezetét roncsolja, kotéképességét
csokkenti.

A légtelenitést kovetden a hiisemulzi6t ismét aprit-
juk, hogy az emulzi6 finomségat noveljik, majd gyor-
san a viz forrispontja folotti hdmérsékletre melegitjik,
amely hémérsékleten az emulzibban IEve fehérje koa-
guldci6ja olyan gyorsan megy végbe, hogy az emulzi6-
bl igen rovid id§ alatt szildrd emulzids termek képz6-
dik.

Azt taldltuk, hogy ha a viszk6zus hiisemulziot a viz
forraspontja  folotti  homérsékletre, 4ltalaban 104-
118 °C hémérsékletre melegitjiik, az emulziéban 1€v6
fehérje olyan gyorsan koaguldl, hogy az emulzié a
melegitéstdl szdmitott 5 percen belil, jellemzéen né-
hany masodperc és 3 perc kozott id6n beliil megszilar-
dul &s szilard emulzios terméket képez. Ezenkivill, ha
45-80 16meg% nedvességet tartalmazé hisemulziot
melegitiink ilyen hémérsékletre, ez azzal jar, hogy az
emulzi6 viztartalma g6zzé vélik, €s az emulzi0s tomeg
belsejében g6z keletkezik I€gkori vagy ahhoz kozeli
nyomison. Ez az emulzié belsejében keletkez6 g6z
lényeges tényezdje a kivant, elkilondld rétegekbdl 4116
szerkezetd termék kialakitasdnak.

Az emulziét elénydsen olyan berendezésben dol-
gozzuk fel, amelyben az emulzi6t a fenti emelt h6mér-
sékletre melegitjik, mikozben mechanikus melegités-
sel és/vagy g6z beinjektdlasival daraboljuk. A talél-
many egy eldnyds megval6sitdsi médja szerint 2 30-
40 °C hémérsékletd viszk6zus hisemulzi6t emulzifs
malmon szivattylizzuk keresztiil, amelyben a hds-
emulzi6 részecskéi nyirberd hatdsira finomabbd vél-
nak, és szinte egyidejiileg gyors mechanikus melegités-
sel ésfvagy g6z beinjektaldssal 104-118 °C homérsék-
letre melegitjiik az emulzi6t. A 1égtelenitett emulzi6t
elGnydsen 60 masodperenél rovidebb ideig tartjuk ezen
az emelt hémérsékleten. Ha az emulzi6t ily médon az
emelt homérsékletre melegitettiik, az emulzi6 tovabbi
nyiréerdvel vagy végdssal valo apritdsit el kell keriil-
niink. A hdsemulzié melegithetd ugyan 118 °C folotti
hémérsékletre is, a 118 °C feletti hdmérsékletek azon-
ban dltaldban nem eldnyosek. Az emulzié hémérsékle-
ének a kivant tartomdnyon beliil tartdsa olyan ténye-
z0kkel szabdlyozhat6, mint példaul az emulzi6 betdpld-
lsi schessége az emulziémalomba, az emulziémalom
foradsi schessége, stb. Ezek szakember szdmdra kony-
nyen meghatdrozhat6 tényezok.

A forr6 hiisemulzi6t, amelynek hémérséklete a viz
forraspontja felett, elonydsen 102-118 °C, centrifuga-
lis er6 4ltal kivaltott nyomdssal abb6! a berendezésbol,
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amelyben apritottuk és melegitettiik, kozvetleniil egy
zért feldolgoz6térbe nyomjuk 4t, amely feldolgoz6tér
el6nydsen nyijtott cs6 alakd, és ebben a feldolgoz6-
térben tartjuk az emulzi6 g6znyomésa feletti nyoma-
son, amig a hisemulzi6 fehérjéje eléggé koagulalt ah-
hoz, hogy az emulzi6 szilird emulziéterméket képez-
zen, amely meg6irzi alakjat és réteges szerkezetét akkor
is, amikor a cs@szerd feldolgoz6térbdl eltdvolitjuk. Az
ilyen magas hémérsékleten a fehérje igen gyorsan koa-
gulal. Bir a forr6 emulzi6 szilard termékké val6 Ossze-
illitasahoz szikséges iddtartamot szamos tényezd be-
folyasolja, példdul az a homérséklet, amelyre az emul-
zi6t melegitettiik, valamint az emulziéban 1évé fehérje
mennyisége és mindsége, dltaliban néhdny masodperc
és 3 perc kozotti, szokdsosan 1-1,5 perc tartdzkodasi
id6 a nydjtott csében elegendd ahhoz, hogy a fehérje
kell6en koaguldlédjon, és olyan szilard emulzibs ter-
mék képz6djon, amely megtartja alakjét, integritasat és
fizikai jellemzGit. A nyujtott csében valé tartézkoddsi
id6 szabalyozhat6 az emulzi6 betdplalisi sebességével
és/vagy a nyjtott cs6 hosszanak megszabésdval. A csé
méretei nem meghatirozhatéak, de elegenddnek kell
lenniitk ahhoz, hogy az emulzi6 a megszilardulasahoz
sziikséges kelld ideig tartézkodhasson a csGben. Alta-
14ban a 4,5-12,2 m hosszii és 4,5-15,2 cm bels§ dtmé-
6jd csovek elegendd retencifs id6t biztositanak a szi-
lard emulziés termék képzddéséhez. Kiilonféle kereszt-
metszeti képd csoveket alkalmazhatunk, példaul kor,
négyzet, oktagonalis vagy egyéb keresztmetszetd ¢so-
veket,

A talalmény egy el6nyds megvaldsitdsi médja sze-
rint a ¢sGalaki feldolgoz6tér bemenetében vagy ahhoz
kozel egy aramlist szabalyoz6 eszkozt, példaul sziiki-
toszelepet szereliink fel, amellyel csékkenthetjiik a for-
r6 emulziénak az emulziés malomb6l a csébe vald
dramlasi sebességét és a forré emulzi6t olyan nyoméi-
son tarthatjuk, amely meghaladja az emulzi6 viztartal-
ménak sajit géznyomdasit. Megfeleld eredményeket
ériink el, ha az emulziénak az emulziés malombdl a
csébe val6 nyomatisa ellen haté nyomis 1,4x10%-
4,1x10* Pa kozotti. ElGnyosen ez az dramldst gatld
eszkoz szabdlyozza az emulzié nyomasit és tartja vi-
szonylag 4llandd, el6re meghatarozott értéken az dram-
l4s ellen hat6 nyomést, annak ellenére, hogy az
emulziénak az emulziés malombol val6 kiiiritési sebes-
sége nem egyenletes.

A nyijtott csé hosszirdnydnak egy vagy tobb pont-
jén el6nyosen idGszakonként 2,9x10%-29,4x10* Pa
nyomdsii g6zt injektdlunk a forr hisemulzibba. Ez a
g6zbeinjektdlds inkabb szakaszos, mint folyamatos, és
altalaban a beinjektalast olyan id6kozonként végezziik,
amely az emulzidnak a cséalakii feldolgozotérben vald
tartézkodasi ideje koriilbeliil felének felel meg. Példa-
ul, ha a ¢s6 hossza és az emulzidnak a csovon valbé
atdramlisi sebessége 120 mdsodperc retencids idét ha-
tdroz meg, a gzt az emulzibba 60 mésodperces inter-
vallumokban injektdljuk be, egy-egy beinjektalds ese-
tén 1-5 mésodpercen 4t.

A nyomés alatt 1év6 g6z beinjektdldsa a zért feldol-
gozltérbe tovabd seglti az emulzi6 réteges szerkezeld-
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nek kialakuldsat, és segiti az emulzi6 kitiritését a nyj-
tott ¢s6bal. fgy az emulzi6 belsejében, az emulzié
viztartalmanak elpdrolgdsa révén keletkez6 g6z és az
idgszakonként az emulzi6ba beinjektalt g6z 0sszegyn-
lik a zért feldolgoz6térben 1évé emulzi6 tomegben, és
ez a bels6 nyomis addig n6, amig elegendvé vélik
ahhoz, hogy a cs6 kimenetéhez kozeli részen a his-
emulzi6 tdmeget kiilonallé darabokra torje, és eldsegit-
se, hogy ezek a darabok gyorsan tdvozzanak a cs6bél a
1égtérbe. Ennek a folyamatmak az ismétl6dése révén a
kiilonélld hisemulzié darabkdk szakaszosan tdvoznak
a csobél.

Annak érdekében, hogy a forré emulzi6 nyomdsét a
csd alaku feldolgozétérben a fehérje olyan mértékd
koaguldlodédsdig, amely szildrd terméket eredményez,
nagyobb értéken tartsuk, mint az emulzi6 g6znyomaisa,
megfeleld dramldsszabalyoz6 eszkozoket, példaul szi-
kitGszelepeket szereliink elénydsen a csé hossza men-
tén egy vagy tobb ponton, ezck a szelepek szabilyoz-
zdk az emulzié nyomasdt a cs6ben. Ha alkalmazunk
ilyen dramldsszabdlyozd eszkozoket, ezeket a csének
azon a részén szereljiik fel, amelyben mér szilard emul-
zi6 termék képzddott, jellemzden a cs§ kozéppontja és
aramlésszabalyoz6 eszkoz0k, igy példaul a sziikitGsze-
lep nyithat6 és zdrhat6 a cs6ben 1év6 emulzié nyoma-
sdnak megfelelden, ezaltal szabélyozhaté az emulzi6
aramldsa.

A nyomés alatt 1év§ géznek az emulzi6ba val6 bein-
jektalasat a légszelep nyitdsdval szabalyozzuk, elGse-
gitve ezzel a megszilardult emulziénak a feldolgozé-
térbdl vald eltivozdsat. A taldlminy egyik megval6si-
tdsi modja szerint szikitdszelepet alkalmazunk, amely
a nytjtott cs6 mdsodik felének valamely pontjin he-
lyezkedik el, ahol az emulzié mir kellGen Gsszedllt
ahhoz, hogy szilard emulziés terméket képezzen, Ez a
szelep gy miikadik, hogy kinyit akkor, ha a cs6ben
lévé emulzié nyomésa a cs6 bemenet és a szelep kozott
elér egy eldre meghatérozott értéket, &s bezdr akkor, ha
az emulzié nyomdasa az el6re meghatirozott érték ald
csokken, azaz alacsonyabb, mint amelyen a szelep
nyit. Az a nyomasérték, amelyen a szelep nyit, kellGen
magas ahhoz, hogy biztositsa, hogy a szelep feletti
csOrészben lévé emulzid nyomasa magasabb legyen,
mint az emulzié gdznyomdsa, mindaddig, amig a sze-
lep ki nem nyit, a szelep nyitdsakor az emulzié nyoma-
sa az emulzié géznyomdsa alatti értékre csokken. Ha a
légszelep nyit, id6szakosan nyomaés alatt 1évé g6z in-
jektdlodik az emulzidba egy vagy tobb ponton, meg-
konnyitve ezzel a szilird emulzi6 kitiritését a csébél.
Amikor a légszelep nyilik, és a 1égszelep kozelében
1év4 megszilardult emulzi6 egy része tivozik a csGbdl,
a légszelep folott 1évé emulzié nyomisa az emulzi6
vizg6z nyomésa alatti értékre csokken, ezltal a forr6
emulzi6ban a viz elpdrolgasa folytan g6z képz6dik.
Azoknak az egyiittes hatdsoknak kovetkeztében, ame-
lyek a hisemulziét a csGalaki feldolgoz6zondba cent-
rifugdlis erdvel vald bepumpildsa kozben, a forr6
emulzionak goz hatdsdra val6 gyors koaguldlodésa so-
rin €s az emulzidnak a feldolgozotéren valé atpumps-
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lssa sordn rd gyakorolt nyomas kovetkeztében érik, '

réteges, hisszerd szerkezetd és megjelenésd hiisemul-
7i6 képz6dik, amely szerkezetét és megjelenését a cs0-
b6l val6 eltavolitdskor is meg6rzi. Ezenkiviil a forrd,
szilard emulzi6 belsejében képzddd 26z a hisemulzi6
tomeget kiilon4llé darabokra 16ri, amelyek a gbznyo-
mé4s hatfséra gyorsan tdvoznak a csOalaki feldolgoz6-
1érb6l a 16gkori komyezetbe.

Bér az egy vagy 10bb szikitGszelep vagy més dram-
14st szablyoz6 eszkoznek a csGalaki feldolgoz6térben
val6 alkalmazisa elényos megoldds, amely megkony-
nyiti a mikodési korilmények biztositdsat, kielégitd
eredmény érhet el akkor is, ha a nytjtott csében nem
alkalmazunk dramldsszabilyoz6 szelepet.

A feldolgoz6térb6l eltdvolitott szildrd, reteges hiis-
emulzi6 darabok kiilonall6, kisebb-nagyobb darabokat
képeznek, amelyeknek homérseklete 98-100 °C, ned-
vességtartalma 50-65%, €s a darabok mérete véltoz6. A
feldolgoz6térbol val6 kifirités utan a darabok parolgésos
hiflés folytan gyorsan lehdinek 83-93 °C hémérsékletre.
Kivént esetben a nytijtott csd kitiritd nyilasdhoz megfele-
16 vég6berendezés szerelhetf, példaul forgkeés, vizsu-
gérkés vagy vigoszita, amelyek a darabokat kivant mé-
retre, péld4ul 1,2-5 cr-es vagy nagyobb darabokra aprit-
jik. Az, hogy a szilérd emulzi6darabokat milyen dara-
bokra apritjuk, nagyméniékben a tervezett felha sznalastol
fiigg. Az igy kapott emulzi6darabok kiilon4li6, egységes,
szabélytalan alakii kisebb vagy nagyobb hiisemulzi6 da-
rabok, amelyek 16bb, egyméstol elkiléniilt, egyméshoz
kotott rétegbdl 4llnak, és megjelenésiket és textirdjukat
illet6en a természetes hiisdarabokhoz hasonlitanak. Az
igy el6allitott hisemulzi6 darabok kival6 integritdstiak €s
szilardsagtak, alakjukat €s rétegezett szerkezetitket ak-
kor is meg6irzik, ha ipari konzervélasi vagy lepéarlasi fo-
lyamatnak tessziik ki 6ket, amely miveletek sziikségesek
a nagy nedvességtartalmi konzervalt élelmiszerck gyér-
tasénal.

A zirt feldolgoz6térb6l kifiritett rélegezett his-
emulzi6 darabokat szrit6ba is szallithatjuk, hogy otta
nedvességtartalom nagy részét eltsvolitsuk, és a szari-
tott terméket gydjtsiik és tdroljuk. Mas megoldés sze-
rint a rétegezett hiisemulzi6 darabokat a nyijtott ¢s6bol
kozvetlenil a konzervalisi miivelet helyére vihetjik,
ahol a rétegezett hiisdarabokat konzervdobozba 1olyjik,
a konzerv tobbi alkot6javal, példdul mértdssal vagy
lével egyiitt, és konzervdljuk. Ha példaul hézidllatok
¢lelmezésére szolgal6 konzervet készitink, megfelel6
mértast Allithatunk el viz, keményitd és fiiszerek me-
legitésével. A réteges hisemulzi6 darabokat és a mér-
tist a konzervdobozokba t6ltjik a kivént ardnyban, a
dobozokat vikuumban lezérjuk, és a kivant homérsék-
leti konilmények mellett hékezeljik a megfeleld steri-
lezés biztositasdra. Szokdsos hokezelési eljirdsok al-
kalmazhaték. Altaliban a h6kezelést 118-121 °C ho-
mérsékleten, 65-90 percig végezve kielégitd mingségd
steril terméket nyeriink.

A kovetkezOkben a talflméanyt példdkban mutatjuk
be. A példdkban és mindeniitt a leirdsban rész- €s
szizalékmegijelolésen 1omegrész €s tomegszizalék ér-
tend6, ha mis megjeldlés nem szerepel.
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1. példa
Rétegezett hiisemulzi6 darabokat vizes mértésban

\artalmaz6 hazigllat-tdp konzervet allitunk el6 a kovet-
kez6 eljarassal.

Fagyasztott hiistomboket el6sz0r 10 cm méretd da-
rabokra vigunk vagy t6riink, majd a darabokat 1 cm-es
lappal ellétott szokdsos hiisdaril6ban megdaréljuk. A
felhasznalt hisanyag Gsszetev6i a kovetkez6k:

A hiisanyag tipusa Tomegrész
Mechanikusan csonttalanitott marha 60
Tid6 25
M4j 15

A dardlt hiist keverdbe vissziik, amelyben g6zbein-
jektaldssal 0 °C hémérsékletre melegitjiik. A keveréket
ezutin emulzi6s malomba tiplaljuk be, ahol a hiist
apritva és nyirva hisemulzi6t készitink, amely az
emulgedlas sordn fellépd mechanikus hatds kovetkez-
1ében 29,3 °C kozotti hémérsékletre melegszik. A me-
leg hiisemulzi6t az emulziés malombél folyamatos ke-
verébe pumpaljuk, ahol gondosan hozzéadjuk a széraz
alkot6részek keverékét, amely keverék a szaraz fehér-
jetermészetd anyagot is tartalmazza — a keverék kom-
ponensei: btizaglutin, sz6jaliszt, vitaminok, Asvanyi
anyagok és fiiszerek — igy egy s, viszk6zus hiis-
emulzi6t kapunk, amelynek 80%-4t a hisanyag, 19%-
4t szdraz fehérjelermészetl anyag €s a megmarado
részt vitaminok, dsvanyi anyagok és fiiszerek teszik ki.
Az igy kapott viszk6zus hiisemulzi6t a folyamatos ke-
ver6bdl egy vakuum-16li6be szivattyiizzuk, hogy ott
légtelenitsik.

A légtelenitést kovetGen a viszkézus, 35 °C h6mér-
sékletd emulzi6t emulzi6és malomba szivattylizzuk,
amelyben az emulzi6 finomsagét aprit4ssal és nyiréssal
noveljiik, és kozel egyidejileg az emulzi6 hémérsékle-
161 108,5 °C-ra emeljiik. Ezen a h6mérsekleten a fehér-
je koaguldl6ddsa gyorsan végbemegy, szilérd his-
emulzi6 termék képzGdik 2 perc alatt.

A forr6 emulzi6t az emulzi6s malombol kozvedeniil
egy 6,35 cm bels@ 4mErdji és 6,1 m magassgi nytj-
tott cs6be nyomatjuk. Az emulziénak a csovon valé
staramldsi sebességét gy szabdlyozzuk, hogy az emul-
7i6 a cs6ben 2 perc korili ideig tartézkodjon.

60 mésodperces id6kozonként, alkalmanként 3 mé-
sodpercen 4 0,74x10° Pa nyomési g6zt injektélunk be
az emulziéba a cs6 hosszdnak azon a pontjén, amely az
els6 25% hossznak felel meg. A kapott szilard emulzi6-
terméket idGszakonként eltavolitjuk a nydjtott cs6bél, a
tavoz6 termék kiilonall6, szabélytalan, kisebb vagy na-
gyobb darabokbdl 4ll, amelyek hossza 1,27-5,1 cm
vagy nagyobb, és amely darabnak (0bb, egymison el-
helyezked®, szildrd, egyméssal 6sszekotott hiisemulzié
rétegbdl 4llnak, a darabok megjclenése és textirdja
emickeziet a természeles hiisdarabok megjelenésére és
fextdrdjara. A darabok elkiilonilé rétegei egymashoz
kotottek, de manudlisan szétvalaszihat6ak, hasonl6an
ahhoz, mintha egy hiisdarabot rostirdnyban vagnink. A
cs6b6l tavoz6 egyes darabok hdmérséklete 99 °C kori-
Ii, nedvességtartalmuk 57,5%. A kapott rélegezett hii-
semulzi6 darabokat konzervdobozokba t0ltjuk, vizes,
keményitGtartalmi mértdssal ontjiik fel, lezirjuk és a
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megfeleld sterilitdst biztosité korilmények kozott ho-
kezeljiik. A h6kezelés sordn a rétegezett darabok meg-
orzik alakjukat, integritdsukat €s hiisszeni megjelené-
siiket és textirdjukat.

2. példa

Az 1. példaban leirt eljérds szerint jarunk el, azzal az
eltéréssel, hogy a kovetkez§ Osszetételi hisanyagot
alkalmazzuk:

A hisanyag tipusa Tomegrész
Hal 32
Csirkenyak 29
Méj 25
Lép 14

A hiis-osszetevéket apritjuk, emulgedljuk, és a sza-
raz dsszetevOkkel, koztik bizaglutinnal és sz6jafehérje
koncentritummal erdieljes keverés mellett clegyitjiik.
igy egy siird, viszkézus bisemulzi6t nyerink, amely
korilbelil 80% hisanyagot, 19% sziraz fehérjetermé-
szetd anyagot és Osszesen 1% mennyiségben vitamino-
kat, dsvéinyi anyagokat és fifszerekel tartalmaz. A visz-
kézus hiisemulzi6 zsirtartalma 12%, nedvességtartalma
57,5%, fehérje:zsir ardnya 2,25-2,5:1 érékid. Az
emulziét 1égtelenitjik, majd a viszkézus emulzidt
emulziés malomba nyomatjuk, amelyben az emulzi6
nyir6erd hatisara finomodik, és az emulzi6t 108,5 °C
hémérsékletre melegitjiik, majd az emulziés malombéi
kozvetleniil a nyujtott cs6 bemenetéhez nyomatjuk
centrifugalis er6vel. A cs6hossziiség: atmér§ ardnya
30: 1, a cs6be két szikitGszelep van szerelve, az egyik
a cs6 bemeneténél, a masik a csd hosszénak utolsé
50%-4n beliil. A cs6 bemeneténél elhelyezett szelep
olyan mértékben csokkenti a forré emulzi6 csébe vald
bedramlésit, hogy a bemend szelep folott elhelyezkedd
emulzi6 2,0x10%-3,4x10* Pa értékd, viszonylag 4llan-
dé nyomdson legyen. A bemend szelepen benyomatott
forr6 emnlzi6 kitolti a cs6 szelepek kozotti terét, az
emulzi6 ebben a cs6részben az emulzid viztartalmanak
sajat g6znyoméasénal nagyobb nyomdson van. Az alsé
szikit§ szelep vigy van beallitva, hogy akkor nyit, ha a
két szelep kozotti nyomés eléri az el6re meghatérozott,
0,7x10* Pa nyomésértéket. Amikor a mésodik szelep
nyilik, id6szakonként egy vagy 1bb ponton
0,75x10* Pa nyomésti g6zt injektdlunk az emulzi6ba a
mésodik szelep folotti szakaszon, midltal a mésodik
szelephez kozeli megszildrdult emulzié egy része dt-
nyomédik a szelepen és eltdvozik a cs6bdl. Annak
hatéséra, hogy a mésodik szelepet kinyitjuk, és ezen az
emulzié egy része tdvozik, a visszamaradd emulzi6
nyomdsa a két szelep kozoti szakaszon az emulzié
viztartalménak sajat g6znyomésa ald csokken, fgy az
emulzié viztartalma az emulzi6ban in situ g6zz¢€ ala-
kul. A szildrd emulzié belsejében végbemend gyors
g6zfejlédés és az idGszakonként beinjektdlt nyomis
alatt 4116 g6z hozzédjdrulnak ahhoz, hogy az emulzié
réteges szerkezete kialakuljon, és hogy az emulzi6 1o-
mege darabokra apritédjon, amelyek azidn gyorsan ¢l-
tdvolithat6k a cs6bol. Amikor a két szelep kozotti cs6-
szakaszban a nyomis egy elGre meghatirozott értékre
csokken, a mésodik szelep bezdr, és a ciklus megismét-
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16dik. A szildrd emulzi6s termék ciklikusan tévozik a
¢s6bdl, kiilonalld, szabalytalan alaki, réteges szerkeze-
1, hisszeri megjelenési és textirdji darabok forméjé-
ban, amely darabok alakjukat, integritdsukat, megjele-
nésiiket €s textirdjukat konzervalas és hékezelés sordn
is meg6rzik.

Biér a talilmany szerinti eljarast specifikus példék-
ban irtuk le, amelyek az el6nyds megolddsnak felelnek
meg, megjegyezziik, hogy a készitmény Osszetételé-
ben, illetve az eljirisban végrehajtott minden olyan
véltoztatds, moédositds és varidcié, amely az oltalmi
koron beliil esik, a taldlmény korébe tartozik.

SZABADALMI IGENYPONTOK

1. Eljarés réteges, hisszerd megjelenésii hiisermulzié
el6allitasara hisanyagok és adott esetben széraz, fehér-
jetartalmii anyagok elegyét tartalmaz6 keverék emulzi-
6jabol, azzal jellemezve, hogy legalabb 1,5:1 fehér-
je:zsir arfnydi, 65-95 10meg% hiisanyagtartalmi és
45-80 10meg% nedvességtartalmi hisemulziét készi-
tiink, a hdsemulzidt 1égtelenitjiik; a hisemulzit aprit-
juk és a viz forraspontja folotti h6mérsékletre melegit-
jiik, a felmelegitett emulzi6t centrifugdlis erdvel feldol-
goz6térbe vezetjilk, mikdzben az emulzi6 nyomését
magasabb értéken tartjuk, mint az emulzidban 1€v6 viz
gbznyomisa; a meleg emulziét a feldolgoz6térben a
fehérjének szilard emulzi6tomeggé valé koagulalass-
hoz sziikséges nyomdason tartjuk, a feldolgoz6térben az
emulzi6 folott a nyomast az emulziéban 1€v6 viz goz-
nyomasa ald csokkentve az emulziéban 1év6 vizet g6z-
z€ alakitjuk és idGszakonként nyomds alatt 1€v6 g6zt
injektdlunk az emulziéba, midltal a szildrd ermlzi6td-
meg feldarabol6dik, és kiilonall6 emulziédarabokat al-
kot, amelyek 16bb kiilonall, egymashoz kotott réteg-
b6l dllnak, majd a rétegezett hiisemulzi6 darabokat a
feldolgozdtérbdl eltdvolitjuk.

2. Az 1. igénypont szerinti eljéras, azzal jellemezye,
hogy a keverék hiisanyagot emulgeédljuk, és ehhez egy
vagy 10bb széraz fehérjetermészetli anyagot adunk.

3. A 2. igénypont szerinli eljards, azzal jellemezve,
hogy a viszk6zus hiasenmulziét 104-118 °C kozotti h6-
mérsékletre melegftjiik.

4. A 2. vagy 3. igénypont szerinti eljards, azzal
Jellemezve, hogy széraz, fehérjetartalmad anyagként ba-
zaglutint, szdjalisztet, szdjafehérje-koncentrdtumot,
szbjafehérje-izoldtumot, tojésalbumint és/vagy soviny
szarftott tejet alkalmazunk a teljes készitmény 16megé-
re szdmitva osszesen 15-35 10meg% mennyiségben.

5. Az 1-4. igénypontok barmelyike szerinti eljaras,
azzal jellemezve,  hogy  idGszakosan  2,9x10%-
29,4x10% Pa nyomési g6zt injektalunk a zart feldolgo-
z6térben 1évg hiisemulzidba.

6. Az 1-5. igénypontok barmelyike szerinti eljéras,
azzal jellemezve, hogy zart feldolgoz6térként megnyij-
tott cséelemet alkalmazunk.

7. A 6. igénypont szerinti eljérds, azzal jellemezve,
hogy a g6zt az emulzi6ba idGszakosan, a csGelem be-
14plélasi és kilirftési helye kozott egy vagy t10bb ponton
injektaljuk be.
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8. A 6. vagy 7. igénypont szerinti eljaras, azzal
jellemezve, hogy felmelegitett emulzi6t a fenti cs6-
elemben néhdny mésodperc €s 3 perc kozott id6tarta-
mon 4t bent tartjuk.

9. A 6-8. igénypontok bérmelyike szerinti eljards,
azzal jellemezve, hogy az emulziénak a cséelemben
val6 sramldsat korlitozzuk, és az emulzi6t sajit goz-
nyomés4nal magasabb nyomdson tartjuk.

10. A 9. igénypont szerinti eljirds, azzal Jjellemezve,
hogy azemulzi6 dramldsita cséelem betéplalasi és kitiri-
tési helye kozott egy vagy tbb ponton korlatozzuk.

11. A 9. vagy 10. igénypont szerinti eljards, azzal
jellemezve, hogy az emulzi6 nyomésinak 0,34x10%
1.8x10* Pa értékiire val6 emelkedésekor az emulzi6
sramlasinak korldtozdsat megszintetjik.

12. A 6-11. igénypontok birmelyike szerinti eljrds,
azzal jellemezve, hogy az emulzi6t mintegy 2,0x10%
3 .4x10* Pa nyomdssal vezetjiik be a cséelembe.

13. A 11. vagy 12. igénypont szerinti eljéras, azzal
jellemezve, hogy az emulzi6t sajat g6znyomdasinal na-

10 gyobb nyomison koaguldltatva szilarditjuk meg.

Kiadja az Orsz4gos Taldlméanyi Hivatal, Budapest
A kiadasért felel: dr. Szvoboda Gabriella osztilyvezetd
ARCANUM Bt. - BUDAPEST
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