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OPIS IZUMA

Zadatak predmetnog izuma je dobiti takav proizvod ¢ija svojstva vezana uz konzumiranje daleko premasuje svojstva
sliénih proizvoda, kao $to su npr. snack proizvodi, slani kola¢i (Flammenkuchen), pizze i sli¢ni proizvodi.

Ovaj se zadatak rjeSava postupkom prema glavnom zahtjevu 1. Alternativni postupci i oblici proizlaze iz zahtjeva 2-10.

Postupak koji je predmetom ovog izuma odvija se tako da se najprije nanese prvi sloj proizvoda podobnih za ljudsku
prehranu kao $to su tijesto, krumpir, mlinarski proizvodi, meso i mesni proizvodi, riba i riblji proizvodi, te mjesavine
proizvoda ove vrste zajedno sa sredstvima za vezivanje kao $to su npr. jaja, voda, i sli¢cno u homogenu masu, kao $to je
npr. tijesto, oblikovano u unaprijed odredeni najbolje pljosnati oblik.

Na ovaj sloj nanosi se drugi sloj koji se sastoji od mlije¢nih proizvoda kao §to su npr. sir, komponente od mesa i povréa,
cerealije, samljeveno oraSasto voce, zitarice 1/ili mlinarski proizvodi, i to pretezno u previdenom obliku i mjedavine
istih.

Drugi sloj se pecenjem ili ciljanim susenjem tako ucvrsti da se kod kasnijeg pecenja ne odvajaju nikakvi elementi.

Drugi sloj proizvoda koji je predmet izuma spaja se pod pritiskom, najbolje tla¢ni pritisak, s prvim slojem, pri ¢emu
predloZeni tlak iznosi 1-12 atu, najbolje 5-10 atu, a trajanju od 0,1-3 sekunde.

Kod nekih spojeva ziveznih namirnica potrebno je raditi s vruéim grijanim glavama za prefanje, preporuca se
temperatura izmedu +40 1 +500°C.

Nakon $to je drugi sloj u¢vrscen na prvi sloj proizvod se okrece i po Zelji se nanose daljnje Zivezne namirnice.

PATENTNI ZAHTJEVI

1. Postupak za proizvodnju prehrambenog proizvoda naznaden time da se homogeni za ljudsku prehranu podobni
proizvodi medusobno povezuju i spajaju (prvi sloj) oblikuju o prethodno odredeni oblik i na njegov gornji sloj se
nanose drugi prehrambeni proizvodi npr. mjeSavina ziveznih namirnica (drugi sloj) koji se primjenom tlaka,
najbolje tla¢nog pritiska, u¢vrScuje s gornjim slojem, nakon toga se proizvod okrece i na njega se mogu stavljati
daljnji dodatni slojevi Ziveznih namirnica.

2. Postupak prema zahtjevu broj 1 naznacen time da se predvideni pritisak ili tjeSnjenje radi s vruéim zagrijanim
glavama za tje$njenje.

3. Postupak prema zahtjevu 1 i 2 naznacen time da tlak kod tjeSnjenja iznosi 1-2 atu, najbolje 5-10 atu.

4. Postupak prema zahtjevu 1 i prema najmanje jo§ jednom od gornjih zahtjeva naznacen time da vrijeme tjesnjenja
ili pritiska iznosi najmanje 0,1 sekundu.

5. Postupak prema zahtjevu broj 1 nazna&en time da temperatura tje$njenja iznosi izmedu +40 i +500°C.

6. Postupak prcma zahtjcvu broj 1 naznaden time da sc kod prvog sloja radi o tijestu.

7. Postupak prema zahtjevu broj 1 naznaden time da se prvi sloj sastoji iz razli¢itih Ziveznih namirnica, a to mogu biti
tijesto, krumpir, meso i mesni proizvodi, kao i mje$avine istih.

8. Postupak prema zahtjevu broj 1 naznaden time da se drugi sloj sastoji od sira i/ili povréa 1/ili mesnih komponenata
i/ili cerealija 1/ili orasastih plodova i/ili proizvoda od Zitarica 1/ili mlinarskih proizvoda u pripremljenom obliku te
mjeSavina gore navedenih proizvoda.

9. Postupak prema zahtjevima 1 do 8 naznacen time da se drugi sloj pecenjem tako uévrsti da kod novog pecenja ne
dolazi do odvajanja nikakvih kompenenti.

10. Postupak prema zahtjevima 1 do 8 naznaden time da se drugi sloj suenjem tako uévrsti da kod novog peéenja ne
dolazi do odvajanja nikakvih komponenti.

11. Postupak prema zahtjevima 1 do 10 naznafen time da stvrdnjavanje gornjeg sloja nakon tje$njenja obuhvaca
proces zagrijavanja i tek nakon toga se proizvod okrece i na njega se stavljaju daljnje ZiveZne namirnice.

SAZETAK

Opisuje se postupak za proizvodnju prehrambenog proizvoda koji je naznacen time da se homogeni proizvodi pogodni
za prehranu (prvi sloj) oblikuju u unaprijed odredeni oblik, na gornju stranu nanose se daljnje Zivezne namirnice
odnosno mjeSavine Ziveznih namirnica (drugi sloj), koji se pod pritiskom, najbolje pod tlatnim pritiskom, povezuju s
gornjom stranom, nakon toga se proizvod okrece i nanose se daljnje ZivezZne namirnice.
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