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Zpisob vyroby termomacerovaného hroznového moStu s piidavkem kyseliny L-

askorbové

Oblast techniky
Vynalez se tyka zplsobu vyroby termomacerovaného hroznového mostu, pfipraveného

z vimnych hroznl, nebo hroznové drti s pfidavkem kyseliny L-askorbové, ktery ma zvySeny

obsah biologicky aktivnich antioxidanti.

Dosavadni stav techniky

Antioxidanty maji schopnost eliminovat negativni G¢inky volnych radikali, které jsou
divany do souvislosti se starnutim a vznikem ruznych onemocnéni. Velky pocet
epidemiologickych studii doklada, Ze pravidelny a dostateény pifjem Sirokého spektra
antioxidantt sniZuje riziko onemocnéni srde¢né-cévnich, naddorovych a neurodegenerativnich.
Vinné hrozny jsou dobrym zdrojem pfirodnich fenolickych antioxidantd, jako jsou
resveratrol, piceid, flavonoidni a neflavonoidni fenoly. Tyto fenolické antioxidanty jsou
vazany zejména ve slupce bobuli hroznil, zatimco v duzniné jsou obsaZeny v minimainim
mnoZstvi. B&Zné vyrab&né hroznové mosty lisovanim hroznii a ndslednou konzervaci maji
nizky obsah antioxidaéné aktivnich zdravotné prosp&inych fenolicky sloucenin z divodi
jejich minimélni extrakce nebo nizké stability. V soudasnosti znama podpora jejich extrakce
ze slupek prodlouZenim Casu naleZenim hroznové drté nebo hrozni pfed lisovanim je
nedostatedna, z divodi jejich rychlé ztraty zdravotné prospéi$né antioxidatni aktivity

plsobenim pfirozené se vyskytujicich oxidativnich enzymu.

Podstata vynilezu

Uvedené nedostatky odstrafiuje zplsob vyroby termomacerovaného hroznového mostu
s pfidavkem kyseliny L-askorbové, podle tohoto vynalezu, jehoZ podstata spoiva v tom, Ze
odvazené mnozstvi kyseliny L-askorbové se pfida k hroznim nebo do hroznové drti, které se
termomaceruji stanovenou dobu zvyenou teplotou. Po zchlazeni se hrozny, nebo hroznova
drt’ lisuje a ziskany termomacerovany most s pfidavkem kyseliny L-askorbové se oSetfi
konzervaci.

Termomacerovany hroznovy most s piidavkem kyseliny L-askorbové se vyznaluje
zvySenym obsahem biologicky aktivnich antioxidantl, které pfiznivé pisobi na lidsky

organizmus.
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Navrzeny zpisob vyroby, ktery je pfedmétem vynalezu, zvySuje obsah biologicky
aktivnich fenolickych antioxidantli v hroznovém mostu ziskaného temomaceraci hroznové
drté¢ nebo hroznd. Jejich stabilitu zvy$uje pfidana kyselina L-askorbova, ktera zaroveil

piznivé pusobi pfi termoinaktivaci piitomnych oxidativnich enzymii.

Priklady provedeni vyndlezu

1. Zpiisob vyroby termomacerovaného hroznového mostu s pifidavkem kyseliny L-askorbové
se provadi tak, Ze 100 mg kyseliny L-askorbové se pfidd do 1 kg hroznové drti, kterd se
termomaceruje pii teplot¢ 80 °C podobu 20 minut. Po zchlazeni se hroznova drt’ lisuje a
ziskany termomacerovany most s pfidavkem kyseliny L-askorbové se konzervuje

termosterilaci, teplotou 85 °C po dobu 20 minut.

2. Zpusob vyroby termomacerovaného hroznového mostu s pfidavkem kyseliny L-askorbové
se provadi tak, Ze 100 mg kyseliny L-askorbové se pfida k1 kg hroznii, které se
termomaceruji pH teplot¢ 85 °C podobu 20 minut. Po zchlazeni se hrozny lisuji a
termomacerovany modt s pfidavkem kyseliny L-askorbové se konzervuje termosterilaci,

teplotou 85 °C po dobu 20 minut.

Primyslova vyuZitelnost
Zpiisob vyroby termomacerovaného hroznového mostu s ptidavkem kyseliny L-askorbové lze

vyuzit pfi primyslovém zpracovani mo$tl i z ostatnich druhii ovoce.




PATENTOVE NAROKY

1. Zplsob vyroby termomacerovaného hroznového mostu s ptidavkem kyseliny L-askorbové,
vyznadujici se tim,Ze kyselina L-askorbova se ptidd v minimalnim mnozstvi 1 mg
na 1 kg hrozni nebo do hroznové drti, pfiemz tato smés se termomaceruje po dobu

minimaing 1 minuty pfi minimalni teplot€ 50 °C.

2. Zplisob podle ndaroku 1, vyznadujici se tim,Ze termomacerované hrozny
s pfidavkem kyseliny L-askorbové nebo termomacerovana hroznova drt’ se po zchlazeni lisuji

a ziskany termomacerovany most s piidavkem kyseliny L-askorbové se oSetii konzervaci.
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