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(54) METHOD FOR MANUFACTURING JELLY MARMALADE

(57) Abstract: 
FIELD: food industry, confectionary industry.
SUBSTANCE: for the purpose to obtain jelly

marmalade with a wide spectrum of vitamin
activity and unconventional pleasant combination
of organoleptic properties one should prepare the
syrup by applying sugar, pectin and an aqueous
extract of the mixture of baikhovy green tea,
black currant leaves, black currant fruits,

hibiscus flowers and black-berry mountain ash-
tree fruits. While preparing it is necessary to
supplement the syrup with citric acid, sodium
lactate, a "Black currant" aromatizing agent and
a preparation obtained out of Mortierella
alliaceae micromycete biomass by the preset
technique to be further spread, formed, dried and
packed as ready-to-use products.

EFFECT: higher efficiency.
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Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê òåõíîëîãèè êîíäèòåðñêîãî ïðîèçâîäñòâà.
Èçâåñòåí ñïîñîá ïðèãîòîâëåíè  æåëåéíîãî ìàðìåëàäà, ïðåäóñìàòðèâàþùèé

ïðèãîòîâëåíèå ñèðîïà, ñîäåðæàùåãî àãàð èëè ïåêòèí, ñàõàð è/èëè ïàòîêó, âîäó è äîáàâêó
èç ñûðü  ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíè  â âèäå ïðîòåðòûõ ñóøåíûõ ïðèïàñîâ, ïþðå èëè
ñîêà, âàðêó ñèðîïà, ðàçäåëêó, ðàçëèâêó, ôîðìîâàíèå, ñóøêó è ôàñîâêó (Òåõíîëîãè 
êîíäèòåðñêîãî ïðîèçâîäñòâà. Ïîä ðåä. Ðàïîïîðòà À.Ë. - Ì.-Ë.: Ïèùåïðîìèçäàò, 1940,
ñ.72-113).

Òåõíè÷åñêèì ðåçóëüòàòîì èçîáðåòåíè   âë åòñ  ïîëó÷åíèå öåëåâîãî ïðîäóêòà ñî
ñïåöèôè÷åñêèì ñî÷åòàíèåì îðãàíîëåïòè÷åñêèõ ñâîéñòâ è ðàñøèðåííûì ñïåêòðîì
ïðîôèëàêòè÷åñêèõ ñâîéñòâ çà ñ÷åò îáåñïå÷åíè  ñîäåðæàíè  âåùåñòâ ñ ðàçëè÷íîé
âèòàìèííîé àêòèâíîñòüþ.

Ýòîò ðåçóëüòàò äîñòèãàåòñ  òåì, ÷òî â ñïîñîáå ïðèãîòîâëåíè  æåëåéíîãî ìàðìåëàäà,
ïðåäóñìàòðèâàþùåì ïîäãîòîâêó ñûðü , ïðèãîòîâëåíèå ñèðîïà, ñîäåðæàùåãî ïåêòèí, ñàõàð,
âîäó è äîáàâêó èç ñûðü  ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíè , âàðêó ñèðîïà, ðàçäåëêó,
ðàçëèâêó, ôîðìîâàíèå, ñóøêó è ôàñîâêó, ñîãëàñíî èçîáðåòåíèþ â êà÷åñòâå äîáàâêè èç
ñûðü  ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíè  èñïîëüçóþò ýêñòðàêò ñìåñè ÷à  çåëåíîãî áàéõîâîãî,
ëèñòüåâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû, ïëîäîâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû, öâåòêîâ ãèáèñêóñà è ïëîäîâ ð áèíû
÷åðíîïëîäíîé, âç òûõ â ñîîòíîøåíèè ïî ìàññå 10:2:1:3:4, ïîëó÷åííûé ïóòåì
ýêñòðàãèðîâàíè  íàçâàííîé ñìåñè âîäîé è èìåþùèé ñîäåðæàíèå ñóõèõ âåùåñòâ îêîëî 2%,
ïðè ðàçäåëêå îñóùåñòâë þò äîáàâëåíèå ëèìîííîé êèñëîòû, ëàêòàòà íàòðè , àðîìàòèçàòîðà
"×åðíà  ñìîðîäèíà" è ïðåïàðàòà, ïîëó÷åííîãî ïóòåì ïîñëåäîâàòåëüíîãî ýêñòðàãèðîâàíè 
áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella alliaceae íåïîë ðíûì ýêñòðàãåíòîì â íàäêðèòè÷åñêîì
ñîñòî íèè, âîäîé, ùåëî÷üþ, âîäîé, êèñëîòîé, âîäîé, ùåëî÷üþ è âîäîé ñ ïîñëåäóþùèì
îáúåäèíåíèåì ïåðâîãî ýêñòðàêòà ñ òâåðäûì îñòàòêîì, à öåëåâîé ïðîäóêò ãîòîâ ò ïðè
ñëåäóþùåì ðàñõîäå êîìïîíåíòîâ. ìàñ. ÷.:

ñàõàð 710,8

ïåêòèí 15

ýêñòðàêò ñìåñè ÷à  çåëåíîãî áàéõîâîãî, ëèñòüåâ

÷åðíîé ñìîðîäèíû, ïëîäîâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû,

öâåòêîâ ãèáèñêóñà è ïëîäîâ ð áèíû ÷åðíîïëîäíîé 780

ëèìîííà  êèñëîòà 7,5

ëàêòàò íàòðè  7

àðîìàòèçàòîð "×åðíà  ñìîðîäèíà" 1

ïðåïàðàò èç áèîìàññû ìèêðîìèöåòà Mortierella alliaceae 1.

Ñïîñîá ðåàëèçóåòñ  ñëåäóþùèì îáðàçîì.
Ñóõóþ áèîìàññó ìèêðîìèöåòà Mortierella alliaceae ýêñòðàãèðóþò íåïîë ðíûì

ýêñòðàãåíòîì, íàïðèìåð äâóîêèñüþ óãëåðîäà èëè ãåêñàíîì, â íàäêðèòè÷åñêîì ñîñòî íèè.
Íà ýòîé ñòàäèè îòäåë þò ïåðâûé ýêñòðàêò, èñïîëüçóåìûé â äàëüíåéøåì ïðè ïîëó÷åíèè
ïðåïàðàòà. Äàëåå áèîìàññó ïîñëåäîâàòåëüíî ýêñòðàãèðóþò âîäîé, ùåëî÷üþ, âîäîé,
êèñëîòîé, âîäîé, ùåëî÷üþ è âîäîé. Ïîëó÷åííûé ïîñëå çàâåðøåíè  âñåõ ïåðå÷èñëåííûõ
ñòàäèé ýêñòðàãèðîâàíè  òâåðäûé îñòàòîê îáúåäèí þò ñ ïåðâûì ýêñòðàêòîì.

Ïðè ïîäãîòîâêå îñòàëüíûõ êîìïîíåíòîâ ñàõàð, ëèìîííóþ êèñëîòó, ëàêòàò íàòðè , ÷àé
çåëåíûé áàéõîâûé è ïåêòèí ïðîñåèâàþò è ïðîïóñêàþò ÷åðåç ìàãíèòíûé óëîâèòåëü. Öâåòêè
ãèáèñêóñà è ëèñòü  ÷åðíîé ñìîðîäèíû èíñïåêòèðóþò. Ïëîäû ð áèíû ÷åðíîïëîäíîé è
÷åðíîé ñìîðîäèíû èíñïåêòèðóþò è ìîþò. Ïåðåä ýêñòðàãèðîâàíèåì öâåòêè ãèáèñêóñà, ëèñòü 
÷åðíîé ñìîðîäèíû, ïëîäû ð áèíû ÷åðíîïëîäíîé è ÷åðíîé ñìîðîäèíû æåëàòåëüíî
èçìåëü÷èòü.

Äàëåå ÷àé çåëåíûé áàéõîâûé, ëèñòü  ÷åðíîé ñìîðîäèíû, ïëîäû ÷åðíîé ñìîðîäèíû,
öâåòêè ãèáèñêóñà è ïëîäû ð áèíû ÷åðíîïëîäíîé ñìåøèâàþò â ñîîòíîøåíèè ïî ìàññå 10:2:
1:3:4 è çàëèâàþò âîäîé. Äë  èíòåíñèôèêàöèè ïðîöåññà ýêñòðàãèðîâàíè  âîäó
öåëåñîîáðàçíî íàãðåòü èëè îñóùåñòâë òü ýêñòðàãèðîâàíèå ïðè êèïåíèè ýêñòðàãåíòà. Ïîñëå
çàâåðøåíè  ýêñòðàãèðîâàíè  ôàçû ðàçäåë þò è äîâîä ò ýêñòðàêò êîíöåíòðèðîâàíèåì äî
çàäàííîãî ñîäåðæàíè  ñóõèõ âåùåñòâ 2%. Ðåöåïòóðíîå êîëè÷åñòâî ïåêòèíà ñìåøèâàþò ñ
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ï òèêðàòíûì êîëè÷åñòâîì ñàõàðà, çàñûïàþò ñìåñü â ýêñòðàêò ñìåñè ÷à  çåëåíîãî
áàéõîâîãî, ëèñòüåâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû, ïëîäîâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû, öâåòêîâ ãèáèñêóñà è
ïëîäîâ ð áèíû ÷åðíîïëîäíîé, ïåðåìåøèâàþò äî ïîëíîãî ðàñòâîðåíè , à çàòåì ïîñòåïåííî
ââîä ò îñòàâøååñ  îò ðåöåïòóðíîãî êîëè÷åñòâî ñàõàðà. Ïîëó÷åííûé ñèðîï äîëæåí èìåòü
ñîäåðæàíèå ñóõèõ âåùåñòâ 48-50%. Ñèðîï íàïðàâë þò íà âàðêó äî äîñòèæåíè  ñîäåðæàíè 
ñóõèõ âåùåñòâ 75-77%. Äàëåå îñóùåñòâë þò ðàçäåëêó ïðè ââåäåíèè ëèìîííîé êèñëîòû,
ëàêòàòà íàòðè , àðîìàòèçàòîðà "×åðíà  ñìîðîäèíà″ è ïðåïàðàòà èç áèîìàññû ìèêðîìèöåòà
Mortierella alliaceae â ðåöåïòóðíûõ êîëè÷åñòâàõ. Ïðè äîñòèæåíèè òåìïåðàòóðû ñèðîïà 80-
85°Ñ åãî íàïðàâë þò íà ðàçëèâêó, ôîðìóþò, æåëàòåëüíî îáñûïàþò ñàõàðíûì ïåñêîì èëè
ñàõàðíîé ïóäðîé, ñóøàò è ôàñóþò.

Ïîëó÷åííûå ãîòîâûå èçäåëè  èìåþò êèñëî-ñëàäêèé âêóñ ñ ãîðüêîâàòûì îòòåíêîì,
ñòîéêóþ ïëîòíóþ êîíñèñòåíöèþ, ñïåöèôè÷åñêèé ïðè òíûé  ãîäíûé àðîìàò ñ
ïðåîáëàäàíèåì òîíîâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû, âûðàæåííóþ Ñ-, Â- è ÐÐ-âèòàìèííóþ àêòèâíîñòü,
à òàêæå F-âèòàìèííóþ àêòèâíîñòü, íå õàðàêòåðíóþ äë  èçâåñòíûõ æåëåéíûõ èçäåëèé.

Òàêèì îáðàçîì, ïðåäëàãàåìûé ñïîñîá ïîçâîë åò ïîëó÷èòü öåëåâîé ïðîäóêò ñ
ãàðìîíè÷íûì ñî÷åòàíèåì îðãàíîëåïòè÷åñêèõ ñâîéñòâ îòå÷åñòâåííîãî è àíãëèéñêîãî
ìàðìåëàäà è øèðîêèì ñïåêòðîì âèòàìèííîé àêòèâíîñòè, îáåñïå÷èâàþùèì
ïðîôèëàêòè÷åñêèå ñâîéñòâà öåëåâîãî ïðîäóêòà.

Ôîðìóëà èçîáðåòåíè 
Ñïîñîá ïðèãîòîâëåíè  æåëåéíîãî ìàðìåëàäà, ïðåäóñìàòðèâàþùèé ïîäãîòîâêó ñûðü ,

ïðèãîòîâëåíèå ñèðîïà, ñîäåðæàùåãî ïåêòèí, ñàõàð, âîäó è äîáàâêó èç ñûðü 
ðàñòèòåëüíîãî ïðîèñõîæäåíè , âàðêó ñèðîïà, ðàçäåëêó, ðàçëèâêó, ôîðìîâàíèå, ñóøêó è
ôàñîâêó, îòëè÷àþùèéñ  òåì, ÷òî â êà÷åñòâå äîáàâêè èç ñûðü  ðàñòèòåëüíîãî
ïðîèñõîæäåíè  èñïîëüçóþò ýêñòðàêò ñìåñè ÷à  çåëåíîãî áàéõîâîãî, ëèñòüåâ ÷åðíîé
ñìîðîäèíû, ïëîäîâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû, öâåòêîâ ãèáèñêóñà è ïëîäîâ ð áèíû ÷åðíîïëîäíîé,
âç òûõ â ñîîòíîøåíèè ïî ìàññå 10:2:1:3:4, ïîëó÷åííûé ïóòåì ýêñòðàãèðîâàíè  íàçâàííîé
ñìåñè âîäîé è èìåþùèé ñîäåðæàíèå ñóõèõ âåùåñòâ îêîëî 2%, ïðè ðàçäåëêå îñóùåñòâë þò
äîáàâëåíèå ëèìîííîé êèñëîòû, ëàêòàòà íàòðè , àðîìàòèçàòîðà ″×åðíà  ñìîðîäèíà″ è
ïðåïàðàòà, ïîëó÷åííîãî ïóòåì ïîñëåäîâàòåëüíîãî ýêñòðàãèðîâàíè  áèîìàññû ìèêðîìèöåòà
Mortierella alliaceae íåïîë ðíûì ýêñòðàãåíòîì â íàäêðèòè÷åñêîì ñîñòî íèè, âîäîé,
ùåëî÷üþ, âîäîé, êèñëîòîé, âîäîé, ùåëî÷üþ è âîäîé ñ ïîñëåäóþùèì îáúåäèíåíèåì ïåðâîãî
ýêñòðàêòà ñ òâåðäûì îñòàòêîì, à öåëåâîé ïðîäóêò ãîòîâ ò ïðè ñëåäóþùåì ðàñõîäå
êîìïîíåíòîâ, ìàñ. ÷.:

Ñàõàð 710,8

Ïåêòèí 15

Ýêñòðàêò ñìåñè ÷à  çåëåíîãî

áàéõîâîãî, ëèñòüåâ

÷åðíîé ñìîðîäèíû,

ïëîäîâ ÷åðíîé ñìîðîäèíû,

öâåòêîâ ãèáèñêóñà è ïëîäîâ

ð áèíû ÷åðíîïëîäíîé 780

Ëèìîííà  êèñëîòà 7,5

Ëàêòàò íàòðè  7

Àðîìàòèçàòîð "×åðíà  ñìîðîäèíà" 1

Ïðåïàðàò èç áèîìàññû ìèêðîìèöåòà

Mortierella alliaceae 1

Ñòðàíèöà: 4
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