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Gelatiinikapseleita ja niiden valmistusmenetelmd

Esilld olevan keksinn®n kohteena ovat gelatiini-
kapselit, jotka kdsittévdt kapselin kuoren ja kapselin
tdytteen, jolloin kapselin kuori koostuu gelatiinista,
mahdollisesti pehmittimestd ja muista lisdaineista ja
kapselin tdyte sisdltdd vaikuttavia aineita ja/tai dieet-
tituotteita sekd mahdollisesti muita lisdaineita ja nes-
tettd tai jauhetta. Edelleen keksinndn kohteena on mene-
telmd sentyyppisten gelatiinikapseleiden valmistamiseksi.

Pehmeiden gelatiinikapseleiden valmistuksen kuvaa
yksityiskohtaisesti esim. Lachmann, Theory and Practice
of Industrial Pharmacy, Lea and Febiger, Philadelphia,

2. painos. Sielld esitetd&n, ettd pehmeiden gelatiinikap-
selitdytteiden ala rajoittuu olennaisesti kolmeen luok-
kaan, nimittdin veteen sekoittumattomiin, haihtumatto-
miin tai helposti haihtuviin kantaja-aineisiin, kuten &1-
jyihin, rasvoihin, eteerisiin 61jyihin, kloorattuihin
hiilivetyihin, estereihin, eettereihin, korkeampiin al-
koholeihin ja orgaanisiin happoihin. T&dmd apu- ja vaikut-
tavien aineiden luokka on sen vuoksi suhteellisen yksin-
kertaisesti kapseloitavissa ja antaa melko suuren peli-
varan kapselin kuoren formuloinnille.

Toinen luokka ké&sittdd veteen sekoittuvat, haihtu-
mattomat aineet, kuten polyetyleeniglykolin tai emulgaat-
torit. T&md kategoria on verrattomasti vaikeampi muckata.
Siten kuvaa esim. DE~0S 3 307 353 menetelmdd pehmeiden
polyetyleenipitoisten gelatiinikapseleiden valmistamisek-
si, jonka mukaan polyetyleeniglykoli voidaan vain silloin
kapseloida luotettavasti, kun pidetddn aivan mddrdtyt
parametrit sekd koskien kapselin kuorta ettd my®s koskien
kapselin tdytettd.

Kapselointiongelmat voidaan selvittidd siten, ettd
polyetyleeniglykolipitoiset tdytteet joutuvat voimakkai-

siin vuorovaikutuksiin kapselin kuoren kanssa ja siten
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kapseleiden varastointistabiilisuus ei endd ilman muuta
ole taattu.

Kolmas luokka kdsittdd lopuksi veteen sekoittuvat
ja suhteellisen vaikeasti haihtuvat komponentit, kuten
glyserolin, propyleeniglykolin tai bentsyylialkoholin.
Tdssd luokassa ovat luokassa 2 kuvatut vuorovaikutukset
niin voimakkaat, ettd viimeisen luokan komponentit voi-
daan kapseloida vain enintddn 10 & vdkevyyksissd.

Kapselointikelvottomia ovat Lachmann'in mukaan,
loc.cit., nesteet, Jjotka sisdltdvdt enemmdn kuin 5 % vet-
td ja pienimolekyylisid, orgaanisia, vesiliukoisia yhdis-
teitd, erityisesti alempia alkoholeja, kuten etyylialko-
holia, ketoneita ja amiineija.

Erityisid ongelmia asettaa mybs vesiliukoisten tai
hygroskooppisten vaikuttavien aineiden muckkaus gelatii-
nikapseleihin, koska ndmd samoin vaikuttavat negatiivi-
sesti kapselin seindan.

Keksint® on asettanut tehtédvdkseen tdmdn kolmannen
toistaiseksi kapselointikelvottoman ainejoukon kapseloin-
nin, so. kapselin t8ytteiden valmistamisen, jotka sisdl-
tdvdt vdhintddn yhtd veteen sekoittuvaa, vesiliukoista,
vedenarkaa tai hydrofiilistd, helposti haihtuvaa ainetta.
Edelleen se on asettanut tehtdvdkseen kapseloida toisen
luckan vain vaikeasti kapseloitavia aineita helpommin.

Y1l4ttavdsti huomattin, ettd t&md tehtdvd voidaan
ratkaista lisddm&lld kapselin kuoreen lisdaineeksi vdhin-
tddn 1 paino-% ainetta, joka puhtaassa muodossa voi ab-
sorboida vdhintddn 10 paino-% omasta painostaan vettd.

Ndihin aineisiin lasketaan erityisesti tdrkkelyk-
set, tdrkkelysjohdannaiset, selluloosat, selluloosajoh-
dannaiset, maitojauhe, ei hygroskooppiset mono-, di-,
oligosakkaridit, magnesiumtrisilikaatti ja piidioksidi
sekd niiden seokset.

" Ndiden keksinn®n mukaisten kapselin kuoren lisdai-
neiden avulla on ensi kerran mahdollista kidyttdd kapse-

lin tdytteitd, jotka sisdltdvdt yvhden tai useampia aineita
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alempien alkoholien, eettereiden, estereiden, alkanaa-
lien, alkanonien, polyolien ja amiineiden joukosta. Edel-
leen on keksinn®n mukaan mahdollista valmistaa kapselin
tdytteitd, jotka sisdltdvdt yhden tai useampia aineita
vdkevtityjen, vesipitoisten sokeriliuosten, tdrkkelyssii-
rappien, sokerijohdannaisliuosten ja hunajan Jjoukosta. Lo=-
puksi on mahdollista kapseloida ongelmatta vain vaikeasti
kapseloitavia aineita, kuten veteen sekoittuvia, haihtu-
mattomia aineita, kuten polyetyleeniglykoleita tai emul-
gaattoreita.

Erityinen merkitys on pehmeilld gelatiinikapseleil-
la, jotka tulevat kédytettdviksi eritysiesti farmaseutti-
sella alueella ja jotka on nielaistava purematta. Keksin-
ndn mukaan on kuitenkin my&s valmistettavissa pehmeitd
purukapseleita, jotka voivat tulla kdytettdviksi erityi-
sestl elintarvike- ja dieettialueella. Periaatteessa on
kuitenkin my6s mahdollista keksinnén mukaisten kapselin
kuoren lisdaineiden avulla valmistaa stabiileita, kovia
gelatiinikapseleita, jotka epdtavallisista kapselin téyt-
teistd huolimatta ovat varastointikestdvid.

Esillé olevan keksinndn kohteena ovat siten gela-
tiinikapselit, jotka kdsittdvit

a) kapselin kuoren ija

b} kapselin tdytteen,
jolloin kapselin kuori koostuu gelatiinista, mahdollises-
ti pehmittimestd ja muista lisdaineista ja kapselin tédyte
sisdltd@d vaikuttavia aineita ja/tai dieettituotteita sa-
moin kuin mahdollisesti muita lisdaineita ja nestettd tai
jauhetta, tunnettu siitd, etti

a) kapselin kuori sisdltdd lisdaineena vdhint&én
1l paino-%:n ainetta, joka puhtaassa muodossa voi absor-
boida itseensd 10 paino-% omasta painostaan vettd muuttu-
matta ulkonaisesti ja

b) kapselin tdyte sis&ltdd vdhintd3n yhtd veteen
sekoittuvaa, vesiliukoista, vedenarkaa tali hydrofiilistd,

helposti haihtuvaa ainetta.
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Keksinndn toinen kohde on menetelmd sen laatuis-
ten gelatiinikapseleiden valmistamiseksi, erityisesti
pehmeiden gelatiinikapseleiden, jotka muodostuvat

a) kapselin kuoresta ja

b) kapselin tdytteestd,
jolloin kapselin kuori muodostuu gelatiinista, mahdolli-
sesti pehmittimestd ja muista lisdaineista ja kapselin
tdyte sisdltdd vaikuttavia aineita ja/tal dieettituottei-
ta sekd mahdollisesti muita lisdaineita ja nestettd tai
jauhetta, sindnsid tunnetulla tavalla, tunnettu siité,
ettd

a) gelatiiniseokseen lisdtddn lisdaineena aineen
suspensio tai liuos, joka puhtaassa muodossa voi absor-
boida vdhintéddn 10 paino-% omasta painostaan vettd muut-
tumatta ulkonaisesti ja

b) kapselin té&ytteeksi kdytetddn vahintd&dn yhtd
veteen sekoittuvaa, veteen liukenevaa, vedenarkaa tai
hydrofiilistd, helposti haihtuvaa ainetta.

Lopuksi keksinndn kohteena on menetelmd gelatii-
nikapseleiden valmistamiseksi, jotka gelatiinikapselit
koostuvat

a) kapselin kuoresta ja

b) kapselin tdytteestd,
jolloin kapselin kuori muodostuu gelatiinista, mahdolli-
sesti pehmittimestd ja muista lisdaineista ja kapselin
tdyte sisdltdd vaikuttavia aineita ja/tai dieettituot-
teita sekd mahdollisesti muita lisdaineita ja nestettd
tai jauhetta, sindnsd tunnetulla tavalla, tunnettu sii-~
td, etta

a) gelatiiniseokseen lisdt&én lisdaineena aineen
suspensio tai liuos, joka puhtaassa muodossa voi absor-
boida vdhintddn 10 paino-~% omasta painostaan vettd muut-
tumatta ulkonaisesti ja

- b) kapselin tdyte sisdltdi yhtd tai useampia ai-
neita kasvidljyjen, puolisynteettisten tai synteettis-

ten 8ljyjen, rasvajohdannaisten, eldinrasvojen tai



10

15

20

25

30

35

8ljyjen, lesitiinin ja/tai farmaseuttisesti kdyttdkel-
poisten emulgaattoreiden joukosta.

Tdhdn mennessd on vield tdysin selittdmdtdntd,
kuinka keksinn®n mukainen aineiden lisddminen, jotka puh-
taassa muodossav oivat absorboida vadhintddn 10 paino-%
omasta painostaan vettd muuttumatta ulkonaisesti, muuttaa
kapselin kuoren ominaisuuksia sen laatuisesti, ettd tdhén
mennessd kapselointikelvottomina pidetyt kapselin tayt-
teet voivat tulla kdyttdkelpoisiksi.

Tdmédn aineen valinta ja védkevyys riippuvat tietys-
sd mddrin nimenomaisesta kapselin tdytteestd. Samoin on
tdmdn aineen gelatiinikuoreen lisddmistapa tiettyyn as-
teeseen saakka riippuvainen tuotteesta. Kuitenkin kaikki
tulokset tdhdn mennessd puhuvat sen puolesta, ettd pel-
kdstddn lisddmdlld tdtd ainetta onnistutaan tekemddn kap-
selin kuori inertiksi kapselin tdytteen ja ympdriston
vaikutuksille ja pienentdmdd&n kaikkien vesiliukoisten,
hydrofiilisten ja helposti haihtuvien aineiden ldpdise-
vyyttd. Hidmméstyttdvdsti voidaan nditd aineita ty&skente-
lyssd lisdtd joko dispersiona tai Jopa liuoksena gelatii-
niseokseen, so. my®s muodossa, jossa ne suuren vesimda-
rdn vaikutuksesta ovat tdysin pystyvid muuttumaan ulko-
naisesti. Lopullisessa kapselin kuoressa niilld naytt&d
olevan jonkinlainen puskurivaikutus kuoren ja kapselin
tdytteen vesipitoisuuteen ilman, ettd kuitenkaan té&md
vaikutus voi tuottaa selitystd sille, miksi t&ten keksin-
ndn mukaan syntyy stabiileja ja kdyttSkelpoisia kapseleita.

Keksinnén mukaiset lisdykset kapselin kuoreen voi-
vat olla valitut mitd erilaisimmista aineista. Erityisen
kelvollisiksi ovat osoittautuneet 1l&hinnd tdrkkelykset
ja tdrkkelysjohdannaiset, kuten selluloosat ja selluloo-
sajohdannaiset. T&118in kysymyksessd ovat siis luontai-
set peruna-, maissi~, vehnd- tai tapiokatdrkkelykset.
Tdrkkelysjohdannaisina tulevat kysymykseen fysikaalisesti
kdsitellyt, mukaillut tdrkkelykset, hapetetut, hydrolysoi-
dut, entsyymikdsitellyt, verkkoutetut, esterdidyt tai
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eetterdidyt tdrkkelykset. Selluloosana on kdytt&kelpoinen
erityisesti mikrokiteinen selluloosa sekd selluloosajoh-
dannaiset, jotka tdyttdvidt keksinndn mukaiset ehdot veden
kanssa kdyttdytymisen suhteen.

Hammdstyttdvdsti ovat myds ei hygroskooppiset mo-
no-, di- ja oligosakkaridit soveltuvia. Laktoosi voi tul=-
la td118in k&@ytettdvidksi sekd puhtaassa muodossa ettd
myds maitojauheena. Kuitenkin my®s epdorgaaniset aineet,
kuten magnesiumtrisilikaatti ja kolloidinen piidioksidi
tdyttdvat keksinndn mukaisen tehtdvian.

Jotkut ndistd aineista pystyvédt absorboimaan olen-
naisesti enemmdn kuin 10 paino-% omasta painostaan vettd
muuttumatta ulkonaisesti. Toiset tdmédn aineryhmédn aineet
liukenevat jopa kirkkaiksi suurempien vesimfddrien vaiku-
tuksesta. Kuitenkin ne t8yttdvit keksinndn mukaisen teh-
tdvdn koskien kapselin kuoren parantamista.

Keksinndn mukaisen menetelmdn suorittamiseksi ge-
latiinikapseleiden valmistamiseksi lisdtddn aineet sus-
pension tai liuoksen muodossa gelatiiniseokseen. Tavalli-
sen kapseleiden tdyttdmisen ja kuivaamisen jdlkeen syntyy
valittOmidsti kdyttSkelpoisia tuotteita, myds jos ne tdy-
tettiin aikaisemmin kapseloitaviksi kelpaamattomina pi-
detyilld kapselin tdytteilld.

Erityisen ongelmallisena pidettiin aikaisemmin
esimerkiksi etanolia. Tavalliset pehmedt gelatiinikapse-
lit, jotka valmistettiin tekniikan tason mukaan, pddstéd-
vat etanolin diffundoitumaan kapselin seindn ldpi vdlit-
tomdsti kuivauksen jdlkeen, niin ettd kapselit alituises-
ti menettdvdt painoa ja muotoa eivdtkd kuivu endid tdysin.
Toisilla, veteen sekoittuvilla, vesiliukoisilla tai ve-
siherkilld aineilla ei tekniikan tason mukaan ollut mah-
dollista vdltt&dd veden diffundoitumista kapselin tdyt-
teeseen tai kapselin tdytteen diffundoitumista kapselin
kuoreen.

Kumpikin johti laadullisesti kelvottomiin tuot-

teisiin., Hammdstyttdvdsti tdmd haitallinen vuorovaikutus
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kapselin kuoren ja kapselin tdytteen vdlilld ehkdistddn
lis&3md1ld ylld kuvattua ainetta siind madrin, ettd syn-
tyy stabiileita ja varastointikelpoisia kapseleita. Hel-
posti vesiliukoiset tai hygroskooppiset lddkeaineet ovat
esimerkiksi poistaneet gelatiinikuoresta niin paljon
jaddnndsvettd, ettd ndmd haurastuivat. Pehmeilld gelatiini-
kapseleilla voitiin tdlle haurastumiselle tietyssd mddrin
panna sulku siten, ettd gelatiinikuoreen lisdttiin suureh-
koja mddrid valikoituja pehmittimid. Kovilla gelatiinikap-
seleilla, joiden kuoret eivdt sisdlld pehmitintd, tdllai-
nen korvaus ei Kuitenkaan ole mahdollinen. Y11ld mainitun
aineen keksinndn mukaisen lisdyksen avulla on siis my8s
mahdollista tdyttdd hygroskooppisia ladkkeitd koviin ge-
latiinikapseleihin.

Pehmeilld gelatiinikapseleilla sitd vastoin ovat
hyvin veteen liukenevat aineet aina Jjohtaneet siihen, et-
td ne ovat diffundoituncet kapselin tdytteestd kapselin
kuoreen ja siten vaikuttaneet kapselin kuoren stabiili-
suuteen ja laatuun. My&s kapselin kuivauksen jédlkeen téd-
md diffuusiopresessi voi edetd niin, ettd jonkin ajan ku-
luttua on tapahtunut t8ysin hyvédksyttdvdksi mahdoton vai-
kuttavan aineen rikastuminen gelatiinikuoreen. Tdmd on
johtanut sitten siihen, ettd gelatiinikuoresta mydhemmin
jdlleen tuli pehmed tai ddrimmdistapauksessa kapselit
ovat jopa ratkenneet hitsaussaumasta. Xaikki n#m# haital-
liset vuorovaikutukset kapselin tdytteen ja kapselin
kuoren vdlilld voidaan keksinn®n mukaan ylldttdvdsti si-
vuuttaa tai tukahduttaa niin vahvassa mdd8rin, etteivit
ne endd hdiritse.

MyOs vuorovaikutusta kapselin kuoren ja ympédris-
tdn vdlilld tukahdutetaan huomattavasti keksinnon mukaan.
Siten kapselit ovat yleensd kestdvdsti varastointikel-
poisia vain 15 - 25°C:ssa ja suhteellisessa ilman kos-
teudessa alle 60 %, koska kapselit ilman kosteutta ab-
sorboidessaan tulevat pehmeiksi ja/tai alkavat liimautua

yhteen. Keksinndn mukaisille kapseleille tapahtuu palijon
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vdhemmdn liimautumista ja pehmenemistd, Joka voitaisiin
selittdd veden ympdristdstd absorboitumisen vdhenemiselld.

Edelleen keksittiin, ettd on mahdollista valmistaa
keksinndn mukaan kdyttdkelpoisia kapselin kuoria my&s,
jos ndmd sisfltdvdt vdhintd3n 50 paino-% ei hygroskooppis-
ta sokeria ja td@yttdd sentyyppisiin kuoriin kapselin
tdytteend dieetterielintarviketta, elintarviketta, kos-
metiikkaa tai fysiologisesti hyvdksyttdvad, teknistd apu-
ainetta. Kapselin kuoret pitoisuudeltaan vdhintddn 50 pai-
no-% el hygroskooppista sokeria tdyttadvdt riippumatta
tdytteestd makeisten mddritelmdn ja saadaan sen vuoksi
vdrjdtd, kuten ndmd elintarvikeasetuksessa sellituilla
viriaineilla. Sorbitolia kdytettdessd tulee sentyyppinen
kapselin kuori luokitelluksi jopa dieetterielintarvikkei-
den mddritelmiin. Sentyyppisid kapseleita voidaan siksi
tdyttdd elintarvikkeella tal dieettielintarvikkeella ja
myyda elintarvikkeena tai dieettielintarvikkeena. Edel-
leen on mahdollista tdyttdd sentyyppisid kapselin kuoria
my&s kosmetiikalla tai fysiologisesti hyvdksyttdvdlld,
tekniselld apuaineella ja tarjota nditd kapseleiden muo-
dossa.

Seuraavissa esimerkeissd kuvataan ldhemmin tyypil-
lisid keksinndn mukaisten gelatiinikapseleiden suoritus-
muotoja sekd niiden valmistusmenetelmdd.

Esimerkki 1

48 kg:sta gelatiinia, 16 kg:sta glyserolia ja
36 kg:sta vettd valmistettiin sindnsd tunnetulla taval-
la gelatiiniseos. T&dhdn seokseen lisdttiin tasa-aineinen
hierre 20 kg:sta maissitédrkkelystd 28 kg:ssa glyserolia.
Siitd valmistettiin gelatiinikapseleita, Jjotka téytet-
tiin puhtaalla glyserolilla.

Vertailuksi valmistettiin identtinen formulaatio,
kuitenkin ilman maissitdrkkelyslisdid. Keksinndn mukainen
formulaatio oli muokattavissa moitteettomasti, sen gela-
tiinikuori oli kiinted ja se oli varastointikestdvid, kun

taas vertailuformulaatio oli jo muokkauksen jdlkeen
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muodoltaan vddristynyt, pysyi pehmednd ja tahmeana eikd
ollut pitemmdlle muockattavissa.

Esimerkki 2

Sama reseptuuri kuin esimerkissd 1 tdytettiin pro-
pyleenikarbonaatilla. Vertailuksi valmistettiin jdlleen
reseptuuri ilman maissitadrkkelyslisdd. Jdlleen osoittau-
tui, ettd keksinndn mukaiset gelatiinikapselit olivat
moitteettomasti muokattavissa, niiden gelatiinikuori oli
kiinted ja ne olivat varastointikest&vid, kun taas ver-
tailuesimerkki vdlittdmédsti muokkauksen jdlkeen oli muo-
doltaan vddristynyt, pehmed ja tahmea eikd sitd voitu
muokata edelleen.

Esimerkit 3 ja 4

Sama reseptuuri kuin esimerkissd 1 tdytettiin seok-
sella, joka sisdlsi yhtd suuret osat polyetyleeniglykolia
400 ja etyylialkoholia sekd seoksella, joka sisdlsi yhté
suuret osat propaanidiolia ja etyylialkoholia.

Jdlleen keksinndn mukaiset reseptuurit olivat moit-
teettomasti muokkauskelpoisia ja tuottivat varastointi-
kestdvdt, kiintedt tuotteet, kun taas vertailuesiemrkit
ilman maissitdrkkelyslisdd jo vdlittdmidsti muokkauksen
Jdlkeen olivat muodoltaan vddristyneet, pysyivit pehmei-
nd ja tahmeina eivdtkd sen vuoksi olleet muokatfavissa
edelleen.

Esimerkit 5 ja 6

5 kg:sta sokeria, 3,8 kg:sta glukoosisiirappia,

0,4 kg:sta 70 % vesipitoista sorbitoliliuosta, 6 kg:sta
juoksevana kiehuvaa perunatérkkelysasetaattia ja 5,8 kg:sta
vettd valmistettiin liuos ja t&md sekoitettiin 60 kg:aan
gelatiiniseosta, joka koostui 46 %:sta gelatiinia, 19,8
$:5ta glyserolia ja 34,2 3:sta vettd.

Tédhdn kapselin kuoren materiaaliin tdvtettiin
70-%:ista vesipitoista sorbitoli/sorbitaaniliuosta tai
seosta, Joka sisdlsi 80 % glukoosisiirappia, 10 % glyse-
rolia ja 10 % vettd. Ndin syntyi stabiileita pehmeitd

purukapseleita. Vertailuksi valmistettiin sama gelatiini-
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seos ilman perunatdrkkelysasetaattia ja sokerilisdysta.
Jdlleen voitiin todeta, ettd gelatiinikuori ei ollut
muotonsa pitdvd ilman lisdainetta.

Esimerkki 7

48 kg:sta gelatiinia, 16 kg:sta glyserclia ja
36 kg:sta vettd valmistettiin, kuten esimerkissd 1, ge-
latiiniseos. Tdhdn seokseen lisdttiin 28 kg:sta rasva-
tonta maitojauhetta, 48 kg:sta glyserolia ja 16 kg:sta
vettd valmistettu hierre. Siitd valmistettiin kapselei-
ta, jotka kapselia kohti sisdlsivat 250 kg kloraalihyd-
raattia 173 mg:ssa polyetyleeniglykolia 400 sis&ltdvén
livoksen.

Pdinvastoin kuin vertailuesimerkissd ilman rasva-
tonta maitojauhetta oli gelatiinikuori vield niin kova,
ettd kevyesti painettaessa gelatiinikuoressa ei esiin-
tynyt mitddn muodon muutosta.

Esimerkki 8

48 kg:sta gelatiinia, 16 kg:sta glyserolia ja
36 kg:sta vettd valmistettiin, kuten esimerkissd 1, ge-
latiiniseos. Tdhdn lisdttiin tasa-aineinen hierre, joka
sisdlsi 10 kg mikrokiteistd selluloosaa ja 14 kg glyse-
rolia. Siitd valmistettiin pehmeitd gelatiinikapseleita,
jotka sisdlsivdt tdytteend 85 % hunajaa ja 15 % glysero-
lia. Syntyi kiinteitd ja varastointikestdvid gelatiini-
kapseleita, jotka laadullisesti eivit olleet moititta-
vissa.

Esimerkki 9

33 kg:sta gelatiinia ja 61 kg:sta glyserolia val-
mistettiin gelatiiniseos. T&hdn seokseen lisdtddn liuvos,
jJoka sisdltdd 5 kg tédrkkelysasetaattia 5 kg:ssa vettd.
Tdmd gelatiiniseos muokataan edelleen tunnetulla tavalla
koviksi gelatiinikapseleiksi. N&ihin kapseleihin tdytet&in
seos, joka sisdltdd 60 % koliinikloridia, 10 % laktoosia,
19 2 maissitdrkkelystd ja 1 ¢ magnesiumstearaattia. Pdin-
vastoin kuin vertailuesimerkissd ilman tdrkkelysasetaat-

tia kapselin kuori el haurastu.
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Esimerkki 10

17,5 kg:sta gelatiinia, 6,93 kg:sta 85-%:ista
glyserolia ja 12,32 kg:sta vettd valmistettiin kuumenta-
malla gelatiiniseos. Tadmad sekoitettiin 25 kg:aan kuumen-
nettua liuosta, joka muodostui 10,53 kg:sta kidesokeria
(sakkaroosia), 13,6 kg:sta 80-%:ista glukoosisiirappia
ja 1,31 kg:sta vettd. Tdmd seos voitiin muokata sindnsd
tunnetulla tavalla kapselin kuoriksi.

Ndihin kapselin kuoriin tdytettiin vitaminoituja
makeispomadan vesiliuoksia (vesipitoisuus 25 %). Syntyi
puruominaisuuksiltaan hyvid ja kuivausasteen mukaan si-
sdl161t88n pastamaisia tai ldhes kiinteitd purukapselei-
ta. Edelleen niihin tédytettiin aromatisoitua, vesipitois-
ta sorbitoliliuosta (vesipitoisuus 20 %) . Syntyi soikei-
ta, joustavia, hyvin pureskeltavia, sisdlldltddn neste-
mdisid kappaleita.

Lopuksi ndihin kapselin kuoriin tdytettiin huna-
jaa ja heindratamouutetta sisdltdvdd hunajaa. Saatiin

hyvin pureskeltavia hunajakapseleita.
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Patenttivaatimukset:

1. Gelatiinikapselit, jotka kasittdvit

a) kapselin kuoren ja

b) kapselin téytteen,
jolloin kapselin kuori koostuu gelatiinista, mahdolli-
sestl pehmittimestd ja muista lisdaineista ja kapselin
tdyte sisdltdd vaikuttavia aineita ja/tai dieettituottei-
ta samoin kuin mahdollisesti muita lisdaineita Ja nestet-
td tai jauhetta, t unne t t u siitd, ettéd

a) kapselin kuori sisdltd8 lisdaineena vdhintddn
1 paino~%:n ainetta, joka puhtaassa muodossa voi absor-
boida itseensd 10 paino~% omasta painostaan vettd muuttu-
matta ulkonaisesti ja

b) kapselin tdyte sis&ltdd vdhintddn yhtd veteen
sekoittuvaa, vesiliukoista, vedenarkaa tal hydrofiilista,
helposti haihtuvaa ainetta.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukaiset gelatiinikap-
selit, tunnetut siitd, ettd kapselin kuori si-
sdltdd lisdaineena yhtd tal useampaa ainetta tdrkkelys-
ten, tarkkelysjohdannaisten, selluloosien, selluloosa-
johdannaisten, maitojauheen, ei hygroskooppisten mono-,
di-, oligosakkaridien, magnesiumtrisilikaatin, piidiok-
sidin joukosta.

3. Gelatiinikapselit patenttivatimuksen 1 tai 2
mukaan, t unne tut siitd, ettd kapselin tdyte si-
sdltdd yhtd tai useampaa ainetta alempien alkoholien,
eettereiden, estereiden, alkanaalien, alkanonien, poly-
olien ja amiineiden joukosta.

4. Gelatiinikapselit patenttivaatimuksen 1 tai 2
mukaan, t unne tut siitd, ettd kapselin tédyte
sisdltdd yhtd tai useampaa ainetta vdkevdityjen vesipi-
tocisten soKeriliuosten, tdrkkelyssiirappien, hydrattu-
Jen tdrkkelyssiirappien, sokerijohdannaisliuosten ja hu-

najan Jjoukosta.
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5. Gelatiinikapselit jonkin patenttivaatimuksista
l - 4 mukaan, tunnetut siitd, ettd kapselin kuo-
ri on pehme&dn gelatiinikapselin kuori.

6. Gelatiinikapselit jonkin patenttivaatimuksista
1 - 4 mukaan, tunne¢tut siitd, ettd kapselin kuo-
ri on pehmedn purukapselin kuori.

7. Gelatiinikapselit patenttivaatimuksen 1 mukaan,
tunnetut siitd, ettd kapselin kuori sis&dltdd via-
hint&dn 50 paino-% ei hygroskooppista sokeria ja kapselin
tdyte on dieettielintarviketta, elintarviketta, kosme-
tiikkaa tai fysiologisesti hyvdksyttédvidd teknistd apuai-~
netta.

8. Menetelmd gelatiinikapseleiden valmistamisek-
si, jotka gelatiinikapselit muodostuvat

a) kapselin kuoresta ja

b) kapselin tdytteestd,
jolloin kapselin kuori muodostuu gelatiinista, mahdolli-
sesti pehmittimestd ja muista lisdaineista ja kapselin
tdyte sisdltdd vaikuttavia aineita ja/tai dieettituottei-
ta sekd mahdollisestl muita lisdaineita ja nestettd tai
jauhetta, sindnsd tunnetulla tavalla, tunne¢ttau
siitd, ettd

a) gelatiiniseokseen lis&tddn lisdaineena aineen
suspensio tai liuos, joka puhtaassa muodossa voi absor-
boida vdhint&d8n 10 paino-% omasta painostaan vettid muut-
tumatta ulkonaisesti ja

b) kapselin tdytteeksi kdytetddn viahintdin yhtd
veteen sekoittuvaa, veteen liukenevaa, vedenarkaa tai
hydrofiilist&, helposti haihtuvaa ainetta.

9. Menetelmd patenttivaatimuksen 8 mukaan,
tunnettu siitd, ettd kapselin kuori sisdltdd li-
sdaineena yhtd tai useampia aineita tdrkkelysten, tdrk-
kelysjohdannaisten, selluloosien, selluloosajohdannais-
ten, maitojauheen, ei hygroskooppisten mono-, di-, oli-
gosakkaridien, magnesiumtrisilikaatin, piidioksidin jou-

kosta.
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10, Menetelmd patenttivaatimuksen 8 tai 9 mu-
kaan, tunnettu siitd, ettd kapselin tdyte si-
sdltdd yhtd tai useampia aineita alempien alkoholien,
eettereiden, estereiden, alkanaalien, alkanonien, poly-
olien ja amiineiden joukosta.

11. Menetelmd patenttivaatimuksen 8 tai 9 mu-
kaan, tunnet tu siitd, ettd kapselin tidyte si-
sd1td8 yht& tai useampia aineita vdkevdityjen vesipitois-
ten sokeriliuosten, tédrkkelyssiirappien, hydrattuijen tdrk-
kelyssiirappien, sokerijohdannaisliuosten ja hunajan jou-
kosta.

12. Menetelmd gelatiinikapseleiden valmistamisek-
si, jotka gelatiinikapselit koostuvat

a) kapselin kuoresta ja

b) kapselin tdytteestd,
jollein kapselin kuori muodostuu gelatiinista, mahdol-
lisesti pehmittimestd ja muista lisdaineista ja kapselin
tdyte sisdltdd vaikuttavia aineita ja/tai dieettituottei-
ta sekd mahdollisesti muita lisdaineita ja nestettd tai
jauhetta, sindnsd tunnetulla tavalla, tunne¢ttu
siitd, ettd

a) gelatiiniseokseen lisdtddn lisdaineena aineen
suspensio tai liuos, joka puhtaassa muodossa vol absor-
boida v&hintddn 10 paino-% omasta painostaan vettd muut-
tumatta ulkonaisesti ja

b) kapselin tdyte sisdltdd yhtd tai useampia ai-
neita kasvidlijyjen, puolisynteettisten tai synteettisten
0ljyjen, rasvajohdannaisten, eldinrasvojen tai 6ljyjen,
lesitiinin ja/tai farmaseuttisesti kdyttdkelpoisten emul-
gaattoreiden joukosta.

13. Menetelmd patenttivaatimuksen 8 mukaan,
tunnettu siitd, ettd kapselin kuori sisdltdd vd-
hintddn 50 paino-% ei hygroskooppista sokeria ja kapselin
tdyte on dieetterielintarviketta, elintarviketta, kosme-
tiikkaa tai fysiologisesti hyvidksyttdvdd, teknistd apu-

ainetta.
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Patentkrav:

1. Gelastinkapslar, vilka bestdr av

a) ett kapselhdlje och

b) en kapselfyllning,
varvid kapselh&ljet bestar av gelatin, eventuellt ett
mjukningsmedel och ytterligare tillsatser, och kapsel-
fyllningen innehdller aktiva medel och/eller dietmedel
samt eventuellt ytterligare tillsatser och en vétska
eller ett pulver, k & nne tecknade didrav, att

a) kapselhdliet som tillsats inneh&ller atminsto-
ne 1 vikt% av ett medel, vilket i ren form kan upptaga
vatten 1 en midngd av &tminstone 10 vikt% av sin egenvikt
utan att f6rdndra sig pd utsidan, och att

b) kapselfyllningen innehdller atminstone ett
med vatten blandbart, vattenldsligt, vattenmottagligt
eller hydrofiliskt, 1l&tt flyktbart &dmne.

2. Gelatinkapslar enligt patentkravet 1,
kdnnetecknade dirav, att kapselhdljet som
tillsats innehédller en eller flera substanser ur gruppen
stidrkelse, stdrkelsederivat, cellulosor, cellulosaderi-
vat, mjdlkpulver, icke-hygroskopiska mono-, di-, oligo-
sackarider, magnesiumtrisilikat, siliciumdioxid.

3. Gelatinkapslar enligt patentkravet 1 eller 2,
kdnnetecknade d&rav, att kapselfyllningen
innehaller en eller flera substanser ur gruppen ldgre
alkoholer, etrar, estrar, alkanaler, alkanoner, polyoler
och aminer.

4, Gelatinkapslar enligt patentkravet 1 eller 2,
kinnetecknade dirav, att kapselfyllningen
innehaller en eller flera substanser ur gruppen koncent-
rerade, vattenhaltiga sockerlOsningar, stdrkelsesiraper,
hydrerade stidrkelsesiraper, sockerderivatldsningar och

honung.
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5. Gelatinkapslar enligt nagot av patentkraven
-4, k annetecknade dirav, att kapselhdljet
dr hdljet av en mjukgelatinkapsel.

6. Gelatinkapslar enligt nédgot av patentkraven
l-4, kdnnetecknade dirav, att kapselhdlijet
dr héljet av en mjuk tuggkapsel.

7. Gelatinkapsglar enligt patentkravet 1, k & n -
netecknade dédrav, att kapselhdljet innehdaller
dtminstone 50 vikt% icke-hygrokopiskt socker och att
kapselfyllningen bestldr av ett dietartat livsmedel, ett
livsmedel, ett kosmetikum eller ett fysiologiskt for-
dragbart, tekniskt hjdlpdmne.

8. FOrfarande f6r framstdllning av gelatinkaps-
lar, vilka bestldr av

a) ett kapselhdlje och

b) en kapselfyllning,
varvid kapselhdljet bestdr av gelatin, eventuellt ett
mjukningsmedel och ytterligare tillsatser, och kapsel-
fyllningen innehé&ller aktiva medel och/eller dietmedel
samt eventuellt ytterligare tillsatser och en vitska
eller ett pulver, pa i och for sig kdnt sdtt, k d nn e -
tecknat dirav, att

a) gelatinbrygden infdrs som tillsats i en sus-
pension eller 16sning av ett medel, vilket i ren form
kan upptaga vatten i en midngd av atminstone 10 vikt% av
sin egenvikt utan att fordndra sig pad utsidan, och att

b) som kapselfyllining infdrs atminstone ett med
vatten blandbart, vattenldsligt, vattenmottagligt eller
hydrofiliskt, ldtt flyktbart Zmne.

9. FoOrfarande enligt patentkravet 8, k 4 n n e -
t ecknat ddrav, att kapselhdljet som tillsats
innehéller en eller flera substanser ur gruppen stirkel-
se, starkelsederivat, cellulosor, cellulosaderivat,
mjélkpulver, icke-hygroskopiska mono-, di-, oligesacka-

rider, magnesiumtrisilikat, siliciumdioxid.
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10. Forfarande enligt patentkravet 8 eller 9,
kdnnetecknat dirav, att kapselfyllningen
innehdller en eller flera substanser ur gruppen ligre
alkcholer, etrar, estrar, alkanaler, alkanoner, polyoler
och aminer.

11. Forfarande enligt patentkravet 8 eller 9,
kdnnetecknat ddrav, att kapselfyllningen
innehdller en eller flera substanser ur gruppen koncent-
rerade, vattenhaltiga sockerldsningar, stédrkelsesiraper,
hydrerade stdrkelsesiraper, sockerderivatl&sningar och
honung.

12. Forfarande for framst&8llning av gelatinkaps-
lar, vilka bestdr av

a) ett kapselh&lje och

b) en kapselfyllning,
varvid kapselhdljet bestdr av gelatin, eventuellt ett
mjukningsmedel och ytterligare tillsatser, och kapsel-
fyllningen innehdller aktiva medel och/eller dietmedel
samt eventuellt ytterligare tillsatser och en vdtska
eller ett pulver, p&d i och f&r sig kint sdtt, k d nne -
tecknat dérav, att

a) gelantinbrygden infdrs som tillsats i en
suspension eller l&sning av ett medel, vilket i ren form
kan upptaga vatten i en midngd av &tminstone 10 vikt$ av
sin egenvikt utan att f6rdndra sig pd utsidan, och att

b) kapselfyllningen innehaller en eller flera
substanser, vilka valts ur gruppen vixtoljor, halvsynte-
tiska eller syntetiska oljor, fettderivat, djurfett
eller -oljor, lecitiner och/eller farmaceutiskt anvind-
bara emulgeringsmedel.

13. Foérfarande enligt patentkravet 8, Xk a nn e -
t ecknat dirav, att kapselhdljet innehlller at-
minstone 50 vikt$ ickehygroskopiskt socker och att kapsel-
fyllningen bestar av ett dietartat livsmedel, ett livs-
medel, ett kosmetikum eller ett fysiologiskt fdrdragbart,
tekniskt hjdlpdmne.
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