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Et dejforbedrende tilsmtningsmateriale er ejendom-
melig ved, at det indeholder natriumthiosulfat. Der
beskrives ogsd en fremgangsmide til fremstilling af
brgd ved brug af dejen. I forhold il kendte, konsi-
stensforbedrende midler til dejproduktion opndr man
hermed en fordelagtig, langsom udvikling af dejfor-
bedrings-egenskaberne samtidigt med, at det nye dej-
forbedringsmiddel er gkonomisk fordelagtigt.
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Dénne opfindelse angér et‘tilsatningsmiddel til for-

bedring af gardejs konsistens.

Moderne fremgangsmader til bre¢dfremstilling herunder
ffemgangsméder, der g¢r brug af mekanisk dejhavning
og instant-deje (deje fremstillet afrmel med iblandet
enkeltcelle-torgar), kraver anvendelse af konsistens-
regulerende additiver, som go¢r dejen egnet til de

forskellige maskiner og produktionsrytmer.

En funktion af de dejkonsistené-regulerende additiver
er bl¢dg¢ringeh af dejen, som fremkommer ved i dejre-
cepten at inkludere reducerende kemikalier. Disse pa-
virker hvedeproteinets disulfid-bindinger, specielt
pavirkes glutenproteinerne, hvilket g¢r dejen bled og
smidig, og giver den de n¢dvendige visko-elastiske

egenskaber.

Det mest almindeligt anvendte réduce:ende additiv er
cystein-hydrochlorid, szdvanligvis sammenrmed natri-

um~-meta-bisulfit.

Der er nogle ulemper forbundet med brugen af cystein-
hydrochlorid. Det skal anvendes med stor omhu, fordi
en overdosis vil go¢re dejen ekstra bled og for klab-
rig til maskinbéhandling.

Yderligere er prisén pa cystein-hydrochlorid steget
kraftigt, og det antages af nogle, at den vil stige
yderligere i fremtiden.

- Det er opfindelsens formdl at anvise et nyt konsi-
stensforbedrende tilsztningsmiddel til brug i gerdej,
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hvilket nye tilsatningsmiddel skal overvinde de oven- -
nazvnte ulemper, som er forbundet med cystein-hydro-

chloridholdige tilsatningsmidler.

Opfindelsens formdl nds med et tilsatningsmiddel, der
er ejendommeligt ved at indeholde natriumthiosulfat.
En foretrukken udfgrelsesform for tilsztningsmidlet
er ejendommelig ved, at det indeholder mellem 0,5 og
2 vagtprocent natriumthiosulfat, og en fordelagtig
udforelsesform for tilsatningsmidlet indeholder ud-
over natriumthiosulfat ogsd den i sig selv kendte
‘dejkonsistensfbrbedrende komponent natriummetabisul-
fit.

Tilsatningsmidlet ifglge opfindelsen anvendes i en
y .

sddan mengde at indholdet af natriumthiosulfat bli-

ver fra 12,5 ppm til 60 ppm af vagten af dejens mel.

Det er hidtil blevet antaget, at natriumthiosulfat
"ikke er egnet til anvendelse som reduktionsmiddel i
dej. Nazrvarende opfindelse er forbundet med opdagel-
sen af, at natriumthiosulfat, nar det tilsettes til
en dej, udviser konsistensforbedrende virkning pa de-
jen gradvis i 1lgbet af garmodningen under dejhav-
ningsprocessen, hvilket er i modsztning til cystein-
hydrochlorid, som reagerer omtrent ¢jeblikkeligt med
hvedeprotein. Det er konstateret, at den gradvise
reaktion er fordelagtig. Natriumthiosulfat har Kkun
sin dejforbedrende virkning i narverelse af gar.
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De sorteringspro¢ver, hvormed dejkomponenters egnethed
rutinemessigt afpr¢ves i korn- og mellaboratorier ud-
fores med Brabender Farinograph og Extensograph. I

disse pr¢ver kan kun anvendes ugarede deje.

Derfor kan virkninger, som afhznger af gars tilstede-
verelse i dejen, ikke observeres ved disse pro¢ver, og
det antages, at dette kan veare éfsagen til, at den
konsistensforbedrende virkning af natriumthiosulfat
hidtil ikke er blevet opdaget.

Natriumthiosulfat hat tidligere varet anvendt medi-
cinsk i intravengse indsprgjtninger til behandling af
cyanidforgiftning, men der kendes ingen anvendelse af
det i forbindelse med mad.

Som et eksempel beskrives et br¢gdforbedrende additiv
ifplge opfindelsen. Der beskrives nedenfor et sarligt
fordelagtigt dejforbedrende tilsatningsmiddel til en
kemisk forbedret gzrdej. '

Kaliumbromat 1,20 %
Ascorbinsyre 4,00 %
Maltmel 30,70 %
Svampeenzym 6,70 %
Natriumthiosulfat © 1,20 %
Natrium-meta-~bisulfit ' ;O,40a%

%

Malet hvede : 55,80

Det er klart for fagfolk inden for omradet, at blan-
dingen kan varieres efter fremstillingsfremgangsmade
og egenskaberne i det mel,'der'anvendeé. Imidlertid
er anvendelsen af natriumthiosulfat som kKomponent ny.
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Dette dejforbedrende middel anvendes i en mengde pa
omkring 0,25 % pad basis af melvagten. Som eksempel

éngives melegenskaberne nedenfor.

Proteinindhold (N x 5,7) 7 11,9 %

Fugtighedsgrad ' 13,2 %
Maltoseszkvivalent ' 1,76 %
AACC Stivelsebeskadigelse 7,90 %
Farvegrad 0,8

Proteinindholdet er angivet i procentindhold af me-
lets torstofindhold, fugtighedsgraden er vaegtprocent
af frit vand i det anvendte mel, maltosezkvivalent er
den andel af kulhydratindholdet, som efter normale
rmelanalysemetoder identificeres som maltose og derfor
angives som maltoseskvivalenter, AACC Stivelsebeska-
digelse (Starch damage) er en sarligt i USA anvendt
information, hvis bestemmelsesmetode er angivet i de
analyseforskrifter, som udgives af American Associa-
tion of Cereal Chemists, og farvegraden er en inter-
national industristandard for farvebestemmelse af

mel.

Farinografproveresultatet:

-Havetid ' 6,5 min.
Stabilitet , 10,0 min.
Nedbrydningstid 12,0 min.
Vandabsorption 65,0 %

En typisk dej til brepd, som skal fremstilles med den-
ne szrlige type konsistensforbedrende additiv har
fplgende sammensatning beregnet pa vagt:
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5
Mel 100,0 dele
Salt 2,0 dele
Forbedrende tilsatningsmiddel 0,25 dele
Fedt ’ 2,0 dele
Geer 3,0 dele
Vand 60,0 dele

Dejen blandes i mellem 25 og 32 minutter i en almin-
delig to-armet blander til en dejtemperatur pd mellem
27 og 30 °C. Dejen far en havetid pa 0 - 45 minutter
og modningstid efter, at brodet er sldet op, pa om-
kring 40 minutter fo¢r bagningen. Der blev anvendt
N.S.W.- og Queensland-melarter i bageprgverne. Bro¢d,
som blev fremstillet med en dej indeholdende forbed-
ringsadditiv med natriumthiosulfat, havde storre
brgdvolumen, st¢orre blgdhed i krummen, bedre krumme-
struktur og forbedret skorpedannelse end bre¢d, der
blev fremstillet med dejforbedringsmidler, som ikke
indeholdt natriumthiosulfat.
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PATENTEKRAYV

1. Tilsetningsmiddel til konsistensforbedring af gar-
holdige deje, kendetegnet ved, at
det indeholder natriumthiosulfat.

2. Tilsztningsmiddel if¢1§e krav 1, kende -
tegnet ved, at det indeholder mellem 0,5
og 2 vagtprocent natriumthiosulfat.

3. Tilsatningsmiddel ifplge krav 1 eller 2, ke n -

detegnet ved, at det tillige indeholder
natrium-meta-bisulfit.
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