WO 2008/142284 A1 |00 000000 OO O O OO 0

(12) DEMANDE INTERNATIONALE PUBLIEE EN VERTU DU TRAITE DE COOPERATION
EN MATIERE DE BREVETS (PCT)

(19) Organisation Mondiale de la Propriété
Intellectuelle
Bureau international

(43) Date de la publication internationale
27 novembre 2008 (27.11.2008)

:

(10) Numéro de publication internationale

WO 2008/142284 Al

(51) Classification internationale des brevets :
A47] 27/04 (2006.01) A47] 43/07 (2006.01)

(21) Numéro de la demande internationale :
PCT/FR2008/000508

(22) Date de dépot international : 11 avril 2008 (11.04.2008)
(25) Langue de dépot :
(26) Langue de publication :

francais
francais

(30) Données relatives a la priorité :
0702781 17 avril 2007 (17.04.2007) FR

(71) Déposant (pour tous les Etats désignés sauf US) : SEB S.A.
[FR/FR]; Les 4M, Chemin du Petit Bois, F-69130 Ecully
(FR).

(72) Inventeur; et

(75) Inventeur/Déposant (pour US seulement) : MOREL,
Hervé [FR/FR]; 22, rue Alfred de Musset, F-74600
Seynod (FR).

(74)

(81)

(34)

Mandataire : KIEHL, Hubert, SEB Développement,
Chemin du Petit Bois, Boite Postale 172, F-69134 Ecully
Cedex (FR).

Ktats désignés (sauf indication contraire, pour tout titre de
protection nationale disponible) : AE, AG, AL, AM, AO,
AT, AU, AZ, BA, BB, BG, BH, BR, BW, BY, BZ, CA, CH,
CN, CO, CR, CU, CZ, DE, DK, DM, DO, DZ, EC, EE, EG,
ES, FI, GB, GD, GE, GH, GM, GT, HN, HR, HU, ID, 1L,
IN, IS, JP, KE, KG, KM, KN, KP, KR, KZ, LA, LC, LK,
LR, LS, LT, LU, LY, MA, MD, ME, MG, MK, MN, MW,
MX, MY, MZ, NA, NG, NI, NO, NZ, OM, PG, PH, PL,
PT, RO, RS, RU, SC, SD, SE, SG, SK, SL, SM, SV, SY,
TJ, TM, TN, TR, TT, TZ, UA, UG, US, UZ, VC, VN, ZA,
M, ZW.

Ktats désignés (sauf indication contraire, pour tout titre
de protection régionale disponible) : ARIPO (BW, GH,
GM, KE, LS, MW, MZ, NA, SD, SL, SZ, TZ, UG, ZM,

[Suite sur la page suivante]

(54) Title: APPARATUS FOR THE STEAM PREPARATION OF FOODSTUFFS

(54) Titre : APPAREIL POUR LA PREPARATION D’ALIMENTS A LA VAPEUR

(57) Abstract: The invention relates to an
apparatus for preparing foodstuffs comprising a
steam generator (1), a container (2) comprising
a removable bowl (3) receiving a removable
cooking basket (4) furnished with perforations
(17) in its bottom portion, the said container
being closed by a lid (5), characterized in
that the steam produced by the generator (1),

arriving through an opening (7) situated in
the top portion of the container (2), is guided
beneath the cooking basket (4) via a channel

(6) arranged between the cooking basket (4)
and the bowl (3), and escapes through at least
one orifice (8) situated in the top portion of the
container (2).

(57) Abrégé L’invention concerne un
appareil pour la préparation d'aliments
comprenant un générateur de vapeur (1), un
container (2) comportant un bol (3) amovible
recevant un panier de cuisson (4) amovible
muni de perforations (17) dans sa partie basse,
ledit container étant fermé par un couvercle
(5), caractérisé en ce que la vapeur produite
par le générateur (1), arrivant par une ouverture
(7) située dans la partie supérieure du container

(2), est acheminée sous le panier de cuisson
(4) par une canalisation (6), ménagée entre le
panier de cuisson (4) et le bol (3), et s'échappe
par au moins un orifice (8) situé dans la partie
supérieure du container (2).
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APPAREIL POUR LA PREPARATION D’ALIMENTS A LA VAPEUR

La présente invention concerne le domaine technique général des appareils pour
la préparation d’aliments, plus particulierement des appareils pour la cuisson
et/ou le réchauffage d’aliments.

Dans le domaine cité, on connait des appareils tel que décrits dans le document
EP971616, comportant un générateur de vapeur, un bol amovible recevant un
panier de cuisson amovible muni d’ouvertures dans sa partie basse, ledit bol
étant fermé par un couvercle amovible. La vapeur sortant du générateur de
vapeur traverse le couvercle et doit redescendre a travers les aliments vers le
fond du panier. Elle passe ensuite par les ouvertures ménagées dans le fond du
panier pour s'échapper par une ouverture ménagée dans la paroi du bol. Ce
cheminement de la vapeur présente l'inconvénient d'étre en circuit forcé : du haut
vers le bas, ce qui favorise la cuisson des aliments situés au dessus du panier et
ne garantit donc pas une cuisson homogeéne. De plus, la vapeur a tendance a
monter donc & échauffer le couvercle ou a s'échapper par les interstices entre le
bol et le couvercle, voire entre le panier et le bol. Pour compenser ces pertes, il
est nécessaire d'injecter plus de vapeur, ce qui a pour conséquence de dégrader

le rendement énergétique.

Par ailleurs, étant donné que l'appareil est utilisé également comme mixer,
Fouverture dans la paroi du bol peut provoquer durant la préparation, la sortie du

produit mixé par cette ouverture.

On connait par ailleurs des appareils tels que décrits dans le document
FR2838624 qui présentent une construction proche de celle des appareils cités
dans le document précédent. La vapeur sortant du générateur de vapeur
traverse le couvercle puis est dirigée par un déflecteur vers les aliments.
L'échappement de la vapeur se fait par une ouverture dans le couvercle, cet
échappement étant ralenti par un autre déflecteur faisant office de chicane. Ce

type de cheminement de la vapeur présente les mémes inconvénients que ceux
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cités pour le cheminement précédent. De plus, I'entrée et la sortie de la vapeur
se faisant dans le couvercle, dans cette construction, la vapeur a tendance a
passer directement de Pouverture d’entrée a l'ouverture de sortie, ce qui va
amplifier les écarts de cuisson des aliments entre le haut et le bas du panier et la
dégradation du rendement énergétique.

Le but de la présente invention est de remédier aux inconvénients précités et de
proposer un appareil pour la préparation daliments qui présente un
cheminement de la vapeur optimisé pour garantir une parfaite homogénéité de
cuisson des aliments.

Un autre but de Pinvention est de proposer un appareil pour la préparation
d’aliments présentant un cheminement de la vapeur qui garantit un bon

rendement énergétique et qui minimise les rejets de vapeur.

Un autre but de linvention est de proposer un appareil pour la préparation
d’aliments de construction simple, facile a fabriquer et a utiliser.

Ces buts sont atteints avec un appareil pour la préparation d’aliments
comprenant un générateur de vapeur, un container comportant un bol amovible
recevant un panier de cuisson amovible muni de perforations dans sa partie
basse, ledit container étant fermé par un couvercle, du fait que la vapeur produite
par le générateur, arrivant par une ouverture située dans la partie supérieure du
container, est acheminée sous le panier de cuisson par une canalisation,
ménagée entre le panier de cuisson et le bol, et s’échappe par au moins un
orifice situé dans la partie supérieure du container.

Selon Tlinvention, 'acheminement de la vapeur sous le panier de cuisson
permet d’obtenir ensuite un déplacement du bas vers le haut de la vapeur tout
d’abord a travers les perforations du panier puis a travers les aliments a cuire.
Ce cheminement par convection naturelle permet un bon transfert des calories
de la vapeur vers les aliments et donc optimise la cuisson ou le réchauffage

desdits aliments. Ce cheminement vapeur associé a une répartition uniforme
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des perforations du panier permet également d’obtenir une cuisson homogeéne
et rapide des aliments.

De plus, ce type de cheminement naturel permet de ralentir 'échauffement du
couvercle, ledit couvercle ne recevant que la vapeur résiduelle ayant traversé

les aliments.

De plus, la canalisation d’acheminement de la vapeur, ménagée entre le panier
de cuisson et le bol, permet de créer une canalisation en utilisant le bol et le

panier, sans rajouter de piéces et ainsi d’avoir une construction économique.

Avantageusement, la canalisation d’acheminement de la vapeur est formée
partiellement par la paroi du bol, Fautre partie de la canalisation étant formée par

une partie concave dans la paroi du panier.

On aurait pu, certes, former partiellement la paroi de la canalisation dans le bol.
On préfere toutefois réaliser un bol sans aspérité ou relief, permettant une mise

en place facile du panier ainsi qu’un nettoyage aisé du bol.

Cette disposition permet également d’avoir des moules d’injection plastique de
conception simplifiée pour la réalisation du bol et du panier.

Avantageusement, le couvercle comporte I'ouverture pour I'entrée de la vapeur.
Cette disposition permet d’avoir Fouverture pour Fentrée de la vapeur au dessus
du bord supérieur du bol. Ceci évite d’éventuelles fuites par cette ouverture de la

préparation lors du mixage des aliments cuits.

Avantageusement, lorifice traversant d’évacuation de la vapeur se trouve dans le
couvercle. ‘

Cette disposition permet a la vapeur résiduelle de s'échapper, la cuisson ne
s'effectuant pas en pression. Cet agencement d'ouverture permet également
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d’éviter des fuites de préparation lors du mixage des aliments cuits.

Avantageusement, le bol et le panier comprennent chacun des moyens
d’orientation Pun vis-a-vis de lautre.

Cette disposition permet de guider la canalisation du panier par rapport au bol et
ainsi d’aligner entrée de la vapeur et la canalisation lorsque le container est en

place sur la base de I'appareil.

Avantageusement, le bol et le panier comportent chacun des moyens d’appui 'un
vis-a-vis de l'autre.

Cette disposition permet a lutilisateur d’assembler le panier et le bol tres
facilement, le panier reposant dans le bol sans ajustement particulier.

Avantageusement, le bol est équipé dans sa partie inférieure d’'un couteau mixer
rotatif, ce couteau étant entrainé au moyen d’'un moteur électrique intégré a la
base fixe de l'appareil.

Cetie disposition permet de réaliser avec le méme appareil une opération de
mixage des aliments une fois ceux-ci cuits ou réchauffés.

L’invention sera mieux comprise a I'étude des modes de réalisation pris a titre
nullement limitatif et illustrés dans les figures annexées dans lesquelles :
— La figure 1 est une vue en coupe verticale du container et schématique du
reste de 'appareil.
— La figure 2 est une vue éclatée en perspective du container de 'appareil.
— La figure 3 est une vue éclatée en perspective du container de l'appareil
en vue du dessus.

Tel que visible sur la figure 1, Fappareil de cuisson réalisé conformément a
Pinvention, comporte un générateur de vapeur 1 intégré a une base 9 fixe et un

container 2 amovible.
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Le container 2 , tel que visible dans les figures de 1 & 3, est constitué d’un bol 3
recevant un panier de cuisson 4 amovible muni de perforations 17 dans sa
partie basse et d'un couvercle amovible 5 obturant de fagon réversible ledit
container 2. Le bol 3 comprend dans sa partie inférieure 20 des moyens
d'orientation et de fixation réversibles 21 par rapport a la base fixe 9 (fig.1). Il
comprend également une poignée de préhension 23.

Selon Pinvention, la vapeur produite par le générateur 1 arrive dans le container 2
par une ouverture 7 puis est acheminée sous le panier de cuisson 4 par une
canalisation 6. A partir de 13, la vapeur aprés avoir traversé le panier 4 par les
perforations 17 va naturellement remonter dans les aliments a cuire ou a

réchauffer. La vapeur excédentaire s’échappe par un orifice 8.

Le bol 3, qui comporte une paroi latérale 10, recoit le panier 4 dont la paroi
latérale 11 comporte sur un coté une partie concave 12 formant partiellement la
paroi de la canalisation 6 (fig.1). La partie de la paroi 10 du bol 3 en regard de la
partie concave 12 compléte la canalisation 6. Le panier 4 comprend dans sa
partie inférieure les perforations 17 régulierement réparties sur sa paroi de fond
et se prolongeant légérement vers le haut.

Tel que mieux visible a la figure 2, le panier 4 comporte dans sa partie supérieure
une collerette 16 s'étendant radialement a lextérieur de la paroi 11. Ceite
collerette 16 comporte une face inférieure 46 munie d’au moins trois nervures
transversales 47. La collerette 16 comprend au moins une échancrure 40 (fig.3)
possédant deux faces latérales 41, 42. Le bol 3 comporte dans la partie
supérieure de la paroi 10 un rebord 19. Ce rebord 19 comprend au moins une
excroissance 43 possédant deux faces latérales 44,45.

Le panier 4 et le bol 3 sont positionnés 'un vis-a-vis de Fautre par des moyens
d’orientation 15 et des moyens d’appui 18. Les moyens d’orientation 15 sont
constitués pour le panier 4 par les deux faces latérales 41,42 de I'échancrure 40
qui coopérent avec les deux faces 44,45 de I'excroissance 43 pour le bol 3. Les
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moyens d’appui 18 sont constitués pour le panier 4 par au moins trois nervures
transversales 47 de la collerette 16 et pour le bol 3 par le rebord 19.

Le bol 3 et le panier 4 sont réalisés en une matiére plastique tel que le
polycarbonate (PC) par une technique d’injection.

Le couvercle 5 comporte dans sa partie inférieure des rampes 25 (fig.3) en forme
de baionnettes qui coopérent avec des ergots 26 situés dans la partie supérieure
du bol 3 pour obturer de fagon relativement étanche ledit bol.

Le couvercle 5 comporte une paroi latérale 27 munie de l'ouverture traversante 7
qui est destinée, lorsque le container 2 est en place sur la base 9, a metire en
relation de maniére relativement étanche la sortie du générateur de vapeur 1 et

la partie supérieure de la canalisation 6.

Le couvercle 5 comprend dans sa partie supérieure au moins un orifice 8
traversant pour I'évacuation de la vapeur résiduelle.

Le couvercle 5 et le bol 3 comportent des index 28 et 29 (fig.2) permettant a
Putilisateur d’orienter le couvercle par rapport au bol et ainsi d’aligner la sortie du

générateur de vapeur 1 avec l'orifice 8 dans le couvercle.

Le générateur de vapeur 1 destiné a produire la vapeur pour cuire ol réchauffer
les aliments a une puissance de chauffe comprise entre 700 et 1000 Waits, de
préférence 800 Watts.

Selon un aspect avantageux de linvention, le bol 3 est équipé, dans sa partie
inférieure, d’'un couteau mixer rotatif 30, ce couteau 30 possédant des moyens
d’accouplement 31 avec un arbre moteur 32, cet arbre étant entrainé au moyen
d’'un moteur électrique 33 intégré dans la base 9 de Pappareil.

En fonctionnement, Futilisateur saisit la poignée 23 et désaccouple le container 2
de la base 9 en le faisant tourner. Il te ensuite le couvercle 5, également en le
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faisant tourner. Aprés avoir posé le container 2, il place les aliments a préparer
dans le panier 4, referme le couvercle 5 et replace le container 2 sur la base.
L'utilisateur remplit le générateur de vapeur 1 avec de leau et peut alors
démarrer la chauffe.

Sur la figure 1, des fléches représentent le trajet de la vapeur issue du
générateur 1 et qui pénétre dans le container 2 par Fouverture 7 du couvercle 5.
La vapeur est ensuite acheminée par la canalisation 6 sous le panier 4 puis,
aprés avoir traversé les ouvertures 17 du panier 4, elle va naturellement remonter
au travers des aliments & cuire, garantissant un trés bon transfert thermique des
calories de la vapeur vers les aliments. Les ouvertures 17 régulierement
positionnées sur la face inférieure du panier 4 répartissent la vapeur de fagon
homogéne. La vapeur excédentaire s’échappe par l'orifice 8.

Une fois la chauffe terminée, [lutilisateur peut mixer la préparation: il
désaccouple le container 2 de la base, Ote le couvercle 5 et transfere la
préparation du panier 4 dans le bol 3. Il referme le container 2 avec le
couvercle 5 et replace le container 2 sur la base. Il peut alors alimenter le moteur
qui va entrainer le couteau 30 et provoquer le mixage des aliments.

D’autres variantes et modes de réalisation de Finvention peuvent étre envisagés
sans sortir du cadre de ces revendications.

Ainsi, une premiére partie de la canalisation peut étre réalisée dans la partie
supérieure du couvercle 5, s’étendant radialement de l'ouverture 7 au centre
dudit couvercle. La deuxiéme partie de la canalisation est réalisée par une
cheminée au centre du panier 4.
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B.0848""! REVENDICATIONS

. Appareil pour la préparation d’aliments comprenant un générateur de

vapeur (1), un container (2) comportant un bol (3) amovible recevant un
panier de cuisson (4) amovible muni de perforations (17) dans sa partie
basse, ledit container étant fermé par un couvercle (5), caractérisé en ce
que la vapeur produite par le générateur (1), arrivant par une ouverture (7)
située dans la partie supérieure du container (2), est acheminée sous le
panier de cuisson (4) par une canalisation (6), ménagée entre le panier de
cuisson (4) et le bol (3), et s’échappe par au moins un orifice (8) situé
dans la partie supérieure du container (2) .

. Appareil pour la préparation d’aliments selon la revendication 1,

caractérisé en ce que la canalisation (6) d’'acheminement de la vapeur est
formée partiellement par la paroi (10) du bol (3); lauire partie de la
canalisation étant formée par une partie concave (12) dans la paroi (11)
du panier (4).

. Appareil pour la préparation d’aliments selon 'une des revendications 1 a

2, caractérisé en ce que le couvercle (5) comporte 'ouverture (7) pour
Fentrée de la vapeur.

. Appareil pour la préparation d’aliments selon 'une des revendications 1 a

3, caractérisé en ce que lorifice traversant (8) d'évacuation de la vapeur
se trouve dans le couvercle (5).

. Appareil pour la préparation d’aliments selon 'une des revendications 1 a

4, caractérisé en ce que le bol (3) et le panier (4) comprennent chacun
des moyens d'orientation (15) 'un vis-a-vis de l'autre.

. Appareil pour la préparation d’aliments selon 'une des revendications 1 a

5, caractérisé en ce que le bol (3) et le panier (4) comportent chacun des
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moyens d’appui (18) I'un vis-a-vis de l'autre.

7. Appareil pour la préparation d’aliments selon 'une des revendications 1 a

6, caractérisé en ce que le bol (3) est équipé dans sa partie inférieure d’un

5 couteau mixer rotatif (30) , ce couteau (30) étant entrainé au moyen d’'un
moteur électrique intégré a une base (9) fixe de I'appareil.

10
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