
РОССИЙСКАЯ ФЕДЕРАЦИЯ

ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА
ПО ИНТЕЛЛЕКТУАЛЬНОЙ СОБСТВЕННОСТИ,

ПАТЕНТАМ И ТОВАРНЫМ ЗНАКАМ

(51) МПК
A23L 1/236  (2006.01)

(19) RU (11) 2 425 589(13) C2

(12) ОПИСАНИЕ ИЗОБРЕТЕНИЯ К ПАТЕНТУ

(21)(22) Заявка: 2008121426/13, 17.11.2006

(24) Дата начала отсчета срока действия патента: 
17.11.2006

Приоритет(ы):
(30) Конвенционный приоритет:

23.11.2005 US 60/739,302
23.11.2005 US 60/739,124
19.06.2006 US 60/805,216
19.06.2006 US 60/805,209
02.11.2006 US 11/555,962

(43) Дата публикации заявки: 27.12.2009 Бюл. № 36

(45) Опубликовано: 10.08.2011 Бюл. № 22

(56) Список документов, цитированных в отчете о
поиске: US 2004/058050 A1, 25.03.2004. SU 516744,

05.06.1976. JP 2004344071 A, 09.12.2004.

(85) Дата начала рассмотрения заявки PCT на
национальной фазе: 23.06.2008

(86) Заявка PCT:
US 2006/044518 (17.11.2006)

(87) Публикация заявки РСТ:
WO 2007/061757 (31.05.2007)

Адрес для переписки:
191186, Санкт-Петербург, а/я 230, "АРС-
ПАТЕНТ", пат.пов. И.И.Липатовой,
рег.№ 554

(72) Автор(ы):
ПРАКАШ Индра (US),
ДЮБУА Грант Е. (US),
КИНГ Джордж А. (US)

(73) Патентообладатель(и):
ДЗЕ КОКА-КОЛА КОМПАНИ (US)

(54) КОМПОЗИЦИЯ НАТУРАЛЬНОГО ИНТЕНСИВНОГО ПОДСЛАСТИТЕЛЯ,
ИСПОЛЬЗУЕМАЯ К СТОЛУ
(57) Реферат:

Изобретение относится к пищевой
промышленности. Предложенная композиция
подсластителя для стола содержит наполнитель
и композицию подсластителя, включающую
композицию ребаудиозида А и полиол. Также
предложена упакованная композиция

подсластителя для стола. Данная группа
изобретений позволяет получить некалорийный
или низкокалорийный натуральный
интенсивный подсластитель, который можно
использовать при различных диетах с пользой
для здоровья человека. 2 н. и 66 з.п. ф-лы, 5 ил., 5
табл.

Ñòð.:  1

ru

R
U

2
4
2
5
5
8
9

C
2

2
C

9
8

5
5

2
4

2
U

R

http://www.fips.ru/cdfi/fips.dll/ru?ty=29&docid=2425589


Ñòð.:  2

R
U

2
4
2
5
5
8
9

C
2

2
C

9
8

5
5

2
4

2
U

R



RUSSIAN FEDERATION

FEDERAL SERVICE   
FOR INTELLECTUAL PROPERTY,
PATENTS AND TRADEMARKS 

(51) Int. Cl.
A23L 1/236  (2006.01)

(19) RU (11) 2 425 589(13) C2

(12) ABSTRACT OF INVENTION

(21)(22) Application: 2008121426/13, 17.11.2006

(24) Effective date for property rights: 
17.11.2006

Priority:
(30) Priority: 

23.11.2005 US 60/739,302
23.11.2005 US 60/739,124
19.06.2006 US 60/805,216
19.06.2006 US 60/805,209
02.11.2006 US 11/555,962

(43) Application published: 27.12.2009 Bull. 36

(45) Date of publication: 10.08.2011 Bull. 22

(85) Commencement of national phase: 23.06.2008

(86) PCT application:
US 2006/044518 (17.11.2006)

(87) PCT publication:
WO 2007/061757 (31.05.2007)

Mail address:
191186, Sankt-Peterburg, a/ja 230, "ARS-
PATENT", pat.pov. I.I.Lipatovoj, reg.№ 554

(72) Inventor(s):     
PRAKASh Indra (US),
DJuBUA Grant E. (US),
KING Dzhordzh A. (US)

(73) Proprietor(s):  
DZE KOKA-KOLA KOMPANI (US)

(54) INTENSIVE NATURAL TABLE SWEETENER COMPOSITION
(57) Abstract: 

FIELD: food industry.
SUBSTANCE: invention relates to food industry.

The proposed composition of a table sweetener
contains a filler and a sweetener composition
including a composition of rebaudioside A and polyol.
Additionally one proposes a packed composition of the
table sweetener.

EFFECT: group of inventions allows to produce a
non-caloric or low-caloric intensive natural
sweetener which may be used in various diets with
benefit for human health.

68 cl, 5 dwg, 5 tbl, 17 ex
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Текст описания приведен в факсимильном виде.
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Формула изобретения
1. Композиция подсластителя для стола, содержащая наполнитель и композицию

Ñòð.:  113

CL

5

10

15

20

25

30

35

40

45

50



RU 2 425 589 C2

подсластителя, включающую композицию ребаудиозида А и полиол, где:
композиция ребаудиозида А включает ребаудиозид А и другие стевиолгликозиды;
композиция ребаудиозида А имеет чистоту от примерно 50 до примерно 99,5%

ребаудиозида А на основе массы сухого вещества;
ребаудиозид А включает безводный полиморф ребаудиозида А, полиморф

сольвата ребаудиозида А, аморфный ребаудиозид А или их комбинацию; и
композиция ребаудиозида А и полиол присутствуют в композиции подсластителя для
стола в массовом соотношении в интервале от примерно 1:20 до примерно 1:800.

2. Функциональная композиция подсластителя по п.1, где композиция
ребаудиозида А имеет чистоту от примерно 80 до примерно 99,5% ребаудиозида А
на основе массы сухого вещества.

3. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
имеет чистоту от примерно 95 до примерно 99,5% ребаудиозида А на основе массы
сухого вещества.

4. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
имеет чистоту выше, чем примерно 97% ребаудиозида А на основе массы сухого
вещества.

5. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
имеет чистоту выше, чем примерно 98% ребаудиозида А на основе массы сухого
вещества.

6. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
имеет чистоту выше, чем примерно 99% ребаудиозида А на основе массы сухого
вещества.

7. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
дополнительно содержит ребаудиозид В в количестве от примерно 1 до примерно 5%

на основе массы сухого вещества, ребаудиозид С в количестве от примерно 1 до
примерно 5% на основе массы сухого вещества, ребаудиозид Е в количестве от
примерно 0,1 до примерно 4% на основе массы сухого вещества, ребаудиозид F в
количестве от примерно 0,1 до примерно 4% на основе массы сухого вещества,
дулькозид А в количестве от примерно 0,1 до примерно 4% на основе массы сухого
вещества, дулькозид В в количестве от примерно 0,1 до примерно 4% на основе
массы сухого вещества, стевиозид в количестве от примерно 0,5 до примерно 5% на
основе массы сухого вещества и стевиолбиозид в количестве от примерно 0,1 до
примерно 4% на основе массы сухого вещества.

8. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
дополнительно содержит ребаудиозид В в количестве от примерно 2 до примерно 5%

на основе массы сухого вещества, ребаудиозид С в количестве от примерно 3 до
примерно 5% на основе массы сухого вещества, ребаудиозид Е в количестве от
примерно 0,1 до примерно 2% на основе массы сухого вещества, ребаудиозид F в
количестве от примерно 0,1 до примерно 2% на основе массы сухого вещества,
дулькозид А в количестве от примерно 0,1 до примерно 2% на основе массы сухого
вещества, дулькозид В в количестве от примерно 0,1 до примерно 2% на основе
массы сухого вещества, стевиозид в количестве от примерно 1 до примерно 5% на
основе массы сухого вещества и стевиолбиозид в количестве от примерно 0,1 до
примерно 2% на основе массы сухого вещества.

9. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
дополнительно содержит ребаудиозид В в количестве от примерно 2 до примерно 3%

на основе массы сухого вещества, ребаудиозид С в количестве от примерно 4 до
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примерно 5% на основе массы сухого вещества, ребаудиозид Е в количестве от
примерно 0,5 до примерно 1% на основе массы сухого вещества, ребаудиозид F в
количестве от примерно 0,5 до примерно 1% на основе массы сухого вещества,
дулькозид А в количестве от примерно 0,5 до примерно 1% на основе массы сухого
вещества, дулькозид В в количестве от примерно 0,5 до примерно 1% на основе
массы сухого вещества, стевиозид в количестве от примерно 1 до примерно 4% на
основе массы сухого вещества и стевиолбиозид в количестве от примерно 0,5 до
примерно 1% на основе массы сухого вещества.

10. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
по существу свободна от ребаудиозида D.

11. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
по существу свободна от стевиолбиозида, как измерено с помощью ВЭЖХ.

12. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
имеет скорость растворения выше, чем примерно 30%/5 мин.

13. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композицию ребаудиозида А
образуют способом, при котором превращают полиморф гидрата ребаудиозида А в
безводный полиморф ребаудиозида А, полиморф сольвата ребаудиозида А,
аморфный ребаудиозид А или их комбинацию.

14. Композиция подсластителя для стола по п.1, композиция ребаудиозида А
содержит аморфный ребаудиозид А и образована способом, выбранным из группы,
состоящей из измельчения в шаровой мельнице, лиофилизации, криоизмельчения и
распылительной сушки.

15. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А
содержит полиморф сольвата ребаудиозид А и образована способом, при котором
суспендируют композицию ребаудиозида А в безводном растворителе.

16. Композиция подсластителя для стола по п.1, где композиция ребаудиозида А и
полиол присутствуют в композиции подсластителя для стола в массовом
соотношении в интервале от примерно 1:75 до примерно 1:150.

17. Композиция подсластителя для стола по п.1, где полиол выбран из группы,
состоящей из эритрита, мальтита, маннита, сорбита, лактита, ксилита, инозита,
изомальтита, пропиленгликоля, глицерина или их комбинации.

18. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых
гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

19. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод.

20. Композиция подсластителя для стола по п.19, где по меньшей мере один
углевод включает сахарозу, фруктозу, глюкозу, тагатозу, трегалозу,
кукурузный/крахмальный сироп с высоким содержанием фруктозы или
фруктоолигосахарид.

21. Композиция подсластителя для стола по п.19, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых
гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

22. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
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меньшей мере один белок или белковый гидролизат и по меньшей мере одну
композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы, состоящей из
полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, флавоноидов и их
комбинаций.

23. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну полиаминокислоту или ее соответствующую соль и по меньшей
мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из сахарных кислот и их соответствующих солей, нуклеотидов, горьких
соединений, белков, белковых гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

24. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один нуклеотид и по меньшей мере одну композицию, улучшающую
сладкий вкус, выбранную из группы, состоящей из полиаминокислот и их
соответствующих солей, сахарных кислот и их соответствующих солей, горьких
соединений, белков, белковых гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

25. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере одно горькое соединение и по меньшей мере одну композицию,
улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы, состоящей из полиаминокислот и
их соответствующих солей, сахарных кислот и их соответствующих солей,
нуклеотидов, белков, белковых гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

26. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну аминокислоту и по меньшей мере одну композицию,
улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы, состоящей из полиаминокислот и
их соответствующих солей, сахарных кислот и их соответствующих солей,
нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых гидролизатов, флавоноидов и
их комбинаций.

27. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну сахарную кислоту и по меньшей мере одну композицию,
улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы, состоящей из полиаминокислот и
их соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых
гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

28. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один флавоноид и по меньшей мере одну композицию, улучшающую
сладкий вкус, выбранную из группы, состоящей из полиаминокислот и их
соответствующих солей, сахарных кислот и их соответствующих солей, нуклеотидов,
горьких соединений, белков, белковых гидролизатов и их комбинаций.

29. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере одну аминокислоту и по меньшей
мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых
гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

30. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере одну полиаминокислоту или ее
соответствующую соль и по меньшей мере одну композицию, улучшающую сладкий
вкус, выбранную из группы, состоящей из сахарных кислот и их соответствующих
солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых гидролизатов,
флавоноидов и их комбинаций.
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31. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере одну сахарную кислоту и по меньшей
мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, нуклеотидов, горьких
соединений, белков, белковых гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

32. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере один нуклеотид и по меньшей мере
одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы, состоящей из
полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, горьких соединений, белков, белковых гидролизатов,
флавоноидов и их комбинаций.

33. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере одну органическую кислоту и по
меньшей мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых
гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

34. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере одну неорганическую кислоту и по
меньшей мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых
гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

35. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере одно горькое соединение и по
меньшей мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из группы,
состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных кислот и их
соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, белков, белковых
гидролизатов, флавоноидов и их комбинаций.

36. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере один белок или белковый гидролизат
и по меньшей мере одну композицию, улучшающую сладкий вкус, выбранную из
группы, состоящей из полиаминокислот и их соответствующих солей, сахарных
кислот и их соответствующих солей, нуклеотидов, горьких соединений, флавоноидов
и их комбинаций.

37. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере один углевод, по меньшей мере одну аминокислоту или ее
соответствующую соль и по меньшей мере одну полиаминокислоту или ее
соответствующую соль.

38. Композиция подсластителя для стола по п.37, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну сахарную кислоту или ее соответствующую соль.

39. Композиция подсластителя для стола по п.38, дополнительно содержащая по
меньшей мере один нуклеотид.

40. Композиция подсластителя для стола по п.39, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну органическую кислоту.

41. Композиция подсластителя для стола по п.40, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну неорганическую кислоту.

42. Композиция подсластителя для стола по п.41, дополнительно содержащая по
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меньшей мере одно горькое соединение.
43. Композиция подсластителя для стола по п.42, дополнительно содержащая по

меньшей мере один полимер.
44. Композиция подсластителя для стола по п.43 дополнительно содержащая по

меньшей мере один белок или белковый гидролизат.
45. Композиция подсластителя для стола по п.44, дополнительно содержащая по

меньшей мере один сурфактант.
46. Композиция подсластителя для стола по п.45, дополнительно содержащая по

меньшей мере один флавоноид.
47. Композиция подсластителя для стола по п.46, дополнительно содержащая по

меньшей мере один спирт.
48. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по

меньшей мере одну аминокислоту или ее соответствующую соль и по меньшей мере
одну полиаминокислоту или ее соответствующую соль.

49. Композиция подсластителя для стола по п.48, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну сахарную кислоту или ее соответствующую соль.

50. Композиция подсластителя для стола по п.49, дополнительно содержащая по
меньшей мере один нуклеотид.

51. Композиция подсластителя для стола по п.50, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну органическую кислоту.

52. Композиция подсластителя для стола по п.51, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну неорганическую кислоту.

53. Композиция подсластителя для стола по п.52, дополнительно содержащая по
меньшей мере одно горькое соединение.

54. Композиция подсластителя для стола по п.53, дополнительно содержащая по
меньшей мере один полимер.

55. Композиция подсластителя для стола по п.54, дополнительно содержащая по
меньшей мере один белок или белковый гидролизат.

56. Композиция подсластителя для стола по п.55, дополнительно содержащая по
меньшей мере один сурфактант.

57. Композиция подсластителя для стола по п.56, дополнительно содержащая по
меньшей мере один флавоноид.

58. Композиция подсластителя для стола по п.57, дополнительно содержащая по
меньшей мере один спирт.

59. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну органическую кислоту, по меньшей мере одну неорганическую
кислоту, по меньшей мере одну соль органической кислоты и по меньшей мере одну
соль неорганической кислоты.

60. Композиция подсластителя для стола по п.59, где композиция ребаудиозида А
имеет чистоту выше, чем примерно 99% ребаудиозида А на основе массы сухого
вещества.

61. Композиция подсластителя для стола по п.1, дополнительна содержащая по
меньшей мере одну аминокислоту и по меньшей мере одну соль неорганической
кислоты, где:

по меньшей мере одна аминокислота включает глицин, аланин, треонин, пролин,
гидроксипролин, глутамин или их комбинацию; и

по меньшей мере одна соль неорганической кислоты включает калийную,
натриевую, кальциевую или магниевую соль или их комбинацию.

Ñòð.:  118

5

10

15

20

25

30

35

40

45

50



RU 2 425 589 C2

62. Композиция подсластителя для стола по п.61, дополнительно содержащая по
меньшей мере одну соль органической кислоты, где по меньшей мере одна соль
органической кислоты включает хлорид холина, глюконат натрия, глюконат калия,
гуанидина гидрохлорид, амилорида гидрохлорид, глюкозамина гидрохлорид,
мононатрия глутамат, аденозинмонофосфат, глюконат магния, тартрат калия,
тартрат натрия, цитрат натрия, цитрат калия, лактат натрия, лактат калия, малат
натрия, малат калия или их комбинацию.

63. Композиция подсластителя для стола по любому из пп.1-62, где по меньшей
мере один наполнитель выбран из группы, состоящей из мальтодекстрина, смесей
декстро-мальтодекстрина, твердых веществ кукурузного сиропа, сахарозы,
фруктозы, глюкозы, инвертного сахара, сорбита, ксилозы, рибулозы, маннозы,
ксилита, маннита, галактита, эритрита, мальтита, лактита, изомальтита, мальтозы,
тагатозы, лактозы, инулина, глицерина, пропиленгликоля, полидекстрозы,
фруктоолигосахаридов, целлюлозы и производных целлюлозы и их комбинаций.

64. Композиция подсластителя для стола по любому из пп.1-62, дополнительно
содержащая по меньшей мере один ингибитор комкования.

65. Композиция подсластителя для стола по п.64 где по меньшей мере один
ингибитор комкования выбран из группы, состоящей из кремортартара, силиката
кальция, диоксида кремния, микрокристаллической целлюлозы, трикальция фосфата
и их комбинаций.

66. Композиция подсластителя для стола по любому из пп.1-62, где композиция
подсластителя для стола находится в форме твердого вещества, жидкости, порошка,
гранул, таблетки, кубика или пилюли.

67. Упакованная композиция подсластителя для стола, включающая композицию
подсластителя для стола по любому из пп.1-62, распределенную в пакеты или саше
порционного контроля.

68. Упакованная композиция подсластителя для стола по п.67, где примерно 1 г
композиции подсластителя для стола обладает сладостью, эквивалентной
примерно 8 г сахара-песка.
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