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Zptsob pf'édchlazeni hovdéziho masa po poréice s nédslednym

vykosténim

Redeni se t.fké o3etfeni hovéziho ma-
sa po poréice & nésledného déleni & vy-

kosténi masa.

Be8{ vy33{ zhodnoceni vyt¥%eného ho-
vdz{he masa. Podstats spoXivéd v prfedchla-
zeni jatedn® opracovenych pllek nebo .Etvr-
t{ na povrchovou teplotu +8 Oc za dobu 2
a% 3 h. bezprostfedn& po pordice a v né-
sledném d3leni a vykosténi masa do 2 a%

3 h. po ukondeni predchlazeni.
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Vyndlez se tykd oSetlPeni hov&ziho masa po pordiZce s je=
ho néslednym ddlenim a vykosténim bud pro balend vySekového ma=-
sa, nebo pro vyrobu masnych vyrobkd.

V soudasné dob& se maso pro dé&leni a vykosfovéni vychla-
zuje prevédiné na teplotu niZs8i neZ 7 ¢, Vedle toho Jsou zné-
my vyhody d&leni a vykostovéni hovéziho masa bezprostredné po
pordZce za tepla, jehoi zavddéni prindsi s sebou n&které pro-
vozni potiZe a technologickd rizika. Uvedené zpﬁsbby se nékdy
pouZivaji v kombinaci s elektrickou stimulaci kusu bezprostfed-
n& po vykrveni a nebo se éprejovénim povrchu pﬁiek nebo &tvrtii
bezprost¥edné po Jjatedném opracovini,

Ogetfeni masa zakonfené vychlazenim probihé zpravidla ve
dvou fézich, prifem? v prvni fdzi se pouZivéd n&ktery z t&chto
postuptd ¢
Kondiciovéni v prostoru bud nechlazenémlnebo pIichlazovaném na
teplotu 10 a¥ 15 °C. Timto se vytvéareji plirozené podminky pro
zréni masa. Prekrodeni doby a teploty kondiciovéni zplsobuje
zvy$en! mikrobidlni kontaminace. Vedle toho p#i tomto zplsobu
vznikajl pomérné vysoké hmotnostni zirdty a proces kondiciovéd-
ni je obti%né efektivnd ¥idit.

Predchlazeni v rychlozchlazovnd pri teplotd -1 a% 0 °C. Zchla-

by

zovéni probihd po jednorézovém zaplnéni zchlazovaciho nrostoru

FevdZné ve druhé a tieti sménd. Tento zplsob je oproti kondi-

-

-
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ciovéni energeticky nérodné&jsi, naproti tomu se jim dosahuji

nizdi hmotnostni ztréty.

Predchlazeni ve zchlazovacim tunelu p¥i teplotdch pod i kolem
0 °C probihd pFi vyssim proudd&ni vzduchu za postupného posunu
zchlazovanych p@li nebo &tvrti,

Ve druhé fézi se predchlazené maso doéhlazuje po Jjedno-
‘rézovém zaplnéni do Chladireﬁ pfi teploté prost¥edi 0 aZ +2 ¢,
Nevyhodou jsou nizké vyuZiti obestavéného prostoru a enefgie
na chlazenl a pom&rng vysoké hmotnostni Ztrétye.

Déleni a vykostovéni takto vychlazendho masa je namaha-
v3jéi a sniZuje vykon pracovnika. Vedle toho Jje technicky
vellce obti¥né v letnich mé&sicich vychladlt prostor bourdrny
na poZ%adovanou teplotu 10 °C a ZVys geni teploty prost¥edi bou-
rérny zpisobuje oroseni povrchu d&leného masa, gim% se zvySu-
je rozvoj mikrobd.

Elektrickd stimulace se pouzivéa v kombinaci s néslednym
rychlym zchlazenim pili nebo &tvrti beZprostfedné po poréice
nebo s d&lenim a vykos{ovénim masa za tepla's néslednym rych-
1lym zchlazenim baléného masa bez nebezpedi zhorseni Jjeho k¥eh~-
kosti. Urychleni zraciho procesu ha jedné strand Cdstelné zlep-
%uje kbehkost p¥i kuchynské upravé, na druhé strang se nepriz-
nivé projevuje sniéenimAjeho vaznosti, kterd je potrebnd pro
vyrobu tepelné opracovanych masnych vyrobki. Vedle toho sti-~
mulace umo¥nuje do 4 h,po pordZce jdentifikovat kusy s atypi-
ckym prubchem zréni masa. VyZaduje viak navic lidskou &innost
nutnou jak k vlastnimu provedeni stimulace, tak i k vyhodnoceni

jejiho déinku.
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Sprejovédni povrchu pdli nebo &tvrti je rovnéZ moiZno

kombinovat s dslenim a vykostovdnim masa ve vychlazeném stavu
i za tepla. Spo&ivd v nandgeni mihoviny vody nebo roztokl
zdravotnd nezévadnych na povrch masa s cilem sniZit povrcho-
vou kontaminaci a hmotnostni ztrdty bé&hem zchlazovdni. Timto
se v3ak zvysuji profozni ndklady a nedosahuje se sédouciho
Udinku u masa urdendho pro vyrobu masnych vyrobkle.

Ve svitd se zkousi d&leni a vykostovéni masa za tepla
bezprost¥edn& po pordice, které umoéﬁuje sni%it hmotnostni
‘ztréty, coZ se projevi predeviim u vysekovych mas, sniZuje
héroky na chladici prostory a spotfebu energie pro chlazeni
a umoriuje zvysit vyté&Znost masa p¥i vyrob& drobnych masnych
vyrobkd a mékkych saldmb. K vyhoddm pat¥{i té% skutelnost, Ze
i pfi vyssi ieploté v bourdrn& nedochdzi k orosovadni povrchu
bouraného masa. Vys31 teplota bouraného masa podporuje rozvo]
mikrobd na Jjeho povrchu i uvnitg, pfédevéim ndkterych mikrobi,
kterd vyrazng ovlivauji dobu ddrinosti, zvl43t& masa s atypic-
kym pribsdhem zréni. Rovn&% i ndroky na dodrieni teploty a
doby kondiciovéni masa bouraného za tepla jsou velmi p¥isné,
nebo¥ prodloufeni této doby se nepfiznivé projevi v ddrinosti
balendho masa. Obdobnd jdou prisn&jsi ndroky na dodrieni doby
na vykosténi, predfezéni a nasoleni masa pro vyrobu masnych
vyrobkﬁ; nebof po 4 hodindch po pordice (vykrveni) ztrdci
tepié maso svou vaznost 1 pPesto, Ze méd pomérné vysokou tep-
lotue

Uvedené nevyhody odstranuje p¥edmdt vyndlezu, jehoZ pod-

stata spo&ivd v predchlazeni jateln& opracovanych hovézich
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pdlek nebo &tvrti na povrchovou teplotu masa +8 °C za dobu

2 a% 3 hodiny bezprostiedn& po poréice a v nésledném‘déleni
a vykostdni masa do 2 a%¥ 3 hodin po skondeni pPedchlazenis
Tim. se jednak prodlouzi doba, po kterou si maso uchovédvé vy=-
sokou vaznost a jednak se‘sniii rozvo] mikrobd na povrchu masa.
Takto vykostdné maso se bud rozkrdji na Edsti a zaball pro
expedici, nebo se pired¥eZe, promichéd se solici sm&si nebo je-
jim roztokem a uskladni pro vyrobu masnych vyrobki.

 Takto predchlazené maso si zachovévd charakter a tedy 1
vthdy masa bouraného pro vyrobu za tepla po poréZce véetné
vyloudeni hmotnostnich ztrdt bdhem prvni a druhé fédze zchla-
zovdni. Krom& toho se odstrani technologické rizika, se kte-
rymi je nutno poditat pii d&leni a baleni za tepla bezprostredn&
po pord¥ce. Viazeni zehlazovaciho tunelu mezi pordZku a bou-
rérnu jednak prostorove oddéluje nedisty provoz pordiky od
gistého provozu bourérny, jednak poskytuje uréitou zdsobu pro
vyrovnéni vykonu porédZeci linky a bourdrny. Predchlazenim ma=
sa se jednak zpomali biochemické procesy, ¢im¥ Jje zajisté&na
urditd rezerva dasu k pripravé maéa pro vyrobu a jednak se
sniuje rozvoj mikrobl, a tak se vytvé#i predpoklad pro zajis=-
t&ni standardni ddrZnosti baleného masa.

Hovézi plilky v jatedni dpravé zavédené na pojezdnych hé-
cich jsou krokovym dopravnikem dopravovany zehlazovacim tune=-
lem po dobu 2,5 h po meandrovité uspofddané vodorovné zdvésné
drédze mezi chladiéi vzduchu s vystupem chlazeného vzduchu do
nejzmasilejsich &¢ésti a predchlazené na teplotu povrchu masa

+8 °C jsou dopravovény do navazujici bourdrny, kde se do 2 az
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3 h.vykosti a bud d&li na &4sti a zaball pro expedici, nebo se
pfedfeée,»promiché sé solici sm&si mebo jejim roztokem a poté
se zchladi hebo zmrazi. Hov&zi pilky Jjsou piPed vstupem do chla=-
zeného prostoru a v prib&hu zchlazovéni v urditych Sasovych

intervalech-zvlhéovény mlhovinou pitné vody.

PREDMET VvVYNLLEZU

1, Zplsob predchlazeni hovéziho masa po poréice s néslednfm
ﬁykosténim. vyznaldeny tim, %e jate&n& opracované maso. Vv pil-
kéch 'nebe &tvrtich se bezprostiednd po pordice zchlazuje p#i
dopravd prostofem po dobu 2 aZ 3 h.na povrchovou teplotu masa
+8 oC;po pfedchlazeni se do 2 a% 3 h.vykosti a bud daslf na
éésii a zabali pro expedici, nebo se pred¥efea promichéd se solici
sm&sd nebo Jjejim roztokem.

26 Zpﬁsob podle bodu 1l,vyznadeny tim, Ze pilky nebo &tvrté &e
v nejzmasilejsich ééstéch v uréitych Easovych intervalech zvlh-
¢uil " mlhovinou pitné vody. |
3e Zpisob podle bodu 1,vyznadeny tim, Z%e chlazeny vzduch ge

sméruje do nejzmasilejd¥ich &&sti hovéziho masa.
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