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Przedmiotem niniejszego wynalazku
jest sposób wytwarzania namiastek kawy.
Sposób niniejszy polega na tym, że do su¬
rowców takich jak ziarna zbożowe, żołę¬
dzie, figi, jabłka, gruszki, soja, buraki cu¬
krowe i t. d., zastosowanych oddzielnie lub
zmieszanych ze sobą, z dbdatkiem cykorii
albo bez tego dodatku, dodaje się podbzas
prażenia masła kakaowego, a po wypraże¬
niu — mieszanki w ilości 1 % — 3% wago¬
wych tych surowców, składającej się z
5 — 30% kakao, 2 — 20% wainiliny, 93 —
— 60% mączki cykoryjnej, a następnie wy¬
tworzoną mieszaninę miele się, po czym
poddaje się działaniu pary.

Zastrzeżenie patentowe*

Sposób wytwarzania namiastek kawy,

znamienny tym, że do' zwykłych surowców
takich, jak ziarna zbożowe, żołędzie, figi,
jabłka, gruszki, soja, buraki cukrowe ii d.,
stosowalnych z osobnaJ lub zmieszanych ze
sobą, z ewentualnym dodatkiem cykorii,
dodaje się podczas prażenia miasta ka¬
kaowego, a jpo wyprażeniu — mieszanki
w ilości około 1% — 3% wagowych su¬
rowców, składającej się z 5 — 30% ka¬
kao, 2 — 20% waniliny, 93 — 60% mączki
cykoryjnej, a następtnie wytworzoną mie¬
szaninę miele się, po czym poddaje dzia¬
łaniu pary.

Jonas Kirszenbaum.
Zastępca: Inż. M. Brokman,

rzecznik patentowy.

Druk L. Bogusławskiego i Ski, Warszawa.
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