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1

Inventia se referd la industria alimentard, in
special la o bauturd alcoolica.

Bautura, conform inventiei, contine urma-
toarele componente pentru 1000 L de produs finit:
balsam cu tiria de 4240,3% vol. 280,00...292,00
L, zaharoza rafinatd 82,00...83,00 kg, acid citric
1,80...2,20 kg, benzoat de sodiu 0,08...0,12 kg,
aromatizator ,,Tonic” 0,40...0,60 kg si apa
carbogazoasd restul, pand la tdria de 12% vol.
Totodatd balsamul se obtine din rizomi de obli-
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geand, partea aeriand de sovarf, partea aeriand de
sundtoare, partea aeriand de coada-soricelului, ra-
dicina de lemn dulce, rizomi si radacini de leuzee
safloroformd, suc de struguri alcoolizat, caramel,
acid citric, zahdr si solutie hidroalcoolica.

Rezultatul constd in largirea sortimentului de
bauturi cu proprietdti tonifiante.

Revendicari: 1
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Descriere:

Inventia se referd la industria alimentard, in special la o bauturd alcoolica.

fn calitate de cea mai apropiati solutie poate servi bautura slab alcoolizatd, care contine pentru
1000 L produs finit, in kg: o substantd cu gust dulce 50,0...120,0, o substantd cu gust si aromd de
rachitele 0,4...350,0, aromatizator "Tonic" 0,03...0,13, acid citric si solutie hidroalcoolica restul [1].

Dezavantajele acestei bduturi constau in faptul cd are o aromd ordinard, indici organoleptici
diminuati, nu poseda proprietati tonifiante.

Problema pe care o rezolva inventia constd in largirea sortimentului de bauturi cu proprietati
tonifiante.

Esenta inventiei constd in aceea cd bautura contine balsam obtinut din urmdtoarele ingrediente
pentru 1000 L de balsam, in kg: rizomi de obligeana 0,050...0,075, partea aeriand de sovarf 0,25...0,35,
partea aeriand de sunitoare 0,55...0,77, partea aeriand de coada-soricelului 0,55...0,74, radicind de
lemn dulce 0,85...1,15, rizomi si radécini de leuzee safloroforma 0,51...0,71, suc de struguri alcoolizat
221,0...299,0, caramel 8,5...11,5, acid citric 0,07...0,11, zahdr 68,3...89,8; in L: solutie hidroalcoolica
restul, pand la taria de 42+0,3% vol., totodatd bautura contine zaharoza rafinata (S2), acid citric,
aromatizator ,,Tonic” (sol. E s/Q 8440/POL), benzoat de sodiu si apa carbogazoasd in urmatorul raport
al componentelor pentru 1000 L de produs finit:

balsam, L 280,00...292,00

zaharoza rafinatd, kg 82,00...83,00

acid citric, kg 1,80...2,20

benzoat de sodiu, kg 0,08...0,12

aromatizator ,,Tonic”, kg 0,40...0,60

apd carbogazoasd, L restul, pand la tiria finald de 12% vol.

fnnobilarea bauturii cu balsamul mentionat duce la crearea unei biuturi noi cu proprietiti radio-
protectoare si tonifiante datoritd substantelor biologic active continute in balsam, avand totodatd un
gust placut si o aroma originald.

Radacina de lemn dulce posedd proprietiti antioxidante, radioprotectoare, antibacteriene si
antiinflamatoare, amelioreazi procesele de metabolism in organism.

Leuzeea safloroforma exercitd un efect excitant asupra sistemului nervos central ce se manifesta
prin sporirea activititii motorii. Leuzeea mai are si proprietati tonifiante. Componentele ei diminueaza
influenta factorilor nocivi in cazul unor sarcini fizice majorate.

Rezultatul constd in largirea sortimentului de bauturi cu proprietati tonifiante.

Exemplu de realizare a inventiei

Se obtine balsamul din urmatoarele ingrediente pentru 1000 L de balsam, in kg: rizomi de
obligeana 0,050...0,075, partea aeriand de sovarf 0,25...0,35, partea aeriand de sundtoare 0,55...0,77,
partea aeriand de coada-soricelului 0,55...0,74, radacind de lemn dulce 0,85...1,15, rizomi si raddcini
de leuzee safloroforma 0,51...0,71, suc de struguri alcoolizat 221,0...299,0, caramel 8,5...11,5, acid
citric 0,07...0,11, zahar 68,3...89.8; in L: solutie hidroalcoolica restul, pana la tiria de 42+0,3% vol.

Balsamul se obtine in felul urmator: materia prima vegetald se mirunteste si se supune macerarii
triple cu solutie hidroalcoolicd cu tiria de 50% vol. in decurs de 3...7 zile la fiecare etapd de macerare,
cantitatea de solutie hidroalcoolica fiind la prima etapd de 34...47 L, iar la etapele 2 si 3 de 18...24 L.
Maceratele obtinute se unificd, apoi se adauga celelalte componente ale balsamului, se amestecd timp
de 2...6 ore si ulterior se filtreaza.

Se dizolva zaharoza rafinata (S2) (82,50 kg) si acidul citric (2,00 kg) in 100 L de apa fierbinte si se
raceste.

Benzoatul de sodiu (0,10 kg) se dizolva separat in 2 L de apd fierbinte si se raceste.

Intr-un vas de cupajare inchis ermetic se amestecd balsamul (286,00 L), zaharoza, benzoatul de
sodiu, aromatizatorul ,,Tonic” (0,50 kg) si apa carbogazoasd, restul, pentru a obtine 1000 L de bauturd
cu téria de 12% vol.

Béutura obtinuta are calitdti gustative excelente si proprietiti tonifiante majorate.
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(57) Revendicare:

Béautura alcoolicd care contine balsam obtinut din urmétoarele ingrediente pentru 1000 L de
balsam, in kg: rizomi de obligeana 0,050...0,075, partea aeriand de sovarf 0,25...0,35, partea aeriand de
sundtoare 0,55...0,77, partea aeriand de coada-soricelului 0,55...0,74, radacind de lemn dulce
0,85...1,15, rizomi si radacini de leuzee safloroformd 0,51...0,71, suc de struguri alcoolizat
221,0...299,0, caramel 8,5...11,5, acid citric 0,07...0,11, zahar 68,3...89,8; in L: solutie hidroalcoolica
restul, pand la taria de 4240,3% vol., totodatd bautura contine zaharoza rafinata (S2), acid citric,
aromatizator ,,Tonic” (sol. E s/Q 8440/POL), benzoat de sodiu si apd carbogazoasd in urmétorul raport
al componentelor pentru 1000 L de produs finit:

balsam, L 280,00...292,00

zaharoza rafinatd, kg 82,00...83,00

acid citric, kg 1,80...2,20

benzoat de sodiu, kg 0,08...0,12

aromatizator ,,Tonic”, kg 0,40...0,60

apa carbogazoasa, L restul, pana la tiria finald de 12% vol.

(56) Referinte bibliografice:
1. RU 2192457 C22002.11.10
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T - document publicat dupa data de depozit sau a
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principiul sau teoria care contine baza inventiei

E - document anterior dar publicat la data de
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data
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Y - document de relevantd deosebitd: inventia revendicata
nu poate fi consideratd ca implicand activitate inventiva
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O - document referitor la o divulgare orald, un
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documente
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