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Vyndlez se tykd zplsobu stanoveni vlhkosti zelené kévy,

ze jnéna pro dlely délky e mnoZstvi jejiho skladovéni a pro
ulely vyrovndn{ hmotnostnich rozdf{ly p#i skladovém hospodédrstvi.

Dosud se vlhkost zelené kdvy, tj. obsah vody, stanovila
podle USN 58 0113 ztrétou sufenim tak, ¥ec zrna zelené kévy se
v mnoZstvi 20 g navéf{i s presnosti 0,001 g do pedem vysuSené
a zvé¥ené vysouSedky a susdf p¥i teplot 103 * po doebu 2 ho-
din. Po 2 hodindch se miska vyjme, neché se v exsikdtoru vy-
chladnout a zvd%{ se. Po zvéd¥en{ se vzorek ihned rozemele a
z namletého vzorku se navéi{ do misky 10 g s pPesnosti 0,001 g.
Sud{ se pfi stejné teplotd dalsdf 2 hodiny. Po této dob¥ se
vyjme, vloZii do exsikdtoru a po ochlazeni op&t zvéZi. Miska
ge op&t vloZi do suSérny na dobu 30 min., znovu ochladfl a zvé-
Z{. Toto se opakuje tak dlouho, a? rozdil mezi dvéma stanove~
nimi neni v&t3{ neZ 0,001 g. Vypolet procenta vlhkosti se pro-
vede podle vzorce ’

= 100 /1 - fll:‘r’l /,

kde g zna¥{ hmotnost vzorku po prvnim suSeni, b znad{ hmotnost
vzorku po druhém sudenf, n, zna¥f navéiku vzorku k prvaimu su-
Seni a n, znalf navéZku vzorku k druhému sudeni.

Predepsanéd spolehlivost stanoveni vlhkosti zelené kévy Jje
déna presnosti, kdy rozd{l mezi vysledky dvou soub&Znych sta-
noveni nemé byt vy33{ ne% 0,2 % a shodnosti, kdy rozdil mezi
vysledky stanoveni dvod laborato¥i nemé byt vy33{ ne% 0,5 %.

v Pot¥ebnd doba ke stanoveni vlhkosti zelené kdvy timto znd-
mym zpGsobem je 5 a% 6 hodin, co¥ z provoznich divodd nevyho-
vuje, nebol takto dlouh&é doba vy¥aduje zpravidla pirelo¥eni zé-
silky kévy pied jejim uloZenim do sila. Ddle je tento zplsob
pom&rn& ndrodny energeticky.
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Tento dosud znédmy zplsob stanoveni vlhkosti zelené kévy
zlep3uje zplsob podle vyndlezu. Jeho podstata spolivd v tom,
e se vzorek zelené kdvy nejd¥ive rozemele. Z rozemletého vzor-
ku zelené kévy se vytfidf Sdstice nad 1 mm. To se provede s vy-
hodou prosétim na kruhovém sftu s velikostf otvord 1 mm pii
souCasném zabréndnf odparu. Takto vyt#id&ny vzorek se navéii
8 podrobi se sudeni p¥i teplot& od 123 do 12?%&, po dobu 110
@Z 130 minut. Pak se zjisti hmotnost vzorku a z rozdilu oproti
Jeho hmotnosti pied suSenim se stanovi vlhkost zelené kévy.
Pokud se suleni provéd&lo na b&%né sulilce, je tPeba vysudeny
vzorek pred jeho véZenim ochladit bez moZnosti pfistupu vlhkosti,
coZ se zpravidla zajistf{ jeho ochlazenim v exsikétoru,

V praxi se zplsob podle vyndlezu realizuje tak, Z%e se na
mlynku umele 3C a%¥ 50 g zelené kévy, kterd se neprodlen¥ pro-
seje na kruhovém sit¥ s otvory o prim&ru 1 mm, opat¥eném shora
i zdola plnym vikem a dnem k zabrén¥ni odparu., Obsahuje-li
vzorek cizorodou prim&s, musi se tato piedem odstranit. Z{ska-
ny prosev se neprodlen& navéZ{ do piedem vysudené a zvéZené
mlsky s presnosti O OOl g a vloZi do sudérny vyhidté na 125

21& na dobu 2 hqﬁn - 10 min, Po této dob¥ se miska vyjme,
vlo%1 do exsikdtoru a po vychladnuti zvéii.

Obsah vlhkosti zelené-kQVy se zjistl z rozd{lu hmotnostf
pred a po suSenf, tj. dle vzorce v = g ~ b, kde g zna¥f hmot~
nost misky s navéfkou p¥ed su¥enim a b zna¥{f hmotnost misky
8 navéZfkou po suSeni a vychladnuti.

K realizaci postupu podle vyndlezu je t¥eba, aby byla

k dispozici suddrna se¥izend na teplotu 125 * 236, vysoudedka
s vidkem o prim&ru 60 a% 80 mm, vy3ky 25 a¥ 30 mm a exsikdtor,
‘pokud nenf pouZito specidlnfho vysouSecfho pfistroje. Déle Jje
t¥eba mlynek, ktery neabsorbuje vlhkost, je snadno &istiteIny,
umo¥nuje rychlé a stejnomsrné drcent bez znatelného zah¥ivéni
a je regulovatelny tak, aby asi 60 % ¥&4stic propadalo sftem

s otvory 1 mm. Hmotnost se zjizfuje pomoci véhy, umo¥nujict
navééku s presnosti 0,001 g.

Vyhodou postupu podle Vynélezu je predevdim to, %e zkracuje
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dobu stanoveni vlhkosti zelené kévy ze 6 hodin na dobu asi

2 hodin, co? umo¥huje uloZeni zelené kévy do sila bez nutného

pfekladu, nebol vysledek laboratornfho rozboru véetn¥ stanove-
nf vlhkosti Jje dodén podstatnd rychleji. Postup podle vynédlezu
je ddle vyhodny z hlediska energetického, nebo¥ se provadi jen
jedno suleni. PFitom shodnost‘vysledkﬁ mezi predepsanou dosud

znémou metodikou a metodikou podle vynélezu ne¥inf vic neZ 0,4 %,
tak¥e jako metoda provoznf zcela pro dany ufel vyhovuje a je
vyhodnym doplnkem tohoto znémého postupu, nebol p¥i postupu

podle vyndlezu se dosahuje vysledkl, které se neli3{ od sku-
tednosti vice ne% o 0,4 %.

Vynélez a jeho vyhody jsou bli%e vysv&tleny pomoci déle
uvedenych pfikladl jeho provedeni.

Prikled 1 ,
Byla stanovovéna vlhkost zelené kdvy Salvador I. Jjakost.

“~:Zkoumany vzorek 30 g zelené kévy se rozemlel na mlynku, ktery

neabsorbuje vlhkost, je snadno &istitelny, umofhuje rychlé a
ste jnom¥rné drceni bez znatelného zahifivéni. Rozemlety vzorek
byl prosét na kruhovém sftu s otvory o prim&éru 1 mm. Sito bylo
opatifeno shora i zdola plnym vikem a dnem, aby se zabrénilo
odparu. Ze ziskaného prosevu bylo do predem vysuSené a zviZené
misky o hmotnosti 26,9920 g navéZeno 10,000 g takto rozemleté
a prosété kdvy. liska s kévou o celkové hmotnosti 36,9920 g
byla neprodlen¥ vloZena do suddrny vyhrété na 125?5, s regula-
et X 275 po dobu 2 hodin., Po této dobé byla miska vyjmuta, by-
" 1a ochlazena v exsikétoru a po vychlazeni hyla zvéZena. Hmot-
nost misky s kévou po vysuSeni e ochlazeni &inila 35,8620 g.

Z rozdflu hmotnost{ byla stanovena vlhkost vzorku zelené
kévy
v=a-=b= 36,9920 - 35,8620 = Ils3.%s

Pro zjist&nf presnosti postupu podle vynélezu bylo prove-
deni ohodnocenf vlhkosti téhoZ druhu zelené kévy zndmym postu-
pém, ktery byl popsdn v uvodnf &dsti popisu vynélezu. .

Prvnf suleni vzorku celé zelené kdvy se provad¥lo pri tep-
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loté 103qC -~ 2 F po dobu 2 hodin., Po vychladnutf vzorku kévy

v exsikétoru byla zelend kéva ihned rozemleta a z namletého
vzorku byl navéZen vzorek 10 g rozemleté zelené kdvy k druhé-
mu suleni, Sudilo se op&t pri teplot¥ 103% po dobu 2 hodin,
Fak byl vzorek rozemleté a usufené kdvy vyjmut z vysouSedky,
ochlazen v exsikétoru a op&t zvdien.

P¥i stanoveni vlhkosti zelené kévy se vychézelo, resp. by~
lo dosaZeno t&chto hodnot:

hmotnost vzorku k prvnimu suSent ny = 20,000 g

hmotnost vzorku k drubému sueni n, = 10,000 g

hmotnost vzorku po prvnim sudeni a 18,2773 g

hmotnost vzorku po druhém sulenf b 9,6834 g.

1

Vyhodnocenf vlhkosti zelené kévy timto p¥ed vynélezem zné-

mym postupem bylo provedeno podle vzorce: .
a . b ,_ 18,2773 . 9,6834, _

Z vysledku kontrolniho zjist¥ni tedy vyplyvé, Ze se obg
metody od sebe 1i31 o 0,2 %, coZ je ve smyslu platnych norem
pro stanoveni vlhkosti zelené kdvy pfipustné. P¥itom je postup
podle vyndlezu vice ne¥ dvakrét %asovd i energeticky méni
néroény.

Pr{iklad 2
Byla stanovovéna ,vlhkost zelené kdvy tého% druhu jako
_u pfikladu 1, tj. Salvador - I. Jjakost, :

Postupovalo se stejnym zpisobem jako u prikladu 1 s tim
rozdfilem, ¥e bylo poufito su3i&ky s vahami. Na stejném mlynku
Jako u p¥ikladu 1 bylo umleto 30 g zelené kévy, pirilem¥ cizo-~
rodé t¥lesa byla samoziejm& piedem odstrandna. Umletd kéva by~
la ji%Z popsanym sitem s otvory o prim$ru 1 mm proséta a okam-
£Zit& bylo navdZeno 10,000 g propadu na predvédikdch suli¥ky do
hllnikovych misek resp. vysouSelek o priméru 85 mm a vy¥ce
20 mm, jimiZ je su¥érna rovn¥% vybavena. Miska byla vlo¥ena do
sudidky vyhtété ne 12576 a kéva byle suSena po dobu 2 hodin,
Po této dob& byl vzorek zvé¥en a v¥slednd hmotnost vzorku byla
odedtena na stupnici sudidky.
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Zatimco hmotnost umletého vzorku zelené kdvy vklédaného
do su¥idky &inila 10,000 g, po vysuleni &inila 8,870 g. T&mto
hodnotém tedy odpovid4 vlhkost zelené kévy ll,égﬁ. Dosa%eny
vysledek se tedy zcela shoduje s vysledkem podle pi¥ikladu 1.
Rozdfl spo¥ivé v tom, %e postup podle prikladu 2 je jednodu3s{,
vlivem pou¥it{ su¥drny s vahami a hlinfkovymi vysouSekami,
¢{m¥% odpadla nutnost chlazeni vysuSeného vzorku a zjednodusila
se manipulace pii véZeni.

P¥iklad 3

~ Stejny postup jako u piikladli 1 a 2 byl aplikovén u ze- -
lené kévy Honduras - I. jakost. V obou p¥ipadech byla zjist¥-
na vlhkost 11,7 %. |

Podle kontrolntho postupu byla zjiZt&na hodnota 11,8 %.
Rozdil mezi postupem podle vyndlezu a kontrolnim postupem €i-
nil 0,1 %, co¥ je pro dany Gdel zcela vyhovujici a navic se
dosahhje p¥inosl uvedenych v pifklad& 1.

ZpﬁéOb stanoveni vlhkosti zelené kdvy podle vynélezu Jje
pou¥itelny zejména v laboratoiich provoznich organizsci, v ba-
1irnach obchodu, ve velkoobchodech, v podnicich zehrani&niho
obchodu a podobng,
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ZpGsob stanoveni vlhkosti zelené kdvy porovniénim hmotnosti
vzorku pred jeho suSenim a po jeho vysuSeni, vyznadujici se
tim, Ze se vzorek zelené kdvy nejd¥ive rozemele, z rozemletého
vzorku se vyt¥fd{ &dstice nad 1 mm, s vyhodou prosétim, pdi
soutasném zabréndni odparu, -takto vyt¥id&ny vzorek se navazi
a podrobi se suSenf p¥i teplot® od 123 do 127%6 po dobu 110 a¥
130 min. a po pffpadném vychlazeni vzorku bez p¥istupu
vlhkosti se zjiéii hmotnost vzorku,.
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