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Zmes na pripravu nealkoholického napoja na baze extraktu
z ¢ervenych hrozien obsahuje 0,1 az 70 hmotnostnych %
extraktu z ¢ervenych hrozien, 1 aZ 90 hmotnostnych % no-
si¢a tvoreného sacharidmi alebo vldkninou, alebo ich zme-
sou, 0,5 aZz 30 hmotnostnych % regulatorov kyslosti a pri-
padne aZ do 10 % hmotnostnych doplnkovych latok vybra-
tych zo skupiny protispekavé latky, korenie, stabilizatory,
sladidla, arémy, extrakty bylin a sufené ovocie. Sacharidy
moZu byt vybraté zo skupiny monosacharidy alebo disa-
charidy, alebo frukto-oligosacharidy, alebo maltodextrin,
alebo modifikované Skroby, alebo st tvorené ich zmesou
a vlaknina méZe byt vybratd zo skupiny obilnej vlakniny
alebo ovocnej vlakniny, alebo rastlinnej vlakniny, alebo
strukovinovej vldkniny, alebo je tvorena ich zmesou, pri-
¢om obilna vldknina mdZe byt’ tvorena ovsenou vldkninou
alebo kukuri¢nou vlédkninou, alebo pSeni¢nou vlakninou,
alebo ryZovou vldkninou alebo ich zmesou, ovocna vlakni-
na mdZe byt’ tvorena jablénou vlakninou alebo vldkninou
z citrusovych plodov, rastlinna vlaknina méZe byt’ tvorena
inulinom alebo gumou guar, alebo xanthanom, alebo celu-
[6zou, alebo arabskou gumou, alebo ich zmesou a strukovi-
nova vlaknina méZe byt’ tvorena hrachovou vlakninou ale-
bo sdjovou vldkninou.
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Oblast’ techniky

Technické rie$enie sa tyka zloZenia zmesi na pripravu nealkoholického napoja na baze extraktu z Cerve-
nych hrozien v domacnostiach a v prevadzkach hromadného stravovania.

Doterajsi stav techniky

V poslednych rokoch stale viac $tidii potvrdzuje zdraviu prospe$né uéinky ¢erveného vina na I'udsky or-
ganizmus. Umiernend konzumécia ¢erveného vina je preto povaZovana za bezpetnu a prospe$nu zdraviu.
MnoZstvo Gerveného vina, ktoré moZno bez problémov pravidelne konzumovat je vak obmedzené a existuje
aj vel'a okolnosti, pre ktoré nemozno vino konzumovat’ vobec, napriklad pred jazdou za volantom automobilu
alebo iného dopravného prostriedku. Existuje tiez velka skupina I'udi, ktora nechce alebo nemdZe prijimat
alkohol. Preto st uz dih3iu dobu vyvijané snahy pripravit' a priviest’ na trh nealkoholicky napoj, ktory si za-
chova prospesné vlastnosti vina pre zdravie ludi bez pritomnosti alkoholu. Medzi nealkoholickymi népojmi z
ervenych hrozien moZno v sti¢asnosti najst’ na trhu rad pasterizovanych mustov, dZisov a dealkoholizova-
nych vin, ako je napriklad nealkoholicky perlivy hroznovy napoj opisany v spise CZ 7045 U1, vyrobeny na
baze odalkoholizovaného révového alebo ovocného vina, alebo napoj z hroznového mustu podla spisu
CZ 1990-1866 A1l. Dal$im rieSenim je nizkoalkoholicky vinny napoj podl'a vynalezu CZ 275800, ktory je sy-
teny oxidom uhli¢itym a ktorého zéklad tvori prirodné vino. Rovnako je zname zloZenie sirupu na pripravu
napojov podla spisu CZ 273661, ktory obsahuje vyt'aZok z ¢ervenych hrozien, sacharézu, kyselinu citrénovi,
kvet bazy Ciernej a muskatovy orieSok pri obsahu alkoholu 3,4 %. Ziadny z napojov poniikany doteraz na tr-
hu neobsahuje extrakt z Servenych hrozien v mnozstve zachovavajiicom vlastnosti ¢erveného vina,

Snahou predkladaného riefenia je roziirit’ sortiment trhu s nealkoholickymi napojmi a ponuknut’ spotrebi-
tel'om zmes na pripravu nealkoholického napoja s vysokym obsahom extraktu z cervenych hrozien, ktory si
zachova zdraviu prospesné a chutové vlastnosti vina a zaroveri je iplne bez alkoholu.

Podstata technického rieSenia

Stanoveny ciel’ je do znaénej miery dosiahnuty technickym rie$enim vo forme zmesi na pripravu nealko-
holického nipoja na béaze extraktu z Cervenych hrozien obsahujicej 0,1 aZ 70 hmotnostnych % extraktu
z Servenych hrozien, 1 aZz 90 hmotnostnych % nosi¢a tvoreného sacharidmi alebo vlakninou, alebo ich zme-
sou, 0,5 aZ 30 hmotnostnych % regulatorov kyslosti a pripadne az do 10 % hmotnostnych doplnkovych latok
vybratych zo skupiny protispekavé latky, korenie, stabilizatory, sladidla, arémy, extrakty bylin a suSené ovo-
cie.

Vo vyhodnom uskutoénent su sacharidy vybraté zo skupiny monosacharidy alebo disacharidy, alebo fruk-
to-oligosacharidy, alebo maltodextrin, alebo modifikované $kroby, alebo su tvorené ich zmesou a vlaknina je
vybrata zo skupiny obilnej vldkniny alebo ovocnej vlakniny, alebo rastlinnej vlakniny, alebo strukovinovej
vlakniny, alebo je tvorené ich zmesou, pri¢om obilnd vlaknina je tvorena ovsenou vlakninou alebo kukuric-
nou vlakninou, alebo p3eniénou vlikninou, alebo ryZovou vlakninou alebo ich zmesou, ovocna vlaknina je
tvorena jablénou vlakninou alebo vldkninou z citrusovych plodov, rastlinna vldknina je tvorend inulinom ale-
bo gumou guar, alebo xanthanom, alebo celulézou, alebo arabskou gumou, alebo ich zmesou a strukovinova
vlaknina je tvorena hrachovou vlakninou alebo sdjovou vldkninou.

TaktieZ je vyhodné, ked su regulatory kyslosti tvorené organickymi kyselinami a ich solami alebo ich
zmesou, pricom organické kyseliny su vybraté zo skupiny kyselina citrénova alebo kyselina jabl¢nd, alebo
kyselina vinna, alebo kyselina mlie¢na, alebo kyselina askorbova.

Dalej je vyhodné ked’ protispekavé latky sii vybrané zo skupiny oxid kremicity alebo fosfore¢nan vapena-
ty, korenie je vybraté zo skupiny korica alebo klinéeky, alebo zazvor, alebo aniz alebo badiin, alebo muska-
tovy oriedok, alebo je tvorené ich zmesou a susené ovocie je vybraté zo skupiny duZinatého késtkoveho ovo-
cia alebo subtropického ovocia, alebo tropického ovocia, alebo lesnych a zahradnych plodov, alebo je tvore-
né ich zmesou.

Nakoniec je vyhodné, ked’ st stabilizatory vybraté zo skupiny soli kyseliny fosfore¢nej, sladidla sa vybra-
té zo skupiny sorbitol alebo manitol, alebo izomalt, alebo maltitol, alebo acesulfam K, alebo aspartam, alebo
kyselina cyklamova a jej soli, alebo sacharin a jeho soli, alebo sukraloza, alebo taumatin, alebo Neohesperi-
din DC, alebo neotam, alebo sol’ aspartimu-acesulfamu a arémy su vybraté z voni arémy duZinatého kdstko-
vého ovocia alebo subtropického, alebo tropického ovocia, alebo lesnych a zahradnych plodov, alebo rumu,
alebo pundu, alebo vareného vina, alebo kolovej aromy.
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Priklady uskuto¢nenia

Konkrétne zloZenie zmesi na pripravu nealkoholického napoja na vyuZitie v domacnostiach alebo pre-
vadzkach hromadného stravovania je zdokumentované nasledovnymi prikladmi:

Priklad 1
ZloZenie zmesi na pripravu nealkoholického napoja s extraktom z Gervenych hrozien na baze sacharidov,
extraktu z ervenych hrozien a kyseliny citronove;j:

- zmes sacharozy a glukézy 83,6 % hmotnostnych
- extrakt z ¢ervenych hrozien 13,0 % hmotnostnych
- kyselina citrénova 3,4 % hmotnostnych
Priklad 2

ZloZenie zmesi na pripravu nealkoholického napoja s extraktom z Gervenych hrozien na baze sacharidov,
extraktu z dervenych hrozien, kyseliny jablénej, zmesi korenin obsahujucej skoricu, klin¢eky, zazvor a proti-
spekavé latky:

- zmes glukozy a fruktézy 82,6 % hmotnostnych
- extrakt z Cervenych hrozien 13,0 % hmotnostnych
- kyselina jabl¢na 2,7 % hmotnostnych
- Kkorenie (8korica, klinéeky, zézvor) 1,1 % hmotnostnych
- oxid kremicity 0,6 % hmotnostnych
Priklad 3

ZloZenie zmesi na pripravu nealkoholického napoja s extraktom z ¢ervenych hrozien na baze sacharidov,
extraktu z ¢ervenych hrozien, kyseliny vinnej, zmesi korenin obsahujucej Skoricu, klinceky, zazvor, protispe-
kavé latky a aromu:

- sacharidy 81,1 % hmotnostnych
- extrakt z Cervenych hrozien 13,0 % hmotnostnych
- kyselina vinna 2,7 % hmotnostnych
- zmes korenia (Skorica, klin¢eky, zazvor) 1,1% hmotnostnych
- fosforeénan vapenaty 0,6 % hmotnostnych
- slivkova aréma 1,5 % hmotnostnych
Priklad 4

ZloZenie zmesi na pripravu nealkoholického népoja s extraktom z ¢ervenych hrozien so zniZenym obsa-
hom cukrov na baze nosica obsahujuceho zmes sacharidov a rastlinnej vldkniny, extraktu z ¢ervenych hro-
zien, zmesi organickych kyselin a sladidiel:

- nosi¢ (zmes maltodextrinu a inulinu) 58 % hmotnostnych
- extrakt z Cervenych hrozien 29 % hmotnostnych
- zmes kyseliny citrénovej a jabl¢nej 11 % hmotnostnych
- sukraloza 2 % hmotnostnych
Priklad §

ZlozZenie tekutého nealkoholického napoja pripraveného z instantnej zmesi obsahujicej sacharidy, extrakt
z Cervenych hrozien a zmes organickych kyselin:

- voda 91,7 % hmotnostnych
- sachardza 7,0 % hmotnostnych
- extrakt z Cervenych hrozien 1,0 % hmotnostnych
- zmes kyselin citrénovej a vinnej 0,3 % hmotnostnych

Pri vyrobe zmesi na pripravu nealkoholického napoja sa do priemyselného mieSacieho zariadenia alebo
do pripravenej nddoby nasypu navazené suroviny podl'a stanovenej receptury, potom sa doékladne premiesaju
aZ do vzniku dokonale homogenizovanej hmoty. Nasledne sa praskova zmes davkuje do obalov a je pripra-
vena na distribuciu k odberatel'om, kde je napoj dotvarany vodou do tekutej formy. V pripade vyroby tekutej
formy sa v priemyselnom zariadeni premiesaju vSetky jej zlozky v mnozZstve podl'a receptiry a takto pripra-
veny napoj je potom naplneny do jednotlivych obalov.
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Priemyselna vyuZiteP’nost’

Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a technického rieSenia je uréend na pouZitie v domacnos-
tiach 1 na pripravu napojov v prevadzkach hromadného stravovania, bufetoch, kaviartiach, cukrarfiach alebo
reStauraciach.

NAROKY NA OCHRANU

1. Zmes na pripravu nealkoholického nipoja na baze extraktu z ¢ervenych hrozien,vyznacéujuca
sa tym, Ze obsahuje 0,1 aZ 70 hmotnostnych % extraktu z &ervenych hrozien, 1 az 90 hmotnostnych %
nosica tvoreného sacharidmi alebo vlakninou, alebo ich zmesou, 0,5 az 30 hmotnostnych % regulatorov kys-
losti a pripadne aZ do 10 % hmotnostnych doplnkovych latok vybratych zo skupiny protispekavé latky, kore-
nie, stabilizatory, sladidla, arémy, extrakty bylin a suSené ovocie.

2. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podla naroku 1, vyznadujica sa tym, Ze sa-
charidy st vybraté zo skupiny monosacharidy alebo disacharidy, alebo fruktooligosacharidy, alebo maltodex-
trin, alebo modifikované §kroby, alebo su tvorené ich zmesou.

3. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a naroku 1 alebo 2, vyznaé€ujica sa tym,
Ze vlaknina je vybrata zo skupiny obilnej vlakniny alebo ovocnej vlakniny, alebo rastlinnej vlakniny, alebo
strukovinovej vlakniny, alebo je tvorena ich zmesou.

4. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podla naroku 3, vyznacdujica sa tym, Ze obil-
na vlaknina je tvorena ovsenou vlakninou alebo kukuri¢nou vlakninou, alebo p$eni¢nou vidkninou, alebo ry-
Zovou vlakninou, alebo ich zmesou.

5. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podla naroku 3, vyznaéujica sa tym, Ze
ovocnd vlaknina je tvorena jablénou vlakninou alebo vlakninou z citrusovych plodov.

6. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a naroku 3, vyznacujica sa tym, Ze rast-
linnd vlaknina je tvorend inulinom alebo gumou guar, alebo xanthanom, alebo celulézou, alebo arabskou
gumou, alebo ich zmesou.

7. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podla naroku 3, vyznacéujaca sa tym, Ze stru-
kovinova vlaknina je tvorena hrachovou vlakninou alebo séjovou vlakninou.

8. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a niektorého z narokov 1 az 7, vyznaéujtica
sa tym, Ze regulatory kyslosti si tvorené organickymi kyselinami a ich sol'ami alebo ich zmesou.

9. Zmes na pripravu nealkoholického nédpoja podla naroku 8, vyznacéujiica sa tym, Ze orga-
nické kyseliny st vybraté zo skupiny kyselina citronova alebo kyselina jabl¢na, alebo kyselina vinna, alebo
kyselina mlie¢na, alebo kyselina askorbova.

10. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a nicktorého z narokov 1 aZ 9, vyznac¢ujilica
sa tym, Ze protispekavé latky su vybraté zo skupiny oxid kremicity alebo fosfore¢nan vapenaty.

11. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a niektorého z narokov 1 az 10, vyznaéujica
sa tym, Ze korenie je vybraté zo skupiny Skorica alebo klinceky, alebo zazvor, alebo aniz, alebo badian,
alebo muskatovy oriesok, alebo je tvorené ich zmesou.

12. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a niektoré¢ho z narokov 1 az1l,vyznaéujica
sa tym, Ze suSené ovocie je vybraté zo skupiny duZinatého kdstkového ovocia alebo subtropického ovo-
cia, alebo tropického ovocia, alebo lesnych a zahradnych plodov, alebo je tvorené ich zmesou.

13. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podla niektorého z narokov 1 az 12, vyznacujica
s a tym, Ze stabilizatory st vybraté zo skupiny soli kyseliny fosforecne;.

14. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a niektorého z narokov 1 az 13, vyznacujica
sa tym, Ze sladidla su vybraté zo skupiny sorbitol alebo manitol, alebo izomalt, alebo maltitol, alebo
acesulfam K, alebo aspartam, alebo kyselina cyklamova a jej soli, alebo sacharin a jeho soli, alebo sukral6za,
alebo taumatin, alebo neohesperidin DC, alebo neotam, alebo sol’ aspartamu-acesulfamu.

15. Zmes na pripravu nealkoholického napoja podl'a niektorého z narokov 1 az 14, vyznacdujuca
sa tym, Ze aromy sd vybraté z voni aromy duZinatého kdstkového ovocia alebo subtropického, alebo
tropického ovocia, alebo lesnych a zahradnych plodov, alebo rumu, alebo puncu, alebo vareného vina, alebo
kolovej aromy.
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